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SIGNORE

Ccefi quefta Lucerna al fuoco del
mio affetto, perchie foffe a Cor-
tiggiani [corta fral'ombre , € le

' tempefte del procellofo m:re del-

2@ (&g e Corti : Ma preuedendo, che I”

x4 €/poneuo come fegno a colpi de

-contrarij venti demaligni co’l -

lefarla al mondo; penfai darliriparo controil furcre

di quelli : e fui va tempo qua] Diogene cercando

con !’ ifRefla va’ huomo fu’l mezzo giorno,e ritrouai

nella noftra Iealia, folo V. A. Sereniffima quafi fra
ftelle lucidifimo fole, che,pud illuftrare ancoil piu
fofcodel’ombre; & faldiffimacolopna, che puo te-
primere gl'impetidi ogni contraria procella: Oad’io

afficurato dalla grandczza del Real’ animo di V. A,

Sercnilima ho prefo ardire drizzare quefto picciolo

lume,quafi a fua propria sfera, all’ A, V, Serenifsima

il cui fplendore ¢ 2ammirato in tutea I'Europa: Al cui

gran aferito, & fupremo valore, brer ¢ fpatio, & an-

gulta mets, € va (ol mondo ; come lo aditano le fue
- . a 2, glo~




gloriofe infegnc. Degnifi Serenifsimo Principe gra.
dire ; non gia la picciolezza del lume, che porge_
quefta mia Lucerna, ma I'ardore del mio affecto; che
in tanto I'hd accefa ; quanto fyera, che fotto fi alta
protezione, non pofla temere di contratietd veruna;

ma ne glifiegua fama immortale : edio eternamen- -

te fertbard la devozione a V. Aleezza Serenifsima,
per tanto honore . Conlerui Iddio fua perfona lon-
ghifsimi,& felicifsimianni con quello accrefcimen-
- to di fuprema grandezza,ch'io fuo humilifsimo,e de-

uotifsimo fervitore le prego di continuo da S. D,

Maeftd. Di Napoli alli 20. di Maggio 1634.
Di V. A. Screnifsima

Humili[simo, e deuotifsito feruitore

7’

Gio. Battifts Crifei,




L'A4CCADEMIA DE GLI ERRANTI

“ALLI LETTORI .
I g Cco (6 generofi lettori ) vna fcorta fida, vn,

fecuro finale, & vna luminofa Lucerna, che

ne’ pitiinericati laberinti , nelle piti ofcure procelie, ~
- &nelle piu fofche tenebre delle difficuled della Cor-
- teyne apre il fentiero,ne moftra I'vicita, & ne condu- -

cein porro : Quefta contiene regole certe, modi in-
fallibili, & precetti ficuri, con li quali fi formi il vi-
uo ritratto,la propria imagine, & la vera Idead'vn_.

‘perfetto Cortegiano. Soggetto non men vtile , che
. deletteuole I'autore ritenuto entro gli termini della

propria modeftia, chigl'¢ ftata non poco freno, I' ha

tenuta fepolta nell'ofcuried del fileatio : ma fprona-~

to da giufti prieghi d’amici I'ba finalméte commefla
alla cenfura di noft:i Reuiditori, perche'l'efflaminaf-
fero, e doppo facta ogni effatta diligenza 1’banno
giudicata degna delle ftampe . Tanto pitr ch’ella
viene accompagnata da nobilifsima fchiera di com-
pofitioni de piu [lluftri ingegni del fecol noftro; che:
facendole vaghifsimo diadema, la faranno ficura da
gl'infulti de nomi, dclle detrattioni degl'Ariftarchi,
& dalle maledicenze de Zoili. Onde 'auttore folle-
uato dall’ali delle vere lodi nell’altezza della gloria,
rendera eterna, & immortale lafama del fuo nome.
Viuete lieti. - ‘
D.Francefco Bernando Principe de glEr-
ramti. ‘ | |

Fr, Lorenzo Sauelli primo A /[fiflente.
D. Diego Carmina fecondo Affifiente.

D. Giofeppe Tipoldo Secretaric.

AN



Al Signori Gentil' buomini
- Corteggiani.

Orrifponde col molto meritodelle SS.VV.vno
deuoto affetto, & ftraordinario defiderio, che
_ho fempre nutrito nell’animo mio di feruirle, & ho-
norarle 3 tutto mio potere , & fommameate mi s¢
accrefciuto , quando nel raggionare della fonda-
tione del noftro Mante , trovai in loronon meno .
prontezza oel fentirmi, che feruore nell’ effecutio-
ne dell'opra. Ondene refial Sommo Iddio che ne
fu Motore le dovute gratie , & m’accefi di defide-
rio, veltendomi di fperanze di condurre quella fan-
t'oprai qualche fegno ; tutro in va crateo viddi,che
Ja divina femeoza germogliaua ne’ petti di cialche-~
duno fronde di defiderij, & fanti fiori d’cpere heroi-
che, con arra cerea di gloriofi frutti, & fe bene qual
che granello marcitonel terreno Rerile del proprio
cuore,non producefle quello fi fperaua; bea i vede,
che vn fol fu il perduto, & cento l'acquiltati; quelto
¢ propria della Diuina Onnipotenza,che doue man-
ca 'humano fapere, fupplifce la (ua prouidenza;cosi
. viddi fuperare me fteflo da cialcheduoo delle Signo-
rie Voftre, ch’ Emuli di chriftiane virti anhelarono
fi riducefse quelia fanta opera al defiato fne: fem-
brandomi a punto lamia voce voa tromba,che fue-
gliaua gl"an1mi di prodi guerrieri a gloriof acquifti:.
onde c6 immen{: fatietd di cuore rinforzai li voce,
& con accenti inarticolati quafi fimplice bambino 2
vecchi di fenno, & di prudenza non gia di anni par-
lai (i inectamente, che fii comprefo il concetto, an-
corchenon intefo I'idioma, & fpero, che va giotno;
fe quefto alla mia vita [aid conceflo, veder progrefi
' I taliy
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tali,chei pofteri I'acclamarino.E ben firicercava da
me per ateo di reucrenza, & fegno di gratitudine,do-
uer corrifpondere alle $S. VV. con qualche attione
poteate, & fatta lunga revifione di tutto il mio ca-
pitale,non trouai forze bafteuolia correfpondere ¢4
qualche partecella almolto, che fono obligato, &
all'ecceflo del merito loro, procurai, come ho fatto,
~ d’accéder quefta Lucerna,accio nella lunghezza del
I'otiofe notti dell'inuerno,fia va trattenimeato, e (e
“non baftera dar lume all'elenate menti delle SS.VV.
non {i marauigliano punto del mio ardire, ch’io con
‘quefti miei difcorfi, che comprendono tutto I'edifi-

ciod'vna ben ordinata Corte ; li dono quello fteffo,

cheiin tanti anni daloro mede(mi in diverfi t€pi ho

riceuuto; poiche in quefto tanto maggiormente ri--

Juce la mia inopia ,& la loro abbondanza ,come 3
punto in vago prato,0 giardino molti cogliono fiori,
& datili al giardiniero, dal medefimo riceuono poi
- in vn bel mazzo contelli 4 & fe il dono non fard di
fragraoza alle loro nari; feruira almeno i delcendé.
i, o figli,che vorranno feguir le Corti,adornandole
delle gemme, & heredita diloro progenitori. Rice-
uano dung; l'affetto particolare , che per obligo, &
deuotione tengoalle SS. VV. e m’ honorinodiloro
¢ommandameati. Di Napoli alli 20.di Maggio1634

Delle \AZ Signoﬁe

Affettionatifsimo feruitore. -

~

- Gio. Batiifla Crifcds
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DISCORSO. E

DIALOGO

. D VN Z10' E NEPOTS
" INTORNO ALLA CORTE.

$ Grande la riuerenza, che vi porto
-Sig. Zio, che per cio nel parlare vi
temo, & reuerilco, come Padre, e
Sigaore, = .

| E grande I'amor, che vi porto d fi-
4 glio, che fe benc dalla natura mi fe-
- ge ftato affegnato per Nepote, dalla
dnlcttione poi mi fece fato dato per figlio.Valeteui di

me coh confidenza, & io tutte lc vofice occorrenze
riccrrete da me come Padte,

Nep. Non virendo.gratie di cosi cortefi nfpoﬁe poi chc va'
picciclo vo (nonode belle parole noo € adequato pa-
gamento ad vo grande amore, che tale fimojl voliro |
verio di me; ma defidero corrifpondete con effetti di
devota feruitd, come figlio 2 Padre,

Zjo. }

- Zio. L"interno ¢ (oo conofciuro da Dio, o figlio,mi & ben’

~ vero. che l'attioni efterne {ono tc(hmonu dclcuore,
cosi poteffi, come bea vorrei moftrar I'animo, che vi
conleruo,perche ben chiaramente vedrefte,che rucii

-4 mici penfieri, fono indrizzati al voftro bene, fuben-
trandoin luogo di voftre Padre, dopé ch’ ¢gh chiufe
gl'occhi & quefta luce.

Nep. Txoppo mi confolano le voltre parole, 6 ng muz evi
A a



2 . Lueersa
_ afficuro, che le voftre amoreuolezze, miobligano 3
nondoucraltrodefiderare, che feruirui, .

Zis. Lalciamo le ceremonie di gratia,e meco non fate com
plimeantidi parole :attendete alle lettere conl’inco-

minciata prudenza,e del refto fard mio pelo inuigilas

re por voftra ripofo, e bene. -
~ Nep. Sarebbe fciocchezza la mia A moltiplicare con voiin
apparenzadi cerimonie; che moftrarei pgco amore,
& reuerenza s gia fapete Sig. mio,che'in tutto quefto

" tempo, che fono deciotta anni dell’etd mia, noo hd

- defiderato altro, che feruirui , & effer pronto i voltri
commandi. - Lo
Zio, Magcorgo che d’alcuni giorni in qui Rate con Lanis

mo turbato, & oppreffo, in maniera , che mi fatete= -

‘mere qualche inittro accidente. s’ haucte qualcheys
; pafsione ficlatela liberamente meco; & fpiegate quel
Jovioccorre s peeche & difficile A curaré vomale na-
fcofo,8 lo sfogare con parole fuol effere alleniamens
“to di pefo ad va animo turbato: - ’
N#p. E vero Sig.zio mio,che fono aggitato da vn tempoia
' qua da vna varietd di penfieri, che m” hanno teouto
& tengono tueta via I'snimo fofpefo, & afflitto,& aon’
ho haauto ardire di mai ridurmi 2 communicarli con
voi, & domandarui configlio, & aiuto.. .
Zio. Se quelta voftra deliberatione non fuffe vicita dare<
uerenza filiale, ardirei di dire, che fuffe inconfidenza:
Horsif dite liberamente quello vi 6ccarre,che per ho-
ra teasferifco la penitenza ad alero tempo.
Nrp. Ho temuto di non effer mole®to 2 domandarui fauori,
Zio. Forfi ladomanda,non € regolata con la prudenza.
. Nep. Anzi al mio parere, ¢ molto giufta. -
Zio. Se cost ¢, non fate pi renitcnce, ma iberamentey
.. ie




- DeCorteggiani. 3
dite quanto vi occorre, Y '
Nep. La mia renitéza fi cagionata da va timore, ch’havevo
del voftro sdegno, che non hauefsi dato 3 credere, ch’io |

voleffi lafciare i fudij,ma I'ho finiti;& liberamente (pie-

gato Il miodefiderio, : : S
Zio.” Dite pure Con ogni prontezza, & confidanza,che altro
non defidero, che afcoltarui. L
Nep.Ho giudicato, Sig. mio, che nelle Corti moltibeni
s'aquiftano , molte virtld s'abbracciano , molti piaceri -
germogliano, e molte cofe s'imparano . in quella riluce -
la magnanimita de Signari, & la vivacita dell” accortez.
za de Cortegiani; s'vnifcono in vn contefto tutte le vir-
t), che nell'armi,e gelle lettere rifplendono ; ande quai
ferro tirato da quefta calamita , mi fento dolce violenza
nell’animo,d’efer ancor io annouerato tra\Corteggiani;

- oue fpero feguire quefta mia inclinatione con ogoi ac-

cortezza, & confeguire 'honore, che da. cosl virtuofo
trattenimento (i pud cauare. R -
- Zio,. HO prdurato il mio male; poiche da quefta voftras
deliberatione mi nafce va mouiméto di cuore mirabile;
. mentre vi vedo defiderare vna ¢ofa, la quale apporta vn

. cumolo di difpiaceri, ¢ fe benea prima vitala fperanza
alletta, & I’ apparato inuvita ; nulladimeno , alla fige fot-
to I’ herba giace il ferpe ,-& fotto il miele fi nafconde il

-velenos fi che figlio viperfuado 2 lafciar quefio penfie«
10, € feguire le lettere,come camino pili fodo, dal quale
fi pud confeguire certoripofo, e vera gloria.

Nop. E cosi internato in me quefto defiderio , che mi rapi-
fce & viua forza 3 non bramar altre®, che feguir le Corti,
¢ parmi in fogno, che la notte iftefla, trd il fileatio vni-
ucrfale,altro non appetifca, che di vedermi trd il pume-
ra di Corteggiani; ¢ f¢ bene il voftro Xiﬁglio credoche

. - A 3 pro-



4 - ‘Lucerng .
proceda d'amore , e dall’ efperienza »-chein fi perigliofo

camino hauete offeruato, non dimeno & pur vero,chend.
fi confeguilcono gl” honori fra gliaggi ¢ ripofi, e quan-.

to maggiormente fogo effi grandi, tanto ricetcano pilk
fatighe , onde diffe quel Pocta,. :
Queflo é quil camiso,
Di poggiare a virtuse,.
Perd cb' inantialei. . - e
- La fatica, el, fudor pofero i Dei. o \
Zjo. Figlio& vero, cherifoluto volere non G coafiglia, & mii
dilpiace vederui troppo. deliberato; ma. con tutto cid-
non voglio lafciare dirapprefentarui.qualche particella
dellimmenfo Oceano de tranagliche partorifcr all’hua-
mo il feguicar le Corti. Sappiate dunquechelle fono vn

laberinto.di travagli,na incendio di deGderij;vnafecca.

fperiza de beni,vna certezza:de:mali;vna.ingetedi mé-

te.ln effa & sbandita bamodeftia, & fcacciata la caritd,ng.

~ fi conofce la cortefia,ng fi pyo dir veritd,fivivecol daa«

no altmi,Bcerca it meledet Qopagno,chi-haMirfrandiy; =

'

& pil ftimato; I’adulationi fonoil {uo quintoelementos;

bifogna c6formarfi con la volGed del (uo Sigaore ; ancor.
che dica 2 mezza eftate. tremo, a mezz’inuerno fudos.
metca foffopra la fua confcienza, procurando con fimu-
latione la gratia del-fuo Siggore,ancorche fia con danno

delterzo, & in fomma quefto nome di Corteggiano abs.

braccia virtualmente, & comprende in fe medéfmo que-
fte conditioni,cio¢: indeuoto, irreligiofo , immodefto;.
luffuriofo,golofo, ingannatore, fraudolente, fimulatore,
traditore, murmuratore, .odiofo, fenza fede, fenza lege,
fenza timor di Dio, & quefte-fono Je.conditioni,che ren-
dono =dorno vn corteggiano,che lofapno perfetto nel.
fuo grado ; Hor peafa figlio,fe quefto Rato¢ gicﬁdcrlabi;-
: C.




De Costeggiani. 5.

le,e degnod'effer cosi (tiaokditguigmeqxg cetcato,come

fai. Pen(a dunq, prima, € pqid
poi.nulla giowa. - \

libera ;. che itpeatic di-

- Nep. Sig.mio,in poche patoje.troppo c'of;éjb:mémia})btj“:
ciato, & fe bene io vi credo, non perd so quietar.l animo
a vofiriconfigli; & mi peefyado, che ancq.ted tante fpine

germogliera qualche 1ofa: e.chetanto maggiormenteri-
luce la prudenza del.corteggiang accorto; quato & guifa -
di.vn prato d’hetbe venenole, ¢ trifte, ¢gli lalciando cid
che conolce di male, leggiadramente. cogliere. faprd il
buono; & quafi Ape induftye , fucchiando il micle da

fiosi.odoyifert), lafciara il fetido, &l fozzo:ad animali

tifpdine di tanti mali, non vi iaqualche.gacciok di be-
ne; equelto procurard io d’astingere, confidando molto

pitne. voflii ricordi, che nelmio poco talento, & ines
Jpgpienza oo
Zio.. 3o confumatoyfighio, tutsi gl'anhi dall mia vita die-

trq a.quef'ombra di benc, ma.non ho potuto fin horas.
conleguir colaveruna; & mi veggio, gia caticod’ aani,;,

& Jeggicro d’honoreuolez2a, aggravato di fperanze,em
- fearico di ricchezze.. Pure, giache vi veggio-deliberato’

voglio difcarrere con:voi pil diftintamente, quantoin.s
v¢fta carriera dej feruire,me occorfoin tantanai, che.
erbo.il nome di cortegiano, che 3 te pare ditantoorna- -

‘meanto:oue I'hipocrefia ¢ dénorione:'ambitione gridez-

l

z2; lamileria fparagno.la crudel:d zelo.la loquacita elo-
quenza.la feverita ferenitd. [a timidird diligézase pur pre-
fumi di {odisfare al tuo intento fid i finti amici carichidi-

foe

" - vitijsotiofi,di mala voglia,languidi péGeri,fofpetti,difpe

rati,oue tu pianger2i,e né farai confolato; {arai maluitto, .
e.no farat difefo; fiasai in neceffica, & neflugofi fcomo-
A e A



¢  Lugerta - -
dard per agiutarti,haurai lite, & non fi trametteri aétog
do; talche ti trouarai dentro vna n6 conofciuta prigione;
in vna vita difordinata,in vn'infermica pericolofa,in vna .
‘conuerfatione fofpettofa, invna republica confufa, &
in vna morte continua. S
Nep- Parlo con voi -ton ogni riserenza; ditemi per voftra
fe, non € vero, che molte vokte vi hodatefodire , che la:
" corte € va feminario di vireuofi,va ridotto di grandezze,
~ vn chioftro d’clenati intelletei ; a fpefe alerui fi godono
le delitie di quefa vita; fi commandafenza hauer vaffai-
li, fei honorato da molti, fei feguito da vn infinito ftuo-
* lo, per impetrare dal tuo Signote fauori, grarie, ricchez-
- ze, & honori; & quanto al fine in’ quefta valie dilacri-
“me fi puo ottenere , come dung; hor che mi vedete deli<
berato di feguir I¢ corti ne dite tanto male,d'onde pros
cede quefta voftra contrdrierd, & varictd di penfierie
Zio, E da fauio ( figliq ) il mutar penfiero, di bene in mes
ghio, e fe benio qualche volta ho lodato le corti, & fRato
. piii tofto arte oratoria,& colori recearici; che altra'cofax
poiche farebbe flata‘cofa diforme feguir vn eflercitio, &’
poi biafmarlo ; poiche il male da fe medefmo € abomi<
neuole, & al bene folofi corte dietro.Onde io feguitans
do lacorte, come gia ho fatto, & biafmandola ; il mon-
do hairebbe creduto, ¢h'io foffi ftato fenza ceruello, fed:
guendo quello, che bisfmano, 6 ingannatore, ch’havef
biafmato il bepe; petd hora (figlio) chetra noi dui di-
fcorriamo, ¢ voi defiderate fapere 1a pura veritd di que-
fti inganni, puramente vi parlo, & credetemi,che trd [a
corte, € morte, vna lictera folo vi & di differenza, queft'd
il laberinto di Tefeo, il canto delle serene, Iincanto di’
Circe, il fuono di Tefifone, il veleno d’Aletto, il crinedi
Mcedufa, il fumo di Lidia, la pictra di Sififo, l’%qua di
B o , » ‘ ant .
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De Corteggxam. 7
Tanulo »1auoltoio di Titio, le tre bocche diCerbero, -
1a barca di Caroate , & in fine va compendxo di tutte le
partiy & pene dejl’ mfcmo. Hor fe in cosi perigliofo fta-
to vi volete mettere, ve ne lafcio Ja cura, & fon certos
che fofpirasdo molte volte dircte, 0 miei imale fpefi an-
ni,0 mio perduto giudjcio,  mio fa‘o infelice,& all'hoz
sarideodomi del voltro fo[puare, amaraméce glmcndo,
.€ con triftezza, allcgro. godro di vedere i miei vaticinij
verificati, & midorro vederui trifto, e dolente.
-Nep. Quelo ftato mondano non fi ferma mai nell’ ifteffla
permanéza ; mi fempre varia,e quindi nafce Ia bellezzs; -
onde per tal variar natura & bella ; difle il Poeta. Dopo

1a cempefta appareil fole. Dopd la notte vien la chiara .

Aurora, Dopo I'inuerno gicifce la primauera ; appteflo
il futta vien la bonaccia, dopo l'infermitd viea la {alute;
¢ cosi trd i mali della Corte , vi fono annouerati molti’
beni : hor dj que(to di gratiadilcorrendo vemamo al par
ncolare.

Zia. Nelle Corti vi fono molti, chc fcmono ﬁdchlﬁmamc
te, edicono laveritd, e fong [cherniti da lo:o Sigaori:
altri fono adulatori, e perfone vitiole , ¢ quetti fono fa-
uoriti, amati, diletti : Hor che crepacuore fonquefti 2
vedere 1a giuftitia al rouerfcio, veder la bontd deprefla;
il vitio follevato: ( figlio) ne parlo come per arte , che_»
pi volte hd imparatoa mie [pele. Alchimio filofofo
diffe al Re Demetrio, che in quefta vita (parlandodelle
Corti ) non era petfona alcuna fenza penfiero, né cami-
no fenza folpetto, ne operarione fenza pericolo, e che
_per tutto s'odono rammarichi, mormotij,e querele,ma il
maggior tranaglio € non trouar mai Cortegiano ripofas
to, 0 cantento, che fempre (i &3 penfando, & aggmndo
la mente. (

Per
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Nupi Per lo piti fuccedono quete cofe nelle perfote baffe,
& impettinenti, che le faggie, & indultri, s'addartano ai
voler communé’; & fitrarforinano rie gufti de’loro Si-
‘gnori, & de gli aleri, ¢h’hanno i gradi otcimati nefle cor-
ti, € volgono & lor fenno il voler del Padrone : e con bhu-
milta fopportano , con modeRia procurano farfi da tutti
amare, € temete ; nell'efterno cortefi,nell’ intimo accor™
ti, non coufidinoy giamai il fuo fegretos piangono quan-
do il fuo Signote & eho , rideno quand’egli ride, & go; .
dendo del ben prefente, temonc del mal faturo,

Zis. Tropp alto volo imprendi,o figlic, & ancora augellet:
to fenza plumc,tercht dal pfoprlo nido fuola-chiare, @
Apiegare i vanni;thi Ia calcata & vicina ; poiche il pes
ftifcro veleno,gid tti fo brami fopra odorbf‘ fibri dentro
queﬁo giardino di ribaldacie: due putti i vitij. etutre s
I'i lmqmta Ranno p:antate,'comc alberidi fapomn fracti,
diquando,in uando ci vanno [couerte inuidi€', dolci
maleuolezze , fecreti, & catrivi vfliciji interne pafslon?, .
nafcofti (degnl, lufinghieri applauﬁ oltraggi inpenfaciy
falle vendette | girlindate vergogue. la effe Gricopro-
no interne (uperbie,finte pafsxom,mod:ﬁc fciauraggini,
lodati mormorationi ’ incauti torti; ma doue lalcio'i
glocbn. ruffiani, fpie ; i puttanefmi, lc formc:mom gh
ftupri, i rapimenti,d'accordo fono tutte come va cor; 0;
gl adulatori ,, gll fpioni , i referendarij, g’ xccufaton.
i Qalunmaron. i buffoni, i pcrﬁd:o(’ i, i ftupratori, i zizza-
niatori, gl’ odicfi, i vendicatoti, & biaRematoris

Nep. L cﬂcmplo voftro ) mio Zio ) m'¢ guida, & mi condu-
ce 3 caminare in vn intricato laberinto,e con quefto fpe-

. rodi non errare, che pur & vero, che,chifa quel che de-
ue, {empre € amato, € rcncuto,& i ma!u fopm tutu gli
ai(tl. -

- In
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Zie: Yavotempofi vede , & s'ammira vaa gentil pittural

perd,fe dietro quellafi volge lo ([guardo,d quanti aragni;

_ & quaste lordure fi-fcorgono ; & il fuo freggio non & al:

tro, che vna ruftica tela : queft’ ¢ linfelice Rato delix
Baree;chein apparenea alletea, & in rifteetto fgomenta,
& affligge ;{c il Corteggiano ¢ in gratia del fuo Signore,
procuri di son errare , che il precipitio € vicino , & fine
al mal naturale d’vna breue febre.¢ baflante & farlo can-
eellare in turto della memoria.del fuo Sigaore , s'ama~
lano, & non vi¢ Mcdico, chelo vifiti, non vie chirugis
€0, che lo medichi, non fittoaa aromatario, 'che lofi-
toppi, & nons'offeruana liorede gliaccidenti,lo fpers
ditoreaon troua. polli, e o piti-pecutiare remedio ¢ jaiw

dieta, e fe pur taluolta il {uo Sigaote 6 ricorda delpo:
_ gerd infermo, lo confola, condiré ad vn'altro vedéte s

come ftd i! eale ; ¢ (ouente fuor di cempo gli manda vn
raffredaco rilteuo,che al fuogliato Romaco dell'infermo
gon gioua, & molre volte ¢ cofa,chefomenta, & accre-

~ fee il fpo male, e fe linformita'va in lungo , bifogaa ri-

durfi all’bolpitale. E Datio fimolo R ¢ effendo vn fuo fa-

- uorito Corteggiano grauemente infermo, & effendogli
detto, che fe gli raccommaadaua, e ch’era fuo creato, i

legge, cherifpondeffe. E vero ; perd quando s’ infermo
fu caffato dal libro della mia famiglia, o

Nep Sig. Zio il voftro dire ¢ per ifgomentarmi,ch’io non_»

entri in quelo pelago immenfo delle Corti, che fe bene
¢ vero, che taluolta fitrova in nobil petto humano, in-.
humanica ferina, non pero ferini fono tuttiy € fi trouano

di quei Signori, che con regolara caritd prouedonoilo- .
ro cceatiia eucee Je necefita di cid che loro fi mettiero, .

e fopra tutto nell'infermicd ; ouc di perfona fogliono vie
firar il ferwo,& con carita di Padre lo configliano,lo con
A B folano

~

\
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folano, Ib confortano, cfoucate pxh Co iforo favord, che & -
con fa medicina 16 curano 5 ne fi deue fgomentare vriy
Corteggiano di qualcherelafio, che e vede nellecosti
infime, & ordinarie , che poi nelle fublimi , & grandi i
vede grand’ ordine,, &.da.quefte fuolecorrere fanebiied

- 3 feruire , & molte volte il feruo noné inferiore afi Pa« -
drone di nobiled, i faogue, ancotchc ﬁa. mcgdalc nekli
beai difortunm: - - -

Zso. Figlio tiy mi fembn maeﬂro px& pteﬁo, che chfcepolo-
o da hora inanzida Nepoteti terro pet configliera. Ioi
credeuod'infegnar a te , mik veggo,, che mi fortifle it
contricio; voglia il Ciclo-;clie & re non fucceda Yifteffoy
ch'¢ fuccedueo & me.s feabbracciarai le:corti; che pens
fando di confeguire feliciti;e dolcezza;,trouarai infelis
Gitd;& amaritudiae figlio, nelle Cottiychi fi bumilia ¢:di

- fpecziato, chi sigaiza & odigtoychidh.vanta:¢ beffe gginy
to, chi fi ritira é mormerito , chi conuetfa ¢infamatos
& in fomma nelle Cortié ftimara la femplicied malitiag
la modeftia lafcivia, & il filéntio pufiilanimica ; & frau-
dolenza; & non accade che Platone il dica, & Cicerone
ne giuri, poiche lo veggimo noi ; l'zccorti diuenir paz.
zi, di tiverenti profontuofl, d'afkimenti golofi,di paticn-
ti, infofferenti, di pacifici, tumultuofi ; di riciradi, buffo.
ni; di honefli , inpamorati; da deuoti. ) appena credcn-,\
ti alla.noltrafede. .. :

Nep- La mala razza di Corteggiani, ¢ quella, che cana da
ogoi bene, ogni male; ¢ I'inuidia & fufficiente.2 biafma-
re ogoi virtl;,pero la tranquillind della propri confcien=
za e lalimpidezza dell'animo, afficura in tal maniera la
mente , che non fi teme neffurt finiftro incontro; fiche:

* conchiudo, che la malignita de Corteggiani trifti nons
ba daefler danneuol: alla bonta de Corteggiani giufti

A poiche
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f .poiche fetapre it vitio va latcandodiatrn le virtd s . 3
| Zig.. 1I mare 3lletta,quando ¢ tranquulo;mafo Gyatia; 0
| .come.£ fiero;s quando fplende il faco , € vago A rimirare,
‘ md come ¢ crudo fetu lo-tocchi .. Cofila Corte,0 come
| . &vaga,sellafimita, dcome & ctuda, s'ellafi tocea 3¢
- vagn pompa quella del pauone. quandp.apre Facchiuta
Aua coda , ma volgendo lofguardo akpicde:-e compten-
"~ dendolaifuabrutterza, d.come. gtida.... E-affai vagh.,

- mirandofi la pompa delle Corte ;ma il piede, ch cfon-
damcmo di quefto edificio 0 come ¢ dxfoztme. SRR
- Gente.di mome, ¢-di pariar sorteft ) -
M&Mﬂdwp wiar sumida, ¢ ﬁm S
gmc ﬁl’dwgppmqn. ln‘m:qf:mrl tL T e
. - 13 5 028388 & $T3088 0
- L P:? tru’a in 4:1;{: éaarcb anima ém‘m i
Diffe col vise che Gia il vero, G mangia con chi non s’ama,
- fiparlacon cbinon i conalce;£i honora chinanlziuta,
fipreftaa- chtmrende,ﬁ;dwu | fuoifastia chi non ciy-
xa, fi difsisila can chil'ingivria;fi homora'chi Linfami,
fifida con chi I'inganna;  infelici Corteggianhe qaante
. _ cofe fateper necefSita, che non le farclte per volonta.

Nep- Dell'interno fipalcogoi:Dei, delle@erno glhuomi-
iy goderd io dcllapparcnza cﬂema fenza intorbidarmi
Ja qtiiete, con eflaminic Finterao:de cofealtrui; pigliato
.da Corteggiani , edalle Corti quello., che fa per me,
come. aromatario , ¢he dall’ berhc[almrfetc caua buon
fucco, & il fracidume butea via. :

Zio: Cofi femplice’ cauallo gira damamnai feraistorno
alla tuota del torno, 6 molino,¢ quando peafa hauer fac-
to grancamino; legata ala medefma ruota fi ritroua

- Ranco, ¢ laflo : O quanto vola la mente del pouero Cor-
| teggtzno, operche girandale camina; ma ala (cn(d:lh
B 2 ua

e
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fua vita apre gl' occhi, & lenaca J2 benda delle foe frau-

dezze, firitrova nos hauer fatto camino, & quaado

credea hauer finito; all’hora conofce non bauer ancora
cominciato la carriera, & nelle veterane, € mancate for-

ze crefcono le voglie di pit feruvire ; Janguilce: ftaoco,

‘inutile, edifpreggiato . Poiche al tempo migliore 1a vi-
-¢al’ inganoa , la-malatia I'affale, lidifpiaceri lo uana~
-gliano, gl'amicilo lalciano., le perfecutioni I’ afffiggo-
-00, i penfieri lo tormentano, la paura fo. fpauema e
I'ambitionc Jo feppelifces - .- o0 0
Nep. E cosi breue 13 vita humana , & piena di miferie, che
damolti f Rimato, che il fine era o riduifi a porto :
o altri ch'era vorvicit’ d'affanat, 2icuni cfler{cioki dalle_s

carceri ; Onde il Poeta diffe : Ia morte & fis'd*vna prigio-

o’ ofcura; in maniera che colui,che pafia it corfo di que-
fa vita fenza: auuederfene ; cfenza aunilopparli negra
&agli,:e pene; puo chéamarfi forcunato ; Hor daque@oe
-ch’hauete difcorfo Sig. Zio; 1l Cotteggiano dalla mol=
ticudine delle fperanze, trd I'auré feconde de favori ded
{oo Signore, correda carriera della fua vita, fenz’ avues
desfene ;¢ proucduto rie fuoi bifogni , non b curz della
famiglia, che lo mole@i , non allews fighi, che perlo p:dy
Ja maggior parte di Coteggiani foog feénza moglic , ou~
drito fra gl'aggi delle Corti,{enz'affaanofi riduce al fine
della fuavita : & quel tempo, ch'altri paffano in peafie-
ri noiofi 3 lorofcorre con piaceri; hor ditemi qual mage
giore felicitd fi trova al mondo @ S

Zis. Quelo, ch i voi fembra felicita, felo mirate con og<

chio difappaffionata, vi parerd cofa abomineuole ; poi
che qual maggior infelicita fi trona come che {'efser {po
gliato della propria’ volonta ¢ viuere 3 voglia altroi; ¢
Kelser fenza moglic, & cofa aborrica dulla naw‘.i“;fw

L I e
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~ poiche anco gl'gnimali-Biuti. defiderano: 12 perpetita

delle loro fpetie; quanto maggibrmene FAocné ragio-
acuole deuc defiderare il: perpetoariingl thondo,. col i1+

nouarfi ne figli ; hor come puo I'affannato Corteggiano

opprefso dalle curé de feruiggi'del fuo Padrane d'onde

, necavail fup vitco astendere al gonernodi faa: cafavol-

- trechenclle Corgbifogea tacere affartodawéritd & fes

uirli cStinuamente del fingere,& deltadulatione,perche
ficamind per tunto fango da ithbrattarfi,per'tante pictre -
dainciampare, per tanti sHcbi,doue incerrere,per tan-
te potte-dapafs: ie, tantiladri de- cemere, ¢ tance diffis
- coltB pelndgaqtiate 3 che parcimpeffibile a pécere ogai
" eofafuperare. it s aouna it
Nep. In cht manigna Sig. Zio nella Corte: generalmerte & -
da cacete Ja veritd, vireh cost{uprema; & conefcinta an-
eodz Barbati, kquali voleano, che ¥na buggiz deeta da
fcherra, fofsé-papdta con-la.vita s Ja veritd ‘¢ viea del
mondos£ modcho del-ben viugre, ¢ alegnodelle cau-
fe, ¢ feetsezia della giuftitia, & ateributo divino , & ins
fomara; ¢ [iftefso Dio, come duaque aclla-Corte fi ha
ﬂa\&‘:tl’ﬂ.‘g.g *r'" Ce T e o .
Zio. Costlo fpiegd il grand”Ariftotele & quel flofofo, che
~ volle entrare i (eruire Alefsandro Magno con quefier
< parolt} Mivec, sioc Nigant. wigo. veritas adium paris =
tive quaado.if mio Sig. conferma, io £0 1" iftefso , quan-
do aega, io nego, perche la veritad partorifce I odio; E
volendo l'incauto filofofo vaa volcariptendere Alefsan-
dro che fi faceachi{maré vno de gli Dei, con ricordar-
~ . gliych’eramortale , & che gh Deiinoe muoiono ; fpiac-
que fi quétta veri-2 ad Alefsandro, che fcordatofi deta
fua atural mode ttiay e di quelche dogea alfilofofo , or
dind'che gli ffsero s Jorecchics8 il nafos onde con

. -
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infelice: sipetienza impard aifde fpefe-quaato fa-dipes
ricolail dice £ weritd:a Prencipi+ Nelle Cogtil’humiled
¢ precipitatvdnigthonorila paticaza dallingivrie,l'aftis -
nenzadaxonuitl, la caftied: dalle lafciuie, la quietudine
damegotij;fa.caritd dall'inimicitie,, la pacedall’emula-
tione, la [olicudine da i vagabondi, il filentio di i buffo.
Bi; il fentimeato di e paezie yma:fbpra tuttoka veritd
oancepifce odioy& mortess:g it v o L o

Nep,: Hawereimefo dive , che vadioreinoa fd- primanera)
vna nuyola:non apporta {iawerno , & cosi folo que@e
efsempio non.dewe fgomentate gl’altri,perche tacciano
fa veritia loro Signori, che.-molti vi fono, chodefideras
no faperla, e premiano chi gli la dice. caT Y

Zio. ‘Horsii Piglio afcolta attenradicate, che con Thiftorie ~

“humane, e divineyvogliofartbconofcere ; ché il dire Ix
verisd nelleCofto & cala pericolofz, e di petiinacoafe
guenza. GiacondoRe di L.ongobardi, hebbe vafaoriee
Corteggiano; che nella fua Corce exa ynodegl’ottimie
primincbmaneggio de wegotij, & vo fud figlio vaico,lers
uitia il Ré pee Paggiol; va -giormo, iliRe ‘dimandéd quel

medefmo fauorito Corteggiano, chegli dicefe quello, -

clie nél fuo regno firagionaua di lui, & come erd amato
da fudditi, difle coddentemente il fanotito Comgg’iaé
noal Réquelte parele. Signereogn'vno ammira a. vo-
ftrapradenaa; loda §2 veftramagnatimitd:, ftupifce del
" voftrovalore, vi celglirano: pér mite nel caftigare, pron:
to nel premiare., riggido-con-voi fteffo, facile con gl”al-
tri, tutto:.bom3, e tuttomodeftia/Ma ¥ha fol cofa difpia-
- ced tutti, che noweifappidte regolare nelfonerchio be-
redel Vino, che pércio:quando beunete fonerchiameate,
vi {i peruerte I'animo, 'vis'offulca 'intellecro, fi tutba . la
yclontd, i confonde 12 memori, in maniera ghe v'alte.
o rate

!
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ratasda vaifeffo; & operate fmite dlicheftis [ apric G
fblo deniged.. & :offafea; witto iLbellaiddiovgltie virtus.
Spiacque tanto al Ré quefta verita, che in va trutio fde”

gna:ofi; & datoff in-preda-allira srifpofei che xnlsnas ..

far conofcere 2 Jui, & i chicredea guefto, che digran.s
lunga s'ingaanavanoy & fattoft tecare vo-grag vafo.di.
Vino, vo arcoy& ¥no firale, fece ehinmare a.fe Lunico b
gliadell’ infelice'Corteggiana, 8¢ fictola legaread vax
colonna del fuo létto, gli fece fegnare con vo berfaglio

* ilgore, & benatofi iligran vafo di Vinojrinottoial Padre!

difle, hor queftocolpo,ch’io voglio fase, fe.pafla il corer
al voltva figlic, € feghoy che il Vinolnoncha mecd farzao
fecerro; chenonrtacchidamira, voglio'y cheitiry: & altoi
mictenganoper vbriacoyovolendail mifero Padre'pars:
titfi per non eflere fpeetatore dj & me@a Tragedia , fir!
forzaco fetimarft ) & {caccando il Rélo firale ypafso il

cuore al dolére figlioye I'anima al mifero Padre, tarogli

colto vnaweritd decta al fuo Principe. Quefto raccoglie:
dal{ hiitorie profanc, hor pafsiamo.alle dinig? « Natan

Rrofeta volfe fare la correttione al Ré-Dauid ;e trond la-

parabola della pecorellz, parendogli, che fe. fuelata.

mente volea dire [a veritd,.0 non farebbe ftato afcolta..

t0, 0 pure ma:amente [cacciato ;5 & cosi portd foteo il
manto della mecaforala veritd; fi-condufle al Re, fece,
la correttione, & hebbe l'intento. Voavelea ls verita in.

-

oreata, veftitd d’Bumana carne, € condufledinanzia Pis -

lato, e gli venne 2. nominare la verita, Parue al Prefide

quefto nome di verita (trano, € come cofa nuoua, € non

piu {entita, G vold e le difle. Quid of veritns 2 cio& -

che ctia & verird, md non fi fermo-ad.afpettarne la 1i-

fpofta, & di nuouo fe n’vici fuori, che fe fi fuffe fermato,-

haurebbe faputo che cofa & veritd ;s in magiera che nelie
s corti
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cortinon fi conolce | veritd, e chifa dice, paga Ja peax;
ll:or vedi figlioin che laberinto s'auuiluppa chi entra nel!
ecortie . .. Lo loeoh

Nep. O poueraveritd,che cosi malamente fei trattata nelle-
corti, ma non perd refta che in molte cafe ben ordinate -
da prudesve preacipenon fia gbbtacciata; & accarezzas
t3, &procuratadifeatise, che e benc da qaeRi eflempi,”
che m’ haucte decea , firaceoglic, chela weritd apoorea:
pericolo d chi la dice,non dimeno non (i puo degare,che

- laverita fendpre'riforge, quanro pitfilcerca mertéria fote.
terra,come bea fapete nel faoolofo delle caone,che guis:
dauano la veritd dell'orecchic di Mida. Jooon voglio.
taoto arteccirmi de’ mali , che: mi hauete acceonaro, -

che s’tncontrasomelle Cortiyclic noa mi allectino li di-
letti,& piaceri, che in efle § trovano. ST

Zio, :La Coste figlio, ¢ come vna gabbiaarnata;il Cortegs
- giano € I'vccello, I'efca €.poca,la beuenda € pura aqua;
falea I'vecellodallo flecco al valo; hordal vafo al cibo
fi uolea, e firagira,é fempre dentro Ia medefima gabbiz -

{i troua: a¢ permoltd che uiua; 0 che dolcementi canti,’
mai dal fuo Signore otciene liberta ; Cosi il mifero Cor-'
teggiano tratrenuto,cG puoca efca s'aggira, e s'affatiga;
ne perche con dolcezza canti, O parli 1o feruitio del {uo'
Signore,mai ottieqe liberta,fempre nella gabbia di fer-
uit rimane legato, . . . o o o

Nep. Sono legami dolci, e raffembrano fe Corti i Campi-

Elifij. una melodia di noci con tante vaghe ordinanze;
e quelto nome de Padroni addita Ja pietd, e I'amore del
Signote al fecuo, poichesanto uuol dire, quanto ches
Padre grande. e come il Padrone b per relativo il fec-
uo, cosi il padic hd per relatino il figlio : € cosi I’ ifteflo

amor, con che deue il figlio.eder amato dal Padge oil

3 a
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Padroa¢ develamartitfermo, - oo i oot
Zig, L pramefli fon:buoni,; mi e confequenzéfonTaliaci
doue fitroua hopgi sl mpado Padrone; che i it fetiloj
fe non'vitiofo 2 che fi.compracon prezzo’ di tizlderiz
I'amore del Signore. L ErTETe s s
“Nip- Queli Sigaorifon di nome; enon'di faagae ;8 dicos
flumi nobili, perche chi amail ferue Vitidfo} bifogma_,
ch’egli ancofiawel medelmovidio intrickeoy: s ¢ ¢ -9S
Zia.. Cosléaponto cmolti:diqueRti Sigavti d hogg, 60, -
pleni di vitij, & foarflidiwiredn r on -2l oTE T
N M quamti vi{oqo pienidivsried ;ecolmi- di-vittl »
tutti magnanimitd, eflempij di cortefid,adorni di fiberad
lid , che folledano’ Sinabesna T loco- cféatbad hodbrd -
: ﬁppnmi.:;‘.f-'.yuunxi R T LI I P TR A A
Zie» Ve n¢ fomo fighiojma-fomo pothi chie [émpre nel citn?
f pid fopravanzano I herbe cartiue,che'le buvne;d the
icitd.farebbe; fé il fervo-facefle quelche dene ; come’
creato, & il Padrouc adempific queiéh™s wto difer
26000355} v 13736 2,500 322 war 0 g mnaitl 4
Nsp. Ditemi, gia che famo s quefto, che obligo h¥ ibferd
ub al Padrome, perche poi mi dirée anco;chic obligo Qéf
il Signerealferwo, . . ad ipn el trpene T
Zio. Molti fonoigloblighi, fighio , cohi ehe I'vno @ obligad.
to all'altro, che farcbbe tioppo préffo it miv' raggio-
nameato; fe di canti velefiho difcorréte, md per'acedn
nattene- akuni, dico, che iPferuo ¢ ablgato: feruire: fé<”
delmenive; Gon humiled, & prontezzz,confernare hane -
redel &uo Sig, awanzirloyeffer moteRo} obediente; riti~
sato, rigido ¢onledonae i cafa, amoreuole-conlifuot’
compugai, defito; vigilante -dell3itobbd’ & dell*honiore’
- délfuo Siguoreypsatad poco; & Mflartidle;fon fmtiica]:
n¢’ fattialtrui, pon efler referendation hon f;é;&’tu
A I ¢ cifm&

I
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fcifme, non dir ma.le di neﬂuo.ncbmdlf v&bﬁ: ) ate
tendered fe, & non credere adaleri, pxacetquueun,ch (-
benedel fao Signpre, fpincetli qualiqich’d malenon wd>
gli ad ajeri quello, che non: varrehbe pet fe, &i m (omi

~ flaamabileconogn'vao. - Ljvenni [ e

Nep-Ho i care d’ haverlo intefos. mmmd:gmia,a ch2
obligato il Padrone alfgraoa- - i1 =+:

- 2o, Honorarlgy & fodasliin; affohsa; rinuperaee: :ﬁm
k:wmmlq. fiiriiine bilogmi; p prorgerlo <.
~ inanimi:To alla virtd, non sreénedlila-medcede;, mloa
- come ﬁgh"ra‘mtlﬂtﬁﬂéftaﬁwo;;e dnlunanc oon- vl

. mandarlo come Signere, 1. i ;.

Nep. E quyndo maneai| S!miquﬁm chc.‘ -e mgue % |
Zro. Sdcgna il feruo, il quale cefla di bene operarsemolegt
vqltc fi dignigalafomn; cheomial Sigbote-mod 6 quely S
0 83015080 1 €Osin0n: teoBR;tiai pery
sll ‘;Gﬂﬁdﬂi}t sickelofeniai & ogaib tuica; fers
uitors lofugger dealbopedbeRy 21 5001 118 - pee,
Nep: Ditemi§ per cortefia; che forte di petfewcgmnck
leCortiv "5 =7~ ofisun f2 oms o6y zig a0 85,7
Zio. Diuerfe Emo Eglmd -rdiat fupremo.,. medioere ; 8
infimd ;queltiper li feruitij bafh, quelliperlimezaani, &
glakeri per gl’ mnpcq Perahepgi sk mond poco soffer
uano GRigradj imquefto mode diftintis pohefi ammee~
tono:ad officij: luprci parfontndosinalisdisofumiye fan:
- gugrozze;aliri-noliidiffiay ot 'agguagiidne a0 Sigs:
- fuocubaacldpmmm,&ucchgzu, fone poBjad officij;
vili 5 altri iadifcrest-gha 2ncosche fang nasibene; fono
argogliof, & altiyi,che fempee vivonaloquiatialri pok
* fono ruftici , & quelti non-deuono icontd hlcuno am-
mmetﬂ pelle Costi, poig e dmgzm qmo&, m{okmig
andolﬂnsh &«trpdnonv LR
ia

-~
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Nep. Giache $ig. mlofiamo capitati 2 queftpifeghoidicemi

di gratia,come mihausd da poreare gon quefii e gradi
di per{oge, pernamerrare, & manteacrmigli tueti amici.

~ Zig. Con li gobili pratticar fempee, che dicontinuo con_s

= ———— A= g —— - -

loro s’auanza; & glindifcreti honerarli , & nen hauverci
Jatrinfichezza, perche facilmesite 6 precipitano,& anco -
condacono te 2| precipitios conli ruftici dirne bene;far-
li cortefia, & obligatli & confernar fempre il rifpeteo,fen-
~.2amai con loro hayer fetr’ amicitia,perche fono gofli,
rozzi, dapochi,disgratiasi,fcemi irrefpettenoli,& fi ten~
goao [aggi, accarti, valardfisgratiof, & fegnalati. .
Asp~ Can quelic regole duntjuc, & con quefli docomenti
mi promiceto fiegra rinfcira nelle Gortiy ognivolta Sigs
r J0io, che da.vgiy che in vece di Padrone eiuerifco, mi f2- -
13 data licenza. dli feguitace.quelle honorato sratteni-
. foento. i x : !

. Zis. Gia tivedoin tato gifolutd .c poiche rnm.ptmme ll

S §

o\

ateo prateicoi paricoli-della Coete, tiratopirdal tuo,
che dal mio volere, micpnteato di.quello, ched tepia
ce. Il Cielo ti fia propitio, & faccia teco quello ymon hi
fatto meco; poiche in taot'anni, ch’ hod feguito le Corti,
mi ricordo di molti mali, & di oiun bene, & fe bene infi-
niti fanq i pericoli; ch'in effa s’ inconerano , nondimeno -
quattro fono pidt principali, & vno di pid-di quelli, che

fonpde faij aditatinel mondos - 0 .. .. .

. Nip. Nowmj tenere d bada Sig, Zio, ditemili di gratia,
- Zig- Quellid¢l mondp, fono correre va sfrenato deftriero,

nauigasefluttuofo mare,& volger 'animo A dui Signoris
Nep.E quellidellaCogte? ™ ', . not

" Zn-,Rilpreggiare i compagui, riycimr;hinelle. mirari¢

leDonne di cafa fafisiamente , & {'effes roppo-amaty
dalsmﬁuiu Girse oo SR

“C 3 Gl
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bra Reanagite; poiche lo fcopo d'vi'honotéte fernitore
.€ di confeguir Ia gratia del fuo Signore, hor fe-quelt’ &il

 fined che-s'attingeydewrebbe piu tofto effer chiamato
~ davoifclicitd,chepericolo. ~ .. L

Zjo. Lamediocre beneuolenza del Signdtes¢ cofa veilé, &
profieteole 2l fauio feruitore, il niente; @ danfo; la fmi-
furata & pericolofa, perchie 'amot ¢h’apptendela voloa
ed, [empre corre ad ananzarfi, & crefciuta al colino, &
s'arrefla, 6 torna in dietro, & eccé 12 caduta . Oltre che
quaado tattel dque delln. dilettione del Padrone cor-
rono ad.vn falo feso dva folo: imhiate fertd s fubind na

oY
5 -~

fconoric cirori-d'aleri cortepgidnil’ inuidia y & i randotd,

& inconlequenza fi procura da'mol }a raira del ‘poncet
ro fanovito, ogni frada G tenea, ognixelas’ordifce, ogni
machinafi fabri

rica & danno dell’amato feruo ; E quinde

cgli nel lecto de £uiori debfuo Signore’ agicathente firi< -

pofa,Ecco all'improuifo vna fdetva di disgratia,che vie:
ne 2 ferirlo, & i vo poaty perde qaelld,clic in mold'dns
ai con induftriofa fatiga -hawea aquiftato . Dicalo Seia-
Do, con Tiberio, Seneca con Nérort', Brutd con Tito,
Aleflandro con Cratero, I Imperator Btittiglio tons
Cirro Ciruto, Pietocon Faufto (a0 Setretaio, Domi-

tianp col fuo Gamiericro, Adriano-ad Andronico, Dio- |
cletiano con Patritio, il gran Turco con Braimo 'Bafsa.

Hearico Ré dToghilterra con Tomafo Moros IFR¥Frans

fecco priud il Conteftabitedi Francia, &7 t2ilil*Hbftet’

AN

il fauorito Conte di Villalonga con I’ initto'RE Cato-
lico, il Ré Don Gio. di Caliglia fecetagliate’la teRad *
Bon Aluara de Luna'GrasConteftabiley'e G piglidtues -

¢ li fuoi beni; hot vedi:figlio , che pericolofa cofa &'14u
fourchia diletcione del Padrone verfo il fuoforuo.

~e” - 3
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J - Nak- Minalce voa difficulea fmifurata §ig. miojpdiche I -
- beacuolenza, che depende da libera volontd del Siga.

N

Nep.Giuditiofa regola, & acgorto. augrtimento &

~ De Gorteggiani. 34

nop & in mano'del feruodi tenerla &' fegno moderate;
ma da feprahumano nume; foloquelto i potsiadperarcs
poiche il feruice fempre bida eflere fédeié yathduo, &
affettuofo ; or quefte cofe, che fono I'efca delfamere_;

non-s'hanno ndai 1 lafciare ycome potrd:dung; it feruo -

tener A fegno lo fuifcerato amore detifuo Padrone;che

aion ginnga all'ecceffo? effendo cofay che dipendeda .

elranegvolere, e fe giunge I'amore'2 fegnio entinente,
cagional’ inuidia, & in confequeaza it pericolodella,
cafcats; & il feruire raffredao ¢ cofa illecita;dungs Qual
prudenza humana potriregotare queRta: difcadenza.: -

Zie: Ladimanda ¢ filofoficz, & degoa del voftro ingegro,
- i con.vmi rifpoftamosale fodisfard al voltro defiderios
1 fine dell'amore noo ¢ in mana del fervo , com’¢ quelle

&llfodio, perd fubie&iud , & non obie&iud ha da effee

laregolajmi dichiaresio-feorgo ver me la gratiadel mio -

Sig. in ecceflo;non deuo tutt’ hora effergli i torno per
ticeuere i {uoi fauori,non deuo ricercarlo di quanto pud

~ fare, nondeuo vantarmi con altri, che ho I'arbitriodel- -

mio Signore nelle mie mani, n6 domefticarmigli troppo

confideditemente, ma trattar feco fempre con humiled,

fempre con timore;&:quando gl'altti mi fl raccomarnda-

no per intercedere qualche gratiadal mio Signore con=
folarli con rifpofte-dolci,& fempre mofirare di dubitare
<1 nonpatere piik col fuo Padrowe di quello, che ponno.
Yaleri ferui, & la mifura, che non poflo portare: nell'al-

trui voloatd, 2 deue &empre portare: con’ modetia mes

¢o, & cosi: facilmente-caitaro I'odio~di’ miei conférui, )

crelcerd ver me generalmente amere;: 3¢ - 05

che

qaefloy *



23 " Lueeroa -~ -
chemi date Sig. mio ;ma molte valte non fuccede an- -
cora , che 'huome ferue al fuo Signoee, ¢ fenza coni
ceatrarfi odio acflano de gli ottimati, & primarij nelle
Corti, & neliaRepublica, ¢ fenza maacamento-del fuo
" fernite, cafca fonente dalla gratia del fuo Sigaore fen:
. _z;lfua'CO’P&-' S ‘ . SR
Zio- Syccede; md queBosfideves crinere all’emulationi,f
infidiedi cortiggihe, o alla volubiliti del'animo del fuo
Sigoore A chi ferue , poiche molte volte vn feruo fops
porta mblti mali, e trauagliyif giorno, & non ripofa las
notte, s'aifligge per ferir con amore, manca i fe:fiefioy
ne cuga.i-fuoi insereffi, & poi in va punto fi vede prino
della gratia del fuo Signore,odiato,difpreggisto,che po
<o mena nonfiriduce ad cfirema difperatione.. Quindi -
£.che in guifa di zingari agaigiotno vorrebbero. matar
Padrtani,{cegliere Corti, er.anouni amici,{cambiar
cammerate. gitsarle ad alcre fattioni,pratticare con:al-
- tre conuerfationi, fare noui officij, impiegarfi 3 anoul
" negotij,e mgntre nulla'riefcey(peflo anuicne,che con rab
bia,dice; lalciard vn giarn6 quefta maledetta Corte,
Nep- %gcﬁ"é gran male, mi ditemi con qual remedio i
N \9“[" i . .
Zio. Lamedicina figlio & troppo amara, ma percheé wna
fola, bifegna procutarequella, & ponaltra. =
Nep-Deb ditemeladigratia, . . - - . R
~ Zie.. Si piglia vnfaflcio difapienza, cdn va mazzo di foffc-
- zeazdy & {i pelta nel mortaio della fimulatione s &fe e -
cauail fuco dimodefia, e diprudenza, quefto 6 beue,
- Kcolconfidetare, che dal canto fno non vi € fato man.
samento; fi fi la; pitcima al cuore, e refta guarito,
- Nap.E Rrauagante qredicina,& herbe nd troppo conofeiute -
Zio.- 11 Cottegianp figlio,bifogna chg fia [emplidﬂaflcne_- '
| . e : rale

]

-
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rale perchie fovaril male me@iuno bene f pud nafconde
re;ma (or:osal,bmmﬁlci:mﬁ&poﬂm_qner.cehti.; ’

Nep. E gran pena, feminar bene, e raccorre male. - - el

Zio. Frurti del mondo, che chivine gltprovas- * -

Ncp.Graopmdem-vihibgna.x- nimmsetes et

. Zso, E gran fenpo.. . - S SV

Nep. O quanto godo di ragionar con voi,poiche fi copiafi,.

‘ ¢ fauij documenti ge riceuo, ma fier n0o parlat fempre -
in atteacco, riduciamociallaprattica, e diremi Sign. mia

- in.compendio, queiche fi deue da feruo: gl Sig. percon-:
ferualobenewolo,., .. .. .- . e e

Zio. Amatlo, reverir lo, feruirlo, dirne bene, non contray
dirle, & efleguire velocemente: gl'crdinifpoi, & nodin:
ternarfi com luiyne sfamiliarfi domefticamente, - -

Nep. E con le perfone, che prarticano, & vengono i nego-
tigre in cala, coms fideue: teatrare . ... . o .

Zioy Con' cortefiz, amereuolezia, boony creanza; patlar’
poco,e fotantiale,fuccinto, e corsi pondere alle doman-
de, enoo maiwfattiditli cong curiofe joterrogationi;.©

© Nep. 18 vo fummario Sig. Zio, raccogliamolo fHarfo in,

- queflanoftroraggionamento, & in tatiricordi; com.. -

. pendiofamente riduciamoli i capoycome deuo portarmii
per effer grato i gli huomini, & al Ciclo.. L

Zio» Volentieri figlios ¢ vorrej piti fapere per piik: dire, eivi - -
douste appagare; perche dico quanto s0.e quantopollo, - -
€ dd tureo quelio:chre conferuo., DR

¥ _ Primail Corteggiano deve effere zelante dell"honor
fuoy che non meno & neceflario queftoall’ Huomo , che
alla Donng., - .- . R

3, Dene effer deuoto, cooformandof quanto,piti pud- .
con lo flaro direligiofo, poicke rurei habbiamova’ anj-
®a,vaz legge; & va fine :apimaimmortale ; leggedivi-

ot ) ' i AR
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na; ;fnedi gloria, ch'®in ciclo;e pello fieffo Iddio,”  ~: -
% Sia Apeingegnofa,ché damolti amari raccolga il mies

le ; da vitij alerui caui docomenti, 8 virei perfe. -
4 Fuggale prattiche amorole, clie quefte roninano 12

giouenti,defertano la fanitd, aftivganota borfayabbres:
viano la vxta, demgrano la rcpntauone, & xmbrattano :

l’a.nina.

5 - Non dn@ iar neﬂmo, non ne dir male ﬁamar w

- u,dxmcbeue, Glpenfar il fawaros .
Coprire fempre i difetti altroi, né mal fcbptﬁh,»&!

quando peropra d’aleri i fcoprono » 0N he- gmrc ;che- __

vn giomo potri fuccedere 2 te I' ifteflo,
Noa mancare al feruitio, non riportar nouelle;’ nonS’

fouerchmmentesonﬁdam con:quell'amico, che ti pdr‘\

fodo, perche vn giorno potrebbe mancare, - - < -

8  Nonti dolere mai del taoSigoore, ch’ ¢ megfiod* bt
bandonarlo, che lamentarfi; che i manchmo le cofg_a' |

neceflatie.

Miraall'ananzo di cafa,e non toghcre ineﬁmo qqe!v ,

loii fpbeea, elodasutti io geaerale, -

10- - Nondir tutto quello, che [ai, non creder tutto quel-
lo; che fenti, ion far tatto quel, che puox »aon gmdlc ar’
m male quello, che vedi. .

. Conferua il tuo, & noa dcﬁdemr qucllod alm. .

x z Fa J'officio tuo, fenza i intricartiin quelle dcl compa-
guo.

13  Conlernail tuo decoro, fcuza far danno al proﬁmo.

14 Parla poco, opera affai, e bene. o

15 Ridi poco, accio non femburi fchernir gl’ alm. o

16 ' Non parlar mai ofcuro nelle conuerfauon’?, m;?o ron

dijfofpectod gl'aftanti. =~ - ¢~ ;
- 27-Non cffer auido di ricchezze, che mai farat capace di
buonconfiglio. - Non

-

[

_



De Corteg ani. - 2y
18° Non fentir glanm adulatori, fe vol effer amico dt
veritd, -
;319 Nonti tmbare,pcrche perfone mtbulenn,éforu cbc ’
fiano inimici dipace. -
20° Nondefiderare burle, e ctance,cbe farax daro & rid ura
t: alladevotione.
- Non efler amico d’otio, cbe perfonc pugre [ono natuv
?al;ncnte nemici di (apicaza. - .
“ 32 Non effet diff diofo,& buggiardo ; perd:e fam odiato;
z quando ncooﬁ penfd e vienc la rouma, morte. & mﬂ ,
' mid. -
23 ~Nan'cercar gmvdczze di queaa vital pcrche ofﬁrfcai :
10 fa mente; & privano-deila libertd Fanito.: -

) Bgpee Non eflete curioford cofe, che non te! appartcngono,
mi pib prefio fij fordo pcr non lenmlc, & muto pcr non .
domandarle. : v

25 Non talterare inndena mh vmc: ffn modcﬁla.n
quando vedi akiitio Infaftaro.

26 Non fare partite giamai da te pc:fona alcuna {degnas
ta, ma jid preflo conf Jala digratia, e di buone parole,

27 Hemule con tueti, facile con ciafcheduno, fempre al-
legro, ra cenlcrua fcmpre 1 gravied, dolce nel dire,
pronto nel promettere quel che fta in mano tua, & non
far danno ai Padrone, & cosl I'cleguilcis

- 28 Domi poco, vigila affai,mafenza daano della tua
falute_.. -

$9 Mangiaquanto bafta,non crapulare difordinatamen-
te, che femp:e il fouerchio fi vitiofo.. -
30 Pervjtimo deui odiar il peccato,temeril Demonio, &
amare Iddio, ch’e la regola, & il dator d’ogni bene.
Nep-Sono documéti da effer p fempre fcolpiti nel cuore, &
- ogn vno cheferue dcum hauerglncontguamcntc anans -
RN . ‘ S t‘

\
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ti gl occhi, ma ditemi di geatia Sig, mio, quali fonoi pu‘t
nobili oflicij, & tratcenimenti della Corte,

Zie) 1n quefto fecolo deprauato che corre; fcorgerete ogm s

cofa agdare alla reuerfa, perche vedrete il fuperbo,chia-
mato honorato,il predigo magaifico,il codardo confide-
1ato, ilcemerario ardito , I'ambitiofo graue, I’ hlpocma.
ritirato, il malitiofo acutoyil ciatfatore cloqueate, ¥ in« -
determinato prudente, I'adultero innamoraco , il pazze

allegro, il faltidiolo follecito, il buffone piagguole, l'ac- .-

corto temperato, il fofpetto iadouiga, &. H tacitumo
goffo, Pero bafta per hoggi quelto, e con queliricordiy

.ch’ ias'hd datozconﬁdm lo Rato, che ti cerchiquanta: -

fia peucolofq, & incerto, & dimani a pilt bell'aggio rie
pigliarema il noftro. :agg\ona.mcnto,#c (upplno aue tue. -

domaadeq . . \‘-.3. MLV Y
Nlps Cosl fa:éSng.mo.evslafcno. ' S ERLD

P '~"..~.ﬂ "4
llﬁne del Prmcapuolo,~ VU

i .
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" DeCorteggianic a3
- CAPITOLO SE CONDO.

Zio. R (@ l,véggia&élio volentieriyfe bene qucﬁa
: ‘ - notte paflata non ho mai ripofaro per

A ‘hierfeta conl'animo molea perplefion
. A M) Af‘ : "
tticano, gl'amici mancano, I'emulationi crefcono, la nox
biltd o s'ammerte, la vird -non i conofce, I'accortez-
Za nod gioua, I'humiltd non riluce , Vhabiltd non ' im-
piega; il configlio non s'accetea, & la veritd non & cre-

&5 "conto voftro, sedendoui' troppo- detie
% beratodi feguir la Cortese milufciafie *

Sappiate, che in eff § fetaitiy 6 dimen-

A}

-data, che certo pily ageuolméte acquia il viteo vivigno -

rante, & vitiofo, che vn’huomo dotto, e fanio:

Niep-lanonho mai ripofato quefta notte, per lo de’fickrio -

di veair di auouo davoi, per riceucre maggior-luce, es
pidt documenti in materia della Corte ; ¢ soa vi maraui-
gliate di quefto, poiche ioftimo la Corte cofa buona; &
ta confeguenza bella, & la bellezza fecondo Ia ‘dotrtina
Platonica, & vn diletto, del quale ne gode I'vdito , la ‘vi-
fia, & la mente ; onde per vditne ragionare, ne formai
I idea, & per vederla, ch’ il fenfo, che pid s’immerge
nella materia, non trouai ripofo la notte paffata ; ho de-
_fiato ['alba per venir di nuouo i trattar con voi fopra tal

particolare bafteuolmente: accid per prattica pofii gufta

te le dolcezze nell'opredelia Corte. .
Zio. Etio penfauo, che i miei ricordi , & le mie malageuo-

lezze, che hieri ti dimofrai,ti haueflero fatto lalciare la -

voglia d’eflere Corteggiano.

Ne¢p- Auzii voltri documenti, m’hanno feruito per {prone,

& haono fpinto velocemente il mio defiderio, dimodo -

- che d rutta briglia ccrro verfo Ia Corte , appuato come
g . T 2 ad

N

-~



29 .  Lgeerta: »
ad vn animo defiberata di combattere,che maggiormen
te s"aumigora, fe d'amica mano riceue I'vsbergo,'d ‘ma- -

glia, © con pill caore 8’ accinge allabatcaglia , cosi i vo- =

fri ricordi,m’haaao feruito per armi,che per cio con pii
baldaaza, mi efpongo i feguir la Corte. B

Zis. Figlio,tipsrdo; & veggio, ch’ ogoi mia induftriari-
efce vana ;€ forzacredere , che fopra humano nume ti
. ticid prouate il male d¢lia Corte ; € poiche vedo nons
- potertene diftrabere , cancorto di nuotio col voler tuos
mi folp. ti vud dire, che peafi hene,s che i’ infolice flazd
del Corteggiano, @ andar 4 letto tardiy ulcire tardi; tors
natardincgotiate tardi, vdire mefla tardi,magiar tardi
£ fpedilce tardi, firigira tatdi, @ aflcoledrotardi, & conoe
fciuco tardi, e ngn. semenda- qual mai, O tardi;ohe-ti
poffodire fe non che in Corte fono infiniti quelliaegliedd
posdona, & pochiffimi quelli , ches! acquiftado ; pmickie
veggiamorcaderei favoriti; mutacfi ghi Qati ; fcambiar@
i miniltri, intricarfi le vedoue; infamar( le maritate,
fcappezzasfi le donzelle, & itpigiri gl’ ingegni, impol.
goanfii foldari, dimenticarfi i dotti, precipitarfi gl'ac-
-cortiy inuccchiar(i i giouani, & imbambifi i vecchi; per
- che {i promette, & non s'ateende, fi ferue, & nonfi pas-
g3, fi camina per inganno, fi trauaglia per non ripofare,
fi lufinga per amazzare , fi fublima per precipitare, 6 ri-
de per mordere, fi prelta per interefle, i honora per infa-
mare, & fi caftiga fcnza mai perdonare, quelte pazzie
trouerainele Corti, o e

Nep- Sig. Lio digemi di gratia qualifono gl'offitij pitt no=
bilidella Corte, per poter in va di loro, che ferd ade-
ato al mio geato applicar I'animo mio. :
~ Zio» Molri fono biglio, perd i principali fono quelli,che fo=
gliono confericfi 4 per(one nobili, ch’ 3 mio parere foao

' - veati

\
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venti qumro, parlo delle Cortiben etdinlite;€ graddi,c
- non delle Regie, Imperiali, & Papah;-rb&iaqm&o Jo~ :
gliono darfi gradi, che con nuoui nomi, s'ap Hanojei -
maggiori fi raddoppiano pitt di quc(h-,dnd th diro- delle: -
Corti grandi, non dell ‘eccelfe ia primo grado ;e pet li- -
berarmi dail'odio, che mi potria con¢itare ghuRamedte, : :
fe volefsi eder giudice, per dichiarea ehi fpeetd il pri-- ¢
mo luogo ¢ tuedi gli ofiicij ; ne parlard per ordine:d’Al- ¢
fabeto , poiche diverfe {ono le pretenfioni, & ancora imk *
. dubio ne pende la lite ; lafciando la decifione di qucﬂak |
pretendenza ad ingegno pil eleuatodel mio.. . VS
+ Nep-Ditemigii di gra:ia, ch’io in tanto pendo dalla voltra: =
bocca, & fe tutci forno obligati di ftare ad va fegno.” -+
Zio. Tucti (ono tocchi da voa medefma piera diparagos ©
ne, & pefati ad v’ ifteffa bilancia ; ma alcuni - libra 8- -
ah.x adoncia, & alcuni & dramma, fecondo il meritodi -
ciafcheduno;ima tueti G pefane, 6 fia ricco, 0 poueto, é
t’auomo. 6du(pregntato,6 poten;e,mmpotcme, ofauioy
o ignoraate, 6 ginuane, 6 vecchio, 0 coraggiolo, & co-
dardo, & follecito, d pgro, 0 buono , & trifto, & allegro, *
d:malinconico; mi come diffi, oga'vao, hi il pefo fuo.

Nep. Duemuvennquattro ofﬁcu noblh,& nonmncnetc ;
pid fofpefo . ‘ .

Zio. 1l Primo Aio.

- Bracciero

- Cappellano. : " S
~Cavallerizzo. S oo
Cameriero.

Coppiero.

Ferriero Magglore, ‘
Gentithuomo di Camera. - : s

- Huomo di Compagno. S

O 0O bW
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10 :ﬁ? ndomo. . TERTY
11 adiCeremonic. - STV
13~M¢dlCO¢ I A
13 MakeodiCafz,...

14 MaflcodiSaja,, ‘ -

15 MafrodiScuola, - . .. - . a

16 MaftrodiSgalla.. . .. - . L e

17 . -Pagglo. e o -

18 Reuiditere. , e

19 Ratiomale. ~ + - R et

20 Sopramteudcm_er LT '

ar-; Segretaviqe . . .- <. o

23 Teloriero. - ..

23 'l‘nnc:antc. . »

24 Scalco. o

" Nanti maramghare, ch’iohabbia. prc:emo I ordioe del;
¥ Alfsbeto , con mettere lo Scalco all’'vitimo loco,per
che I'vltimo moftro ragionamento; hi da terminare in
materia di Scalcaria.

Neps Copsofo numerod officij haucte narrato ,&fari bc-
ne, fe non-vi rincrefce Sig. mio 4che di tutti particolar.
mente aediamo difcorrendo, per vedere quelloa ches

'~ ciafcuno dilora & obligato per adtmplmcnto delpefo, -

che porta,

Zio. Curjofa dimanda, e di non poco pefo » che fe diffufa-
mente per ogn'vno di detti officij voleffimo difcorrere 3
baftanza, non baftariano molti giorni , & da altri bifo- -
gnaria, che attendeffiuo la rifpolta; poiche io con tanti
anni di Corte , i pena ho potuto fapere I'obligo , che_
porta l'officio ch’ ho eflercitato ; come dunque pofio di-
{correre accortamente dell’officjo altrui. . ‘

Nsp- Voi ng. Zio parlate honenamcntc, m. ognmdmodo

ite
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dite quello,theac fipetej cheper poca,che fay i mej
che nonne fono informato, mipirra molo; &'mi fara

) g'ioncfnk.‘ L I A O
Zio. L'Aio-deue (aper diverfe lidgue; rugiooe di ftato, non
pero coteario alla carita Chriltiana, belle lettete;mofee
hiftoric, e tutte le deue nartare alli-figlivoli,ch’hain go-
uerno; infegnarli buoni softumicortefie, ecreéaze;parfac -
modeflo,con rifpetroye dare rifpolte prudentijdout infe-

- gnargli cofe religiofe,accoftumate,e mainé erareargli di
cofe profane,e lafciue;nd perderli di vifta,e porearfifeco -
con va termine trd rigido, & 4morefo; fi come fé qoed
prudeatiffimo Aio d’Aleflandro:Magno, che I"indrizza
talmente per la firada dell’ heroiche: virtls; che Filippo
fuo Padre lidiffe . Io rendo- gratie 4 gli Dei; non tanto
perhavermi dato va figlio, juanto per fiauerinelo dato 3
eempoiche potra riceuete i tuoi dotti docamenti rimpe-
t0.che: sdche:mel'alenarai dimaniera tale,clre perhe-
seditd fara Signore del mio Patrimonio detla Macedo«
mia,& per meriti Ré di tueea FAfia,di modo che fara chia
mato figlio mio, & e§li chiamard te Padre fuo . Cosi per
certadeae eflere vo boon’Aio, fopra del quale pofla il
Padve ftabilire le fperanze , che Ranbo fondate foprala
bliona edircatione delfiglinvolo 3 & che cio fia veto,dica-
lo, Claridio Lucane virtuoft Impératore , che hauendo
-varfiglio di belloafpetto, & difortile ingegoo,ma mala.
mente difciplinato dal fuofceleratoAio,il qudle ko guis
“d¥rper lo florto fenviero de vitij, & in particolare de gio-
chi: come fil coftreero a<privarlo dell’ heredita paterna,
‘& della Regia inueftitura, perhasere va'giorno rubara
vna gioia d2.va cametino'fecreto dell’ Imperadore fug
Padre , con ¢onfulta del {uo maluaggio Aio;oe baltd
quefto,ma cafligd afpramente quelialeri giou:meft tixche

4 ~ | ~ feco
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feco giocauaho ;e duedc alla fine crudele ; & merigata’,
morte al tnaleaneduto Alo,queﬂo fidifine di qiello fufs
turato; quefto ancora potria occorrere 2 fimili force di
perfone, che non aetendeﬂcto con’ gran pmdenza afar ¢
bofficio fuo. .~
Nep. Graade in uero e l‘obhgo dcll'xAm, &in pochc pamk o
Sig,Zio abbracciate.molte cofe;hordite digratia,che ha
dafare il Bxaeacro, che quahti di p:rfonc ncerca quer
- ®'officie.
, Zio. 1] Braccierohi da eﬂcrc perlona mb:le )i d té mas
sura, modefto, graue, che mai dia fegoo di lafcivia; non
1ida, o parli fonerchlamente ; ma rilponda.con bumil -
ta, & riverenza alla dimande della fua Sigoera. & quans -
do hi d'accompagnarla sprocuri al pil chs puodi non
aumuicinarfele taneo, che tpachi le velti: nel porgels n&
braccio, fe gt dnchini, & fia dal wanto coperro,do cosk
anco 1a mane, la quale nonha -da ¢fféee-cal guiard, it
caponudo, & fopra tutto ffa religiolo,e dewrotrs.m: .on
* inaueduto, come Cirillo Braceiero, cheitioporandin
{cherzi gon fua Padrong,e:dit) anitra, che'd tempoy -
¢helitird dayefte, Lo vidde £ lmperatore Aurctivaoda
yha fenefiea, il quale {¢ ne.marauiglio; gtand:menseis &
vinto di fdegno, fubisaiardiody chd: gli fufle -eaglinra Id
mano, e nulla feruisrchedd Badsoria, ¢-Ciridlagivrallere;
che quell’asto fofle fareoicalo. Poggia fi f&.icke nons
folo patila pena;mafixtolso'via di ala; & sbadito dalla
Citta come perfona.imimetiteniole diflare. pitrinCorren
Non facendo cosi qued Patriarca Giofeppe ; ch’ efleado.
tentato di lalcivia dalla fua Padroea,giamai volfe accon
fentire, ma clla ciecq, & ingarda:volendo 2 forz. f.1lor
peruertire Iafferroimail prudenteferno fuggi via,curan?
dqﬁ poco lafc_gax Ia cappa s k. f0pportat careere ,nﬁﬂcb
. vando

. SR —_
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.uando filentios miaiil giufto Dio permeteende, che tue-
t¢ le cofe fiano manifefte, £¢ publicare 1a fua isnocenza
per via d'va fegno; onde viCito, dalle Carceri, fui tenen-
. rediParaone Re d'Bgittoyd matagrandezzaio fublimd
. - {a ‘medefma. e .
#.Quelto'hd meno ebligo del primo,mai non fenza pefo,

hor dite il Cappellano. SR
- Zio. 11.Cappellano fard Sacerdote eflempfare, dibuona.,
- ¥ita, 8 initnico del prateicar fouerchio con eutti,celebri-
uafi ogni giorno, non tenghi vani libri, ma fpirituali, €
.{empre li fuoi raggionamenti fiano deuoti;Ga polito;ma -
noa adornato, ftia fempre in cafa, & con accurata dili-
.genza faccia tenere polito I'oratatio,conferai 1e cofe di
quello ta locodecente, & non profano, & nel celebrare
-offerui Je prime quatero detecre dell’Alfabeto, fia la.,
‘Mefla alea, breue, chiara , & deuota, & conferniil de-
goro dellafua dignird, procurando - di fenon dare mal
fcandalo 3 fecolariyhavendo cosi fartoquel buono Ana-
~ +ftafio Cappeliano. di Raimundo Prencipe Francefe che
- era’tanto gelofo del {uo honore, & commune {aluce,che
- liberamente parl-va al fuo Signore, & eflendo al fuo Ra-
to vna Meretrice dimolta fcandalo,il magnanimo Ana-
ftafio a0do dal Priacipe, e diffe fappiate Signore, che fe
~ qon prouedete di toglier via quefta celerata femina dal
~ voftro ftato, me n’andatd da voftra caf, poichein bre-
ue aarenedeua, che fendo per quella 12 fua Cortecorroc-
" ta; gli farebbe avenuto fenerifimo caltigo. L accorto Si-
.goore conofcendd la veritd, data fede al Cappellano:(u-
bito caccio via I'impudica Donna , ¢ non volle darcre-
dito i rante calunnie, che nella corte fi hauevanoinuen
tato contra quefto Cappellano.Ma dall’alero canto quel
‘Gioanio; the f tanto immodefo nel conuerfare ;e

T cra:
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crapulare ,che non penfauaal fuo-grado, dignitd, &
ob'igo, che teneua di celebrare , che effeado Iaferaco-

- me golofo lafciatofi tirare dal vino;beué tanto tutta ja
notte, che wvolendo la mattina delNatale celebrare,
gli veane 1 caftigo d' interni dolori, in modo.che fpu-
mando perd2 la fauella, cnon patendofiaiutare, gufe,”
ramente mori. A S SIS SR

Nep- Egrandel'obligo del Cappellanoperd hanendé ri-
guardo alladignitd, che poffieds, sutto &:pocoy. il
Cauallerizzo, 3 che ¢ obligato. - SR

Zio. Queftohi obligo di cavalcare tuttii cauallisched
lai parrd edere neceflarij, afliftere fempre, ch'il fuo Si-
gnore vuol caualcare,entrare almeno due-volte il gior
no nella cauallerizza.& in conto alcunofar viciedica-
fa cavallo fonza fua licenza, ancorche i fuo Signore lo
preftiad altro, pojche conuiene, chegli fappia quelche
£i f3 in materia.del fto officio, & replicare haiando.qual
¢he cauallo fi prefta, fe hanefie qualche legitima impe-

" dimento, & fopra-tutto habbia mira,chd li caualli non
fiano fouerchiamente firappazzati, & che nonftiano
tantod ripofo, che diuengano otioft, & habbia.aucr-

- tenza. quando s’ hi da comprare qualche cauallo, af-
troanimale, oltre quelli, che fono proprijdelfuo i<
gnore. che fia di buona razza, di bel nmanto, e di. bella
vifta, ben fegnato, ben'offuto; fia fano, e di forza, ed’
agilitd decente. Sopra tutto fia fedele, come fi ‘quello
Adura verfoil fuo Signore Reboam R¢, e figlic diSas
lomone . Eglivedendo il popolo.congiurato 3 danno
del Padrone. 4 gran forza radund detti congivrati per
indurlial feruitio del Padrane, mi incrudelédofi anco-
ra quei rebelli,il buon' Adura difefe il Padrone gagliar-
dam:nte efponédo la propria vita per falute di qu:lilo; :
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diynabiera cheqelle gontiirvefolapidarono. Ma o3
oteorfe cofid'Pandonio fadorito tanto.da Aliomenide
Redi Greci, che perrgli fudi buoni portantentieradat
popolarmoltaimato,che quifi gouernaua la Republica
A'paridetl’iftefd Re{ Vo grorboil fudetto Abiomeni:
de chiamoilfauoritd A giocare fecdulla palla, creden.
dofl;ahe con-hamiltdy &-doduenienza dvn Riviore
socertaie quefto favore, M egli prefuntaofocibufin-
dola correfid del Pidrone pér (onto d'vad taeeincod
moltigridita fvolcu‘a’«-v'iuée:‘_t;p;r la'quatcofa fi fdegnd _
ilRe, taato, chie accefy d'ira i fé wgliareikdaponel
qucfmo-lubg'o&? LIRS S ST e D
Alp- Anclie d-Catulferizeo portaH flio pel e iod & leg-

giero. Che hi da fare il Camerlerotic 2. 52 - .0
~ Zio. li CamierievopSeaamoltipofl,md perthe idattendo
allabfenicdy dalcudi pochi‘pavlard”. Perlo'pin déve
effer giouane polito, e legindro /Ny d* #fiftére fempre
alla porfona-del iue Sigtioré; §eid parcieolare nel vefti+
6.8 (pop hitric; liE doecwlcruare Loham o b pislicer 7
& ordinseaa tuets gli habiei ; & velthei del fiio Signore,’
dewe hautecwra d ordinared dhi fperta;clie te Canitte:
ftiao politeordinare:profumate, frelche 'efare ; &
con f.oce | ‘imuerno; & chi:inéfle vi Gano'ratte ‘ecofe’
tleceflaviey & non fideia entrarneflunc che'ns-habb-y
da fire'del'a Cameru, pic qualche ‘fniffrd genfiers, &
poi penfidiface colne quel Canieriero Telewio che ctii
deatemeote fegno-ne diedeslt hera quando, e ‘endo.

* flato aivmizzatoil fuo Padrone , eglifi mife A feruire-
I'vecifore, folo per vendicarfi: della morte ‘del fuo. Si<

. goore;8cosifece, perchie quello thetitre' mangiaua,
egligli tolfeinafhpettatamente Ia vita, pér offervanza

- dellamore , che portana al fuo Signore . Non fé cosi

‘-’ E 2 M.
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MenefteoCameriero d Aurdu@dlmpcmm, cheper
vh picciolo fcorno,:ch’hebbe dal (o Signore fé fubi to
vay menoriale » &lomoktrdallamaggor parte de'ferr
vidi Cafa, cfponendo in quello, che | Imperatore ghi
voleua fare tutti moriré;& ponetido~l fito home in det
to memoriale, £l yeduta la ribgldaria da tutti & di
commuae accordo i rifol{sro.d ammazzario, comefes
cero,, poiche vn giorno haueosioloiritronato conpaca
gmrdlaa entrarana- con empito, & fimbpartaronole
. - manine}| jnoocente: mgue dellorg Padroge. -

Nep, Queftomi fembraofficiq d; malta pefo, fe bene hi

obligo d'effere affiduo, & bifogna ; che Gia peefonapar

lisa; Hora pafliama al Geppicto, di gratinoe diremi

Sig. miod che é obligato, ;. .= - ic . . er 3
Zio. 11Goppicra Y offigio di molta conﬂdaam che tiene.

“ labocea dekPadrose nalle: mani ;&ypmcxmqucﬂo el
- xico fi deue dare X peglona di-molta efperianza, &alcti-

nj Sigaori grandi , vfano dal medesme farfifare lacre-

3, prima che beuana;dens con accurata diligenza
vedc:e. chiei vini, 8¢ l'ague fiangbuoni . frefchi, & ade..
guati al guﬂoadd«fuo Padroae; erdinare al bostiglieray, -
chetenghizpoliti i vafidel Vino.& d'aqua. & cosiparis
mente ibicghieri, & vadi da bere, procurar 1 aquecots

intempo d'infermita,. felecrude fono dannafe» S
}:condq 1a diverfitd de tempi procurare:hora i Ving
piccioli fouénte i mediocri » & tal hora i grandis ned
porger daberesinchini, fa pelitospon vh i guaoti
aclempo diferuite, ne mai fputird parli,quando hila
cerpzm«mno, & aon faceia come quello invidiofo
coppiero diTolomeo otavo Réd Egitto, che vden:
o, cb' it {uo Padrong amaua tantoi virtuofi, & ins
pamco!uc va cetto nominato Stillippone, cheil faces
na

-
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_ uanion folo mangiar coa Jui, ma gli dawa parte delvino
della {ua tazza da.bereymofiraado c6 quelt'ateo il grand’
amore,ch’egli pottana ad hyomini virtuofi , & eflo invi-
diofo Coppiero,non potendo fopportare tanti favoriyche -
faeena & Stilippone, diffe 3 Tolomeo, lo pélo Signore,che
per lafciar parte del bere A Stillippane,la M.V.non ifmor
zita fete, n¢ effe parimente bewe a batanza . Rifpofeil
Ré, & vero,.ch’a Stillippone, non bafta_quello, che refta
eella mia Coppa; perche fatiarebbé te , fe ti foffe dato,

- anzi da quefta rua inuidia mofo, tu non farefticRinguere
lafete miayedi Stillippone, fe ti mestefsi d patlare ; Ma
giache tu tintrichi in affari, che non t'appartengono,
ti commando, che i parti dalla mia prefenza , né mai
pil mi capiti auanti.-Degno di lode fu poi quel Cop=

ietod’ Vibine , il quale Rando nel campo Rauftinona-
cofto,eflendo-cercare da foldati per ammazzar il Padro-
ne, egli corragiofo veftitofi delle veRi del Padrone, lor f
f& iocantro onde i nemici peafando, che foffe il Padrone,

diedero morte a! corpo, ma vita alla famadilui,delche -

refto il ‘Padrone pieno di marauiglia, confiderando la
- fedeltd del fuo feruvitore,Ordind fubito,fe li drizzaffe voa
ftatna per cofi fegna'ara demoftratione, .
Nep. Anco quefto ¢ officio leggiere , ma diconfidenza, &
parmi, che toltone I'hora, che s’approffima al pranfo, &
alla cena; il reflo deltempo I'avanza per fuei diportis
~ Zio, Talhorafra il giorno il fuo Signore, 0 altri della fuass
conuerfatione vuol bere, & ¢ obligato ad affiftere,
- Nep. H Ferricre maggiore, che obligo ¢ quello,che tiene.
Zio. L'obligo di queft'cfficio & grande , & fidi a perfonens
- prauwiche di viaggi, e di molta autorita,perche egli hi cu
1a oltre il diftribuite le Ranze in cafa; quando il {uo Si-
goote fa viaggio, andar inanzi, & prouederea tutte le
- cofe
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cole neceflarie, cosi al vitto, comeal dormire , & ha bi-
fogno di molta fagacitd per riparare all’ infidie de gl'ho-
fii, & vettorini, & di marinari. fe il viaggio & permare;
deue effer perfona, che habbia cura al ditpendio , re«
golato- in ‘maniera ; che non patifchi-ué il Padroney
n¢ la famiglia,e ff come fit quel Ferriere maggiored’Are
tio Reftione, ch’eflendo fRaro bandico, &:fuggendofene
di notte, fufoprd feguito dal fuo fido (eruo, il quaie te-
nendolo per lungoe tempo mafcofto lo gouerno conlafoa
folita fedelta , & prudenza , & perfeguirato da nemiciy
con artificiofa indufiria lo libero ;cost dene fare vo ho-
norato feruitore ; md non:come:il Ferriere Maggiore ad
Appio {uo Padrone condennatosche s’éra ridotto ins.
vna [elna molto bella della fua peflefione , ¢ mentrg
pigliana frelco,-vn altro buon- feruo del - medefmag
Appio, vedendodi lungo venir gli sbirri, cotle 3 lajy.
& lo fécenalcondere perio piu folto loco det:bofco,8e:
egli G velti delle vefti del fuo Padrone,& fingeu : volerff
nalcondere , & lafciarll vecidere per (alvare il fuo Sis
gnore;ma l'empioFerriere Maggiore fcop:i I'a futia;das
. de I'infelice Appio fu prefo, e decollato; Spiacque tan-
toal popolo il tradimento di queRto feruo Ferriere Mag-
“giore, e fit commendita tanto 1a coftanza dell'alero, che -
ottenne dalli Tre monarchi,che quel traditore fufecru. -
cififfo, e Faltro fervo fuffe liberato. - _—

Nep.-Hor ditemi Sig. Z1o I'obligo det Geatithuomo di Ca-
mera_. ) ’ :

Zio. 11 Gentilhuwomo di Camata € obligato ad ogni cofa_.,
ancorche nefluna particolatmente le fia afegnaca ; Des
ve affiftere continuamente alla perfonadel fuo Signore,
accompagnarlo quando incontra le vifite, & cosi pari-
mente quando partono; ¢ mancandoil Cameriero,Cop.

o ' picro,
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piero,0-altri degl'vficia)idi Cala,dewe prgogcupare quel
Ipco fe cosi_gli fatd ordinato dal fuo Sigaare.,.ticeuere
- I'imbafciate, & {pedir fubico chi le poxsa s rifponden.
.de, e trattando fempre con cortéfia, & fopra tutto trat-
‘tenere con buoni ragiopamenti gl "aleri gentilbuomini
foraftieri, che capitano pell’anticamase, facendoli dape
~ da bere fene hauranno di bifogaoy & fe il trattenimento
¢lynga anco [edere , & nel difcorrere ia modefto ,non
‘pacli di-mazesic, chenon.glifono nsteynon fcuopra ig-
-gretidi Cafa, non dia auuifi incerti , & fopra tutto con=
ferni Ja ripuratione ; e fama del fuo Sigoore , fi come f&
‘quel-gentithuomo di Camera,Efopoﬁi Demofténe , il
.quake amoil (uo Padroge tito, che coltratto dalla gintti
tia con graadilsimi tormentia confeflare I’adulteriocd-
- teflo dul {uo Padrone,giamai fu pofsibile cauarglilodal
labocca, tant’era ’amore che gli portaua, onde necons
-fegol lalibierea del (uo Sigoore « Di-quefta fedeled fi de-
-tono veftire i veri Geatilhuomi di Camera , & non far
palefii difetti de Padroni,s'alengano ancora quefli tali
di gon pigliarfene pitrdi quello, che lor tocca, accio pai
‘lo ro non auueniffe come a qual geatilhuomo di Camera
di Adriano, che vn giorna temerariamente fi pofe  pals
feggiare ananti il Palazzo del fuo Padrone fra dui Senas
«tord s onde vedendolo Adriano commapdo,che glifufle

,daro vn pugno alla prefenza di i gliafanti, & cheil -
.prreuffore glidiceflesche imparafle di credza, e che nop
s'viurpaffe quclche 06 gli conueniua, cioé a pafleggiace
con per{one tanto a lui fuperiori. Il totgo fu effeguito co
fuavergogna. & Rtupore de gli aftan:i, Deue il fervitore
peofare, ¢ poi fare; perche 8 ho{ggi placciono, dimani

difpiacciono l'artioni, e i difcorfi.
Nep. Molte cole fringe Fobligo del gentilhuomo di Ca;
: mera
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mera,incorche aulla fpecialmente abbratci, Hor ditemi
Yhuomo di:Compagno, che cofa hida fare. .

Zio, L'huomo di Compagao, & propriovno , che ferue Da+
‘me, & percid deue effer in etd matura, grave, deioto,ta=
citurno, ma non malenconice, afsittente, corteggiando
femprela Signora che ferue,accompagnando I'skre-che
‘capitano in Cafa con riuerenza, & ancohabbi cura de’
figlioli, quando paffano da vna flanza , ad vn'altra ; per

che ittt calchino ;& non riceuano 'dall’ indifceeta razea
di feruitori infami,baci, 0 aler'acti d'irreverenza, & fopra
‘euteo fiazelante,e prudente 6 come quel’huomo di'Ca-
pagno di Scipione , che effendo condensato A moree il
{uo Padrone, 'amato fetuo lo nafcofe dentro vna fporta
-onta di pece nel Teuere , ¢ portandolo poi in Napoliye
faluandolo non fx pofsibile , né per pricghi, né per mi-
ndccie, che fcuopriffe allagioftiria il fuo Padrone. Ves
ramente coftui fu degno d’ererna memoria, & ancod’efs
fer imitato. Non fece cosi quel Conte Piamonte(e huo-
mo di Compagno della Duchefla di Suuoia , al quale ef-
feado raccomandata Ja Cafa, & in particolare la cufto-
" dia, & fedelea della Duchefla dal Duca, douendo effo
- partire con1a Corona di Francia alla guerra , Egliinfa-
‘me tento dilafcivia decta Sighora,& da quellaributtato,
fion mancd con inganni, & attutie dishonorarla ; perciod
che fece mettere foteo il letto,(uo Nepote dicendogli,
ch’ellalo defideraua. Penso coprireil {uo fallocon la.,
morte, che douea foccedcre della fua Padrona , md au.
uenne il contrario , perche con grande infamia fi priva-
to di vita, & refto Ja Signora con la fama, che fe licon-
ueniva.Intendano da quefto quelli, che in tal officio fo-
. no ammefhi, a portarfi come fi conuiene fe non voglie-

noyche lifteffoforeaccada, ' Noi

: \ NOE
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N p- Noi fiamo 2] decimo officio , & mi par che ffa il Mag?
-giordomo, [econdo il catalogo fatto da voi; & quefio dal
nome,che porta,par che fia il maggiore de glaltri officij,
-&in confequenza a maggior obligo'deue ftar foggerto.
Zjo. L’obligo del Maggiordomo,¢ di molta preheminenza,
.e bifogna che habbia.cent’ occhi, & grande elpérienza;
_.perche ha da mirare tutte le minuzzerie di Cala, 8 3 tuc
te lecofe deuc prouedere, Hi da eflere perfona di molea
-autorita, rifoluto, rimediando:a cutto il nece@ario,fenza
faltidire ogn'hora il fuo Signore., al quale deue dar con-
todituteo qaello, che fa, almeno-voa volea la fettima-
‘na, egli ba da ordinare i pag menti, riccuere i feruitori,
che fiano di feruigio , & da bepe, licentiando gl inutili;
vitiofi, e feditiofi, bi da mirare quanto fia pofhibile, che
la robba del (uo Signore, noa vidia male, che ogn’vno
facci quelio, che deue, & niuno patifca del. neceffario;
habbia cura de fesuitori infétmi, facédogli feruire come
{i conuiene,miriyche Ia famigliafia difciplinata, fenta la
mefla, & fi confefsi ne. tempi ftabiliti efpurgando fem-
pre la Cafa delle perfone vitiofe , & di mali coftumi, &
-in fomma ogni.cofa bi da mirare, fenza trafcursrne
niuna,conferuando, e la robba, & il decoro dél'(uo'Sige.
indrizzare tutti i fuoi penfieri 3 Dio, fi come avvenne di
quel buon ferno di Abramo ; che conofcendo la fedeltd
~ ~del (uo feruo, lo maado per ritronare 12 moglie ad Ifac
- fuo figlio, & altro non dimandaua 4 Dio 4 {e non chegli
facefle ritronare vna donna, che fofle ftata grata prima a
-S.-D. M. & poia fuoi Padroni, & in vero; che [aritrouo,
perche glimeno Rebecca con gufto, & contento voiver-
fale ; quefta deue effer Ja mira di vo honorato Maggior- -
domo, & non i proprij commodi, & interefsi , & non in-
grandi:fcne,cqm@agdagdgjqdjfgretat;entc.mi im}t:in;

)
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dail corffiglio di Chrifto,che effendo foperiore 3 gl°aleri; -

“procurd moftrarfi inferiore & tueti. M2 non fé cosiquello

{celerato di Stefano Maggiordomo di Domitiano Impe-.
ratore, che fu capo di congiurati. Coftui con finta ami=
citiadiede voalifta al fuo Signore di quelli congiurati,

_che lo voleuano vccidere , & mentre ' Imperatore la
leggeua, con'vn pugnalegli tolfe:a tradimento la vita,
Del che d lui ne fegui il meritato caftigo. Procurino
duaque i Maggiordomi.confervar il loro decoro, I’ bu~.
miled con lafuperiorita verfo gl'altri fernitori..

Nep. Non ¢ paco ebligo del Maggiordomo y & quefto deu’

. eflere perlona di mola efperienza, Hor ditemi del Ma-
ftro di Ceremonie, ¢ fe-queft’efficio € communemente in.
wueleCorti, - - -0 T ,

- Zir. QueRtofficio é bello, perd non v(itato da tutti,poiche
folamente nelle corti di perfoneeccelle;& eminenti s'i-
troducc, & in particolared’afferuano gl Ecclefiattici , &

« quei, che gouernano, & haono'giuri{ditione di fuddiri, -
perche quefto ha peofiero:di ridurre 3 memeria, cosi le
ceremonie al rito della Chicela; come ancoa temporal’ -
Clirca il dare andienza, tractare i fudditi, e di totee at-
tioni publicke,perche il Prencipe flia nel fuo fegno, & il
fuddito non fenc{degni, ticde altii oblighi particolari,
& familiari di‘Cala, che fono nell'dccompagnare,nel ri-
ceuere le vifitey nel vicir delle porte, el federe , cosi ne
iconuiti, come nelle co\nucrlat?ioni‘ﬁlmiliari, & ¢officio
nobile, & deue picnamente cflere informato delle qua-

lita, & conditioni delleperfone con chi prattica, & deue
a&omigliarﬁ a quel Alcomida Greco, il quale auifato,
chenonandafle alla Corte di Atene, che teacua molii

- -inimici, rifpofe, che d'on potea riceuere noia alcunajput
¢he il Re Filippo [uo Signore o tencfc ncl aumero de
. A v uoni

——— -
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buoni fuoi fernitari, poco curandofi, ché nos folo [
Corte,ma tutea la Grecia I'odiafle, & difamaffeiBed so ioy
che tre cofefono che non poffono effere permanenti all’
huomo, ciod, ftar fempre contentos-faoguerra; ¢ vincere,
& effer fempre fauorito dal fuo Padrone,poiche tutii ftan
no nelle maai della mutabil fortuna , m3 coo tfuttocio
deue fare il Mattro di ceremonic il debitofuo,&non co-
me 3 Brias tanto fauorito da Dionifio Siracufano, ches
“mandato vna volta i Platone, che afpetcaua alla porta
«d intendere, che cofa egli volefle, dimandandogli Pla-
tone,che cofa faceua Dionifiogli rifpofe,che favx ighu=

do fopra vna tauolad ripofarfi; 1l che faputo Dionifioy .

s'accefle di tanto fdegno, che fubito commandd , che gli
fufle croncato il capo, dicendo lo voglio Brias come tra-
ditore farti morire, pofciache hai havuto ardire di pale-
fare i fegreti miei, loti mandai a Platone a veder quello,
ch’egli voleua,& non i dirgli quello, ch'io faceua.

Nep. E officio curiofo, m3 & mio giaditio odiofo , perchein

quefta vitaogn'vno crede-effer il primo,e gli fpiace,qui-

dofi vede efler I'vltimo ; Hor dltemi il Medico,che obli-
gotiene', & che officio ¢ quefto? = '

Zio. 1l Mediconé ¢ membro del Corpo della Corte,perche
€ va elercitio feparato, pure nelle Corti graadi, € necel-
fario, si per offeruare le comple(sioni, & la natura del Si-
gnore, dou'¢ inglinata,che cibi mangia,come anco quel<
lo della fua famiglia; per potere pil accortamente curar-

li,quandos'amalano : Deueefler perfona ftudiofs,& con
‘ caritd eftraordinaria vificare gl’ infermi, procurando con -

accurata diligenza pili di conferuare la falate del Signo-
z¢, che di conferircela, dopd ches’é ammalato. E deue
anco fuggire didare voa minima ombra d’infedeled ,d

 tradimento intorno alla cura del Padrone, e G forzi ac; -
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quiftare vaa indubitata credenza della fin2 diligenza; &
s eflerciti nella falute di quello, accidnon fi pofia ritro-
uar cofa , che contradica all’ innocenza della medicina 5
accio-poi non-fi dicefle di lui quel che canta l'Ariofto del
‘ medico di Gabrina conquelivesi.
¥'n Madiea troud d inganni pieno:
Conumiente, & atto 2 fimil vopo,
Cbe fapea meglio vecider di velenos
Che rifapar Vinferma di firopo .
Come i quel Medica di Baizer Imperatore di Turchi, chiad
mato Amone Hebreo, il quale fubornato dal crudo figlio
. Solimano nellaVilla di Cerliz auuelend con mediczmens -
ti il fua Signore. Ma ben fi deucfi portare,come Filippo
Macedonico m=dico d'Aleflandro Magno, Coftui tanta
creditoper la fua bontd hanea acquiftato apprefso il fuo -
Signoxe, che vn giorno mentre porgeua il vafo delia mes
dicina ad Alefsandro ; ancer che fopragiungefse vna let«
tera d'Olimpia madre dell’ Imperatore , doue I’ auuifaua,
che fi guardafse da Filippo fuo-medico,perche a richiefta
di Dario I'auuelenarebbe;con tutta cio Alefsandro, dan-
do a leggere al detto medico Ja lettera,non celsd dell'in-
cominciata imprefa , ma fi beué la preparata medicina,
tant’era la fede, che hauea al fuo medico ;s ma con gran
ragione, perche egli fe I’ bauea acquiftato con efperien-
zadi lungo tempo, & ancoral'efito del medicamento pi-
gliato, che fu bonifsimo, & di gran giouamento, fabili
pittil concetto, che dilui hauveal Imperatore. .
Nep. 11 Medico veramente & pilt tofto conferuatore dell
{alute de Corteggiani,& del Padrone, che menbrodi Cor
te,ma fia come fi voglia,pure porea il {uo pefo, hora par-
liamo del Maftro di Cafa, - '
Zie. | Mafkrodi Cals, ¢ perfona, che hi Iz curadi nlx)cge le
\ T robbe
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robbe di Cafs; & deue accortaraente mirare al prouedes-
" re di tueee le mafsaritie, & adornamenti di Camera, far-
mutare le tapezzarie i fuo tempoyordinando al Guarda-
robba, & a chi n'hi cura, che conferui politamente quel-
le,chefe tolgano dalle mura,habbia 'occhio alle carroz-
z¢, fedie, lettiche ; faccia pronedere le liuree d fuo tem-
po,come anco dell’argenterie,& biancherie necefsarie,&
allo fpeflo vifiti la guardarobba, per vedere quello, che
manca, & che le cofe, ch’ivi {ono, fiano ben confervate,
& in alcune corti mediocri foftiene ancora il pefo di Mag
giordomo . Sicome Romeo Pellegrino, che capitando in
«cafa di Berlenghicre Conte di Prouenza,detto Signore
vedendolo tanto accorto, e diligente , lo fé fuo generale
Maftro di cafa, il quale fi mantenne fempre in habito ho
nefto direligiofo, & inbreue tempo gl'auanzd tre volte
ildoppio piu del fuo hauere ; & perche hauea guerra col
Coote di Totofa per certi confini, fece tanto con la fua,
prudenza , che Berlinghieri reftd di fopra, & pacificato ;.
& hauendo quartro figliole fenza nefluno malchio,furo-
no tutte quattro marirate con quattro Ré; cioé laprima
col Re di Francia, che fu S. Luiggi; la feconda con Ar-
rigo Ré d’ Iaghilrerra; la terza col Ré de Romanijla quar
ta col fratello di Luiggi, che fu Re di Puglia, e di Sicilia,.
e di tanto beneficio 6 ne fu remunerato daltra che d'in
gratitudine,anzidi pid tacciato per inuidiade glalerifer-
‘vi che fecero credere al Conte, ch’hapefle mal’ ammini-
ftraro le cole,egli dati i conti, & vifto dal Conte , ches
‘ g:r fua diligeniza gli erano fate augumentate le fue rob-
»lo prego che reftaflz a fuoi foliri fecuitij , ma il buon
feruo di Romeo gli rifpoie, dammi Signore il muletto,
tafca, ebordone , che ho portato, che fono per partirmi
«da voftra Cafa, & non fono pil per fernirlajefiparth,ne

: : . mai -
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mai i feppe doue andafle. Quefto deue fare vo buon fer”
o difguftato,e nG come Placido tanto fauorito,& cfires
mamente amato da Seuero Imperatore, ch'egli quafi go-
7 ternaua I’ Imperio, né i mouneua I'lmperatore 2 far gra-
tia alcuna, né trattaua negotij per la Republica, fenza il
volere, & coufigliodi Placido . Ma coftui di tanti fauori
fatro pili fiero, traffe dal miele di tanti beneficij il veleno
dell’ ingraticudine, perciod che son fi vergdgno dinotte
enrrare done dormiva I’ Imperatore, portaado feco armi
nalcofte con fegai, & indicij dhomicidislipenfieri , che
nella meate tencua, ma non refto quefto fcelerato fenza
il meritato caftigo,percioche havendo Beffino figliomag
giore di Seuero veduto il detto Placido veftico di maglia
. venuto in fofpettione del tradimeato , gli diffe , 0 Placi-
do conie hauefti ardire di venir tu qui dentro di ferro ve-
fRito, cosi di ferro ancora haurai da morire y & fubito gli
f troncato il capo. ' .
Nep. Bifogna credére,ch'il Maftro di Cafa ha da effere per-
fona fufficiente,accorta,& prudente,& che abbracci mol-
te cofe;il Mattro di Sala ditemi Sig. Zio, che pefo porta,
Zio. L'obligo del Maftro di Sala € vna regola di tutti i crea-
ti di mediocre conditione, & della gente baffa, perches
deue ferpre fare ftare in ordine tutei i paggi,& aivraoti,
palafrenieri, lacchei, & tutta la molticudine, che hi cura
d'accompagnare, & feruire il Padrone, né confeatire,che
- niuno parti di cafa fenza fua licenza, né che in fala. e pec
le ftanze (i faccia Rrepito, fi giochi a givochi indeceati,
0 fi faccia rumore ; fopratutto trattando con tanta va-
~ rieta di perfene, fia fedele al fuo Signore ; & non faccia
come quello traditore Aterio Maftro di Sala,che per ia-
terefletradiil (uo Padrone,& effendo dal Magiftrato ¢G-
deanatod morte fubito furono priui i fglioli del detto

\
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Aterio dell’ heredita paterna, per lo che i poueri figli fi
doleuano, & andauano piangendo 1: loroinfelicitd, 12

- onde il popolo moffo 2 compaffione , oprd talmente ap-
‘preffoa i tre Prenci i,che il feruoingrato ritorno dinuo -
uo.al giogo della feruitd, e i figli hebbero lu fuftanza pa-
teroa. I contrario di quefto fé quel Maftrodifaladi S a«
tione,che quandoi ferui di Ciro ammazzarono i propij
Padroni,cgli fedel feruo fi ricordo de beneficij del fuo Si<
gnore, & lo'faluo giuntamente col fuo figlivolo,& effens -
do congregari tutti iferni per fare va Re tra di loro,con<
uennero che il giorno feguente, il primo , che vedefe il
Sole fufle R ¢ tra di loro. 11 buon feruo conferi al Padrone
liberato il fecreto,il benigno vecchio Padrone,lo confi
glio dicédo,che quando gli altri fofferointenti con gl'oc:
‘chiall'Oricnte, egli li volsaffe all’ occidente , doue nella
cimadi monti, & Cittd haurebbe prima 4di tutei veduto
il fole, come la mattina feguente avuenne. Tutti i ferui

"vifto il fatto, giudicarono non effer vicito dal faperedes
feruiy eglipaleso la pietd viataal fvo Palrone, efiglio,
come hauea dal vecchio imparato. 1a moltitudine di fet-
vi, confidérando il fatto, non folo perdonarono al Pa-
drone Statione, mi l'eleflero per loro Ré. Tanto fa vns
fervitore buono nell’cccafionia .

Nep. Se beae queft’vificio di Maltro di Sala non porta mols
to pefo,nondimeno ¢ in obligo di ftarfene fempre in Cae.
fa,accio von nafca difordine ael leruire, ma il Mattro di

“Scuolache deuc fare,

Zio. H Maftrodi Scuola ¢ in obligo d’infegnare lettere hus
maue a figliveli del Priacipe , fe ve ne fono , & cosd pari«
mente a Paggi, & aleri, che dal fuo Sigaore gli fard com-

- mandato ; effercitando la giurisditione nella Scola, fo-
lamente, che fora lalciard il pefoa chi tocca, infcsnim
\ e
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le leteere, e li buoni coftumi, & cosi il tacere quando bi-

fogna, & il parlare quando ¢ neceflario , & ricordare 3

tutti la religione Chriftiana, & diabono eflempio; fi co-

me fecero li Malii d’Antioco figlio di Seleuco Ré dell’

Affirij; Quefto giouane havédo dui Maeftri,i quali I'am-

maeftravano con amore nelle lettere greche, e latine,né

contento il Re¢ della diligenza dj quelti Maeftei, gl'affe-

- gno di piu vofedel feruirore Partenio chiamato, ch’ofs
feruafle come fi portavano i Maeftri,i qvali accorgendofi
di quefta ingiuria fatea 2 loro meriti,e fedeled;al Ré diffe-
ro . Poderofo Principe fe confedafte Antioco tuo figlio
nelle nofire mani. Perche hui pofto Partenio nell'ifpiare?
fe reputi noi maliy & Partenio buano, facci gratia fgra-
var noi da quefto pefo, & imponerlo fopra di 1ui,& fe cid

far non vorrai,afficurati,che mai pit d'adeflo avanti fer-
uiremo Ja M. V. in perfona del voftro figlio, con quell’a-
more, col quale prima feruinamo, e quindi imp.rigo fi-
mili perfone i far 'officio loro rettamente, & noo come
quello fcelerato, che infegad il figlio d’Apuleio Roflino,
Conlole,8& Tribuno del popolo Romano,che fii cagione,
ch’indrizzd detto giovane 2 commetter vo adulterio con
vna gentildonna Romana, che fapendolo fue Padrel'ac-
cuso 2 Severo X X 4. Imperatore, dicendo fammi giu-
ftitia Signore, che mio figlio hd fatto vaa fcritea figilla-
ta, & s'¢ obligato fe conleguiua coftei dopo la morte mia
darle'hereditdch'io pofledo 4 porta falaria. E non con-
tento di quefto m’hanno rubbato melii danari ; Hor giu-
dichi Signor mio qual pena i deue dare ad ambiduezon- .-

- de facédo I' Imperatore chiamare tutti due,priud il figlio

dell'beredita paterna. & il maluaggio mattro lo fé bucca-

re al'e fere. Quefto accade @ Macfiri, che in vece d'infe-
gnare lettere, € virtl adoprano ogni fludio ad incami-
' nargli
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Nep. Quefte gran obligo 5 & taato & da Rimarfi maggiore,
quanto che s'ha da crateare con figlioliyche anconon co-
nofcono; ne difcorrono quelche gli bifogna i Hor ditemi-
Signor mio il maftro difalla che obligo tiene ?

Zjo, Che fi conferuino benei Caualli, & muli, che foffero
in Ralla, che vifaccia dar la biada 3 fuo tempo,& variar-
la conforme la Raggione, attenda, che (i faccia prouifio-
pe d'orzo, e vena , che fi tenghi la Ralle politail pid che
‘fipud, & fenzamali odori, far confervare le felle, bri-

. .glie, & alcre cofe neceflarie al canalcare, & tener conto
con i pagliaroli, & altri,ch’hanno da negoriare con lui,ia
maaicra, che non vi iz maacameato, & (opratutto, che
non maachilabiada, il goserno, & le cofe necelfarie a gl’
animali,& effere affiduo p 'occorrenze, i come fece quel
lo degno di memoria di Gio. Peres Maftro di falla del

* Duca d'Offuna Capitano Geaerale del Regno di Napoli;
Quefto buoo feruitore, effendo trauagliato di notte, e di |
giorno dal' fuo Padrone; perche voleua hauetlo feco,
quando viciva 3 qualiiuoglia hora, & ‘in particolare di
sotte, come {oleua fare deteo Signore, per la fua vivacif=

' ima narura, come anco per effece vigilantiffimo fopra il
goucino del regno,giamai fil fentito lamentarfi,ma fem-
pre con granprudenza, & patienza {offri il cutto, finche
per quefta fatiga cafcd in graue infirmita, & vifitato fpef-
fo dal fuoPadrone, mai gli moftrd, ch’il male gleras

“venuto per caufa delle fatiche farre~per fervitio del fuo
Sigaote , ma ‘con gran animo; & intrepido core , anzi
con allegrezza-toleraua il dolere dell’ infirmita , quali
che dentro al core gioifle di petder la vira perlo {uo”
Padrone . Cosi auuenae perche fra poco fpird, & fu
da quel Prencipe. con.am.re lacrime piapto, dicendo,
che in vita fua non hauea vifo cofi fedele, & buono fer~

e T 6 ‘witore;
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vitore: gli 2 fare fontuofe cffequie in ricompenfa del fuo -
fedel feruite. Ma il contrario avucenoc & Nicolino Fran. -
cefe Maftro di Rtalla di D.Pietro Borgia d'Aragona Pren-
cipe di Squillace, ch’eflendo ftato ingrandito d*honere,

& ricchezze dal fuo SiFnorc._egli quafinulla atteadena al

~ fuoofdcio,che per la fua (uperbia,& infolenza, non gli i
potevadir cofa veruna di fuoi mancameati , ¢ difecti;; i
come accotfe , che fiando 2 mangiare con altsi gentil
hoomini,efendo da quelli piaceuolmente monito,in tag
to [degno,& Rtizza veane,che fircaggione, che fi ponefe-
1o mano all"arme, & fc ae feriranocinque fid e, ma egli;
refto morco. Pero ciafchedano deue con huwmiled arten--

, dere al fuo aofficio.. R -
Nep.Ancoil Maftro di Ralla porta il {uo pefo, aocorchenon
malto graue, il Paggio, ch’ha da fare. '

Zio. Vna affidua feruicd, fenza mai mancar di Caf:,prontos
al portar in Tanola,al (eruire,& in particolare toglicre,8¢

_ recare lipiatei dentro, e fuori, afliftere alla Mefla con.s:

Lintorcie, & fimilmente accompagnar Ja fesa; fiamode-.

-~ flariucrente, & non tratti con niuno, & fopra. tutto fug-
gail dare fcandale,& mal odore di fe, maffime ne’tempi. ~
d’hoggi fofpetti (che d’agn’vnofi murmura) e di quattro
cofe deue efler nemico, cioé butle dicofe vere 5 di forti,
giochi,e buggie,che cio fiavero,teflimonio ne fia il fatto.
di Traiano Imperatore; chefuperd Deceba Re di Datiay
il quale hauea v figlio, & I'lmperatore lo & nutrire.,
nellx fua Cortescomanimo che fe il figlio siufcioavire
tuofo, & prudente, glihaurebbe dato l'inucRitura del re-
gno. Accade, che trauandofy I’ Imperatore i dipotto in
vngiardino, vidde queRo giouane entrare dentro va al
tro giardmne con altri Paggi & rubbar frunti, ondevena<
voli auanti il figlivolo,glidiffe dou'era fato 2gli fi da lui
sifpofloyche alla (colaad imparar retwgrica, fpiacq‘;,:amq
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all’ Imperatore quefia bugia, che lo p-iud della fperanza
del regno,né mai con preghicre,d fuppliche d'Ambafcia.
tori fu poffibile 4 piegarloal perdono,dicendo, che fi co-
me era vero, che fofe buggiardo quel giouane, verifimo

- anco farebbe,che folle pieno d'ogai vitio ..ladiin vn'al-
‘'tra efperienza, conobbe Helio xx. Imperatore , ch'effen- -
do pregato da Manilio,& da Verre Confuli,chaccetcafe
ducloro figliuoli p paggisi quali f& venire infua preséza
& coftora recitando avaati di lui vn'oratione per ciafche
duno; vooingreco, & I'aitro in latino; 1I figliodi Verre
- fiffando gl'occhi all’ Impératore ; giamai li bafsd , quello
di Manilio baflandoli mai I'alzo. Piacque tanto all'lmpe-
ratore la modeftia di quelto , che I'acceetd per paggiodi
menfa,& Camera, & F'altro o re@iti al Padre dicédo,lc
non folfe &ato tuo figlio tagto audace, I haurei acceeea.:
to. Imparino dunque da Gmili efempi i paggi afatigarfi .
per acquiftar vired, perche nellc Corti conuiene flare co-
me pure Donzelle. R
Nep. E'duro quefto precetta per li giouani, che lo pit fo-
gliono Rraboccheuolmente darfi 2 loro piaceris Il Reui-
. ditore, che pefo porta? - L o
Zis. 1| propriofud e dopo che fo fcalco b2 ordinato in Cu-
cina quello, che s’ha da pigliare,lui deve fere conmolta
vigilanza,ch’ il Cuoco, ¢ fuoi miniftri non mandinola
. tobba fuor dicafa, e-ch’ in effetto s'adopti in {eruitio del
fuo Signore, & di chi fi deue, & cofi anco di reuedere da
quando in quando la cantina, che ftia polita , frefca , &
che le botti non fi guafiino, & fempte havere T'occhio
alle cofe di Cafa per aunuifarle al Maggiordomo, & d chi
fpetta, & guardifi di non fare come Piraldo leruodi Lo-
douiuico Arciuefcouo di Toledo , ch’effendo portato in
- altezze, ¢ ricchezze dal fuo benigpo gadronc » & egli it
T G 3 vece.
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vece d’humiliarfi, e ringratiarlo, diuenne difpreggtatore
di tutti, anzi poco, 0 nulla preggiava il fuo Padrone, div
cendo hor ad vao, hor ad vn'altro, che non meritava l@
fua perfona, & ch'eradi nalcimentomegliodi lui, il che
fapendo il buan Prelato,¢é gran prudenza I'ammoni pilr

~ volte piacewolmente , dicendoli figlio raffrena la tua lia- |
- gua, fe vuoi far acquifto di-virtl, fpiacque cid alo feele~

rato fi che fubito pensd alla veadetta , dandoline’ eibi il

veleno, giudicando, che feguita la morte del fudettor

Ascinelcouo dominarebbe maggiormente, ma il contra~

rio auuenae; che fiy amazzato l'infelice mderaméce& fe=

pelitod luoco indegno,fi come fe glidouea per ginfto ca<
fligo.Non p=nso i quelto.quel buon Lazaro,ch’havende:

i- Turchi amazzato il Padrone, & lui fatto prigionie-" -

10 il fidel fervo nonvcurando-di feprauivere per far ven-

dettadel (uo Padrone, andddul Capedi Furchi, dicea~

do, che gli voleua fcoprire con gran fecreto. & (coltatofi
da parte, con vo coleello lo priud di vita, & poi trafilfe:
fe feflo, dicendo, hora morecontento-, che mii fon-ven-
dicato deLmio Sigaore. =~ - o '
Nep. Etil Rationale in che fi deue oecupare @
Zio. In tener conto diftinte, ¢ chiarodi tucti i pagamentis
‘ che il fuo Padrene fi,tenere gli fcontrsi ¢o”i bichi,notar-
e polize,& cos} parimente tener conto de fateori,Erarijy
© & rusi aleri minifkei, che pagano, & rifcotono i danari, 0.
‘entrate del fuo Signore, tencnde d'ogni cofa libre parti«
‘colarey ma non faccia.come il Rationale di Caio Carboe
¢, ch’eflendo accufato dal popolo & Lutio Craffo Tri--
baac; lo fcelerato feruo di Carbone portd vna €affa,do-
ue erano molti libriyche havriano in quello: cafo potuto-
menared morte Caie Carbone fuo Padrone , mi Craflo
weduta Viniquitd del feruo lo timandd legato 3 Catbone:
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eon tueta la Cafferta, fenza haver voluto vederecofaal-

.~ cuna;del che il tradicore nericeue il eondegno caftigos

~ mi’l Sosldo Rationale, ¢he haueua nutiito Romualdo fi«

gliodel Ré¢ de’ Longobardi , moftcd in‘molte: cofe lafua

fedelta, mpercioche all hara quandoi trous Romual-

.do affediato da Coftantinoin Beneyento , perch’cfio con’
gran pericolo ando 4 pregate it Padre,che venifle in foc-

corfodi fuo-figlio, il quale f ritrouavaia eftremo bilo-

n0, & in pericolo della libertd, € vita 3 perilche fubito it

¢ raccogliédo malce geoti s'andd accofiando verfo Be- . °

néuento & per dac animo al figlio mando prima Sealdo,,
il:quale prefo da foldadi di Coftaatine, ¢, portatoin fua .
prelenza, fi dimandato fe-venina il R¢, & eglicon intre-
pido cuote difle disi;.per lo'che impavprito I Imperatore,.
ordino cheandaffe alle muraglie della Citea , & diceffe
* al fuo Padrone, che il Ré non poteva venire :mail fede-
lifimo fecno-giunto: alle muradi Beneyento diffe al Pa.
drone {appi,che tuo Padre trd poco far in tua difcfa,pe~
16 fa buon<core, & babbi cura della Cafamia, &.de figli.
miei perche-queltiadeflo m'amazzarino, e tito oceorle,,
onde ¢on Ja (ua morte diede vita al fuo nome , che fem-' -
pre andari- con 1’ honorata famay & riceguto il Ducail
corpo,lo pianfe amaramente, & gli diede honoratafe-
ura. e IR ) :

Nep.. Quefte nomie: di~80piaiotendeote, glie peszpérta..
Zio.. [l fopraintendente,é vn poeo pitt del Maggiordomo,&

va poce meno del-Padrone,che p lo pit fi fogliono elige=-

te parenti fretti-del medefimo Signore ; & ditanta autori. -

ta:& confidenza, che poflond li fopraint&déti daper loro.

ordinare,& ftabelire Glloche gli pare,che fia.efpediente,.

& vtileal Signore; quando perd fara occrrpato in negotij:

gtavijinfermo,d aflente, che nel refo fempre deue comus
. picare:

\
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nicare tatti gl'interefli co’l Prencipe; perd le cafedel So-
praintendeote fooo (ewza ‘appeilatione, & ogn'vna deve
obedire al fuo ordine ; egli aon’ deue molkrare interefle
aleuno , come fé Miena Sopraiatendente ‘'del R2 Arfilio,
che’Havédo rickuuto dal fuo Sigdere il proprioRegaoy fi
zanto offernante,& modeto,che o. retitui d fuoi figli,gid -
veguti i‘erd,ticenendof per fe folamente quello,che pes
lo fuo vito,& veftito bifogaaua, Quelt'¢ amore feaza in-
terefle,d inuidix, &non quello d’'Aman,che taoto prefu-
meua d'eflere nel regno del Ré Auero,che non gliba@lo.

- di dominare, & fignoreggiare tueri, ma voleva coa reale.
applauloeflere come il propsio Réy.pér le publiche piaz<

ze i fuon di trombe honoratound rivfci differente Peffet-, -

“to dal penfiero , percidche in luoco di quefto honere,che:
effo penfaua doverglili ; fi per I'invidia, che portaua .
Mardocheo per le piazze , tirando le redine del Cauallo -
coftretto 3 condurre il medefimo Mardocheo,c6 fua graa
vergogna, & infine i quella medefima forca apparecchia:
ta da lui 2 Mardecheo, fi impiccato . Imparino dunque
da quelto i Sopraintendenti,che voglioao vguagliaria i
loro Signori. St e

Nep; Quefio ¢ obligo molto fupremo; ma il fegretario che
deie fare? - - - - : -
Zio. ]I fuo fine principale¢ il rifpondere , & fcriuere le-legs:

, - terey cosi de negotiy, come di complimenti,di.congratus -
latione, e condoglienza, & fare le patenti, & ogoi altra- -

fpeditione concarrente gli offici dello ftato del fuo Si-
guore, fare i referitti 3 memoriali, & conferuare i fuggel. .
li, deue effer perfona:grata al Padrone, grave, fauio, cote -
‘tefe, iofatigabile, di buone Jeteere, prudente,té maicon. .
ti al fuo Sigaore cofe indecenti,& crudeli; confesuinello -
fcriuere il decoro del fuo Signore, offerui la pandi:tai,ne

- in . ma

-
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- mai eliga pitrdi quelabe fe ki deue, &pex nfana cofamai -
reueli i fegreti del foo $ignore, che queflo vuel dire fe-
gretatio, Ma non infedele come Architofetfegretario,
configliero di Dauid, che abbandonido i fuo Signore, &
diede come tradjtore, & ribelle ad aiytare Affalon figlio,
& inimico di Dauidey& cSginrande cosro d'eflo per far-
 loamvmazzare ,& noo rinfcendo il loy dilegng, reftorao
- pui del Regno caa.cffettvare il loro maluaggio penfie-
so,mi noa del caftigo, impercioche ambidue pagoreno
conla vitala.metitara penagel grave, & infame delittos
Oande¢ Viacenzo, d*Alelsandeo Cirtadino Venetiano, &
Segretario-delia Republicain Cofiantinepoli ;non fece
cosi percioche egli non.fofonan: procurd laruina della.
fua Patia per fel.swdre Ja: fuaperlona; mi con ' grande
ardimento, ¢ ¢oraggio difpreggiatore della fua vita,de-
fiderandefan fapere.al.Senatq.in he,Bato folsero le cofe:
della Cierd s i vefi dafchiano, & calatofi dalle mura, i
condufse dopomolts pericali in quindici giorpi in Vene-
tiz;one diede relatiorie di guanto erafucgefso in Coftan-
tinopoli ncl Senato; Qubato fulseflatagraralabeneuo.
lenzadi quefto Segretario verfg la Patria,ogniuno lo po-
~ trd confiderare da quello,che feguis percioche fuman.
data:Asbhafciatore al ComesRe di Perfia,-accio fufleins.
uitato dalui-a-prenderl apmi.conrro i; Turchi, fa honoy
fito:di niolei fanorideumiallafogpetfona,, . . - -
. Neg: Eofficio-dimolsz conbdenza, & ha bilegeadi Jettere,
& humaniti chiefercita quetofficios il Theforiecoyche
Zios 1 Theforieso ha da-cenferuare tutco il denaro del fuo
Signore,pagure chida lui-ylene ardinato,cosi parimens
_te deudebedire ogo’ordine del Sepraintendeonte , & deli
Maggiordomo; formandelibro. d'itroito, & efito, & ri
s ’ ceucre
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ceuere cantele daﬂe perfone i chifd pagzmcnn s & ogn¥
tanto tempo darne conro al Rationale, né mai fenda va
carlino f¢nza HcenZa de’ fuoi fuperiori , & tenga ben cu.
ftoditi i libri : accio non gli asueaga quel .ch’aunenne
ad Euvarino Theforicro di Teodorico Velcouo Traietren-

fe, che cflendogtidomandati.icontidal fuo fuperiore,gli

dond rectamente ; ina I’ invidia de’ maluaggi, che fempre
fi tradictee, f2, che gli fix tolto vn libro da quelli tali, che

_ 'di puouorriferirno al-Velcouo,che fi lafcialle dare i con-
ti; 'infelice vedendofi toltoil libro,aon fapendo, che i

fare, fi diede.in preda alla difperatione , dandofi al Des
monio, fe i figi conti glifaceua trouare agiuftati ifo 2
ma per parte del poco, il'mal avueduto, petdé {’honore,
la quicte, & I'animdstacea ima faceva dijui feffo:ll
contrario di queRofe quel buono Viterio Theloriero det

~Conte di Fiandra, che ¢fendo:@ato aricchito-dalfug
amoreuole padrone fpeflo i rammaricana , che Ravain
ticchezza , & defiderofo d'impouerire ,com’ 8ra prima,

dicendo haaer feritito maggior -dolcezza nella’powenrd,
che oelta ticchézea, & pehfindo fpefso 3 quetta, come
abommeuole.ﬁ ritied in pmc Iohrana ,douc mentres
vifse, mend vieu felice, '+ 22"

- Nep. llThcfonerébnfogua, ehelﬁa p&fona ricca & honﬁa

" dents. 1} Trincidnte dicei che pefo porea2inli. ~u 5

Zio. Lobhgo del Tiiciarire, € d: dividere’, & fparvire it

smangiareiti tauola, ehé ghi Taré porrato dallo Salcos ¢

quefto con mokd politéeza legiadraméie, & con vaghez.

za, & fenza affetcatione, fenza parlare, ridere, 0 fputare,” -
}orgeré il feruitio'per brdine ,ciod: il primopiateod chi -

prima fi deue, & cosi vad feguitdndo § non fi miri d tor-
no,non facciamotiuo [¢oncio,& nel dividere le vmnden
habbxa Tocchio ; & fappid qual habbia da elser prima_y

. quale
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"~ quale niel mezo, & quale nel fine del pafto,cosi nelle co-
fe fredde, come nelle calde, & che fia anco modefto, &
non giocolare con gl'occhi alle faccie delle perfone , &
in particelare di Dame, atcid nam I’ suuenga come ad
Effemide molto fauorito dal Re Tolomeo,ché da quefto
pofto in aleezza,& arricchiro di robba, non offerud quel«
la fedelta, ch’alla liberalitd del fuo Signore fi conueni-
- wa: Impercidche fatto per la cortefia del Ré profontuos
- fo, arrinaua con defiderio doue non dougua né meno
giungere col penflero, & in particolare vna volea tentd
d'vlare con vna Donna,ch’era amata amica del Re,& ha<
ueadolo vna volta Tolomeo trouato, che ragionaua con .
quella, moffo da giufto fdegno lo fé appiccare ananti fua
cafa j hauendo priai2 per maggior torméto fuo fatto mo-
rire la donna col veleno ; il Trinciante deue effere ancod
ra fotdo, di non referire cofe, che in tauola fente,fi come
fé Aatonello feruo del Re Agefilaoall’ hora quando fix
_prefo da Lacedemoni fii poftod tormento, accid fco-
priffe loro quello, che faceua di feruitio al fuo Signore}
ma egli moftrd fempre animo invirto & coraggiofo : im-
perciochealla fcouerea quelli riprefe-dicendo: dvoi 2 &
Lacedemoni il ridurmi in miautiimi pezzi il corpo, ma

a me R di.aon i [coprireifegretidel mio Ré, perche gl’
- Ateniefi piti prefto fi lafciano vccidere. o :
Nep.Bello, e vago ¢ veramente I'ordine dell'officij della
‘Corre,ma mi pare, che nel numerarli habbiano fatto er-
rore fenza far mentione dello Scalco. , o

Zio. lome n'accorfi, & a bello ftudio ho tacciuto; perche
diquefto come cofa, che [petta alla mia profcone,acl-
I'vitimo luogo, voglio tratrare, Impercioche la mareria
& copiofa,& permolto che fe ne {appia,fempre fe ne pud
faper d'auantaggio ; poiche lo Scﬂco deue cﬂsre pru=
S - ’ cate
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deante, honorato, & fedele al fuo Signore, & hauere
buone creanze, poco parlare, dolci faluti, bafi inchini,
riuerenze cortef, efperto al conuerlare, civile con tutti,
‘generofo A fuo tempo , accorto in occorrenza, magoani-
mo nello fpendere doue appartiene,fauio, polito, fobrio,
difcteto al vetire,v(cir di raro,vificar fpefio i geotilhuo-
mini cortegiani,bencreato con donae,amor euole,affabi-
le, obediente,bumile,e foggetto affatro al Sigpore; fi co,
me fii Agatocie iondzi,e dopoi che fuffe Ré di Sicilia,che
offerud il tutto con prudenza,benche fempre fi conofcin
to per figlio di Boccalaro, perd andaro difcorrendo.quals
. che cofella, cosi per beaeficio voltro, come per aleri , che
intenderaono l'officio dello Scalco; ¢ d'ordinare in cuci-
na per tueeo I'anno il mangiare del fuo Signore, che fia
politamente fatto; con diuerfi fapori,& inuentioni noue,
fecondo le fiagioni.e i tempi; e perche fi fa due volte il
giorno, bifogna fludiare quefta materia continuamente,
* & applicarui fempre lamente. | -
Nep. Con molra curiofitd Sig.Zio,defiderarei,che V. S. di-
ftingueffe queRa materiadi Scalcaria pitt copiofamente:
Zio. Voleatieri lo fard, & qui appreflomnotero tuteo quello,
~ che fi puo fare.mefe per mefe,& viinfegnaro tueti li patti,
che fi pofsono fare tutte le Domeniche dell’anno, con
aluri banchetti varij. " : :
N p. Maggiormente fara l'obligo, € per vita voftra confo:
latemi. L
Zio. Per voftra fodisfatione lo faccio volentieri, & comin-
ciaremo dal bello , & fiorito mefe di Maggio, che per ef-
fere il pitt vago di tutto I'anno , 2 mio giuditio merita il
primo luogo. ‘ : . .
~ Finedelfecondo Capitolo; -

Capis
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(apitolo T er'@' di ogni giorno dell'anno.
On vi marauigliate , fe tralafcio Pordinare la cena
N" della fera, poich’ ¢ impoffibile’ la perlona fare due

paft forzati il giorno, che facilmente cagionaria infermita,
& percid fard neceffario,ch’vno di due fia legiero e quello

_ dellafera & pid al propofito; baftandoli’ (olamente due ; 6

/

tre cofe calde, cioé l'infalata, vo antipafto, voa mineftra,
bianca ; vb poco d’arofto, fruttiy & formaggi , & 'di quefto
modo non fi faria difordine,, S

Lo Scalco bifogna effer prudente in penfare per la falute:
del fuo Signote, come vn medico offeruando nel dargli buo
picibi conforme la Ragione,olere che 2 mio parere al detto
Scalco bifognano noue conditioni ; che faranmo occhi, pie-
di,mani,lingua, odore,fapore,lettere,giuditio,e piacevolezs
za; 'occhi pes mirare tutee le cofe, i piedi velocidoue bifo.
goa le mani per operare quand’é di meflicro, la lingua per
comandare le cofe neceflarie , odore , che non fiano puzzo-
lenti le cofe ordinate, che s'adoprano ; [apore,che le vidug-
de non fiano infipide,0 falfe;lettere, che bifognano ad ogni

- ¢ofa; giuditio, che le cofe ordinate vengano ad hora, & a

tempo; piaceuolezza con tutti, & in tutee le parti.

Ne anco vi marauigliate fe non metto tutte le minutie, ~
che bifognano piatto per piatto,perche quefto'mio difcorfo
¢ folo compendio , &  voi {olo bafti, che quidica I’ ardine

- come s"apparecchia, & come fibandifca , come i ponga in

tauola, & cen l'iflefso modo fi divida, & fe queftonon ba-

ftera alla perfona né ancobafteranao tutte I'alere circoftan.

ze: attefoche non haura Ie fopradette conditioni per efser-
citare queltofficio. »

H’z
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IL STAMPATORE

ALLI LETTORL

,Ortefi Signori non fi ammirino-fe in quefto trat-.
tato de Pafti fi ritroui alcana parola non.molto
vficata; nella cerfa lingua Tofcana, Poiche I’ autore hd
hauuto mira di valerfi di quelle voci che pit commu-
nemente fi v[ano, eprincipalmente ncl o idioma Na-
politano, doue piti che in alera parte ha voluco farfi in-
tendere i queit’ opra: che poi nell’ altre che apprefio
mandaraalle @ampe con I'agiuto Diuino, fard piu pare
ticolare ftudio-all'eleganza della lingua. ftate [anis
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M AGGIO GIOVEDI 1.
Freddo.
M Ancechiglia lavoraea guarnita eon zuccaro, & oro.
Pignoli lauati com acqua di fiori, e zuccaro fopra,
Verrinia firoppata guarnita de cedrelli, ¢ mofcardini.
Paftone di capretto gunarnito con fiori, e frendi di cedra.
Piccioni in addobbo guarniti di Limene, e paflolini.
Mecla firoppare, guaraite di zuccaro, & cedrelli fopra.
Caldo.
ANcipaﬂo di piedi di vitella con paffoli, e pignoli.
: Mineftra di ccpollaripiena di cafcio, oue, e falamia
Vacca bollita, guarnira con limoncello, e petrefino.
Pafticciotti in bucconi di natte, fraole, ouc, ¢ zuccaro,
Millefaati flufati, con eafcio, pepe, ¢ brodo graflo.
Pollanche infaggianate feruite con falfa reale.
Frutti .
Rouola frefca, con froodi di cedro fotee.
Carcioffole bollite con aceto, pepe, e fale.
Spogne di finocchi aneuate con frondi fatro.
‘Caneftrellecti alla Genouefe guarniti di molcardinf.
Cerafe aneuate dentro vafi di Criftalio.
Pizza di cedronata guarnita di garofani, e fiori.
Venerdi ». Maggio.
Freddo.
LAtte di pecora quagliato con zuccaro fopra,
Tarantello d:l{azato, guarnito di Limoncella, e pepes
Paftone di trotta guarnito con frondi fotto, & fiori fopra.
Fellone di mare. guarnito difue brancie,e pepe.
Cefali falpimentatt, guarniti di limone , & petrofino,
Cafacelli diricotta , guarnici di zuccaro, rofe,8 oro..
Caldo.
OVa frefche per bere feruite con ouere , & fale.
Mineftra di broccoli, guarnita con agrp, & pepe.
Triglie fricte, gaarnite di limoneelh, & pepe.
$corfani in teame ripieni di cofe agie, & pignolis
Rifo ftufato, con latee di pecora, & prousla fopra.
Deantici aroftiti con fapore agro dolce, e Limone.
Frutts. .
Afchi di Calabria, netti coa froadi foteo. :
Mcla pera ancuate, con frondi fotto, ¢ fopra.
Botarghe, guarnite di limoncello, oglio,aceto,e pepe.
Carciofol fritti,feruiti con pepe, 8 agro fopra.
S pogue di fioocchi aneuate con frondi fotro, e fopra. -
Caftagacue di zugcare, guarnite con role, ¢ garofani.

Bar at-
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Sabbato 3. di Maggio. ' \
‘ ) . Freddo.-
: B arateoli di limoncelli piccioli firoppati. o
P.attiglio di ragofte, guarnito di limoncelli, & pepe.
P.fone di fpinola, guarnico di frondiye fiori. -
_ Al cilalate, guarnite con arigano, aceto, coglio.
"~ Amiro in pezzetti guarnito con zuccaro, & cedronara.
Xnfalaca di fparag:, guarnita con pepe, ¢ fiori di boragine:
Caldo.
' A Nguille avoftite con frondi di 1auro, & mollica.
Mineftra di talli di{carole, fritta con oglio, e pepes
Calamari fricti. guarniti di limoncello, & pepe (opra.
-Coppo di farde, maccaroni, tarantetlo, e cedronata.
Friteelle {caldate con mele, e zuccaro, guaroite di fiori,
Ombrina aroftica, con fapore di aceto, & oglio.
Frutti. -
G Ranchij di fiume, guarniti dell’iftefli, con pepe.
Oliue di Spagna guarnite d*aceto, oglio, ¢ limoacello:
Mandorle, netee, con frondi fotto, e neue topra.
Tarcoffi tataracolfaer, & guaroiti dell’ iRedl. -
Spogne di finocchi nette, con {ue frondi fotto. .
Scatola conda di anefi, 8 mandorle confercate.
Domenica 4. di Maggio.
Freddo.
Ragole nette lauate con vino bianco, & zucearo.
Fianchetro di vitella ripieno,8& guarnito di limocellose pepe
B anco mangiare incannellato guarnito di pignoli, € zuccaro.
Paftone di capone tramezzato con prefciuteo, é fpetie.
Capretto (21pimentato guarnito di limoncello,& petrofino,
- Pizza di ricotta guarnita di citrelli, & garofani.
Caldo. .
Bgato di vitella fritro, feruito con agro, e pepe fopra.
"Meneftra di cauoli guaraita con (alami, e pepe.
V.tella bollita feraita con {alza verde, e pepe fopra.
Tefe di caprettoindorate, guarnite con zuccaro, .
Taralli fuffati, con brodo graff , prouola, pepe, e cafcio.
Quaglie di {paravicro aroftice, & guarnite con limoncello,
] ‘ Fratu.
C Afcio veechie d*Apruzzc, fpartito con frondi fotto. .
Carcioffi arofiiti; {eruiti con fale, e pepe.
" Pizzz di lazzarole firoppate guarnita di oro, ¢ fiori.
Spugae di finocch! 2neuate con le fue ftondi [otto.
Mela tramontane aneuate con frond: di (orto, e fopra.
$catola in-quadro di baratoli di cotoguata con oro. Me:
C-
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: Lunedi 5. di Maggio.
. Fre ddo.
M Elangoli agri, in monte firoppati con zucearo. .
Prefc: utto Rellato guarnito di limoncella , ¢ mofeardini.
Ricotte di capra con zuccharo di panetto fopra.
G:gotto & Coniglio guarnito di limoni, e pepe,
Tartaraio croce di lacte gnarnita con zuecaro, ¢ fiori.
Acetello di fegacelli, ¢ ventricelli guaraito dilimoncella.
’ Caldo. ,
POlpcttone di vitella, guarnito di rofle d’oua, ¢ fciroppate,
: Larcuche ripiene guaraite di tuee’ i (alami.
Capone bollito guaroito di limone, ¢ petrofino.
Braggiole di vitella con fapore agro dofce.
Gnocchetti, flufasi con cafcio parmegianc,
Galletti d’India arofliti, repieni alla pacfanal
, s ’ F '“‘"ic
, Afi cavalli del Foie, con frondi di cedro fotto.
Carcioffi bolliti, feruiti, con agro, pepe, ¢ fale.
$pogae di finocchi {ceite aneuate con {ue frondi (otto,
Sfogliacelle alla Milanefe, guaroite di mofcardini ’
Mela nouelle aoeuate con fue frondi (oteo, e fopra.
Paftetelle di Monache, guarnite di fiori fopra..
- Marteds 6. di Maggra.
Fryeddo. -
: F Ragole montagnole fcelte, con zuecaro fopra,
Branco mangiare in pezzi, guarniti di cedronata, & oray
Plattiglio di zizza, guarnito di limoncelle picciole.
Paftore di vitelia quadro , guarnito di fiori, & oro.
Tefte di capretto in adobbo goaraite con limoncelle.
Gigoto di gallo d’India guarnito di limoacello, e pepes . |
' Caldo. : ‘
. T Orrefino alla Spagnola d: bottoni, animelle, e prefuttos
Meaeftra di carcioffi , pifelli, guarnica di falami.
" Galline bollite, feruite con falza di finoccht,e menca.
Pizza di fragole natce, offemafire, roflo d'ovna, ¢ 2uccaro.
Meneftra di farro ftufaca, ripiena di cafcio, & oua. .
Arofto di pollanche infaggianate, confalza reale,
‘ Frusts,
1 Nfalaea di (paragicotei, feruita con pepe, oglio, 8 aceton.
Cafcio Parmeggiano nerto 4 pezzi con frondi fotto.
Mela nouella anenate con frondi fotto, e fopra, ‘
Cerafe rofle anecuate dentro ¥afi di- criftailo..
Spogne di finochi nette, & aneuate con fue frondi.
Scacoladi canfettl, & faficclli» piftacchi di zuccaro, %
} : o
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Meveordi 7. di Magglo.
Freddo.
F o rita di capra frefes con zuccaro fopra.

. -Granei mezei mondi, guarniti deil’ ifefl. . -
Pizza bianea di prouola; gaarnita di zuccaro, e fiori.
Tefta d’ombrina falpimentaca guarnita con limoncella,
Plattiglio ditrotee sfumateguarnito con limoncelloy
Siviero di ombrina , guarnito di cedropata. :

Caldo. T
ANguille aroftite , lardiace con oglio , e mollica,
Meneftra di finocchi (eluaggioli con zuppetta.
Sarde fritce guaroiee con limoncella , e pepe. :
Pizza alla Lombacda di cafcio, oua, ricotea, & herbette. -
Polpettone d’'oua, maateca, praounocla, e cofe firoppate.
Linguati imboracciati alla $pagnola con cappari , e pepe-
, Frutté.
C Afcio catallo frefeo di Bafilicata facto 3 melone,
Carcioffi-(eruiti con pepe; fale,8 aceto.
Oliue di $pagna, coa oglio, aceto, e limoncello.
Torcanetti ripieni di cole dolci, e zucearo fopra.
Finocchi anenati con frondi dell’sfcti fotto.
Scatola di frondi di rofe fira ppate guarnita con fiori.
Giomeds 8.ds Maggio.
Freddo.
B Arateoli di limoncelle piccole firoppate.
Soprefata guarnita di limoni, e mo(cardini , .
Tartara di lacee, guarnica di fiori, e zuccaro. .
Paftone di capretto 4 modo di leone guarnito con fiort. :
Caponi (alpimentati in caffa, guarniti di limone: :
_Cerafe roffe {cclte anenate con frondi focco.
~_ Caldo. .
TOr‘toreﬂe ftaface ripiene di pafiole, pepe, & pigacli.
Meneftra di faue nouelle guarnita di falami fopra.
Soalle di capretto bollite, (eruite con falfa verde.
TeRa di vitella ripiena di cofe firappate, e Rufata. . -
Maccaroni fcaldati, Rufati con prouola, e cafcio,
Piccioni aroftiti, lard.ati con mollica fopra.
, Frasii.
" Afcio di Cerreto vecchio, fpartito con frondi (ottos
Amendole verdi , monde, con aqua accuata.
Pizza d’Angeli di cofe di Genoua guarnica dell' iftefio.
Carofelle di finocchi fpiceati aneuati con fue fronde.
Mela tramoatane con frondi {otto aneuate. o
Scatola d’Amendole, & folticelli, e confettirieci, =
\ T T Pigooli :
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Venerdi 9.4 Maggio,
Freddo.
P Igooli, inadobbati con aqua di fiori, e zuecaro. -
Tarantello difalzato, guarnito di limoncella, e p-pe.
- Platriglio di natee cedranata, trita con zuccaro (opra.
Paftoni di cefali di mare, guarnitidi fronde, et oro.
Sarde fcapece guarnite di lrmoncello, e fpetie.’
Tracige bollite, in blanco guarnite di limone, ¢ pepe.
. Caldo.
Vabuttate a3ll’aqua con prouola, e pepe fopra.
Mene(tra di broccoletti, fcfriti con oglio, pepe, e fale,
Lacerti fricti, guarniti con l'moncella,e pepe.
Oua cecate (tufate, con ¢alcio, herbette, et manteca.
‘Tagliarelli con provola feufaci, zucearo, ¢ cannella fopra.
Deatici aroftiti, guarniti con : moacella. ) -
Frusti, o
M Ozzarelle frefche con frondi di fipocchi foeo.
Soondole di mare, fcruite con agro, e pepe fopra.
Carcioffclé aroftice con oglio, aceto, ct fale. - .
$poene di finocchi ancuatg con frondi fotro,
Mela biaoche, fcelte ancuate con fue frondi.
Cancfira di pafta di amendole con fiori fopra.
Sabbato 10. di Maggio.
Freddos .
Runa damafcene bollite, {eruite con zuccaro fopra:.
placciglio di gapitone guarnito di limone,oglio, e pepe,
Paftone di fpinole guarnito con frondi, e fion.
Botarghe guarnite con oglio, aceto, limone, e pepe,
Ricci d' mare )’vn dentro I’altro delli fuoi frueei ripicai.
Triglhe fritcefcapece, guaraite con limoncelio , ¢ pape.
Caldo.
Olpi mofecarelli feufaciyripteai di paffoli, e fpecie,
Meaefera ditalli di cocozza con fue condimento.
Aguglie fritce ;guarnite di limoacello,e pepe.
Tarall fcufagi con oglio,oliue,pepe, et origano. .
Pafticcioni d’anguulle, tar:uffi, ¢ frucei di mare.
-Linguati incarbonati con oglio,aceto, mollica, ¢ pepe.
' Frutts.
Ranci falpimentati , dell’ iftefl} goarniti. N
O'iue di sicilia infornate, feruite con aceto, et oglio,
1ctalara di bifeotelli, e [paragi, guarnita con fiori, )
Cerafe roffle ancuate dentro vafi di crifeallo. - ‘
$pogne di finocchi con fue frondi fotto aneuate.
Barateoli di gelo di cotogno, guaraiti con gramagletri. .
- : I Cetran-

Tl
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Damenies 11, di M aggies

' - Preddo. L .

C Etrangoli mondi eon zuccaro fotto, efopra. -
Bianco mangiare geneftrato guarnito di cedrilli Groppati.
Pre(utto & vela, guarnito di limoni, ¢ garofani.. o
Paftoae di sxilo 4’ India fatto 2d'Aquila. ) )
Torcanetti di botiro, oug, € zuccaro, & aqua di fiori.
Piccioni in-adobbo, inplattiglio con-agro dolce..
Qaldo.. _ '

I A NtipaRodi fegate divicelld, fritco con pepe, & afro.

i Meneftra di cocozza, ripiena di cafcio, oua, ¢ falamey
Petto di vitella bollita, feruito con falza verds-
Croflata di-ceruellxy oua, zuccaro, & offomaftro..
Grauioli. di prouola, om, riceotts, ¢ ftuface,
Filetto di vitella di Sorrento aroftito.. :

- .. Frutti. : L
Rouole vecchienette con frondi (6tco , e fiori fopras )

Cerafe-ancuate dentro i rinfrefcatore d’argento.
Amendole monde aneunate’con frondi fotto.
Carciofole bollite, eferuite con pepe, aceto, ¢ fale.
Carofelli di finocchi fpicati, tencfi, & aneuati,.
Scatola di radiche, pera, e pruna di Genoua..

Lunedi 12. di Maggio-

- Freddo.
C Apo dilxtee lauorato con zuccaro (oprai. .
-Filetto di poreo falato guarnito dilimone, & anefinic.

* Plateiglio di quaglic menate conlimone, e pepe, 8 aceto.

Paftone di tortorellt {aluaggic con falami deatro,
Caponifalpimentari guarniai di limone , 0ro, € pepea
Bianchetto di-vitellaripieno, guarnito di limone..
i Caldos ¢
ANtipa&,o d'animellelaccaroli con pepe, & agrefts,
A& Meneftra di cipolla rippiena di cafcio, oua, ¢ falamt,,
Vacca bollita guarnica con petrofellifopra.
Tortano di Sant’Antamo ripieno di cofe firoppate.
Maccaroni di Puglia con prouola, £ calcio ftufati.
Gallotto-d* India aroftitos feruito con falza verde..
Fruttii

M Arzolini frefehi fpartiti con frondi fotto:. }

Mela nouelle anenate, guarnite con fiorl, -
Pafticelli fricti nitrati- con zuccard, ¢ cannella foprdi.
Cerafe ancnate con frondi di vite fotto..
Amendole monde con frondi fotto,8 anenate :
Sgogoedi fingechi aneuae con frondifono. 1y

;o
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- Martedi 13.di Maggies
- Freddo.
Fktgole feelee lanatecon vino, e zuccaro fopra, .
Rofata realedi latee, roffa d'oua, 2ugcaro, 8 aqua di fori.”
Verrinia ﬁroppm. guarnita d'anifini; e cedronaca. ‘
Paftone di vitella, gnarnito di fiori, & ore. )
Platciglio di tortore 4 modo di guaglie con limone.
Bianco magoare,guatnito di petcopata,0r0,ezucearo.
) Caldo. '
S Pezzato di piccioni ripicno d'vua fpina, e foetie.
Mineftra di carcioffoli, & pifelli, guarniti di falamgi,
‘Galline bollite, guaraice di limoneeili, e petrofino.
Tefte di capretti indorace con succaro,e caonells fopra -
Zuppa di petto di capone Rafata con cafcio canallo, ,
Vitella aroftita, con fucoagro dolce, guarnita didimones
* _ o p "‘"- .
™ Aleio Parmegiano in pezzi.con frondi didotce,
' Faue nouelle (eruite eon fale, e pepe
Spogne di finocehi necte coperte di newe.
Cerafe aneuate dentrorinfrefcatore d’argento.
Carcioffole fritee, feruite con acato, ¢ pepe.
Scatola di percopata, paRareale, ¢ pigaolata.
‘ Mercordi 14. di Maggio.
Freddo, .
A Ncioue di Genoua, guarnite di limoni, oglio, & origang..’
Cafacelli di lawe zucearo, & oua guarniti di fiori.
Deaici falpimentati, ggarniti di imone, menta, e pepe,
Triglie fcapece con (alza di moRaceiolo guaraite di cedronaca.
Maccaroni di-ticotta con succaro, & aqua rofa. '
CafRagaette di mare ripiene I’vn dentro con fuofrutco. -
Caldo. :
' OV: frefche per bere, fetuite con pepe,e file.
Broceli goarniti con tarantello, 8 agro.fopra.
Calamari fritti, guarniti di limoneello, & pepe. |
Fritcaca di Sparagi, pepe.prouole, e butiro.
Torea alla Lombarda conn fogliamolla, batire, e pepe.
- Lioguati imborraciati alla Spagnola, con pazsoli,¢ pignoli.

Frutts.
Alchi di Calabria netti con frondi di (otto . T
Spogne di finocchi ancuate con fue frondi fotto. H

Cerafe aoeuate con fronde fotto, ¢ fopra. :
Oliue di fpagua con limoncello, e pepe. -
Amendole verde netee, 8 ancuate. con frondi {oteo.
Pranc, pera, & tarfi di lactuca firoppace, . e

. R 2 : e
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"~ Giouedivs. Maggio. - .
Freddo.
Etrangoli agro dolce (ciroppati con zucearo,
Sorze dj cedro fgjroppace, guarnite conloro cime,
Ficcco guatairo di limone, e mo!cardini.’ :
Paftone di zr2za di vacca con (alamt dentro.
Peperata di quaglie guarnita di linouccllo, e pepe.
Caponi falpimentati .o cafcra guaraiti dicedronata.
. Caldo. .~ .
A Nripafto di piedi di vitella, prona, paffol’, e pignoli,
Mcoeftra dt cicoria guarnita di formaggio, e lalami. -
Caftrato bailito feruito con'lalza verd-. . g ' ‘
Pafeccione diquagl.e 1a tarots, e pretucro.
Mice:tia di rifo ripiena di calcio, etoua. R
Faggianoui aroftitt tetuici con falzareate, ¢.5 & = . o
Fruti, - .~ ‘
Eeze di cafeio di Lercollenette, fpypite poy afesdl - 71
Carcioftols boliitr, fe1u-te con fale, € pepe.  ++ . v
doonge difinocchi nette ameunte con fur frondic -~ ¢
Mela dolciancuare con frondi fotte, e Topra, - = 0
Cerafe ancuate dentro. vafi d: criltalio. S .
Scatole d’amendc le confette, e fuRicelli,. . 1< Lo
Vensrgdi.16.ds Maggio. Ve
Freddo. > .
 Ydpneatadiviceaccnzacdare fapps.. 1D oups Lo
B :racroli di limoneelli piccioli-tarroppaele . : :. . ¢
Taranteilo dilalzazo.guarnica.di hmoncollg,: i =« 5t o
Paftone di t-otte guarnito di flori, e morrella, v
Ilictigiio di ragotie gaasnito daili8eflo con limane, - - -
Pizza bianca. diricotea; euaraita d'ouamefce, . ..l .. f
Cald‘?. Mt
OVa buttate all’acqua cqmesfciofoprea, e pepe, - = v .
Mznelradi finoochs feluagri guarnita di cakancelior (O
Triglic fritte guasaite di lemdncello, e pepe. I
Neuole con natte dentro zocearo, ¢ capnella. o .
B:odetro alla Genouefa, con foglfamottseraa.. = 1.+~ e
Cefali azofliti con fapore agro,edolees. -~ . 77 . -

- Frautei, . - . ] o
Rouole frefchs di Campagna d'Euelicon frondi [otte.,. \
Oliue infornate di Mcflina con oglio, aceto,elimone, . ¢ 3

Tartufoli aroltiti, guargie d* oglio, acercy ¢ pepe. Co
Gambari falpimencati;guatnicr delliftedd. .~ . i
$pegne di fisocchi netce, et.aneuate iu vafo di criftalio «
Caftagactec, et botarache di pata d'amendoles - '
Feagole
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Sabbass v7 di Maggin, .

Freddo.

Ragnle feelte lauare con Grece, € zuccaro fopra.
K:cci'di mare nectivao dentro atero delli-fruery - )
1racine in bianco guarnite di limone, € pepe. -
Amito in peizi, guarnito di cocoezzata, r zuccaro.

" Pizza di per coca fecche firoppate guarnita di cedronats, . '
Infalata di fparagi, guarnwea ds fon dxbonagmc. i '-if".f R
(‘a’do- RN

anaﬁo ditaraneello ripieno di paffoli; e-pignolic »-+- "t

Broccoli fpigati, guarmri con occhrdi tonmro dualzat& b
Calamarecei fricei guaeniti dilimone,pepe, stazeb. . .. ..
Supp1d ronnmole nette, et 2(c1utce con pepe fopra.
Vermicelluincafcrati con amendole atorrate, e pepe..

Spinole aroft:cs guarnmcowhmunmuo lauorato.. 5. it

Frauts.. .

Arcio7Riq Bsfliver facaisecon.acern, faiwd pepda : 4 %

strufoliin afrotd conicorona attoreo:gaasniey d'oreh. 7
Spogie d: firocch: aneuate ¢on tué frondi fottod -t -
Bota gheferuite con agro.pepe yeoglionr cwo o = . L L
Am:ndole verdi, nette, aneuate con frondi [otto. ’
Barattoli di lazzirol con fioriintorne. -~ .o L

Dompensca 18 -ds Maggio. "

Freido- -
Antefiigidfauoracxeuarmes conoroye znecaros. - 7
Salciccione guarnitodilimoncello " ecanifie: . v .0 "y

Pattore d| vitella 3 mrza luna guarnito di Bori. .. - o

Piccioni in adubbn gumﬁhﬁ'mmwﬂamam,gwp o

Gallo d’tndia alla Portagtefe guarnito d'via ﬁ‘lma o

Limonc d fcucmombxoqﬁcamfopu. ezt D
ca,dao AR

' Rofta-a sfoglizen 8 pmﬂa,-pnﬁmtw Jedetronatas. -

s Mcnefiradifcarole ripiensdoncxcio, nua, clslame. -
Pcreo di gallina bolhisofe rupascon Gelfaiverdms v, =3 15 7 v
Plattigl odi piedi di vitrhn intorat eomtzoedi panc. ettt
Fungi d' Genooa fifatgean brado grafin, efalamica Lo - L
Pollaltri arofliti ripieniicon oline, ¢ paﬂ'ulm. Vo e

Frusts, ~ - .

M Arzolini.di~Piorenza trefthi-fpacrick odn frondi fosos

Carcicffcleatofire:con ¢gho,>peu,efale¢. NP }

p: gae di finocchi aneuare cop fue frondifowas h -~ - crn

) Mcla Gatanelle con frands {otio coperte di neoe.u o <

Ce af: rofle ancuace dentro:vafi-di enftalo, ¢ ¢ = - - .

Scacola di paltareale, erpigholatafrefea - . vhanee i na
, : : Cettan-
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Lanedd 19. di Maggios
Freddo.
: Etrangoli agro dolci, moade in monte [ciroppaci.
_» Lingae di bufali bollite goarnite di limose, & anefini 3
Ricotea di capra paffaca con zuccaro, & aqu arofa.
Peperata di quaglie guarnita con limoacello, 8 pepe.
Pizza bianea con prouola frefca, con zuccaro guarnita.
Plattiglio di zizaa guarnita con mofcardini.
i vicella f G
Egato di vicella friteo feruito con agro, & pepos
F (gglia baftarda guarnita di tucti falami.
Giﬁotm di vitella con fapose agro, ¢ dolce. .
Patticcioti di fragole natte, oua, offo maftras e zuccara:
Gnocchetti ftuffati con cafcio parmeggiano, ¢ prouola,
Filetto di vitella aroftito , gnarnito con limoncellp,-
. Frutti. -
S FogliaceHe di bianeo con succaro,c-canaelia fopra. -
Cafcitelli di Sicilia frefehi con frondi fotto. ‘
Faue nouelle anenate con frondi fotto.
Careioffoli feruiti con fale, pepe, Beagoto, - ovove = oo
$pogne di finocchi aneuare con {rondi fatto. iy
Caneftra di pafta di Genoua guarnica di fori. - . -
Martedi 20.diMaggio.
. Freddo. . -
F Raolefeelte lauate con greco, e con zUCCINO. fopre; : s
Natte guaraite.con zuccaro di panetto.. - L
Siuicro di palombelle felnaggie guarnito di percopata.
Paftone dt-zn lie con falamt, ¢ pepe dentro:
Sottotazra di (corse di cedro con frondi attorno. .
Acetcllo di piedi di vitella guarnito di pepes & meuta.
. cald’. o« 4
T BRadivitellafnfatairepiena dicofe agrerees .
Menefra.di finocehi guarnica con falami, & calcie.
Vacea bollita guarnita con piepe, ¢.petrofino. s
Tefte di capretto indorate con fette di pane. -
Meneftra di millefanci Qufata conbrodograflo, .. . .o ..
Filetto di vitella di Sorrente aroftito guarnito. .
. FPrutsi. N ' .
Afeio di Cerréto fpastica per messo con frondic . .
Mela nouelle ancuate con fue frondi foteds: - 2
Pizza 4 bocea di dama guaraita di rofani. .
[Finoechi netti anowazi con fue frondi fotto. 3
Cerale roffe anenate in vafi d’argento. ,
Amcodgle monde ancuate.confrondi forpy . - . -
- < 08
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Mereordi a1, di Maggioe
At quagiscoconzreurs di paneto foph
teé quagliato conzuccaro di paaetcofopfa. -

L Trorte cFefal'me falpimenmeg::mite con limoncelto..

Ricci di mare netti ripieni va dentro l'altro..

Alici falate guarnite di limoncello, e pepes .

Pattone di cirini guarnite con fiori , & oro fopra;.

JIriglie {capece guaranitedi limongellos.

. Galde. _ _

0 Vafrefche perbere fornirs snn anses®

Meneftra di ealli di cocozza afciucti con peps:.

Triglie fricte guarnice di limone, e pepe. -

Friceaca di {paragi guarnita con pepe, efale.

. Pizza di fraole, natte,manteca, con zucearo,.

Sarachi grofsi aroRiti.con-faporeagro dolce .
Frusti. : e

: C Afocauallodi Potenza a melome fpartito permezo,. -

Amendole monde aneuate con fue frondi fotto,.

€erafe roffe con frondi fotto cenerte di nege .

Oliue di Maraaola feruite coh limoncello, e pepes-
Spogne di finocchi aneuate con frondi f{oteo .-
Scacola d'amendole; ¢ fafticelli conficti. .

: Giouedi 23, d <M agRios.
Freddo. ,

C. Berangole asre dolci firoppate ¢on zuecaro ..

"€ Soprefara di Nola guardita di limone, 8¢ anefini »
Paftone di gallo d'India guarnito con fiorl - ] )
Galline falpimentate guarnite di limoncelli; nrenta, e gepel.
Zizza di vacea indorarta con zuccaro, ccinnella fol:n.
Cerafe toftole ancuate deatro refrefcatori dicri .-

' Caldos. )

T Rippa i vitella ftufica ripiena di eafcio, ons, epepel -
Meneftra di cepolla ripiena guarnita di tacti falami .
Carne di vacea bollica fervicxr con(alza verde,. - '

" Pani ripieni d’oua, natee, & offo maftro; e zuceare..”
Lafagne di Monache ftufate con mozzarelle, e cafcio,. .
Piccioni aroftiti cont mollicy guarniti d’oua mefeiv. - :

: Frautti:. :
P Rouole dello Garigliano frefche con ffondi Totte;.

[ Amendole monde, 8¢ aneuate con frendifotto & fopray -
Pizza di bocea di Caualieri-guenita con zuccaro; eflori./
Carcioffali bolliti feruiti confale, aceto;epepe s
Mela gaitanelle dolci aseunatecon fue frondi fottos. =~
$aracroli di radiche firopate guarnive di garofani, -~ | -

. ’ : T pﬂ'lﬂﬂu
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Venerdi a3.di Maggroe - -

Freddo. - .
P Affarini di lenante lauaii canzuccarofopra. . -
Recotta dr capra feruita con zuccaro, & aqua di rofe.

Ar'gioue di Genoua guarnire di limoncello piccolo.
Calciarelli di zuccaro guarniri di fiori fepra.
Paftone di (pinele gusrnico di.cime di mertella, - ¢ .

Aurata io [capece guarnira con limoncello picciolo s e pepes
Caldo. - :
O Vafrefche b_u';gztc all’zcqua con cafcio, e pepe fopra.
Menefra 4i;faue naueli¢ con ¢afcio, oua, e pepe. .
Linguati fritti, guarnite dilimoncello, ¢ pepe.fopra.
Tartara di ricorta, latte, Zuccaro,,e cajocauallo, e manteca.
BrodettndlaRomana c_t’»,ggfppclapj&o,qq‘i.:_e;g,gucaro,g canclla
Trighe aroltite con [apore ageo , e dolce guaraite.. -
M Ozsarelle di Capua frefche Rufate, e con pepe.. -
$ponnoli aroftiti ferniti con-agro, c.pepe fopras . .
Spogne di finochi monde con (ue frondi, & aneuace.
Ameadole verdi, monde, 8 aneuate conacqua
Faue nouclle monde, feruite con pepe, ¢ fale. . . . .
Caneftra di caltagnetee, e pocrsanecti di 2056210 ... -
’ Sabbaso 34. ds Maggio.
Freddo. -

Raole fcelc® lauate con vino,e zuccaro fopra. . - .
F Amito guarnito di percopata, pignoli, ¢ zucciro. - 4
Tarantello difalzato gaarnito di limoane, e pepe,- -
Paftove di ftorione trelco con falamidentro. .
Seuiero gi feccie guarnito di zuccaro, e cannella. o
Scorfani {alpimeoiati guaroiti di limoncello, ¢ pepe fopra,

CAIJO, o

C Anuolichi aperti con pepe, oglio, & agrofopra. . - . .-,

b%gng;a.di;anfellx, e torzi di carcic ffali, & erbetta
Sarde fricte gnarnite di limoocello piccolo, e pepe. =~ .,
Pafticcione di capitone, frari dimare , (paragi ¢ peper . .
Maccaroni di Puglia feruici con falza verde, o
Alofe aroRite con fapore.agro, ¢ dolce, ¢ limane.

Fratti. R
Trofoli in monte guarniti d’oro, ¢ succaro fopra: -
-Botaraghe guarnite di-l:mancello, e pepe, ¢ fale.
Cerafe maiateche ancuate denuo valo di criftalle. o
Spogne di ﬁno;dgmonde, & ancpate con frondi fotto, . .
Ricer di mare vp dentrol’ alkro del frutgo repieni. o
Scacola di pafia alla Genoucle con piftachi, e percopm.c N
ipo
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‘ Domenica 5. di Maggios
) Freddo. ] -
C Apo di latte doppio con zuccaro di fanecto fopra.
Conferua di tuteo cedro con fiori di fopra.

Prefutto bollito fatcto d vela guaraito di rofmarino, -~
Paftone di vitella con (alami dentro , e fpetie.
Gigotto di galle d’India guarnito di limoncello piciolo.
Acetello di quaglie gaarnico con limoncello , e pepe fopra.
. Caldo.
ANtipaﬁo di latearoli ripieno d’vua fpina, e pignoli. .

-\ Meneftradi borraggine guarnita di verrinia,& ofomaftro,
Zizza de vacea laccance bollica con erbette fo pra. .
Patticciotti in boccone ripieni di cofe firoppate-

Suppa di bifcotti di $pagna, con caponi difofaci.
Lacerto di vitella aroRito ripieno di paffoli, ¢ pigaoli.
Frasi.
Afcio delo Colle netto, fpartito con frondi foteo..
Amendole monde, nette, 8 aneuate con fiori di fotto”
-Cerafe aneunace dentro vafi di critallo. '
$pogne di finocchi monde, 8 ancuate.
Mela nouelle con fue frondi couerte di neue.
Pizza di bocca di dama guarnita di fiorj, e zuccaro.
Luneds 16, di Maggio.
Freddo.
C Etrangale agre dolei firopate con zuccaro fopea.
Bianco magnare guaraito di cetronata, e zucoaro.
Verrinia guarnita di limoai, & anefi confetti.
P:zza bianca di prouola guarnica di zuccaro, e fiori,
Gigotto di coniglio guarnito di limoncello piccolo, e pepe.
Cerafe rofle aneunats eon frondi foteo, & [opra. :
y Caldo. o

Npanata di vitella lactante con fuoi falami, e fpetie,

Menefra di cocozza guardica di boccolato,e prefucto,e cafcio
Spalle di captetto bollice (eruite con falza verde. .
Placiglio di nacte, bilcotti, cetronara, e zuccaro, ftufad.
Fungi, e cocozza di Genoua Rufati con formaggio.
Fafani imborracciati, aroftiti con {alza reale.

Frutti.
P Bzze di cilcio d’ Abruzzo fpartite con frondi fotto.
Mela nouelle con fue frondi fotto, & ancuate.
Faue nouelle netce fernite con (ale, e pepe-
Spogne di finocchi nette, con frondi fotro aneuate.
_ Ameadole verdi, monde, & anenate con frondi forto. .
Paftecelle di zuccaro guarnice di fiori,e zucearo,
. . K - ~ Frauole
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Martedi 37, di Maggio. -
Freddp.. -
P- Raole fcelte, nette, Janace con greeo, e zuecaro fopra.
"Sopreffata di Nola guaraita con anefini, elimonteilo.
Bianco magnare guaraito di percopaca, e zugcaro. -
Paftone di vitella con fuoi falami dentro, ¢ fpetie.
Caponi falpimentati guarniti di limoncello, e pepe.
Plattiglio di piccioni guarnito di frittiglie di pafta ..
. Cdld'oz C ’ )
Yo Racaffea di fegaeelli', prefutto, aceto; ¢ pepe fopra.
" Menefra di pifelli con capone guarnito di tutti (alami.
Pafticcione di lattaroli,prefutto, carciofoll, e bianco.
Piedi di vitella indorari con fetce di pane fotro..
Lafagoe di Monache flufite- con mozzarelle, e mantéca.
Gallo d’ India-aroRito guarnito di fritigli, e futiccllic
_ FPratis.
 Arzolioi frefchi (partiti per mezzo con frondi fotto.
Carciofolifricti feruiti con fale, aceto,e pepe.
Cerafe aneuate (eruite dentro vn vafo d’argento..
Pizza di cetronata dell’ ifteflo guarnita di fori.
‘Einochi netti anenati con fue frondi fotto..
Ameandole verdi monde con froadi fotco, 82 2neuace..-
TMereords 28,45 Maggio. -
‘ Freddo. ‘
C Etrangola agredolri in monte firopate con zuccaro.
Gioncara di vacca frefca féruita con zuccaro fopre. -
Ancioue di Genoua guarnite di limoncello, oglio; & aceto..
 Triglic fcapece guarnite di cetronata, ¢ limoncello.
G:fali di mare {alpimentati guarniti con limoncello.
Ricci di mare aecti repieni I' vadentro Valiro del fruceo..

Ca’do.

Va frelche buttate-ali’aqua con prouola, e pepe fopra..

"Meneftra.di broccoli guarnicta dicarantello, e pepe.
Pani rpieni di.cofe fitopate guardies di melooata..
Linguaci fricti guarniti di limoncelio, ¢ pepe.
Maccaroni di Pugliafufati con mozaarelle, e cafcio..
Lnzzi aroftiti con fapore agrerto guaraiti dilimone

- Fratti. '
DN Alcio di maiorea netto con frondi di cedro fotta..
4. Mela dolci ancuate con fue frondi fotto,
Sponnc li di mare con agro, ¢ pepe fopra-- ‘
Oliue di Gaeta guarnite con aceeo, oglio, ¢ limone..
Spogne di finoechi monde coperte di ncue.
Tortanetti di pigaolaca, ¢c.cocozsaca di zuccaro..

Man:
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Giouedi 29. Maggio,
Freddo.
M Antechiglia lanoraca guarnita con yuccardy & oro.
Pignoli lanati con aqua di rofe, e zuccaro fopra.
Verrinia firopata guarnita di ceduilli,e zuecara
Paftone ditortorelle intramazsaci di falami. .
Piccioni in adobbo guarniti di cetronata, ¢ lintone, € pepe.
Capone falpimentato guarnito con limoncello, ¢ pepe.
' , Qaldo.
ANtiplﬁo di piedi di vitella ripieno di pafiole, e pignoli.

"\ Menefira di cepolla ripiena con vitella,cafcio, oua, e lpetie.
Zizza bollita guarnita.con petrofino,fale, ¢ pepe (opra.
Paflicciotiin boccone di natte, fraole, ¢ manteca,
Millefanti Rufati con brodo graffo, ¢ cafcio.

Arofto di polanche infafanace fernice con (alza reale.
-F 748 5. :
R]’coue falate di Potenzanette con frondi fotto,
Carciofole aroftite con oglio, (ale, aceto, ¢ pepe.
Cerafe rofle d’Arienzo aneuate con frondi fotto.
Mela nonelle con frondi di fnocchi {otto.
Pizza di cetronata guarnita di rofe, e zuccaro.
Spogne di finochi nette ancuate, con fue frondi (otto.
Venerdi 30.di Maggio.
’ . Freddo. |
N Acte doppie di Sorento con zuccaro fopra. .
Tarancello difalfato guarnito di limoncello.
Paftone di trotte guarnito coa fiori, e frondi fotco.
Fellone di mare ouato guarnito dell’ iRefle brance .
Cefali falpimentatj guarniti di limoacello, e petrofino.
Tazza di Jatte, roffo d’ona, zuccaro, 8 aqua di rofle.
Caldo.
OVa frefche per bere, feruite con oueré,e fale.
Meneftra di cocozze coa calcio, ona, (petie, & erbette.
Triglie fritce guarnite con limoucello, e pepe.
Scorfani in tiano repieni di paffoli, pruna, & fpetie.
Menefira di rifo con latte, e prouola fopra.
Dentice aroftito con fapore agro di limoncello,
i : Fruttie .
Afchi di Calabria netti con frondi di cedro foteo, .
Mela nouelle anenate con fue frandi focto. - .
Botarghe guatnite di Jimoacello, aceto, oglio, e pepe, -
Carciofole bollite fritee feruite con agro, e pepe.
Spogue di finochi anenate con fue frondi fotta.
Sottacazaa di cafagnecee dizuccaro, con fiori. ~
’ K 2 .. prona

N
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Sabbato 31.di Maggios: N
Freddos
Runa bianeolelle aneuate con fue frondi fotcos
Platciglio di-Rorione guarnito di limone fopra.
Paltone di lamprede di Capoa con tardntello, c pepe.
Ragofla i fette guarnita di limoncello, e fue brancie.
1nfalara di fparagli cotti con oglio, aceto, e pepe.
Aaito gaarnito di cetronata, e zuccaro di panetto.
C;ﬂ'da. ol "
t A Neipao di polpi mofcarelli con paffoli, e pignoli.
A Me’neﬂra di talli di cicoria foﬂ'rgtc cen pepe (opra..
Calamaretti fricti guarniti di limoncello piccolo. '
Sarde in carta con paflolini, pignoli, pepe, & erbette.
Zeppo'e fcaldate guarnite con mele, e zuccaro.
Ombrina aroftita con fapore d’oglio, & acero.
: _ Fratts. .
G Ranci marihi aroftiti guarniti dell’ ifteffo.

I Oliue de Ieraci infornate feruite con oglio, & aceto..
Amendole fpartite con frondi fotto, & ancuate.
Taratufoli intaracufalati guarniti dell’ ifteflo.

Spogae di finochi mendi anenati con frondi {oteo..
- ‘Barattoli di lazzareli firopati con gramaglietti.
GIVGNO DOMENICA 1.
- . ]’edd’.
Blfe bianche aieuate con frondi fotto,

Bianco magnaze incannellato guarnito di pignoli.
Verrinia guaroita di limoncello, e mofcardini fopra.
Paftone di tortorelle feluaggie con prefutto, € pepe.
Fianchetto di vitella ripieno con cafcio, ona, & erbette..
Rizza bianca diricotte gmarnita di garofanri

. Qalde. i
! ANiip:Rn di piedi di vitelta con vuna fpinx
: Meneftra di pifelli guarnita di falami, 8 calcio.
Gallina bollita fervita con limencelli piccoli.
Tortano sfogliato pieno di cofe doldi, e zuccavo.
~ Plateiglio d1 Jattareli indorati con fette di pane fotto.
Fafani aroftiti feiniti con falza realq, ’
Frutsd.
Alchi di Calabria netti con frondi fottos '
Mela biaacolelle aneuaste con fue frondi {ottd;
Albergie aneunate con f{ue frondi fotto.
Amendole monde aneuate con frondi fotto.
Spogne di finochi anenate con fue froadette.
Raftetelle ripienc di ¢gtronata, € xuccaro.

\

€.




De Cortegghuni. o7 .
Lanedi 3. di Gingno.. - X
A Freddo.. =
C Ttrangole-agredolei {ciroppate consuecaro,
Prefateo veechio i fatte bollito-con vino.
Ricotte pafface ferujte con zuccaro fopra. = .
Caponi alpimentari goaraiti di limoncello, e pepe:
Plattielio pi petto di gallo d'India con limoncello, e pepss.
Acetillo di piedi di vitella con pepe, ¢ mesta fopra..
d lah Cdida.- ) p
- Bgato di vitella fritco con agro, e pepe foprad
F Meneftra di fearole guarnita di falami. PR
Perto di vitella bollito feruito con falza verde.
Tefla di vicella ftufata ripiena di cofe firopate.
- Pafticciotti di fraole, zuccaro, & roffi d’oua..
Gallotti d’India arofici, & inbottonati, -
Fruttic © -
C Afcicaualli di Brienza vecchi, e fparties; .~ * =
Amendole verdi, monde aneyace, con frond; fotto.
Grifomoli aneuati con fue frondi foto. R
Mela nouelle dolei aneuate con frondi {otto..
Spogne di fenochi netee, & ancuate, .
Torta di pera reali goaraita con auccaro, e fiori?
Marteds 3. di Giugne,. ..
- Freddo.. .
M Antechiglia lagorata con zucearo, & ovo.:

& Pruna fcaldate con fue frondi fotto, 8 ancuate;.
Salciccioni di Bologna bolliti con vina di Cirella.
Platriglio di quaglic gnaraito di limoncella, e pepe.
Scuiero di piccioni guarnito con zucearo, e.canaelia,
Amareac aneuate in refrgfeatore d’argenta..

T c‘ldo- :
: T Rippadi Vacca callofa ftufara con cafcio, & pepe.. -
Menefira di cocoz2a repiena di cafeio, & oug,. -
Vaceabollita can petrofino, e pepe fopra,
Pani repieni con cofe dolci flutaci.con Taete;
Maccaroni fealdati fufati con brodo graffo.
Polanche infaggianace feruite con falza dipaga..
Frutti.
e Afciocauallo veechio dello Foio eon frondi fasto,.
s Mela Gaitinelle aneuate con fue frondi,.
Albergie con fue frondi fotco, 8 aneuate. -
Spogae di finocchi anenate coa fue frondi fotto..
Amendole monde-con 2qua aneuata.
Baraceolidi cotognata guasniti con fipri awcorno. Cci
0 b PUNE COZ-BpII attorac 28

~
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Morecords 3:.di Giugno.
- Freddo.. .
C Elze bianche feelte ancuate, con froadi fotto.
Scorze di cedra firoppate guarnite con fiori fopra,
~ Dentici {alpimentati guarniti drlimoncello, e pepe.
Pizza bianca di recotta, oua, e zuecaro di panotai.
Angoilie fcapece guarnite di limoncells, € pepe..
Infalata di laccucht conochiate coa fiori diboragine.
‘ - Caldo. = ]
O Va buteate all’aquaferuire con cafciofopra, -
Meneftra di talli di cicoria afciutta ¢on pepe fopra.
Linguati fricei guaraici di limoncello, e.pepe. -
. Tarcara.d’oua, latte; cetronata, aguarofa, €zUecaros
Oua cecate con calcio, erbette, pepe, botiro.
Sarde di fperone aroftice in brafa feruite con fale.
. F "ll”i. ’ T
Beotte de rafehi di Galabria necti con froadi fatto:

"A\. Carciofole bollite feruite con (ale, e pepe. - - -

Gambari di mare bolliti guarniti deil’iftefo. : -
- Cerale coftole ancuate con frondi fotto.’ T :
Spogne di finochi netce, & aneuatecon frondifotte. -
Kaneftrelleti alla Gemouefe di farina, mantces, ¢ ZUCCILN. -
Gionedi 5. di Giugno. .
t Freddo. .
P Runa bidnche anenate con frondi di vite fotto.

Filetto di Giugliano guarnito con.mofesrdini, ¢ limone. ¢

‘Paftone di capone fatto ad aquila guarnito con fiori. - . - -
Fianchetto di vitella 2 fecte, ripieno di cafeio,. 8 oua.
Tagliarelli di ricotta con zuccaro, & aqua rofa. :
Gigotro di pecto di gallo d' India con (ue alc guatnito,
‘ ' Caldo.. .
ANtipalo d’animelie, botroni con fapore d'sgrefta.
: Mineftra di torze, guarnita con gallina, falami, € cafci
Pafticcioni di piccioni, foagi, & fratt1 di mare.. -
Caionza di vitella fufaca coa cafcio veechio, ¢ pepe.
. Piedi di vitella indorati consuecaro, & canella. .
Pollaltri aroftici ripieni di mela, oliue, & pafoli§ S
] Frutti. :
P Ewea di eafeio di Calabria netta , & fpartita,
Grifomoli aneuati con frondi fotto, ¢ fopra.
~ Cerafe rofle con frondi (otto, & aneuate. .
Mela dolci nouelleancuate con fue frondi. .
Spogne di finocchi ancuate,actte con fue frondi. .
Scatola di confewi, fufticelli» & ameodole confisee:

.
O

€elle

N



De Corteggiani. 9
-~ Veperdi 6.ds Giugnoo .~
o EFredds.
C Elfe bianche aneuate, con frondi fotto..

Plattiglio di natte, e cetronata trita con zuccaro..
Anguille diffalzate guarnite di limoneello, e pepe.
Paftone d’ombrina, guarnito-con cime di mortella.
Plattiglio di ragofta, guarnito dilimone, e pepe.

Ricci di marel'va dentrol'altro del frutco ripienis. -
Caldm '
“Azza di lacte, oua,e zuccaro, guarnita-di melonaes..

Meneftra di pifelli con calcio, ona, & manceca,
Calamari frieei guarniti di limoncello, ¢ pepe.

Neuole ripiene di natte con zuecaro, e cannelfa. .
Maccaroni di puglia fufati con prouola.
Lacerti aroftiti con fapore agro, ¢ dolce..
: Fruttii
M Arzolini fpartiti con frondi di eedro fotto.

- Grifomole aneuate con froadi fotto, ¢ fopra. -
Spogoedi finochi ancuace con fuc frondi foceo, =~~~ -
Nocelle monde, 8 aneustecon frondi di vite fotep. . -
Cerafe-tofle ancnate con frondi fotto. - :
Tortato di-zuccarocon fiori ittorno , e fopra.

<

Sabbato 7. di Giugne..
: . Freddoi
P’Runa aneuate con frondi di vite fotta.. ~ ~ -
Alici (alate,guarnite con limone,oglio, & aceto,

Triglie in feniero, guaraite di limoncelle piccole.
Pizzadi'percopata firoppata guarnica con fiori.
Amito di peice, capone, guarnito di melonata.
Infalata di cetroli, cappari, & cepollette.
- Caldo:
| Cetello di tarantello; cannolicchi, e pepe:
Meneftra di pifelli, con earciofole, & herbettes. -

Fragaglie fritte, ferite con agrefta, e pepe fopra,

- Tefta di ragofta ripicna con agro, mollica, e pepe.
Cefali aroftiti con {3pore agro; e dolce fopra. S
Zeppole fcaldate, feruite con zuccaro, e cannella.’

Fratti.. » ) -
P Lattiglio di botarghe con limoni, e pepe: ~
Radicelle con fue cime mette, & aneuate. :
Cerafe groffe aneuate con frondi. fotto. =
Oliue di Caferca.infornate guarnite con limoncello.. /
“Spogne di finocchi nette, & aneuate con fue frondi.,.
$catola di mofcardini, & coriandri confettl. . .
o L Getrangole:

~



8o . Lueerna
Domsnica 8. di Giagno.
’ Freddo, .

Etrangole monde fitoppate con zuccaro.

Pigooli lavati con aquarofa,e zuccaro fopra..
Filetto di Giugliano, gnarnito di limone, & anefini,
Paftooe di tortorelle, guarnito di cime dimortelle. - &

.Pizza de bianco, guardita d’oua mefce, e fiori, -
Peperaca di piccioni guarnita di limancelle piccole. -

: Caldo. -
T Orrefoo alls Spagnoia di latearoli, e boiconi.

MeneRfra di foglia cappuccie, guaraita can faladni. :
Vacca bollira, feruitacon limoncela picciole,

Croftata di prefucto, prouola, cetronata, € zucoaro. .
Lafagae ftufate con cafcio, prouols; e manteca:
Filetto di vitella aroftito, guarnito du frictiglie. .
Ff“"‘.o A S
M Ar20lini vecchi fpartiti con froadi fotto. _
Carciofole bollite, feruite con fale, e pepes *
Nocelle monde, & aneuate coa frondi [otto. .
Melabiancolelle anenate cou frondi fotto. _
Finocchi (picati, anenati con fue frondi (otto. - -
$catola di pera, & pruna-di Geaoua. . . . ..
: Lunedi 9. di Giugnp. ...
, Freddo.
~ Elze bianche aneuase netee con frondifateo,  ~  *
: Prefutto veechio d’Apruzzo,bollito con vino.
Yicotta di capra di Pozzolo, (eruita con zuccaro.
‘Caponi falpimentati , gaaraiti di limoncello, e pepe.
Cafatelli di prouola guarniti di fiori, ¢ garofani,
Placciglio di gallo d’ India con limoncelo.
~ "~ Galdo. i
F Egato di viseMa friteo con pepe,8eagro fopra. )
L Coceaza ripiena di csfcio, & oua guarnita di {alami.
Peteo di vitella bollica, guarnito con falza verde.
TeRa di vicella Rufaca ripiena di cofe firoppate.
Pafticiotti di fraole con zuccaro, & raflo d’oua.
Gallotti 4’ radia arofiti con lardelli, 8 ripical.

- Frutts.

S Fogliatelli fritti, ripieni di bianco magnares
Cafcicaualli di Potenza vecchi fpartiti.

Grifomale ancuate con frondi fotto, & (opra,

Mela nouelle dolce con fue frondi fotto. .

$pogue di finocchi nette, 8 ancuaate con frondi fotto.

parattgli dinefpole firoppate gz_mnki di fori. f}a‘gor ‘
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Martedi 10.di Glugno. . .
.(\ F r‘ddco
F Ragale12uste con wino, feruice con zucciro fopra,
: Bianco magnare graruito di percopata. _
$alciccrotti di Bologna con mofcardini fopra.
Pafticcioni di quaglie con prefutto, e pepe.
Tefta di vitellz, guarnitad, limone ,'e pepe.
Vifciole ancuate con frondi.di vite fotto.
Caldo. '
Mpanata all’ Inglefa di vitella con eofe firoppate.
~ ] Meneftra di cepol!a ripiena di calcio, 8¢ oua.
Caftrato bollita fergito con l:moncello piccolo. ,
Ceruelle indorate con fetce di pane, zuccaro, e canndlls.
" Gnocchetti fufaci eon prouola, e brodo graffo. ‘
Pollaftri aroftiti, guarniti con limoncello piccolo.
, Frutti. ,
Tcotte falate, nette con frondi di eedro fotto. -
Carciofale fritte, fernite cop pepe, & sceto. :
Frictighe di bianco, ripiene di zeccaro, e cannetia.
Grifomole Aleflandrine aneuate con fue frondi.
Cerafe rofle aneuate dentro vafi di criftallp.-
- 8pogne di finocchi monde, & ancuate.
' Mercordi 11. di Giagne.
Freddos
C Etrangole agre doli con zucearo {firoppate.
Mantechiglia lauorata coa zuccaro di (opra.
Paftone di trotee, guarniro di fiori, e frondi.
Triglie (capece , guarnite di limoncelle picciole.
Plattiglio di ragoRe, guarnite con fuz braocie. .
Riceiripieni,e netti con {ua aqua lagati dentro.
) Caldo. :
\ Va buteace all’aqua con agrefta fopra.
Meneftra di tatli di.cocozza con pepe fopra.
Fragaglie fritee con pepe, & fugo di agrefla fopra,
Oua-cecate, ¢on cafcio, pepe, e mantecs. T
Lafagne diMonache ftufate con prouole.
$pinele aroftite con fapore agro dolce.
o Frutti.
- C Afcin Parmeggiano netto eon froadi fotto,
Grifomole aneuate eon frondi fotto.
Infalata dilaccuca, cappari, cetroli, e fiori.
Cerafe toftolg ancuate dentro refrefeatori.
,Mela nouclle aneuate con fue frondi fotto.
Canefri di pizzette di piguolata , ¢ pafa f“"" * el
: . elze
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Gioueds 12, di Gimgnos
Freddo.
3 Blfe bianche feelte, lanate con aqua di nene:
Gioncata di vaeca netea con zuccaro fopra.

. Amarene aneuate dentro vafedi criftallo. »
Verrinia fircppata guarnita con mofcardini fopra
Galli d’ India alla Portughefe, guarniti di limone. -
Frefone alla Spagnola ripieno di cofe dolci , e zuccaro.

Caldo. "

: P Iceioni indorati, con fette di pane,zuccaro, e cannella..

" Meneftra di pifelli, ripiena di cafcio, ona, e falami,
Galline bollite. guarnite con petrofino, € pepe.
Pizza di fragole, natte. e zuccaro, goarnita di eedrilli,
Menefira di mille fanti, con brodo graffo, e cafcid.
Arofto di polanche infaggianate, con{petie,e lardini.
Frutts. .
C- Afcio cauallo-del Foi {partito per meao, e netto.
Nocelle monde , & aneuate con frondi di vite {otto..
Grifomole anenate con frondi fotto, & fiori fopra. ‘
Cerafle tofte aneunacte con frondi f{otto, a fopra.
Spogne di finocehi aneuate con frendi fottos
Barattoli di cotognata, guaraiti di garofani.
Venerdi 13.di Giugno..
' Freddo,
' Ragole nette lanace cen vino, ¢ zuccaro fopry. - -
Larte quagliato con zuccaro di panetro fopra-

_Pizza bianca di ricotea, zuccaro, & oua guarnita di fiorl..
Frotre di Solmana falpimentate,guarnite con oglio, & aceto.
Pruna aneuare con frondi fotto , € (opra. - B
Triglie fatte in adobbo guarnite di limoncelle..

: . Caldo. : o
Va buttate all'aqua con preuvola frefcafoprac
. Menefra di fcarole con pepe, e paffole fopra..
Calamaretti fritti, guarniti con kmoucelli, e pepe..”
. Paftone di ventrefca di tonno con fue {petie. ) N
. Maccaroni Siciliani fufati con mozzarelle..
Dentici aroftiti-con fapcreagro, edolce..
Frutti. -
R Afehi di Sap Lorenzo di.Calabria netti fpartiti:
Bottarghe con oglio, aceto, limone, e pepe. .
Carciofale bollite, feruite con fale, pepe, € limone..
Pera mofcatelle aneuate con fiori fopra.. ’
Spogne di finocchi nette, anenate con frondi fottod -
Lanefra di caftagnetee,& tortonesti di zuccaro,.

3
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Sabbato 14. di Glugms.
~ . Freddo. ST
Runa bianeolelle aneuate coa (ue frondi fotto,
Plattiglio di carantello diffalzato, guarnico di {1 moncelly,
Ragofte falpimeatate, guarnite di limone, e pepe.
- Amareune [celte ancsate dentro di refrefcatores
Paftone di (pinole guarnito di fiori di mortclle.
Ricci di mare, I'vn deatro Valcre di fracei ripieni.
Caldo.
ANfipaﬁo di polpitelli, mofcarelli, con agrefta. A
. Meneftra di pifelli, carciofali, pepe, & herbetee .
Seccre fritce, guacnice di limoae, & pepe.
" Pafticcioni di capitoni, tarantello,fongi, e frutei di mare?
Suppa di cicinelli con herbette, pepe, & agro fopra.
Luzziaroftiti con fapore agro, & dolce. _
Fratti. .
Z Bglgolc di pafta d’amendole, sucearo, ¢ micle.
iue di Spagna, feruite coa aceto, oglio, limone.
Radici nette, aneuate con froadi fotto.
Infalata di laceuci , cetroli , olina, e limone,
Spogne di finocchi, nette.anenate con frondi {otto,
Barauoli di gelodi cotogne firoppate. i
Domenica 15. di Giugne.
’ Freddo. -
P Lateiglio di nacte , cetronata, e zuccaro fopra.
Pruna {caldate, con frondi fotto, 8 ancuate.
Sopreflata;guarnita di limone, e mofcardin’. -
* Paftone di tortorelle guarnito di cime di morte]le.
Zizza di vacca firoppata, guarnita d'oua mefce.
Peperata di picgioni, guarnita di limoncell..
. ) ca’dﬂ.
TOrrcfno alla Spagnola di lattaroli, e bottoni. -
Meneftra di foglia capuccia gaarnica di {alami.
Vacca bollita, con limone piccolo feruica.
Croftaca di prefncto, prouola, cetronata, e zuecaro.
Laganelle ftufate con cafcio, prounola, ¢ manteca.
Fileteo di vitell3 aroftito, guarnito di fritigli.
Frutti. ,
M Atzolini veechi {partiti, con frondi di cedro fotto.
Carciofale bollite, feruite con fale, e pepe.
Nocelle monde, 8¢ ancuate con frondi fotto. .
Mela nouelle aneuate con (ue froadi (otto.
~ Spogne di Rnocchi netee, 8¢ ancuate con froadi fotto.
$catola di pera, & pruna di Geuona.

3 Celze -
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' Luned 16, di Giugno.
N Fflddﬂ . . )
Elze roffe con frondi fotto, e fopra, & ancuave: -
. Prefucto vecchio bollito con vino i fette (eruivo,

Ricotee frelche di capra feruite con zucearo fopra. .

Caponi fal pimentati, guarniti con limoncelio, e pepe.

Pizza bianca di prouola, gaarnita di fioti, e garofan: ,

Plattiglio di petto di gallo d’India con limencelio,e pepe.

‘ Caldo. : .
Egato di vitella fritto, feruito con pepe; & agro fopra.
Cocozza ripiena di cafcio, oua, e viteHa,guarnita di falami.

Feteo di vitella bollito, feruito con falza verde- ‘ )

Pafticciotti di fragole nette ton zucearo, ¢ roflo d*oua,

Tefa di vitella fRufata, ripiena-di cofe firopate.

Gallotti d’ India imborracciavi con fpetie, ¢ fardellis

Frutti. o
Afcicaualli veeehi di Potenza, fpartiti, con frondi-forco,
" Amarene aneuate con {ue frondi fotte, e fopra, -
Mcela nouclle dolci , & ancuate con fuefrondi. -
Grifomole antnate con frondi di vite (otto. '

Spogne di finecchinette ; 8 ancaate con froadi fotto..
Baratcoli di fiori di cedro firoppati con gramaglieci actorne. -
-~ Martadi 17. di.Gingne. '
oY . F"ddo« ‘ ’
R2gole 1anate con vino, fersite con zaccaro fopra.
Bianco magnare, gnarnito di percopata, € 2uccaro..
$alciccioni di Bologna cox mofecardini fopra. -~
PaRicciotei di quaglie,con prefuceo,lardo, e fpetie,
Tefta di vitea falpimentata, guarnita di Hmoae, ¢ pepes.
Cerafe rofle, aneuatecon froadi (otto. .
oo Caldo..
I Mpanate di izza di vacca Jatcamees.
Meneftra di cepolla,ripiena di calcio, & oud:
Caltrato bollito, feruito eonlimencello piccolo.
Ceruelli indorati, feruiti con znccaro, e cannella.. =
Gnocchetti flufati con prouocia, e brodo graffo. ) )
Pollaftri avoftiti, guarniti di limoacello piccolon - o~
- Frutti, ) .o
deotee falate nette con frondi dicedro fotto..
. Carcinfale fritte, fernite con pepe, aceto, e fale,
tr1 tiglia di bianco, ripiena con zucearo, e canneHa fopra.
Albergie ancuate con fronde, {otto, ¢ fopra. - :
" Nocelle nette, 8 aneuate-con frondi fotto. '
$pogne di fnocchi netie,ancuate con frondifotte.
: : NY ’ prune
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HMereordi 18, dé Giagno.. ‘
Freddo. ‘
P Runa bianche con frondi fotto coperee di neve.
Plauiglio di tarantello firoppato guarnito di zuceare.
Pizza bianca d'oua, pronola, e zuecaro, guarnita di fiori.. -
Cefali fatei in addobbo,guarniti di limoncelli.
. Tagliarelli paffati di ricotta, guarniti coa zuccaro.
Viiciole fcelte aneuate eon frondi fotto, € fopra.
Caldo. .
Va buttate ali’agna, feruite con fuceo d’agreftes.  *~ -
‘Meneftra di torze ftrafcinate con pepé. ¢ finocchi,.
Aguglie fritte, guarnite di limoncello, ¢ pepe fopra.
Neuole isuolte 2 pafticeiotti, gnarnite con zuoccaro.. -
Maccaroni flufati con calcio mozzareile, ¢ manteea.
Aurate aroftite con fapore agro dolce, 8¢ guarnite.
C‘ Afcio di Fiandra netto fpartito con frondifotto. -
.3 Ricei di mare I'vn dentro {'altro di loro fructo ripieni. .
" Infalata tmefcha con cetroli, oliue, e cepollete. - :
Nocelle monde con frondi{otto, 8 ancuate.: :
Sfogliatelle alla Milanefe di farina, anteca, € succaro.

Albergie aperrore con frondi fotto ancuate. s T
. Giouedi 19. di Giugne.
: Freddo,

ianco magnare incannellato guarnico di pigooli. -
errinia guarnita di-limoneello, e mofcardinj fopra.
Paftone di Tortorellefeluaggic con prefuteo, € pepe.
Fianchetto-di vitell2 ripieno di cafcio, ona, e fpetic..
Cerale rofle fcelte, in vafo dicriftallo; 8 ancuace.
N ___ GQalde, .
" A NtipaRo di piedi di vitella con agrefta, e pepe..

A Meneftra di pifelli, gnarnica di falami, fopra,
Gallina bollita, feruita.con limeneello piccolo. .
Tortano sfogliato ripieno di eofe dolei , e zucearo:. -
Plattiglio di lattaroli indorati, conzuccaro, ¢ cannella foprai. -
Faggiani aroftisi feruiti con falza reale, :

. ’ F "””io ' . K ]
R Tcotte di rafchi di pollino nette comfronde foteo.
Perabiancolelle con frondi forto, € fopra.
Grifomole ancuare con frondi di vite foctq. -
Oliue di maranola con oglio, gepe, & aceto,
Paftctelle ripiene di cetronata; € zuccaro fopra:
#pogue di finocehi nctte con (e frondi y & ancuate.

? Runa roffe di Capo di Chino con frondi, & aneuate;.

-~
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. Venerdi 20. di Giugnos
Freddo,
C Etrangolagare dolei petee con zuccaro fopras - -
Lacte quaghato con znccaro di panetto fopra. .
Tarantello difialzato, guarnito ditimoncello, e pepe.
Tartara di latee, oua, zuccaro, e canuella (opra, .
Scorfani {zlpimentati. guarniti di pepe, limone, e.menta?
Plactiglio di fpinoletce fricce in addobbo con limoncello.
Caldo. . ‘
Va frefche da bere, fernite con pepe, e fale.
Menefira di borragine con manteca, prune. e paffoli,
Sarde di fpedoni fritte, guarnite con limone, ¢ pepe.
Oua fritie con manteca, fergite con zuccaro, ¢ caanella.
Brodetgo fatto alla Romana coa oua, agro, ¢ zuccaro.
Cefaliaroftiti con fapore agro dolee, ¢ pepe.
Frutti..
G Afcio Parmeggiano & pezzi con frondi fotco."

4 Carciofale aroftite feruite con oglio, fale, e pepe.
Gactafura alla Gegouefe di fogliemolle, cafeio, ¢ ricotta.
Nocelle nctte, 8 aneuate con froadi fotto.

Pera biancalelle anenate . guarnite con fropdi.
_ Caneftrelletti di zuccaroymanceca, guarnitidi fori.
Sabbato 2 1. di Giugno.
' Freddo.
Elze rolfe, 8 anenate eon frondi, e palicehi.
' ‘Ragolie falpimentate monde con pepe, & agro.
Pattone di cefalo di mare con tarantello dentro. ~
Ricci di mare netti ripieni 'va dentro 1'altro dell’ ifteflo frueeq,
Plattiglio d’amarene.firoppate con zuccato. '
Triglie in fcapece, guarnite con limoncelle.
Caldo.

C Annolicchi aperti,feruiti con pepe,&X agra.

Meneftra di molignane foffritte con pepe fopgg,
Lioguati fritti, guamiu coa limoncello, € pepe.
Coppo di farde, tgrantello, cetronatal, e fpetie,
Laganclle di Monache feruite con falfa verde.
- Luazzi aroftiti con falmeriglia agro dolce fopra.

- Pratti, B

I Nalata mefticanza con cetroli , & capg_m. .
A Nocelle aciaccate, 8¢ aneuate con frondi fotto,
Cerafe roffe aneuate dentro vafi di criftallo.
Paftecelle di Monache, guarsite di fiori,
Mela Gaiettanelle con frondi foteo, 8 ancuate. -

Spogue di finogchi agtte coperte di acae, .
o ’ ) prund
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( - Domeniea 23, di Giggno.
‘ Fredde, o
Rura fcaldate con frondi foteo coperte di neue,
Sopreflate bollite 4 fette, guaraite di limone piccolo.
Tagliarelli di ricotta, guarniti con zuccaro, 8 aquarofa.
Acerello di fegatelli, & ventricelli, gnarniti di limone; ¢ pepe-.
Pattone di vitella-guarnito di garofani, & oro. -
Gigoteo di coniglio guarnito di limone, menta,.c pepe..
. Cdldm : .
C Roftaca-di natee, prefutco,zuccaro; manteca, 8 qua;.
Meneftra di cocozaa ripicna di cafcio, & falami,
Zizza lattante bollita con petrofino, e falami. :
Pollanche ftufate ripiene di mela, & pruna.
Suppa di fianchetto ripieno con prouols, e cafeio.
Lactaroli di vitella aroftitt i mboracciati con fpétic.
Frutti, :
C Afcio del colle fpartito netto con froadi fotto. _
Cerafe roffc fcelce, aneuate con vafidi argeato,
Nocelle monde, 8 aneunate con frondi fotto. .
Oliue di $paguna, feruite con limoncello, e pepe.
Grifomole Alifandrine con (ue frondi fotto.
Barartoli di gelo di cotogni, con gramagliecti acorno. .
Lupedi 23. di Giuguo. -
Freddo.
N Atte lauorate con zuccaro di panetto. .
N Pruna anenate con frondi di vite focto,  ~
Prefutto a fiella guarnito di mofeardini, climones
Gallina (alpimentaca, guarnita di limone, pepe, e menta,.
Placeiglio di fianchetto di vitellay guarnito con limoncello. -
Paftone di lepore, guarnito con fiori di mortella.
QGaldo. o
T Omacelle di fegate di vitella, feruite conzuccaro, € agrog.
Menefra di cepolle, ripiena di cafcio, oua, ¢ falami, -

’ ‘e

$pallz di cafirato bollito, feruito con falza verde. .
Pafticciotti di natte, oua, e cetronata, € zuccarQ..
Millefanti ftufaci con cafcio,e brodo graflo. -
Filetco di vitella lactante arofiito, feruito conlimone. .
P Rouola di Campagua vecchia, fpareita-per mezzo. -

. Amendole aciaceate, con frondi di vita.l,;to, & aneuate;.
Melanouelie dol¢i ; & anenate con frondi fotto,. -
Albergie aperte con frondi fotto, & aneuate. -
Paftetelle di zuccaro, guarnite con garofini.

&pogue di finocchi ancuate con fue tgtondi,. ’ o
: T ST T Fragolé:

~
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Martedi 2 4. di Gisggmoe
. B F’lddoo ’ .
, F Ragole lauate con vino, ¢ zaccarg fopra; =
. L Ricateadi capra, guarnica con zuccaro, ¢ fiori.
‘Lingua di bufalo, boilita con vino, e guarnica con limoke.

Pafone di quaglie guarnito di cime di moreella. . o

Gallo d' India alla Portoghefa, guarnito di limone.
Vifciole con frondi foteo, coperte di neue.
. QGaldo. :
. A Ntipafte di animelle di caftrato con agrefta, e pepe.-
Meneftra di torze, guarnica di verrinia, ¢ prefuseo.
:‘Vacea bollita, feruita con limoneello piceolo. \
Pani ripieni di cofe dolci; e brodo Rufiti con larte.
_ Fongi di Genona fufati, guathici di falami, e cafcio.
- Pollakri aroftiti ferniti con (alf2 di'grifomoli.
' . Fratti. S
N Afcio difiore netto, fparcitoy cOn frondi fottos .
| Nocelle aciacate, 8 anenate coh frondi fottos -
«Cerafe toftole feclte, aneuate con frondi foteo.
Pizza di cetronara guarnita con fiori, & oro fopra,
Spogne di finocchi monde con froadi [otro, & ancuate.
Scatola d’amendole, confetti, & moflcardini. o
) HMercordi as. di Giugno.
-_F reddo. s
C Ieradgole monde.in monte con zucearo firoppate. - -
Manrechiglia [auorara con oro, guarnita con zuccare.
Riccidi mare ’'va dentro I'aitro del frutto ripieni, .
Ancione di Genona nette, guarnite di limencelle piccole.
‘Pafticcione di cefali di mare, guarnijte di fiori.
Toreanetti di recotea con zeccaro guarniti con garofani.
- - c‘ldon ' A
Va buteate 311"aqua con prouola, e pepe fopra.
; Meneftra di talli di cocozza, feruita con pepe fopras
Frayaplie fricte. con agrefa, e fpetie fopra.
Pizza al'a Lombarda con cafcio, oua, lacte, e foglia molle,
Laganclie Rufate con prouola, e cafciocauallo .
Triglie aroftite, Teruite con intingolo di oglio, & aceta.
: Fratti.
M Ozzarelle frefche fuface con pepe fopr?. -
LV.A Carciofale aroftite con fale, oglin, aceto; ¢ pepe,
Ciceri nuwelli con frondi fotto, feruiti con fale.
_riferac.le piceiole anenate con firondi fotto.
Pera mo(careile arenate con frondi fotto. .
Seattoladi fogpae di eedros¢ cacorzata di Gehoua:

’
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Giouedi 26 ds Giugno, . . -
F"ed‘q. L
Gtoncata di vacea conzuccaro di.paneteo fapra.
Pruna bignche angaace con fue trondi fotto. o
Salcicciotti bollsti taghiats ; feraiti con limongelli. . L
Capoai falpimentati, guarnici di cetronata, e imoni.

Sintero di palombx lig gyaraitb di zacearo, ¢ cannella. -
Amarcae ancuyte deatro vala di criftalle. © | :
Caldo. ., -

P ARicciorl di piccionilatcaroli, di vicells, efongi. - - - )
~ Menefira di brocgoli,guarnita di cafcio,prefucto,8 offomafiro.
Petto di vitella bollite, feraito con falza verde.
Plattiglio di natte,bilcotti di zugcaro,gptronata, e latte.
Lafagoe di Monache Rufate con manteca, zuccaro, e canpella..
Tortorelle aroftite, guarnite con limoncello, e pepe.
N ) F r ”“ic .
C Aflcicaualli vecchi di Bafilicata netti, e fpartiti. B
Nocelle monde, & aneuate con fue frondi fotto.
Cerafe rofle ancuate con frondi di vite fotto.
Mela dolei nouelle aneunate con fue frondi.
$pogne di Anocchi monde con frondi anenace.
Scatola di pignolaca, e radiche,& paftareale. -
Venerdi 27.di Giagno.
F rl‘doo
C Elze rofle fcelre anenace con froadi fotto.
Lacce quagliato con zuccaro di panetto fopra.
Plattiglio diragofle guaroito di limone,e pepe.
Trotee [alpimentate, guarnite di pepe, menta, limeai.
Paftone dilamprede, pafiole, pignoli, ¢ tarantello.
Pizza bianca, guarnita di zuccaro, fiori, ¢ oro.
Caldo. .
O Va frefche da bere feruite con ouere. _
Meneftra di finoccbi faluegioli con pepe fopra.
$arde di fpedone fritte, guaroice con limoncello, e pepe.
Fialdone di ricotta, calcio, femola, pepe, ¢ prouola.
Brodetto di prouola, oua, mollica, herbette, ¢ pepe.
Ventrefca di tonno aroftita con fapore agro dolce.
Frutti,
Rlcotte di rafche della fela di-Calabria con frondi fotto.
Sponnoli aroftiti con agro, e pepe fopra. '
Peramofcarelle ancuate con frondi fotco.
Infalata di cetroli, Jacenca, e chiappari.
Nocelle monde, & aneuate con frondi fotto.
Barareoli di radiche dj lingua bouine con 4;:10 fopra, ‘-

.

Fragole

~



90 - Lueetna’ -
Sabbato. 28, di Giagnds. - -
Freddo. ’ :
F Ragole lauate con vino,con zucearo di paneteo fopra. =~
. Tarantello diffalzato, guarnito con limone, e mofcarding,
Scorfani {alpimentati, guaeniti di limontcello, ¢ pepe. o
Triglie marinate con aceto, moftocotto , guarnite con limoné.

Amijto guaraito di pignoli, cedronaes, e zuccaro, o

Amarene [celte, & ancuate-con frondi fotto, ¢ foprac. o

o Caldo, -~ =~ .
C Annolicchi aperti con agto, oglics ¢ pepe fopra,
Meneltra di cicoria, guarnita di catantello, e pepe.
Lingoati frieci, guarnici di linioncello, ¢ pepe fopra. ’
Polpettone di farde, rarshtello, cetronara , efpetie. - -
Vermicelli bianchi, feruiti con (alza verde fopra..
- Vmbrina aroftita, ripiena di fracti di mare. -
_ Frutti. : o
Liue di Gajeta, feruire con oglio, pepe, & aceto.
Carciofoli fricti, feruiti con pepe, aceto, e fale.
Albergie fcelie, & aneuare con frondi fotto.
Spogne di finocchi monde, & aneuate con frondi.
Zeppole coa frondi di borraggine, zuccaro, e oro fopra..
Scatola di cearilli, € mofcardini coofecti.
Domenica 29. di Giugno
Freddo. ‘
C Etrangole agre dolee firoppate con auccaro.
Soprefface bollice i fette guarnite con limoncelloy
Tagliarelli di ricatta, guarniti conzuccaro,& aquarofa, -
Paftone di-vitella, guarnico di rofmarino , & oro.

—

. Piedi di vitella indorati, guarniti con zaccaro, ¢ cannelta,

Acctillo di fegatetli , & vearricelli, guaraici dilimoae.
Calde. _ :
~g™ Roftata dl naee, fragole; manteca, zuccaro, X ous.
Meneftra di cocozz1, ripiena di cafcio, oua, e fpetien.
Zizza lactante bollita, gaarnita con petrofino fopra
Pollanche ftufate, ripicne, con cofe agre, e pepes
Suppa d’animelle lattarols, prouolay e cafciow. - - -
Paparelli aroftitr, alla paefana ripieai.
i Fratts. )

- Afcio di fiore netto ton frondi fotto, e fopra.. -
Q4 Cerafe roffe aneuare deotro vafi di criftallo. -
Nocelle verdi aneuate-con frondi fotto.
©Ol.uc d' $pagna, (eruite con limone, e pepe.
Pera mofcdrelle aneuate con frondi fotto,
Baratcoli di. gelo di cotoguo con gramaglictti aorae:

S

Nacee
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Lunedi 30. di Gisugnog
Freddo. - ,
N Atte 1auorate con zuccaro di panetto fopra. »
. Pruna bianche aneuate ¢on frondi fotto, ¢ foprs.
Prefutto ftellato, guarnito di mofcardini, e limonceli. ..
‘Gallina falpimeatica, guaruita di limone, pepe, e menta.s
Paftone di lepore, gnarnito con cime di mortella, & oro. -
Senicro di piceioni guarnitocoa eetronata. | '
‘ Caldo. L
Omacelle di fegato di vicella, con zuccaro, e cannella -
T Menefira di gepolla, ripiena di cafcio, ouna, ¢ falami. * + .
- Petto di caftrato botlico, feraito con falza verde,
Pafticciotti di fragole, nacte, oua, e cetronata. .
Mille fanti Rufati con caflcio, ¢ brodagrafio.
Filetto di vitella lactante aroftico.
F 4 ““o . *
' P Rouole di campagaa vecehie con frondi fotro.  +
Amendole monde con frondi fotto, & aneuate. i
' Mela nouelle dolci, aneuate con frondi fotto.
Albergie ferrate aneuate con frondi fotto.
" - Paftetelle di zuccaro, guarnite con garofani.
Spogoe di finocchi monde, 8 aneuate. i
MARTEDI 1. DI LV GLIO.
- Freddo.
F Ichi di San Gio, con frondi fotto, & aneuati. .
Filetse di Giugliano guarnito con limoncello, & anefi.
* Ricotte frefche con guccaro fopra, ¢ garofani.
Paftone di gallotto d’ India, guarnito di frondi, ¢ fiori. -
Quaglie remenate inarnite con limone piccolo, € pepe.
Amarene adeuate dencro refrefcatare.
, " Caldo. .
" A NtipaRo di peteo di vitella con pettorina, e prefutto.
-\ MeneRra di foglia cappuceia con tucte forte di falami,
Lacerto di vacca bollito, feruito con limoncello.
' Tortiglione ripieno di cofe firoppate, ona, e 2uCcaro.
Zuppa di galline, mozzarelle, zuecaro,e cannella,
Piccioni aroftiti guarniti di paRa alla todelca,
Frutti.
C Afcio vecchio di Cerreto netto con frondi foeto.
Nocelle monde, 8 ancuate con frondi fotto.
Pera mofcarelle aneuate con fue frondi fotto.
. Grifontoli amendole aneuati eon frondi fotto.
Spogae di finocchi nette, 8 aneuate.
Scacola d’amendole, faficelli copfewti di zucearo, M
e T T M2z ans
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Mercordi 2. & Luglio.
, reddo.
M Antechigliz lauorata, guarnita di sucearo, 8 ore.
Barattoli di cetrilli, con cime di cedro firopate.
Plattiglio di capitone diffalzato, feruito con limoncello.
Pizza bianca di ricotta, guarnita di zuecaro, e fiori.
Melone di pane aneuato con fronde (otto, ¢ fopra.
Lucci falpimentati, guuaiti};nnhmoncdlo, Pepes € menta,
adiaa.. .
O Va buteyee ali’acqua con pepe, & prouolafopra. - -
MeneRea di cocozza, ripicna di cafcio, fpetie, & oua,
Calamaretti fritei guaroiti di limoneello, ¢ pepe. .
Paniripieni dinatte, e cofefiropace ftufati con latte. = .
Oua fritce con manteca, zuccaro, & cannella fopra.” "
Denticiaroftiti con fapore agra dolce, ¢ pepe fopras . . .-
Frutts. -: = .
Tcotta di capra falaca det VallodiPosensza.. . - -2
Caneftrelletti di manteea, farina,e 2uccaro alla Genouefe,
. Albcrgie agritore ancuate con frond fatco. R
Spogne di finocchi mande, con {ue cime,& ancuate.
Nocelle verdi mondeconaqpa ancuate..
Caftagaette di zvccaro con fiori fopra..
Gioneds 3. i Luglio..
Freddo. )
Flcbi geotili mondi-aneuati con frondi fotto.. :
. Salcigeioni di Nola. guarniti di limoncello ; ¢ mofeardini.
* Paftone dicapone fatto ad aquila con falami dentro. :
Pruna: ancuace con frondi fotto, & (opra.
Bianco magnare, guarnito di cetronata,e zuccaro.
-Vilciole aneuate coa froudi fotto, ¢ fopra..
Galdo..
* A Cetello di prefutto con pepe, paloli, e fette di pane fotto.
-\ Oglia alla $pagnola di tutte verdure, & falami,
Placciglio di ceruclli indorati, con fette di pane, e zuccaro.
Pizza d’amarene firoppate con aaccaro, e canaclla,
Gnocherti Rutaci con prouola , e brodo graflo..
Lacerto diviteila ripieno, & aroftico..
Fratti..
. Afcio di fiorinetto con frordi di cedro fotto .
Nocelle verdi , monde, 8 aneuate coa freadi fotto;
Poma d’Arienzo, con frond: fotto, & ancuace.. -
- Pera ferpentine, {celee con. frondi ancuate..
Carolcliadi inocchi monde, coperte di neue.
Bafterelle doppic di cetronata guarite du fiori,. .

€Car-
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Venerdi 4. di Luglios
. . Freddo.
] C Btrangole agre dolce firoppate con zucearo fopra..
Gioncata frefca di. vacea, con zuccaro foﬁpn.
Cafatelli di zuccaro, ricotte, oua: & aqua di fiori.
Triglie {capece, guataite di limoncello, e pepe.
Plartiglio di cefali falpimentati, goarniti di hmone.
Amarene anenate dentro vafi di critallo. ;
Caldo.
Va ceeate con cafcio, herbette, manteea, e'pepe.. ~
Meneftra di cocozxza ripiena di calcio, & oua. -
Laganclle di Monache, feruite con falza verde.
Fritcata doppia con prouola, fatta con manteca,e pepe.
Zoppole di cicinelli 4 modo di caftagnette con zuccaro.
Salpe aroftite con fapore agro, dolce, e limencello. -
Frautti.. .
I Nfalatd mifchiaconcetroli; olite, e cappark. -~ = .
Marzolini di Frorenza frefchi, 8 fpartiti per mezo.
Melone di pane anecuato con fronde fotco.
Nocelle nette con frondi fotto, & ancnate.
Pera cofcia di donnaaneunate con frondi {otto,
Tortanetti di zucearo guarniti di fiori fopra-
Sabbaso 5. di Luglio..
Freddo: :
P Runa bianche con froadi focto, copette di neve.
. Tarantello diffalzato,guarnito di limoncello.e¢ pepe..
Botarghe, guarnite d’agro, oglio, ¢ pepe..
Melone di pane, a fet:e, con frondi foteo , & aneuato,
PaRtone di ventre(ca di tonno con pafloline, ¢ pepe.
Ricci di-mare I'vn dentro l'altro. def fracco ripieai..
. Caldo.. o
ANguille aroftite con frondi d; lauro, & mollica.
'\ Mecneftra di cime di cocozza con pepe, & agrefta fopra..
Fragaglie fritee, feruite con agrefta, e pepe..
Suppa di (corfani, ripiena d’agreta, pruna, e pignoli..
Maraufto di triglie fritce con {alza di moflacciolt..
Lacerti aroftiti, con fapore d’oglio, & aceto..
Fraustic.
S Ponnoli di mare arofiti coniapore agro, & pepe.-
Grifomole Alefandrine anenate con frond: fotcos.
Oliue di Gaeta infornace; guarnite di limoncello,
Spogae difinocchr monde; coperte dineue;.
- Pera mofcarelle ancuate, ccn frondi fotto.
Caneftra di. fongi di zuccaro con fiosiiopra.. Celz
“ . e

.
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Domeniea 6. di Luglio.
- Freddo. ,
C Elfe roffe, anecvate con palichi fopra, e frendi fotro, “
Verrinia lattante, guarnita di limone, ¢ mofcardini. !
Paftone di zizza di vacea tramezzata di prefutto.
Platciglio d’amarene firoppate eon zuccaro fopra.
G:gateo di gallo & India, guarnito con pepe, ¢ limone.
Fagliacelli di ricotta, guaraiti con zuccaro, e fioti.
fod Caldo. i .

Ntipaflo di pollafri fpezzati, ripieni d’agvefta, e pepe.
A Menefira J:o foglia cappuccia, ripiena con falami. P .
Vacca bollira, feruita con limoneelli piccoli.
Plattiglio di latearoli, con fecte di pane, e zucearo.
Lafagne di Monache fRufate con mozzarelle fopra.
Gallotto d’ India aroRito, (eruito con falza reale.

Fratti. -

Rouole di Seffs, frefche, e vette con frondi foteo:

Melone di pane bianco 4 fetce, 8 aneuare.
Spogne di finocchi monde, & ancuate con {ae frondi.
Nocelle verdi monde, aneuate con aqua.
Pera mofcarelle con frondi fotro, 8¢ ancuate.

- Scatola di pera, pruna, 8 di radiche di Genoua.: .

Lunedi 7. di Lyglio.
~ Freddo.

N Atti laceanei con zuccaro di paneteo fopra.

. Pruna @&’ India aneuate con frondi fotto. . :
Zizza di vacca, guarnita con mofcardini, e limoneella;
Torea di bianco guarnita con zuccaro, fiori, & oro.
Melone di pane aneuato 4 fecte con froadi fotto.
Placciglio di piedi di vitella fatto in addobbo.

. ‘ Caldo. . ) .

C Ronats di prouola, prefutto, cetronata, ona, & offomafire.

Menefra di cetrola ripiena di cafcio, oua, carne, ¢ falami, -
Galline bollite feruite con falza verde. -
Tortano sfogliato, ripieno d'oflomafro, € colc firoppate.
Tagliarini ftufati con prouole, e cafcio, :
Filetto di vitella lattante, aroftito guarnico.

) Frutti.

Afcicaualli del Foio di Porecza eon froadi fotto.
: Nocelle verdi-moade confrondi fotto .
Mela dolei aneuate con frondi fotto.
Pera mofcarelie con Frondi fotto coperte di neue,
Amarene aneuat dentro vafi di criftallo. ’
Sarareoli di torai di lavtuca firoppati,

.

Fichi
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Martedi-8. di Laglios
Freddo. _ ’
Ichi di $an Pietro mezi mondi, & aneuaticon froadi (otce.
Prefutco d’Appruszo fellato, guarnito di limone,& anifi..
Rico:te di palma frefche con zuecaro, e fiori fopra.
Gallo d' India armato alla portoghe(a, guarnito di limone.
Acetello di quaglie, guarnito di limone piccolo, e.pepe.
Pera firoppate, guarnite con zuccaro, ¢ gelo di cotogao,
Caldo. -
ANtipaﬁo di fegarelli, 8¢ ventricelli con agrefta.
Meneftra di pera con tutee forei di falam: deantro.
Petto di vitella bollito, guarnito di petrofino, ¢ pepe.
Cubiglictco di natte, oua, gelo di- cotogno, manteca, ¢ 2uccre,.
Maccaroni fufati con calcio, zucearo, & canella fopra..
Paparelle aroftite ripiene con il fegato loro..
Frusts. * . :
C Afcio parmeggiano in pezzi con frondi fotto.
Pera carmofine anevate con frondi fotto.
Albergie di amendole dolce con frondi, 8 anenare,
Pizza di pera mofearelle con cetronata, 8 succare,
Spogne di finacchi aneuate cgn (ue frondi.
Caftagnetee di zuccaroguardite di fiori.
Mercordi 9. di Laglion
F flddoo )
C Elze rofle aneuate foara frondi con paliechi. _
Maantechiglia lauorata, guaraica con zuccaro, & ores .
Plactiglio di tarantello, guarnito con limoge, epepe.
Frefoac alla $pagnola, ripieno di cafcio dolce.
Pruna roffe ancuate con frondi fotto. .
Deatici falpimentati, guarniti di limoncclio, e pepe..
Caldo.
Va fatee all’aqua con fucco d’agrefta (opra.
Mencfra di cocozza con cafciosoua, & hesbettes
- $arde fritce guarnite di himone piccolo, & pepe.
Oug fritce con pane, mantecs, succaro, e caanella fopra.)
Rauiolidi ricotta, prouola,foglia molle, ¢ zuccaro.
Veatrelca di conno areftira ¢on (apore agro.dolce.
Frutti,
Rlcom di Capua (alacz, neeta con frondi fottos. .
Pera mofcarclle ancuate con (ue frondi (otto..
Vifciole ancuate con frond: di vite foto:
Nocelle verdi ,monde anenate con froadi foteo, _
Caneftrellette aila Genoucfe difarina, zacecaro, e maateca.
Poma bianche di Pofilippe, fcelte, & ancuace.. Co

i ~ -
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Giomedi 10. Lyglio. .o
Freddo.

C Berangoli mandi agri dolci con zucearo firoppati.
Gioncara di vacea frelca con zucearo fopr3. :

" 'Capocollo di porco, guaraico con limoncello, e mofcardini. ,

Gigotto di petto di gallo d’Ind:a. guarnito con (ue eftremitd.
Paftone di tortorelle con fopreffate a fette, e fpetie. - '
Meclone di Auer(a i fette, & coperto dineue.
Caido.
P Olpettone di vicella, cetronata, oua, e provola.
Menefira d’albergie con cafcio, ova, & gallina.
Paparelli ftafati ripieni con agrefta, pruna, ¢ pignoli.
Lactaroli con piccioni indorati con fetee di pane.
Suppa dizizza di vacca finfata, con mozzarelle. :
Pollanche infaggianate arofite feruite con falza reale,
Rouole della Cerra, frefche con frondi fotto,
Perfiche apertore d’Arienao aneuate.
Spogne di finocchi necte, & aneuate.
Pizza di cetrouata guaroita dell’ iteffo con zuccaro.
Pera reali aneuate con frondi fotto.
Nocelle verdi monde fopra frondi anguate.
Venerdi 11. di Lughio.
Freddo.
'F Ichi gentili an¢haei con froadi focto.
*Latte quagliaro di pecora con zuccaro (opra.
Plactiglio di Rorieae diffalzato, guarnice di limons, e pepe- - -
Pizza di ricotea, oua, e zuccaro, gaarnita di fiori, -
Triglie fcapece, guaraite di limoncelli piccoli, e pepe.
Vilciole aneunate dentro di refrefcatore d’argento,
£ 4"00 '
Va frefche da bere, fernite con ouere, e fale.
Meneftra di ealli di cocozza afcincti con pepe.
Liaguati frictl, guarniti di limoncelli piccoli , e pepe.

. Pani ripieni di cetronata, natte, & zuccaro.
Maccaroni di Puglia fufati, con prouola, zuccaro, e cannella.

Lucci aroftiti con fapore agro dolce, ¢ pepe fopra.
Frusts.

M Arzolini di Fiorenza fpartiti con frondi fotto -
Iofalaca di falciolini, con chiappari, oliue, ¢ pepe,

Melone di pane d’Auerfa anenato coa frondi fotto.

Noceperfica della Cofta di Sorrento aneuate.

Nocelle verde monde, & aneuate con frondi fotto

ALanefra di torcametti di zuccaro con fiori attorno.

Ba

.
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Sabbato 12.di Luglis.' -
Freddo. .
B Aractoli di limoncelli piccoli firoppati con fue frondi. '
' Prona rofle aneunare com frondi fotro .
Ancioue di Genoua, guarnice di limone, e pepe.
PaRone di cefali di mare , gnarnito con ramagliets.
Amarcne firoppate, con zuecaro di panetto fopra .
Platiglio di ragofta, guarnito con limone, e pepe.
Caldo,
P Afticcione di tarantello, e frucei di mare.
Meneftra di torza,guarnita di capitone, e pepe. °
Triglie fritte guarnite con pepe, ¢ limone piccolo.
Tefte di ragofte, ripiene con agro, mollica, e pepe.
Taralli alla.Napolitana con origano, oliue, 8 pe
8 pinola aroftita, feruita con limoncello piccolo-
I Nfalata di bifcosti, e tutti alami firoppati. '
Pera mofearelle fcelte, & anenate con frondi fotto.
Melone di pane anenato, couerto di neue.,
Botarghe,gaarnite con limone agro,e pepe.
Albergie di Sorrento aneuate con frondi forto.
Scacola di cocozzata, melonata, e pignolata di Gesoua,
Domenica 13, di Luglio. -
F re 440. -
C Elfe roffe feelee anenate con palichi fopra.
Salciceioni di bolegua bolliti eon vino.
Galline falpimentate in caffa guamnite di limoncelli, e pepe-
Pafione di Gallod’ ladia, guarnito di frondi di cedro. -
Melonedi pane aneuato con frondi di vite fotto.
Bianco magoare, guarnito di cocozzata, e peasi di zucearo,
Caldo, ‘ . )
T Eftadi vitella latrante flufara, ripiena d’agrefta, e prune.
Meneftra di foﬁlia cappuccia con zizza,fcarole, & falamj.
Petto di caftrato bollio feruito con falza verde.
Bocconetti fritti, ripieni di natti, manteca, e zucearo. .
Maccaroni (caldati fufati con brodo graffo, zuccaro, ¢ canns|ls;
Caponi arofiti, e ripieni guarniti di pafta fritta. oo
Frutti. A
C Afciocauallo di Sicilia, [partito, € netto con frondi {otto;
Nocelle verdi monde aneuate con frandi fotro, s
Grifomole Alefandrine di Pofilipo aneuate.
Paftetelle di zuccaro, gnarnite di oro, e fiori.
Peragiacciole aneuate con fue frondi fotco. . -
$pogue di finocchi con-fue frondi ancnace. -
L o S pruna

-
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Launedi 14.di Laglio.
Freddo. o
Runa d’ India fcelte, aneuate ,con frondi fottq , e fopra; -
Sopreffata di Nola, guarnita con limoncello piccolo.
Paftone di vitella con frondi di cedro di fotto.
Ricotta di Capua con succaro, oro, e fiori fopra.
Piccioni in addobbo, guaraiti con limoncelli, € cappari..
Melone di pane di ponta 3 felice aneuati.. .
« Calda. \
FEgato divitells fricto con agro, ¢ pepe feruitos.
Oglietta alla Spagnola con cafcio , falami, e pollo.
Yolpettoni di vitella, oua, prouole, cetronata, & hesbette;

- Ceruelle indorate,e lattaroli,co fette di pane,zuccaro, e canaella.
Suppa di bifcotti di $Spagna con galline ripiene dentro..
Faggianotti imboracciati, feruiti con falza reale.

: Frutti. )
M Ozzarelle di Capua frefche con frondi fotto. - )
Oliue di Geraei bianche,{eruite can oglio, aceto,¢ pepe..
era mofcarelle aneuate con.franole fotto..
Noceperficfle della Cofta d* Amalé aneaate.
Spogoe di finocchi aneuare con frondi fotto. _
Baractoli di lazzarolifiroppati guarniti di fioris
- Marseds 15 .as Luglios.
‘ Freddo.
F‘Ichi gentili moadi, 8¢ aneuati con frondi fotto.. o
|\ Mantechiglia lauorata, guarnita con zucearo, & 0r0..
Verrinia firoppata, guarnita di mofcardini, e fiori..
Paltone di paparelie con prefutto dentro, e fpetie.
Acetello di piedi di caftrato, guarnita.éon pepe, € amenta..
Pera firoppate, guarnite di mo(cardini, ¢ zuccaro.
Caldo. -
T Orefao alla Spagnola di prefuteo , & latearoli..
Menefra di borragine con offo. maftre,e boccolaro..
Pollinche bollite, fernice con falza-verde. i .
Tortano sfogliato , guarnito di cote dolci con zuccaro.
Fongi, & cocozza di Genoua, Rufati con cafcio; e falamis.
- Pollaftri aroftiti, guaraiti di limoncello, ¢ pepe fopra.
5 Fratti.. ;
A& Arzolini vecchi fpartiticon frondi dicedro fotro..
Amarene fcelte ancuate dentro frefeatori d’argento.

Oliue di $paga, guarnite di limone, e pepe fopra. o

Poma bianch:. della cofta di Pofilippo, & aneaate.. ... . .

Peramo(éarelle aneuate oo {ue frondi fotto. .

Caneftra di pera, & pruna.di Geooua con fiori fopra.

[ -
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Mereords 16. di Luglio. -
. Freddo. )
C Btrangole monde firoppate, con zuccarofopra. ' .
Fiorita di capra, feruita con zuccaro fopra. -
Platt}glio d’angaille diffalzaco, feruite con imoncelli,
Scorfani {alpimentati, gearniti di limoncello, ¢ pepe.
Pizza bianca d’oua, ricotta, zuccaro, & fiori.
Melone di pane anenaco, con frondi forta,
Caldo..
Azza di lacee, zuccaro, oua, & aqua rofs. -
Meneftradi finoechj con fette di pane foteo.
Fragaglic fritce, feruice con pepe,& agrefta fopra.
Brodetto d’ona, prouocla, mollica, & manteea..
Plattiglio d’oua fritte , con ferte di pane fotto.
Aurate droftice con fapore ageo dolce.
Frutti, )
C Arnumi aroftiti feraiti con pepe, 8 agro fopras
4 Cafcio di cercello netto, partito per mezo.
Pera eofcie di donna anenate con frandi fotto.
Vifciole di fomma aneuate con frondi fotto,
Noceperfiche di Capo di Monte aneuace.
Cancftre di caltagne di zuccaro gnarnite con fiori ,
Ghoueds 17. di Luglio.
- Freddo.
N Atei lateanti, feruiti con zucearo di panetto fopra.
Pruna Sorreantine anenate con frondi fotto. t
Prefucco a fetee, guarnito con limoneello, e mofeardini.
Pafticcioni in monte violaco di pollaflri, e vicella,
Percoca firoppate, gnarnite di zuccaro, cetrilli, e fiori.
Piedi di vitella falpimentati, guarniti coa pepe, e limene. -
, Caldo.
Aionza di vitella, feruica con fpetie, herbette, e cafeio.
Meneftra di broccoli, con cafcio, prefutto, & oflomifira.
Vacca bollica, fernita con limoneello, ¢ petrofino .
Pizza sfogliata con zuecaro , ¢ roffo d’oua. .
Lafagae Rufate con prouols, cafcio, e brodo graflo.
Paparelli aroftiti ripieni di fegatelli oliue., ¢ prune.
: Frutts.
C Aficavalli di Calabria piceoli, & frefchi.
Nocelle verdiy, monde, ancuate con frondi fottg. -
Cerafe toftole d’Arienzo fcelce , & anenate. :
Spogne di finoechi anenate con {ue frondi.
Pera giacciole aneunate con (ue frondi fotto . )
Paftecelle dizuccaro, guarnite di fori. - - o
el N Fiche .

v
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Venerdi 18.di Lughio: ' .
) Freddo. - o
‘Ichi di $anto’ Pietro moudi, € couerti di neue. O
Plattiglio di tarantello firoppato, guarnito con zucéare;
Cafatelli di ricotea, con oua, zuccaro, & aqua difiori.
Cefali in addobbo, guaraiti di limoncello. - - )
Tagliarelli paffati di ricotta,guarniti con zuccaro.
- Vilciole {celte, & ancuate con frondi fotto,
Caldo. . .
Va buteate all’aqua, feruite con ageefta:: -
Menefira di.tarzi frafcinati con pepe, & oglie:
Aguglie fritce, guaenite di limoneelli, ¢ pepe.
Neuole inuolte a paticciotei gnarnite con zuccaro,. « -
. Maccaroni ftufati conmozzarelle , e cafcio di Cerretoy
Pelce coruo z2roftito, (eruito con fapore agrodolce.
. . FBrutti..: - .
CAI‘clq di Cakabria netto; fparcito cor frondl fotto, -
Ricci I'vn dentro lalero, ripieni del fuo fruto.
Infalaca meRicanza con cetroli, oline , e cepollette.
Nocelle verdi, monde, feruite con-aqgua di neue,
STogliatelle alla Milanefe di farina, ¢ manteca,.
Percoca d’ jnferto aneaate con frondi fotto.. :
Sabbato 19. di Luglio...
Fyreddo.
“Bizerofle fcelte con-frondi fotto couerte di newe:.
Alici falate con limoneeHi, arigano, e pepe.
$corfani alpim entati, guaraiti di limone, e pepe.
JPalone di venire{ca di tonno, guaraito di rofmariro.
Mecloni di pane i fecte, couerti.di nsue, e frondis -
Platiglio di ragofta gnarnito con limoue, e pepe.
° Cald 0.
C Annolicchi aperti {ofritti eon agro, pepe; 8¢ oglie..
Meneftradi bprraggine, finocchi s € biete.
Lioguaci fricei, guarnic di limone, pepe, 8 2gro.
Coppo di {arde, maccaroni, cetronata, tarante!lo, e pepes
Laganelle con pepe fopra, feruite con f2lza verde..
Calamart arqltiti, xipieni coo fapore agro dolee... .. .. . ..
Fratts,
S Ponnoli di mare,.aroftiti con agro, e pepe fopra.. -

, - lm

Mela rofle dolci, con frondi fotto, & ancuate.
-Infalata di molignanecte, con oglio, aceto, € pepo.
Pizza di pera firoppate, guarnita di fiori.
Nociperfiche rafle di Marano ancuate, .
Spogae di finocchi necte, anevate con frondi fotto.

.t
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Domemica 20. di Exgliol - : '
. * Freddo. i
C Etrangoli agri dolci firopati con zucearo di paneteo; -
Piletto di porco guarnito dilimone, e mofcardini.
Gailo d’ India alla Portughefa, guarnito di limoncello.
Pruna roffe ancuate con trondi {otto, e fopra. '
Paftone di vitella 4 Croce di malta , guarnito di morcella.
Bianco magnare, gnarnito di percopata, € znecaro.. -
: Galdos o
Artaroli indorati con fetee di pane, agro, € pepe. o
Mencftra di fcarola guarnita con verrinia, ¢ cafeigs. ' -
Petto di vitellaboliite fernito con (alzaverde.
. Tefta di vitella Rufaca, ripiens-di cofe agre. S
Suppa di taralli Rufati con prounola, e brodo graffo.
Filetto di-vitella lateante aroftite con fua rezza.. . .
' Frutii. -
C Afcio Parmeggiano netto eon frondi foteo.. ~
Melone di pane aneuato 4 fette eon frondi foto, ..
Pere mofcarelle aneuate con fue frondi fotto. .
Percoca d’ Arienzo aneuate con frondi fotco.
$pogue di finocchicon fuc frondi fotto, & aneuate, -
Scatola di pignolata, pera,e cocozzata di Genoua..
Lunedi 21. di Luglio..

Freddo.
Ichi colombre monde, e couerte di neue.

T

. Mantechiglialauoraca, inamita con zucqaro di panetto.

Prefuceo 3 fette con mofcardini, 8 limoacelle. -
Galline falpimentate in cafcia, guarnite con limone.
Plarttiglio di piccioni fatti in addobbo guarnito conlimoncelli..
Pigaoli lauati, netti con aqua rofa, ¢ auccaro fopra, .
Caldo. '
* A Cetello di prefutto fritto 3 mezi pani alF Apruzzefe. -
A Menefra di pera, ripiena di calcio, [alami, & ofimafiri..
Spalla di caftrato bollica, feruita con falza verde.
Paftone all’ Taglefa nitrato, ripieno di carne, & oua.
Mille fanti con brodo graffo, & cafcio Rufati.
Gallod’ Judia aroftita, feruito con falza.reale,.
Frutti;
Ozzarelle di Capua ftuface con pepe fopra.
:Melone biance di pane aneuato con frondi {otto. -
Noc:lle verdi , monde, 8 aneuate con froadi {otto..

- Pera bianche couerte di neue con froadi {otto.
Pizza di cetronata, guarnita con fiori, € zuccaro.
Cerale roftole coa frondi fotto, & ancuace. .

. - Gloncata:

- was,
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Marteds 2. di Laghio
Freddo. .
Toncata di vacca frefea con zuccaro di panetto fopra.,
Pruna roffe del Trecco aneuate con frondi fotto.
Verrinia guarnita con limone piccalo, ¢ pepe fopra.
Paftone di paparelloripieno di alami dentro.

Giﬁorto di gallo d’India, guarnito di limoncelli, e pepe fopra,
Me ’

one di pane 4 fette couerro di neae, ¢ froudi fotto, -
- Qaldo.
Y Bgato di virella frittocon pepe, & agro fopra.
'J Menefra di melone con calcio, oua, ¢ brodo graffo’
Gallina bollita feruica conlimoncelli, e fale . :
PafticCione di vitella, pitcioni, latearoli, eprefateo,” -
_ #Farroripieno di cafcio, oua, zuccaro, e cannella fopra,
’ Pollaftri aroftiti ripieni d’agrefta, pafiole , & oline. -
~ Frutti.
Arzolini di Fiorenza frefchi, 8 fpartiti.
Nocelle verdi aneuate con frondi fotto.
Pera giacciole ancuate con frondi fotto .
"~ . “Percoca fcelte con frondi fotto , & ancuate.
. Spogne di finocchi nette , 8 aneuace con frondi fotea, - -
Sotrotazse di pizzette di percopata, guarnita con fiori.
Mercordi 23. i Luglio.
_ Freddo. .
P Tehi gentili mondi, & anevati con frondi fotto.

Plartiglio di capicone diflalzato,guarnito di limone,e pepe,

$pinolette falpimentate, guarnite di limoncello,e pepe.
Pizza di bianco di prouola, oua, zuccaro con frondi lotto,
Amarene [celte con frondi [otto, 8 aneuate.
Ricotte frelche di Poazuolo con zuecaro, e fiori fopra.
, QCaldo.

Va frefche con fcorze, feruite con ouere, e fale.
O Meneftra di talli di cocozza con pepe di fopra.
Aurae fricte, guarnite con limancello, ¢ pepe fopra. *
Rauioli di vicotea , prouola, ona,¢ bieta.
Oua fritte con manteca, zR¢caro, ¢ cannclla fopra.
Lucci aroftiti con fapore dolce , guarniti di limoneelios -

) F resti.
Aficaualli di Potenza netti con frondi (otto.

., Infalata i bifcorti, cetrolis oliue ,alici , e limoncello;

Sfoz'iarelle di ricarta, fritte, guarnite con zdccaro,
Nnciptrfiche de)la<Cofta di Pofilipo aneuate.

$p gae di finnechi monde coperte di neae.

DPera giacciolz ancuace con frondi fotco.

prona
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: Giouedi 24. di Luglio.
Freddo..
P Rana dinia con frondifotto, & aneuate:
Salciccioni di Bologna bolliti feruiti con limoacello.
, Paftone di zizza di vacca intramezzato con prefutto.
Plattiglio di gallo d’ India, guarnito di cetronata, ¢ pepe..
Vifciole di Capo di Monte couerte di neue fopra.
Bianco magnare, guaraito di pignoli, ¢ cocozaxta,. .
' Caldo..
ANtipaﬂo di piedi di-vitella Rufati con agro, e .
Meneftrz di foglia cappuccia, cocozza, torzi, e falami.
Spalla di eaftraco bollita, {eruita con limoncello.
PaRicciorti ripieni di gelo, zuccaro,.roflo d’ous, e natte,
Lafagne Ruface con manteca, mozzarelle. zuccaro, e cannella..
Paparelli aroftiti ripieni di pera, mela, pepe, & agrefta.
‘Frutis - . : .
Afciocauallo di Sicilia frefco.con frondi di cedro fotto.- -
Pera giacciole baRarde, 82 coperte di neue. o
Melone di pane d’Auerfz ancuato a fette.
Nocelle monde, nette, & aneuate con frondi,
$pogne de finocchi monde, & anenate con frondi.
Barattoli di lazzaroli firoppati, guarniti.con ramagliettd. -
: Venerdi.as. di Laglio..
- Freddd,.
™ Elze rofle (celte, con frondi (otto, & anenate. .
Fiorita guarnica di zuccaro di panetto fopra,
Sardons aperti falati guarniti di limone, e pepe.
Palticcioni- d’anguille, & tarantello con fpetie.
Ricct di mare rioieni 'va dentro I’altro del fruceo.
Melone di pane di Ponte. 4 Sclice fellato con neae. -
; Caldo.
Dlpettone d’ouna, mollica, herbette, pronola, e peped
P Meneftra di pifelli ripienacon cafcio, oua, & herbette.
Cicinelli fricti , goarniti di lemoncelli picciol:, e pepe. \
Pizza di nacre sfogliata con zuccaro, roffo d’oua, & aqua di fiosi. -
" Macearoni di Palermo Rufati con prouola; e calcio. - '
Triglic aroftite con fapore agro dolce, guarnito di limone. .
Frytts. :
Arnumi di mare arofiti, feruiti con agro, e pepe, -
Caflcio di Puglia netto, fpartitc,con frondi di cedro fotto,
Intalata di lactuca inconogchiata, ¢ fiori di-borragioe.
Poma bianche d'apercura con frondi fotto , & ancuate. .
Pera carauelle ancuate con (ve frondi fotto. -
Scatola di pafta d’amendole con pafia reale..

Fd

- Prunat
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Sabbato 26, di Laglio.
 F reddo.. .

Runa di frati con frondi fotto couerte di neue.

Tarantello diffalzato guarnito di limoncello, e pepe.
Placeiglio di ragofta, guarnito con limone, ¢ pepe fopra.
Trotte diprato falpimentate guarnite di pepe, imone, ¢ amenta.
Aurace fritte in addobbo guaraite di pignoli, ¢ pepe.
Amito guarnito di cetronata, e peazetti di zuccaso.

Caldo. .
'ANtipaﬁq di polpitelli ripieni d’agre@ta ; e pepe.
Meneftra di fcarole con finocchi, e pepe fopra.
Linguati fritti gnaroiti di limoncellopiccelo, e pepe,
Suppa di tonninole, guarnita di canwolichi fopra.
Tagliarelli di puglia (eruiti con falza verde. :
$arde aroftite (opra la braggia, feruite con fale. Y
: ) FPruthi. .
I Nfalatareale ditueti falami firoppati.

Pera mofearelle aneuate con frondi fotto. .
Calzonetti ripieni di pafta d’amendole;, e zuccaro.
Bortarghe guarnite di limone ;aceto, e pepe.
spogoe di finocchi netti, 8 coperti di neue.

Caneftra di tortanetti dizuccaro con fiori fopra.
Domeniea 27. di Luglio.
Freddo. .

Terangole monde firoppate con znccaro di panetto.

Filetto di Gingliano guaraito di limoae, e mofcardini,
Pafone di vitella lactante, guarnito di cime di mortella.
Galline [alpimentate guarnite di cetronata, e fulticelli.
Ricotte guarnite di zacearo , & fiori di fopra. ‘

Pera firoppate gaaraite di cedrilli firoppati, e zucearo.
Caldo. .
Afticcione di licearoli, piccioni. vitella, e prefutto.
Meneftra di boraggine, guarnita con cafcio,8& offomafiro]
Petto di vitella bollito, feruito con limone piccolo.
Tea di vitella Rufata con agrefa, pafiole, ¢ pepe.
Rifo ftufaro, ripieno con calcio, oua, & brodo graflo.
Lacerto di vitella aroftito ripieno guarnito di limoni, R
Frutti.

Line di Cilento bianche, guarnite con limoneello.

. Cafcio parmeggiano netto con frondi di cedro fotto.
Melone di pane con frondi focto couerto di neue. :
Nocelle verdi monde feruite con acqua aneuata. .
Vua mofcarella con frondi fotto ancuata. :
Poma bianche della cofta di Pofilippo ancuate. - -

. ]
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Luneds 28, di Luglio.
Freddo. .
LA::e quagliato feruito con ruccaro di fopra -
4 Pruna bianche con frond: fotco aneuate.
Lingua di bufalo bollita feruita 4 fette.
Tartara di ricotra, oua , zuccaro guaronica d’oua mefci.
Gallo d’India armato alla-Portughefa guarnito di limone.
Melone di pane roffo i fetze, coperto di neue.
Caldo.
Apari Rufaci ripieni con pruna, agrefta, e pignoli.
Brodo concio di capone, con offo mafiro, & agrefta,
Capone bollito fernito con falza verde , & pepe.
Plattiglio di latearoli indorati con fetce di pane.
Meneftra di fongi di Genoua, ripiena di cafcio, ¢ falami.
Pollanche infaggianate fernite con {alaa reale.
Frutti.
M Arzolini vecchi di Fiorenza fpartiti per mezzo.
Pera mofcarelle 2anenate con fue frondi fotto.
Nociperfiche della CoRa di Pofilipo ancuate.
Ameadole verdi monde con frondi di cedro fotto.
Spogne di finocchi netti con frondi fotto ancuace.
Scatola di pera, pruna, & pafta di Genova.
Martedi 29, di Luglio. :
Freddo. N
Elze roffe con frondi fotto , e fopra coperte di neue.
Prana d’India aneunate con frondi fotto.
Verrinia {iropata, guarnita di cetronata, e zuccaro..
Paftone di capone con falami, guatnito con fiori fopra,
Piedi di vitella in addobbo, guarnito di limoncello, e pepe.
- Tagliarini di ricotta, guaraiti di fiori, ¢ zuccaro fopra.
‘Galdo.
ANtipaﬂo di fegato di vitella fritto, feruito con agro, e pepe.
Meneftra di cocozza, con calcio, oua, fpetic, e falami.
Vacca bollita feruita con limoncello piccolo.
Torgano sfogliato ripieno d'ona, carne, e cofc firoppate,
Pauegrateato ripieno di rofsi d’oua, ¢ matorana.
Pollasti aroftitt ripieni d’oline , origano , & agrefta.
' Frutsi.
Afcio di Cerreto netto, (partito con frondi fotto.
Nociperfiche di Giugliano , couertedi neue.
Melone di pane aneunato i fette con frondi foito.
Spogne di finocchi necte, couerte di neue,
Pera giacciole con frondi fotto, & aneuate.
Caneftradi fongi di zuccaro con fiori gnaraita. - .
. T o Fichi
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Mercordi 30. di Luglios

' +  Freddo. .
F Ichi gentili con frondi fotto coperti di nene.

-

Piatiglio di natte, e cetroara trita con zuccato fopra. -

Spinole falpimencate, guarnite di limone, pepe, € menta.
Pizza di prouola , zuccaro, & oua, guaraita d1 fiori,
Melone bianco di pane 4 fette, coperto dineue. -
Io(alaca di fafciolini couri guarnica di pepe, € capparie
Goalda. _ _ .
O Va buttate all’acqua, feruite con fucco d’agreffa
Meneftra di cocozzatrita, ripiena di calcio, & oua.
Fragaglie fritte con agrefta, e pepe fopra. :
‘Scorfani fufati ripieni di pafioli, pruna , & agrefta.
Oua fritce con butiro, guarnite con zuccaro, ¢ cannella.
Ventrefca di tonno aroftira con fapore agro dolce.

Frutti. B

T Alchi della bufalaria di Calabria con frondi fotto..

Nocelle verdi moande anenate con frondi fotto.
Oliue di Cilento inforpate, feruite con aceto, & oghio.
Pizza di pera firopate, guarnica di fiori fopra.
Spogne di finocchi monde, 8 aneuate con frondi fotto.
Scatola di percopara, e pignolata di Genoua..

Giouedi. 3.1. di Luglio.

Freddo. _
M Anteqhiglia Iauoratz, guarnita con oro, e Zuccaro.
Pruna bianche con frondi fotco coperte di neue.
Sopreflara di Nola guarnita con limone , e mofcardini.
Paftone di gallo d'india, guarnito di cime di mortella.

Plattiglio di piedi di vitelia in 2cetello, guarnito di limoncello.

Vifciole [celte, aneunate con frondi fotto.
r Caldo.. ' y
P Olpettone di vitella, oua, prouola, ricotes, e fpetie.
Meneftra di pera, ripiena con graffo, cafcio, ¢ falami.

" Ghlilina bollica, feruita con limoncelli piccoli . - ‘
Cobiglietti ripieni di natee; manteca, oua, ¢ gelo di cotoguo,
Maccaroni fcaldati, flufati con brodo graflo.

Filetto di vitella arofito, guaraito di limoncello.

' Fratti.
Rouole frefche del Garigliano con frondi fotto.
- Melone di pane di- ponte i felice anenarto.

Pera reali , con frondi fotto, & ancuate.

-Percoca con frondi. fotto, & aneuate.
. Pizza di cetronata. guarnica dell’ ifteflo, 8 fioris

$pogue di finoccht mondi, & anevate. Gieran:
' - trans
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"VENERDI 1. DAGOSTO.
o Freddo.
[trangole agre dolci firoppate con zucearo di panetto. -
C Gioncata di vacca fre(ca con zaccaro di panerto fopra.
Platciglio di capitone diffalzato, gnarniro di limoaccllo , ¢ pepe:
Pafticcione d'anguille di pietra con taraatello.
Cefali di mare falpimentati, guarniti di limooe, e amenta,
= Cafacelli di ricotta, oua , zuccaro, guarniti di fiori fopra.
- c‘u’. _
S Corfanettiin fappa ripieni d’agrefia, e prupa.
Meaefira di broccoletti, & pepe fopra. .
Aguglie fritte, guarnite di limoncello piccolo, e pepe.
Pani ripieni di cofe firoppate ftufati con lacce,
Neuole fritte con maateca, zuccaro, ¢ caonella,
Salpe groffe, & frefche, arofite con fapore agro.
’ - F L4 “"i .
C Afcio di fjori netto con frond? di eedro fotro.
Poma di capo di monte bianche, & aneuate.
In(alaca di fcarola bianca con cetrolj, ¢ sepollette.
Melone d’Auerfa di pane roffo, & anenato.
Caneéftrellecti di farina , manteca, e zuccaro. -
Spogae di finocchi nerte, & ancuate, L
Sabbats 2. d'Agoflo.
L Freddo., ‘
F Tchi ottati coperti di neue con frondi fotto.
Plattiglio di ragofta, guarnito di limose, ¢ pepe..
Paftone di txorte di piedimonte con fiori fopra. -
Melone di pane 4 fette couerto di nene.
' Pera firoppate, guaranite di zuccaro, e cocozzats;
Pefce capone fa Ipimentato con limone,pepe, € amenta:
. Caldo. -
P ARone di fongi di Genona, fructi di mare, e tarantello,
Menefira di aalli di cicoria afeiutti con pepe.
Triglie fritee, guarnite dilimoncello piceolo, e pepe.
Calamari ripieni di pafloli pignoli, & herbette.
Tarall{ alla Napolitana con oliue, arigano, oglio, e pepe.
Caonolicchi grofl aperti feruiti con pepe, & agro.
' Frattj. :
Nfalata di Monache, gaaroita di fufticelli , e cetronass
Pera giacciole con frondi fotto, & anegate .
Noeciperfiche di Marano couerte di neue.
Pizza di mel’appie firopate guarnita con ruccaro.
Nocelle verdi monde aneuate con frondi fotto. * - .
Spogae di finocchi netee, & aneuate con frondi forto, ’
’ 2 pruna
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Domenica 3. &' Agofio.
A - Freddo. - ,
T) R usa bianche meuate con frondi fotro, e fopra
B:anco magnare, guarnito di cacozzata, e zuccaro.
Prefutto vecchio d’Apruzzo ftellato guarnito di limoncello.
Paftooe di vitella lateante guarnito di cime di moreella.
Plattiglio di piceioni, guarnito di limoncello piccolo, e pepe.
Mtlone di pane di ponte & felece 4 fette aneuate. '
Caldo. : .
‘ T Orrefnodi fegatetli, ventricelli, prefutto, agro, e pepe.
Menefira di melone roflo,ripiena con graflo,cafcio,& oua,
Vacea bollica, feruita con falza verde. . : i
Pafticcione di ficetole , lattaroli, prefurtoy, qua, 8 offomafiro.
Menefra di farro, ripiena di cafcio, ¢ roffo d’oua, - )
Lattaroli imborsacciati aroftin feruiti con fapor agro, : . -
- Fratti. " ,
P Rouole di Campagna nette'con frandi fotte
Percoche in addobbo 4 fette con greco.
Pera giacciole aneuate cen frondi lotto.
Spogue di finocchi monde, & aneuate.
Vua molcarella aneuata con frondi fotto.
Barateol: di radiche di lingua beuina firopata.
Luneds 4. &’ 4goflo....
Freddo,. )
F Ichi gentili, mondi , e couerti di neue: :
- ‘Verrinia firopata , goarnita di cetronata, e mofcardini.
Gigorto di vitella guarnito con cime di inocchi, € limoncellos
Paliiccicnedi pollafiri con falami, e pepe. -
Vuz1 anfolica con frondi fotto , 8 aneuata, :
Galline falpimentate, guarnice di menra, e cetronata
- Caldo. =+
P Tedi di vicella Rufati con'agrefts, pepe, 8 herbetce, «
Meneftra ditorza, cocozza, & fcarola guarnita con falami.
Caponi bolliti , feruiti con limoncello-piccola. ' '
Pizza di vatte, oua, zucearo, sfogiiata alla Romana.
Semola ripiena con proucla,erofsid’ova. -
Gallo:ti d’India arofiti, feruiti con falaa reale.
Frutti. .
M Ozzarelle di Capua frefche, ftufate con pepe;
- Pera carauelle con frondi fotto, & aneuate.
Melone aneuaco afette con frondi fotto .
Pizza dilazzarole firopate, guarnita di znccaro.
Poma di Marano bianche , & ancuate,
Spogae di finecchi nette , & ancuate. N
' ' ‘pruns
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- Martedi 5. & Agofio.
Freddo. ] L
P Runa de frati aneuate con frondi foceo, . (dini,
Salciccioni di Lobardia 3 fette guarniti dj limone , ¢ mofcar

Ricotta di capra con zuccaro, e fiori fopra. - - .
Gallo d’India alla Portughefa,guarnitodi limone, e fufticelli..
Acetello di piedi di caftrato guarnito di pepe, e limoacello,
Meloni cognoli di ponte d felice counesti di neug . _

- Qaldo. - ..

,‘ F Beato divitella fritto feruito con agio;epepe.‘ I .

Oglietta alla Spagnola con falami, cafcio, ¢ galline ;.
Paftone all'Ingle(e ripieno di vicella, e cofe firopate, ‘
Tefta di vitella-ftufata con pruna, pera, & (petie.. ... ... -

. Tagliarelli ftufati con prouola, ¢ mozzarelle. :
Ficetole aroftite con lardeHi,e moliica-di pang.. L
L Fratti. - .
M Arzolini veeehi nettifpartiti-con frondifoteo. .- - .
Percoca di Procida aneuate cog frondi fotto,,
Nocelle verdi, monde feruite con acqua di aene-
Spogne di finocchi aneaate con frondi totto,
Vua mofcarelladella cofta di pofilipo anevatae-, - ., ;.
Paftetelle di zuccaro guarnite di fiori (oprae
FMercordi 6. &' Agofdv.
, ~ Freddo. o
C Ecrangole agre dolvi firopate con zuccaro{opra; -

Lacee quagliato di pecora coo zuccaro fopra. - .. - . i
Plattiglio di pefce falmone guarniro di limone. .
Paftone di cernia.con falami dentro, e fiori fopra.

. Tortanetti d’ouna, prouola, ¢ zuccaro, guarnito di fiori.
Mclone di pane roffo.aneuato con frondi fotta.. '
Caldo. .
Va cecate, con.cafcio, herBe, fpetic, e manteca. . - -
Menefiradi cocozzalunga con cafciosbua, ¢ pepe.
Linguati fritei guarnici di limoneello, pepe, & agrefta .
Polpettone di mollica, oua, prouola, pepe, 8 herbeste.
Tefta di cernia flufata con pruna, paflole, e pignoli.
Ventrefca di tonao atoftira con-fapore agse-dolce.,, .
4 Frutti.

Afciocauallo del foio netto, 8 vecchio fpartito, -

Infalata d{ latcuca inconocchiata, e bianca, -
Poma di Sorrento aneuate con frondi fotto .

Friteigladi ricotte, e natte, guarniti di 2uccaro, ¢ fiori.
* $pogae di finocchi aneuace con frondi fotco.
Vuamofcarella con frondi fotto cauerta diacue,

1}
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Gionediy. & Agoffo.
L ’ Frlddﬂ. .
M Antechiglia lauoracs, guarnita di 2uccaro, & oro,
Pruna d'Indraaneuatecon frondi forto.
Soprefaca di Ncla guarnita di limone , anefi, confettis
Paftone di zizza di vacca con falami dentro,
Piedi di vitella indorati guarniti di zuccaro, ¢ caannclla,

Melone della Cetra rofio afercg aneuate.

’Cﬂ’dﬂn FEA ‘
Nimelle, 8 latrarelt in {oppettacon fapore agro.
Menefra di percoea, con {alami, calcio, & offomaftro..
Pollanche bollite, fervite con limoneello picciolo. '
Palticciotti fricti-ripieni di cofe firoppate, & naste.”
Fongi di Genoua ftufati con cafcio, & falami- .
Pollaftri aroftiti guarnii di'limougello, ¢ pepe.
~ Frattse. . .
C Afcio canille di Sicilia mofeio con frondi forto.
Nociperfichd roffe aneuatecon frondj fotto.
Pera giacciole di Somma couerte di neue.
Mela roffe aneuate con frondi di vite (otto, -
Cafagnette di zucearo, guarsite di fiori: v ’
Spogne di finocchi aneuste con frondi foteo.
Venerdi 8. & Agofio. .
Freddo. Y
B Arattoli di limosncelli piccioli firoppati con fue cimes
Fichi ottad mondi con froodi [atto, & aneuati. ,
V12za bianca di ricotte, oua, zucearo, guarnica di fiori
Plactiglio di ragofta guarnite di limoncello, pepe fopra..
Ricci di mare ’un dentro I'akro ripieni del lor fratto.
Melone d’Auerfa.con frondi {otto couerto di acue_.
Caldo.
v Aff2 d'ous alla franzefa flufatecon manteca. -
MeneRra di-cicoria fofritta afciotta con pepe fopra. .
$pinolette fritte gnarnitegliﬁlimonccllo piccolo 5 pepe.
Frittata, ripiena con prouola,natte,e zngcaro.
Suppa,di tonninole guarnita di .cannolicchi moudi,

.Capitone aroftito-, [cruito di fapore agro doice.

. Frusti,
Afcio d' Apruzzo,fpartito per mezz0.
$ponaoli di mare, feruit con pepe,8¢ agro fopra.
Percoca di Arienzo monde con tazzettedi vino.
Caneftrellecce alla Genouela di farina,zuecaro,e manteca;
Vua mofcarella della Coftadi Pofilipo sacuata.
Pera reali con frondi fovo couerte di ncue. .
o pruna
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Sabbato 9.4 48080«
Freddo. . .
Runa di frati anenace con frondi di uice fotto. '
Plattiglid di tarancello, guarnito con limoncello,¢ pepe
Botarghe guarnite con-oglio, pepe, et agros
Paftone di trotee di Piedimonte, guarnito di fiori. .
Pera firopate, guarnite di fafticelli, e zuccaro..

‘Dentici lalpimentati guaraiti di li woncello, pepe, ¢ amenta.

. Caldo. .
s Eece Rufate con paffolini; pignoli, & pepe. = -
) Suppetea di ealli di finocchi guarnita di tarantello.
Calamaretti fritti guarniti di limoncello piccolo, ¢ pepe..
Scorfani bolliti ripieni di pera, pigooli, ¢ pruna.
Maccaroni di puglia feruiti con falzaverde, .
Triglie aroftite con fapore agro dolce, limoneello,
Frutti...
I Nfalata di molignaneé , guacnita. di cappari,
Strafoli in monte , guaraiti con zuccaro di panetto...
Melone bianco i fecte feruite, & ancuate..
Spogae di finocchi con frond fotco couerte di neue ..
Oliue nere di Geraci guarnite con limone. - -
Barattoli di gelo di cotogni con gramaglietti.
* " Domenisa 10. & 4gof0..
_ F reddo. !
C Apo di latee doppio guarnito con zuccaro..
Fichi con frondi fotto conerti di neue.
Filetto di porco guarnito-di limoncelo, & anefini.
Paflone di pappare}li con prefutto; & [petic.
Gigotto di vitella guarnito di limoncello, e finocchi.. -
Melone d’Auerfa & fetee, e conerto di neue.
Caldo.
Cetello di prefutto frittoxcon fetee di pane, e pepe..
Meneftra di pera, guacaitz con gallina, e (alami,
Pafticcione di ficetole; tegacelli; e fongi di Genoua.
Plateiglio di natee, bifcortt1 di $pagna,.e roifo d'oua.

_ Maccaroni fcaldati, flufati-conmozzarelle, e brodograflo..

Filetto d1 vitella aroftitos guarnitodi limoncelle , ¢ pepe. -
Frutts..
Rouole della Cerravecthie monde con frondifotto..
Percoca detla Cofta di Pofilipo ancuate.
Nocelle monde agewate con frongd fot:o-
Pafletelle-di Monache fritte; guarnite con zuccaros
Vua mofcarella di Piecra bianca ancuata_.
$gogne difinocchi moade ancuate coa tioudi. .
‘- . ?H‘



1y ~Lueerne . 7;
Lanedit1.d’ Agofde. -
. Freddo.
Runa d’India anevate-con frondi fotto. - - : T
Lingua di buffalo bollita, guaraita con limone. - .
Galline falpimeotate, guarnite di limone, cetronata, e pepe.
Pafticcione divitdlla, e poHaftria moante violata. - ;- .. ., |
Vua mofcarella con fue froadi fotto, & aneuata. s
Bianco magnate in pez2i, guaraito con percopata,
I Mpanata dj virella 1accante confalami, 8 fpetie. - - - .
Meneftra di cocozza ripiena con cafcio, oua, e vitella, -
Paparelli Bufati ripieni d’agrefa, pruna, pera, e pepe..
Piedi di vitella indorati con fecte di' pane, zuccaro, e cannella.
- Lafagne di monache Rufate con prouola, e manteca. . .
Pollanche infagianate feruice con falza dipruaa. - -
' _ Frautti. . gt
C Aflcio pam:ziano 4 poryi con frondi di cedro fotto. - .
. Pera carmofine aneuate con fue frondi fotto. ’ :
Noci perfiche della cofa di Pofilipo aneuate.
Cerafe AgoRine-aneuate coa frondi fotro, e fopra.
Pizza di percoca firopata, guaroica di cetronata. - T
Poma bianche di Sorrento con frondi anenace., S e
Marsedi 12. &’ Agoflo. -
Freddo. )
C Etrangole sgre dolci firopsti con zuccaro. - S

Gioncata di vacca frefca con zuccaro fopra, - j
Verrinia guarnita con cetronata, ¢ limoneello. -

Pizza bianca di ricotea, out, e 2uccaro guarnita di fiori.
Paftone di vitella, guarnito con eime di limoncello.
Meloni cognoli di ponte 4 felice 4 fette, ¢ conerti di neue.
_ Caldo. :
Olpettone di'vitella ftufato con mollica, ona, e prouolas

- Oglia alla Spagnole coa fianchetto di vitella, e falami.
Panert: flufati ripieni di medolla, oua, e nacte. .
Tefta di vitella ripiena di cofe agre, e paflolini. :
Millefants Rufati con-brodo graffo; e prouola. v
Paparelli aroftici ripieni aila paefana. .

Fratsi.

C Afcio de fiori nettd fpartito con frondi foteo.

Percoca monde-3 ferte in adobbo con greco anenate.
Nocelle mondi con frondi fotto, couerte di nene. -
Pera carauelle anenate con frondi fotto.

‘Voa mofearella della cofta di Pofilipo anenata.
Caneftra di caftaguesee di 2uccaro, con fori. Sicki
i
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" Mereordi 13. & Agoflos '
' Freddo, . -
Tehi con frondi fotto, e conerti dinene. '

Ancioue di Genoua guarnice d: fimoncello, € pepe.
Cafagelli d’ana, zuccare, provela guamniti di Bori.

Tagharelli dt ricotta guarniti di gucearo, & aqua rofa. .

$pinole falpimentate guaraire di limone. pepe, ¢ meata. s

Vua moifcarella con frondi fotto couerta dineue. :
CGIJO.

Va cecate con cafcio. hegbette, pepe, & manteca.

Meneftra di cocozza trita ripiena di calcio, ous, e pepe.
Fragaglie fricce guarnite.con agrefta, e pepe fopra,
Cannolicchi aperti ftufati con oglio, e pepe.

Broderto di erbette: cafcio, ona, mollica, ¢ fpetie,
Aguglie aroftite, guaraite di imonccllo. 4
A - F m"‘.c' . '
Icotte de rafchi di Calabria netti con frondi {otea.

Jnfalaca di fafciolint cdn oglio, aceto, € pepe. -

Nociperfiche di Marano couerte di neue.
Pizza di pera firoppate, guarnita di fori.
Poma della Cofta-di Pofilipo couerte di neue.
Noci verdi monde, con aqua aneuata
Giouedi.14. d' LAguffe..
P r ldd’o -

Runa de frati aneuate con frondi (orte. _ i

Mantechiglia lanorata, guarnita con zuccaro, & oro,
Salciccione di Bologna, guarnito di limone, & ancfini.

Paftone di 21223 intramezzatd con prefutto e pepe.

Cappoui falpimentati guaroiti con frondi fotto.-

Pollaftriin adobbo guarniti c}i limoncelli , paflolini , e ciappari.
: Caldo, -

T Omacelle di fegacp dr vitella fernite con fugo d’agrefts. .

Menefira di percoca,guarnita cd offomaftro,cafcio,e falami
Vacca bollita, feruita con limoneello piceolo. L
Pizza d’vaa mofearella roffo d’oua, e mofaccioli.

Lafagne di Monache ftufate con prounola, e natce. .
Ficetole aroftite guaraite con lardelli, & mollica di page.
s F r ll”l .. - '
Rouole frefche di Capoa con frondi di vite (otto,

Cerafe woflolc Agoftioe con frond: fotto, & ancuate. °
Percoca fane d’Arienzo con frondi fotco. . T :
Spegne di finocehi con frondi fotto conerte di neue,

Lazzarole rofle con frondi fotto couerte di neae.
Scatola di pigeolaca, ¢ pafta d’amendole. . L

. P Lacee -

.
~
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Venerdi 15.4"Agofio. -
F’fddﬂc S -
LAtte quagliato con zuccaro fopra. o S
: Fichiottace meze monde,e couerze di neue.
Ricci di mare I'vn dentro 1’altro det loro frutto ripieni.
Paftone di trotte di.pratto guarnite di cime di mortellz:.
Tortanetei di ricotea, 0pa, zuccaro, guarortidiona wefciti.
Pera firoppate, guaraite.di cedrilli, mofcardini ; € 3uccaro:
- CAIJOo v T
Va frefche.da bere, feruite con outre, e fale. IS
Broccaletti fcaldati feruiti con pepe, oglio,, & agro.
Secce fritte guarnite di limoacello piccolo , & pepe.
Neuole a modo di pagticciotti con zuccaros = 127+ .1
Molignane ripiene di cafcio, ouasfpetic, ¢ cedsonata.:
Ventrefca ditonno aroftita, fernita conpepe & agrd. < - 1 ...
Fruttie: % /
CAfcio di Circello getto fpartitoccda fobndifoteo. -
Infalata di jaccuca d’Anellinobrasca. it * - Y
- Pera iacciole bianche ancuace con frondi{etto, SN
Spogne di finocchi nette, anenate con frondi foego,
Calzonetti ¢i ricotta, ¢ zucearo, guaraiti di flori. . 1
Noci verdi, monde, aneuate con frendi foteo, ¢ fopra, -
Sabbato 16,4’ Agofio.:. . . .
Freddo.
C Ecrangole agre dolce firoppate con- zuccaro fopra.
Ragofte fane; con code meze monde, e pepe fopra.
Raiticcione d’anguille di pietra con tarantello, e pepe.
Cefali di mare falpimentaci guarniti di Lmone, e peped
Amito gnarnito d: pigaoli, & percopata, )
Voamofcirellaaneuaca goarnica di fiorie. . *
Caldo. ,

S Corfanetri ripieni d’agrefta, pruna,e-pafiolini.
-Meoeftra di boraggine, foglia molle, & finocchi, .
Calamari. fritti guaroiti di limoncello, e pepe. o N
Tefta di cercia flufara suarniea con frutti-dimare. . :

Taralli alla N2palitana ripieni d'oliuc aregasa, ¢ pepe.
$alpefrelche aroftite con fapore agro fopra. .
. Fratts. -~ . '
Nfalata reale di tutte mefeolanze, e falami. )
Percoca della Cofta di Pofilippa netee, 8 ancuate,
Pizza di cotogne firoppate, guarnita di anccaro..
Oliue di Gaera guarnite di: limoue, ¢ pepe. )
Lazzarole di Somma con frondi fotco, & aneunate..
§pogue di finocchi con frondi fotto, & ancuatc..

Y]
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Domenica 17. di 8’ Agoflo.
Freddo.
T'ehi ottate meze monde con frondi fotto. .
Soprefata di Nola, guarnisa di limone, e mofcardini.
Ficetole in adobbo, guaraite dilimone, pafsoli, e pepe.
Paftone di capone, fatro in modo d*Aquila guarnito di fiori,
Melone di pane deliz Cerra: anevato con frondi fotto,
Ricotte di palma con zuccaro, & fiori fopra. .
. Caldﬂ.
P Laeriglio di Jatearoli, & ceruelli di vitella. ~
Meneftra di pera guarnita con cafcio, prefatto, € boccolaro,
Peteo di vitella bollito (eruito con {alza verde. :
Pollafri fpezzati, ftufaci.ripieni di cafcio, ona, e fpetie.
Suppa di gallire, ripicne di cafcio, oua, & herbette.
Faggianotti aroftiti, ferniti con falza di erugnali. .
Frotti. & .
M Arsolini vecchi fpartiti con frondi di cedro fotzo.
Sorbe Agoftine con froadi fotto couerte di neue.
Vua mofearella, con {ue frondi fotto, 8 anenata.
Pizza di bocca di Dama guarnita con zuccaro, e fiori.
Pera carauelle con fue frondi, 8 aneuate,
Spogue di finocchi monde,e couerte di acue.
Lunedi 18. & Agoflo, -
Freddo. .
P Laceiglio di natee frefche guarnito eon zucearodi panetto.
Fichi mondi coa frondi {otto couerte di neue.
Prefutto fellato, guarnito di limone; ¢ mofcardini. o
Paftone di vicella con falami gnarnito con cime di mortella.
Acctello di piedidi vitelks, guarnito eon menta, e limoncello:
Cognoli di ponte dfelice & faee, ¢ couerte di nee. - R
'ANcipaﬂo difegato con cepollette, e pepe Rufico. - -
Menefira di percoca, guarnita con pollanche, e falamis
Pani ti?ieoi di natte, citronata, animelle, e zuccaro,
Platiglio dilatearoli a fette con pane indorato . .
Maccaroni di puglia fufaci, con prouola, ¢ mozzarelle.
Paparelli asoftiti ripieni con fuoi fegati , ¢ fpetic.
Frautii. .
Afcio?armegiano in pezzi con frondi fotto. g
Nociiperfiche di Sorriento con frondi fotco. = -
Pera iacciole con fue frondi fotro, & aneuate. -
Crognali con frondi fotto, & ancuati. o
Spogae di finocchi monde con fue frondi forto.
3catola tonda d’amendol¢; fulticelli, e confeeei.~  ~

P pruni
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Mm:d: 19. 4" Agoffos
"~ Freddo.
Runa de frati con frondi fotte, e couerte di neue:
Verritiz 4 fette, guaenita con limone, & anefinr.
G:lline (alpimentate in cafcia guaraite di cedronita,e lmontello
Vuamofcatella con (u: frond: fotto, couverea di neue,
Pera firoppare, gaarnite di cedrilli , & zucearo fopra.
Gigoteo di gallo d' Lndia, gaarnro di pepe, & limoucello.
CGaldo. -
Reftata di prouola, prefarto, cedronata, natte, & zuccaro.
Men¢firz di melone ripiens guarnita ¢d cafclo,ona.c hhm
Vacca bollita feruita con falsa verde.. S ,
- Tefa divirella Rufata ripiena di cole firoppate. . -
Suppa di bifcotti di Spagna con galline sipicne & calcio.
Filetto di vitella arofito guarnito di sioglt frittis) ..
' Frutts.. .. .
P Rouole dello Garigliano, molce con frondi fottos
: Lazzarole bianche anewate ton frondi fotco, . . -
Melone di pane della Cerra i fecte eouerto di neues
Poma di Moiano bianche apertore aneuate. -
Noci monde, e verdicon aqua ancuaea, = - .
Baraceoli di gelo di cotoguo con fioriattorne, - i f
Mercordi 20. @’ Agofice
Freddo. .
) C Berangole agre dolci monde firoppate con zuccaro. -

G: oncau di vacca frefca feruita con zuecaro fopra.
Triglie in fcapece guarnite di limoncello, ¢ paffolini.
Plactiglio di tarantello firoppato guarnuo di cecozzata.
Tracine falpimentate, guarnite di himepe, menta, ¢ etpc., :
Pizza di ricotta, 003, zuccaro guarnita difiopis .

Caldo. .
Va buctate all’squa, feruite con fugo d’a‘uﬂn. :
Menefira di cocozza tritta com caicio, oua, € pe
Triglie fritce guaroite di limoncello piccolo, ¢ pepe pra-
Lucerne finfate ripiene di paflole, agrefta, ¢ prusa.
Platuglio d’cua fritte con fecte di pane, € zuccaro, e casnella
Linguati imbogrccciati alla Spagnala con herbettese (pene.
Fratss. ’
S Ponnoli arofiti feruiti con pepe, & agro fopra. = . - -
Mozzarelle d’ Auerfa frefche flufate feruige con pepe, L
Melone di pane apenato, couerto difrondi. . .
Pcrcora d’Arienzo monde, & lavate coa Greco. ~
Pisza di pera firoppate, guarnita con 20Ccaro.

_ Noccll: verda monde con aqua aneuata. .
Bianco
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" Giloseds 21. 8" Agoflo.
Freddo.
’ B Tanco magnare in pezzi guarnico di percopata , € uccaro..
Fichi otrate mond= con trutr (otte, couerti di neue.
Saiciccione d: Bologna guarnite di limoncello piccolo.
Paftone di quarlie ¢« o {alami, guarrito d fioni, e mozzarelle..
Pla:tigho di fisnchecvo ripisno guarnito di limone..
Meloned'Aucriad fecte couerto di neues
Caldo. ’ :
Afticcione di ficeteole, latcaroli, piecioni, e fongi. .
Oglizpotrica, guarnica con polli, & tutee fora di falami,.
Pied: di vitella indorati, con fetee di pane guarniti.
Papparelli ftufati ripieni di pera, agreRa, pruna,.c pepe.
Meaeftra di farro con calcio, oua, e brodo graflo..
Pollaftri aroftiti, fernici con limoncello piccolo..
Frutti,
Ezze di cafcio di-Cerrero, nette con frondi fotto,
_Pera iacciole di Somma nette, 8 aneuare.
Perfiche di Pofilippo con frondi fotto, & aneuate. .
Lazzarole roffe con frondi fatto couerce direne.
Pizza di cedronata, guarnita con zuccaro, ¢ fiori..
Spogne di finocchi netee confue frondi anenate..
Venerds 22. & 4gofia..

_ Freddo. .
Antechiglialauoraca guarnica.di zacearo, & oro.
Pruoa rofle con frondi fotto, & couerte di neue,

Alicilalate neece guarnite di limoncello piceolo , & pepe.
€aflacelli diricotra, oua, zuccaro, ¢ guarsici d: fior:.
Trotte di prato (alpimentate, guaraite d limonc, meuta, e pepe..
Ricci di marel'va dencro L'alero ripiesi di loro truttis. . B
‘ Caido,
Va frefche da bere feruite con fue ouere,.¢ fale.

Meneftra di cecoria lofricea con taraatelle, e fpetie.
Agugl:e fritte guarnite-con limoncello piccolo, e pepe.
Pani ripieni d1 natce, e-cofe firoppate ftufact con lacte.
Brodetto di calcio , oua, mollica, prouoia. & herberte..
Ventrelca.di tonno con {apere agro dolce aroftita..

Fruste.
Afcio di.Gore netto con frondi di cedro forto..

Percoche grofle con frendi fot:.o, 8 aneuate..
Crugoali fcelti cop frond: (oteo, & aneuats
Melone d’Auer(a 4 feete con frondi fotpo, aneuato.
Stogliatelle alla Milanefe fricte con zuccaro fopra.

Noci verdi moage conaqua anenaca.. i

/
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Sabbato 23.d’ Agoflo. ' )
. Freddo.
TAramcllo difalzato guarri:o con limone, e pepe.
Paftore di ccfalo di mare, guaruoito con cime di mortella.
Plattizlio d'oua di tonno, guarnito con aceto, oglio, ¢ pepe,
Vua ma(carella con fue froads foreo, & anenata.
Rareofle falpimentate monde deltoro corpo.
Amito guarnito di pigaoli, cedronata, e puccaro.
Caldo.
Corfanetti in teame, ripieni di cole agrette.
Maaeftra ditorsi con gnocchi fecchi, nglio, e pepe.
Sarde fritre, guarnite con limoneello piceolo, e pepe.
Supp1 di enpainole, guarn:te con (pecie, e canolicchi.
Vermicelli Siciliani, teraiti con {alza verde, :
Spiaole aroftite con fapore agretto guarnite di limone;
. F'“"‘u - ’
Serache di Taranto aroftite con pepe, 8 agro fopra. .
'Q.J Infalata dituree forri di melcolanze con o%iue,e cofe firopate
Pera giaeciole con fue frond: fotto, 8 anenate.
Pizza di precoca, zuccaro, e cetronata guaraita con fiori,
Poma bianche della cofta di pofilippo con frondi fotto.
. Spogune di finocehi nette con fue frondi , & aacuate:
Domenica 24. 4’ Agofio.
Freddo.
C Etrangole agre dolci, monde firoppate con zuccaro.
Fiorita di capra guaraita con.zuccaro fopra.
Soprelsata 4 fette guarniea di limone, e mofcardini,
Tefta di vitella falpimentata, guarnita con limoncello.
Gigorto di gallo d’ India, guarnito di fpogae, limoae, e pepe,
Melooe di paoe a fette con frondi fotto, & aneuate, -
E Caldo. , :
T Orefno di pollaftri, e prefutto, guarnito di ficetole,e pepe.
‘Menefira di pera guarnita con cafcio,prefucto,e boceolaro.
“Vitella bollita, feraita con limoncello piceiolo.
Cobiglietti ripieni di percoca, zucearo, natte, e cofe firoppate.
Lagaaclle Rufatc con calcio,prouols, zuccaro, e cannella. -
Capretto di latre aroftito, fernito con (alza di lazzarcle.
Frutti,
Arzolini di Fiorenaa frefchi fpartiti per mezo,
Percoca eon frondi fotto, & aneuate, ’
Lazzarole con frondi di vite fotto, 8¢ anecuace.
Nocelle monde eon froadi fotto, couerte di neue.
Noci perfiche di collina con frondi foteo, & anenaté,
Barattoli di cotogasta con gramaglieti actorne.

emna




De Cortéggiani. 1X9:

Lunedi 25. d' Adgoflo.
Freddo. -

Runa de frati con frondi fotto cotterte di neve.

‘Filetto di perco falato i fetee,guaraico di limone, & anefini,
Paftone di paparelli con falami, guarnito di rofmarino. .
Tagliarelli di ricotea guarniti con zaccaro , 8 aquarofa.

‘Vua mofcarella con fue frondi fotco, & aneuata.
Plattiglio di zizza con falza di percoca fopra.
Caldo. -
"ANripa&o di vitella Rofato con agrefls, efpetie- -
Meneftra di cepolla ripiena con cafeio,oua,vizella,e falami.
Pattoge all’ Inglefa indorato ripieno di vitella, e cofe firopate.
Plareiglio di natee, con bifeotti di zuecaro, e cedronaca ftufato.
Maccaroni fealdati con prouola, ¢ brodo. graflo ftufati,
Lacereo di vitella aroRito,, ripieno di cole agrerte.
Frutti. '
Afcio cauallo d’Apruzzo vecchio fpartito con frandi fotto.
Pera coflcie di donna cpn frondi fotco, 8 ancnate. .
Sorbe agoftire con frond: fotto, & aquaaneuata.
Spogne di finoechi aneuate con frond: foteo.. .
Noci monde con. frond: fotto, & aqua aneunata.
Scatola di pafta di Genoua di varsj lauori..
Marsedi 26, d’ Agofioe
Freddo.

Ichi ottate monde con frondi couerte di neue.

" Lingua di bufilo bollita & fette guarnita di limone.
Paftone di vitella d meza luna guarnito di mortelle fopra, -
Acetello di quaglle, guarnito d- limoncello, menta, e pepe.
Percoca firoppate guarnite di cagliarin, frucei,y e zuccaro.
Biaoco magoare, guarnito }ﬁ cedronata pignoli, oro , € zuccaro..

’ ' Caldo. ’
LAmroli indorati confétee di pane, sucearo, e canaells.

Menefiradi cocozza ripiena di cafcio, oua, e vitella..
Spalla di cafirato bollita feruita con (alza verde..
Pafticciotti friees npiems di.latte, manteca e zuccaro.
. Fongi d1 Genoua ripieni di-caicio, poilanche, e fpetie.
Pappareili arofciy ripien di pera agrefta ,e paffoli..
Frutti. :

FVA(cio di Calabria netro,{partito con frondi fotto.-

. Percoca monde in-adabbo con Greco di Somma..
Lazzarole b-anche di Giugliano cener:e di nege..
Vua mofcareilaconfrondifo:to, & a:ena:a:
Paftettelle di zucca. 0, 8 cedronara guarnite con fiori..

S$pogoe di: finacchinette con (uc frondi fotco.
S o - Latte:
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Mercordi 17. &' Agoflee -
Freddo. :
LAtte quagliato di‘pecora feruito con zuccaro fopra. ;

Pafticcione d’anguille coperte di taraatello.herbecte,e fpetie

Dentici falpimentari, guarniti di limone, menta, e pepe. -
Pera firoppate guarnite con auccaro,-¢ mofeardini. .
Melone di Ponte a Sclice biaaco ancuato. Lo
Ricci di mare netci ripieni I'vno delli fructi dell'alera.
o Ca’dﬂo
OVa burtate aifahua, feruite con fago d'agrefa fopra; ‘
Menéfra di broccuhi gearnita di tarancello, ¢ pepe fopra,
Fragaghie vedaci fritte, gnaroite con agrefia. ’
‘Tortauno sfoglisa ripieno di latticinij, e cofe firoppate.
Rauiole di prounla, eigotea, bieta, zuccaro, e cannella.
Calamari ripiem dicofe agrdree, ¢ dell’iftefH, aroftiti,
Frutsi, '
N(alaca:di fafolini, con oliné, pepe, e cappari. .
Carnumi aroftiri aperti, (cruiti con agro, ¢ pepe, _
Rafchi di Calabria aett: (partiti con frondi fotco.
Nociperfiche di Capo di Monte coperte di neue. - o
Sfogl:azelle di stoglio, ripiene di cole dolci, ¢ zuccaro. . .
Nocelle monde (opra fropdi con aqua ancuace. L.
' Gioueds 28. 4 Agafio.
- Freddo. ’
P Lateiglio di nacee lateanti, guarnite con zucearo fopra,

Pruna damafcene aneuatecon frondi di vite fotto. .
Prefurte d’Apruzzo bollico con Vino guaraito di garofani.
Paftone digallo d* India, guarnito di futicelli. .

Melone roffo i fette con fronds di cedro fotto. , :

Picgioni-difoflaci in adobbo guarnici di cappari, ¢ fpetie.. - . -
o Caldo. *

Omacelle di fegatodi vitella feruite con fapore agro dolce.

- Qglia alla Spagaola in cafcia guarnita di tutei {alami.
Impanata dizizza di vacca cramezzata dilatcaroli. .
Ingractinara di pollanche fpezzate ¢on agro, e zacearo,
Practighio dipiedi di vitella indorati con fette di pane. * : -

“Ficetole aroftite tramezzate con fecte'di lardo, ¢ mollicas .

Frutti. -
¥) Rouole d’Euolifrefche eon frondi di cedro fotto.

: Poma di ‘Marano bignche con frondi fotto an’ uate.
Vua moicarella & corniola di Sorrento eonerta di neues
Pera carmofine aneuate con {ue frondi fotto.

Pizza di bocca di dama. guarnita di fiori, & garofali.
Spogae difinocchi con frondi focto, & ancugrc,

Fichi
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. Venerdi 29.d" Agoflo. .

: Freddo.:
Ftchif:meﬁ-m:dicnn frondi fotto couerei di-neue.- - - ,- .
 Plateiglio di ragoRe, guarnito con limencello,e papes
. Yafloned: [pinoleyguarnito con cime di mortell2, S

Ricotea di capra guarnitocon zucearo, e fiorj fopra. .
Tracine {alpimentare guarnite di limoncelle, pepe, e menta.
Vaa mofcareliz con frondi fotto, e fopra ancuata. -
. Cd/do. . )
0 Va frefche fatte in aqua feruite con fugo d’igrefta.
> Menefra di fcarolafoffrita con oglio, finocchi, e pepe.
Fragaglie fritte, gnarnite con agrefta, e pepe fopra. L
. Pani ripieni doua, natte, manteca, cedronata, € zuccaro. - -
Maccaroni di Pugha ftufati con prouola frefca.. '
Triglic aroRite, guarnite dilimone, e pepe fopra.
. F’““io ) N
C Alcio yecchio di Cercello netto fpartito con fromdi, ° - - ‘
Pera giacciole anenate con (rond; di vite fotto. .
Caceftrellette alla Gencefa di mantecy, zucearo, & aquarefa. -
Poma bianche con frondi fotto, e fotto coperre di nene. . - .

Spogne di finocchi monde con frondi fotto,e fopea, ¢ -, 4
Scatola di meze amendole, e confetri lifci, — -
' Sabbato 30.d'4gofl0 .
Freddo. = :
: P Runa mafimiane aneuate con frondi fcteo,e fopra. - _ Lk
Alici falaee nette, guarnite con arigano, oglic, ateto,¢ pepé,

- Plartiglio di botarghe guarnito con pepe, & agro. -
Scorfaai roffi (alpimentati, guarniti di limone, oglio, & aceto.
Triglic in adobbo guarnite di cappari, e limoncello. Y
Ao guaranito di cedronata, oro , e zucearo di paneteo.

~ Caldo.

‘ P Aftone di deatici con rpamali, pignoli, pepe, 8¢ agrefta.’

' Meneftra di torze frafcinate alla Napolitana. .
Linguati fricti guarnici di limoncello, e pepefopra. ~ = - ..
Molingiane fritte fernite con (alza verde fopra. . o

- Tarallizlla Napolitana flufati con oliue, e pepe. s
Aurate aroftite feruite con fapare agro dolce. ..

' Frutts.
I Nfalaca mifcha eon fiori cappati , olime, e cepolle, .

Nocelle nonelle monde feruice ¢o aqua incuata.e frondi fotto
Percoca monde in adobbo lauate con Greco di Somma, . .
$pogne di finocchi monde anevate con frondi fotto: N
Pera mofcacellone (cclte con frondi (otro, e fopra,aneuate, -
Baratcoli d'amarene firoppate fopra guarnitidi.oo.. . .

Ce-
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' Domenica 33. d' Agofioe
) F"lddo‘ o ) . »
Etrangola agre dolci 1n monte firoppate conzucearo. -
Bianco magnare guarnito di pezzotti di zuccaro, ecedro.
Verrinia firoppata, gnarnita di hmoncello, e molcardiai.
Pafone di capone fareo ad aquila guarnito di moreella.
Gigottodigallo d’India, goarnito di {pogne di finocchi.
Vua corniola con frondi fotto couera di neue.
Caldo.

/2 Tcetole aroftite intramezzate con fette di prefatto. ¢

Meneftra di rocozza ripiena di vitella, caio, oua, e fpeties
Caponi bolliti con prefuteo, feruiti con falza verde. .
Pizza d’vua mofcarella medollo,roffo d’ona,e zucciro. A
Lafsgae bollite con latce Rufiace con prouola, 2uccaro,.e canella.
Pollanche infafcianate aroftite feraite con falza reale. '
Frusti. i .
’ Afn cauallo d”A pruzzo, fpartito con frondi fotto. ,
Nocipetfichi-di Sorriento con frondi fotto, & antovate. -
Spogne d! finocchi nette anevate con frondi fotto. - -

. Melone biznco di pane i fette couesto. di neue, e fiori.

\

Pera maftro Antono con fue frondi fotto, e opra ancuate. .
Barateoli di radica di lingua bouina firoppati. : o
LVYNEDF . DI SETTEMBRE
Freddo. -
M Antechiglia lavoraca, guarnita d’oro, e zuccaro.
Fichiborgefotti con frondi fotto couerti di seue..
Fianchetto di vitella ripieno di cafo, oua, & herbecre.
Pizza di tazzarole firoppare, goarmea di zuccaro, ¢ fiori.
Acetcllo di quaglie guaroico di limoncello piceolo, e pepe.
Melone di pane roflo d fetce con frondi fotto aneuato.
. C ofdo. :
C Ajonza di vitella iufata con cafcio graflo, e fpetie,
Meneftra diperaripiena di [alami, galline, e cafcio,
Paflone alla R.omana di ficetol, piccion), e vicclla.
Plartiglio di zizza indcrato con ferze di pane.
Maccaroni di Pgglia ftufati con provola, e marzolino.
Fileteo di vicella Jatcance aroftico, guarnito di limoncello.
' Frusti. :
M Ozzarelle frefche dt Capoa con frondi di felici fotto.
| Lazzarole con frondi {opra, ¢ fotto conerce di neue.
Percoca in adobbo con falanghina aneuara. -
Noci verdi monde con frondi forto couerce di neue.
Scarole d’amendole con confetti ricei, piRachi, e zucearo..
Spogae & finocchinette con: frondi fotco coucste dineue.
) v v Natee
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Martedi 3. di Settembre. -
’ - Freddo. '
Atte lauorate guarnite con oro , & 2uecaro fopra.

Pruna damalcine con fue frondi fotto conerte di neue.
Mortadelle bollite guaraite di limoneelle lauorate. '
G gorto di gallo d’ India, guaraito di fpognesmenta; e pepe.
Pafticcione di quaglie con fpetie, e falami dentro. L
Cotogne firoppate; guamit; ;i fafticelliy zuccaro s ¢ mofcardini.

‘ - Caldo.- :
P Tedi di vitella Rufati con agrefta, pera, e fpetie.

Meacftza di fearola, guarnita con falami, e cafcio.
Capponi bolliti feruiti con limoncello piccolo, e pepe.
Papparelli fufaci ripieni di crognali, lazzarole, e fpctic,
Fongidi Genoua con pollanche, cafcio, e falami. . .
Fileteo di vitella aroftito guarnito con limoncellos:. . .
Frutsi.

C Afcio di Cerrito in pezzi netti (partito con frondi fotta,

Melooe bianco 3 fette lauorato couereo di neune. ok
Poma di capo di monte con frondi fotto aneunate. ®
Pizza di bocca di dama guaraita con zucearo, e fiori
Sorbe aneuate con frond: di vite, fotto, ¢ fopra.
~ Noci verdi monde, fopra frondi con aqua ancnate.
Mzereordi 3. ds Sestembre,

_ Freddo. .
F Ichi botgelotte monde con frondi fotto ancuate.
Trrantello difalzaco bollito, guatnito con limone.
Ricotea frefca'di capra guarnita di zuecaro, e fiori.
Cafciatelli di prouola, oua, zuccaro, & aqua rofa.
Pefce capone falpimentato, guarnito di hmone, epepe.
Vuainfolica della Cofta di Pofilippo ancuara. VR
c‘ldﬂ. - . .

Vabuttaee all’squa feroite con fogo d’agrefla, = - -,

Meaeftra di cocozza ripicna di cafcio, oua, & herbette,
Triglie fritre guarnite con limoncello piccolo, e-pepe. :
Pani Rufaci ripieni di natte, manteca, ¢ pafta reale.
Neuole di oua, con manteca , zuccaro; e canrella fopras
Cefali di mare aroftici, guarniti dilimoacello,e pepe... .. /.
, Frautti.

Afcio-canallo de:lo'Foiotverehio fpartito.con:freadi fotgo.'

‘Infalara di {carole, guaraira d'oliue, e cappanis .:° i 4
Noci perfiche di Marano con frendi (actoaneuates ... i+ ¢
Spogne di fenochi monde con frond: fotto ancuate, -1 '
Lazzarole bianche con frond: fotto couerte di neue, .
S$catola di cocorzaca; ¢ piguolata) ¢ pafta di Genoua. Lo

Q: Fichi

LA S .
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. Giouedi 4. dv Settembre, . -+ *° .
Freddp. " .
Ichi oteati fcelei mondi con frondi fotto aneuatid
Sopreflata guaraita con mofcardini, & limone.
P.ftone di gavdini com prefurto, verinia, & fpetie.
Platriglio di piccioniin adobbo guarnito con paffarini,e pignok
Pera fircpoate guarnice ton fufticellj, e zuccaro fopra.
Bianco nragnare guarnitoidi zavearo, citronata; & oro.
’ C‘ldoc o
[cetole aroftite con fuoi lardi, & mollica di paue fopra,
Oglietta alla Spagnola guarnita di tucte fore1 di falami.
¥.teo di vitella bellito, feruito cos falza verde. ' N
Plattiglio di piedi di vitella indorati.con fette di pane fotto.
- Maccaroni fcaldati fflufati, con mozzarelle, e brodo graffo. -
Gallotti d* Indif aroftiti guaraiti di frictigh intozno.. .. -
Frﬂ"icl ol N
C ‘Afciooawallo di Polino netco fpartito con frondi {orre. ~,
Pera buoncriftiane con frond: fotre, e copeste di neues )
P zza di cotognata guaraita di fiori, e zuccaro fopra.. .o
Spogne di finocchi netti con (ue frondi fotto aneuste, "
Noci perfiche con frondi fotro, 8 copertedinene. - .. -
Scacola rotonda d-anifi; fenochi, & mofcardini confetti..
Venerds 5. ds Setgembre.
) Freddo. -
P Lattiglio di natte; 8z-cetronata, trita con znccaro fopra . < 7
. Paftone di trotte guarnito di cime di marteila, & oro. X
Alice frefche falpimencate guarnice di pepe, limobie , ¢ menta.
Tagliarini di ricotta-guaroii con zuccaro fopra.- : .
Sarachu fricej facti in a iobbe guaraiti con pignoli.
Vua anfolica con frondi fotto, & coperta.dineue..: .
Caldo.
Va cecate ripiene con cafcio vecchio, manteca,e pepe.
Meuefira di torza Nzpolitare con pepe fopra, B
Triglic fritte, guarnite di hmoncello piccolo; e pepe.
Pizza sfogliata di natte, e zucearo, & aquaronfa,
Rauioli di ricotta, oua con zuccaro , ¢ cannclia fopra,
Deatici aroftiti con (uccoagrodolce, & pepe fopra.
s F’”"’.o,l'- AR
Tcétea di Calabria necta confrondi sl cedtofotte: ¢ .
Ricci di maye ripieni v denttodaksocol fue frutto.. -
Peicaca fcelte con frondi fotee, © fopra ancaate. - - - s
Oliue di Terranoua bianche, fernite con aceto; oglio, e pepe.
Caneftrelletti alla Geaouefa guaraiti con mofcardiniy ¢ zuccaro.
Spogac di finocchi monde con frondi {otto ancuate, . i
o T "~ 7 8abbato

3
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De Costeggasi. b2
Sabbatv'e: di Sestembre. -
b o Freddo. . . )
P Rana i fiafchetello con frondi fotto coperte di pewe. . . - .
Botarghe guarnite con'limoncello piccolo, € pepes - 3
Fellone di mare o2to guarnite con fue boracine. - e
Paftone d’ombrina, peatnito con cime di rofmarino,. |
Cognola di ponte & fellbed ferce copertagineng. ., . .
Torci muflo di bifcomos cap};ﬂb ol.iale,v,alipi;_cgoq,i Lo v
. Caldo. .- . ,
C Aunnolicehi aperti'con oglio, pepe, &agro foprar . .. -
Menéfira di brotcolini, feruiti can agro,pepe & ogligs ¢
Alici fritee feruite con aceto, pepes & moftogottos, .-~ 7
Coppo di farde, maccaroni, tarantello, cetronata, ¢ fpeties .
Molignane ripiene con aregarmo, pignoli, e fpetie. .- . ..,
Spinole aroftite'feruiteconfapore agradalee.-. -, ;. . ¢
Frattiion=§
Ponnoli ar6fidl fBruiti con agsa,SepapefopFa ., .y~

Peré eatauelle con frondi.caperde di aeng-~ 5 . ... 7
Vua mofcatellone dells: Cofta ¢h Pofilipoanendtassyy. - -/ ¢
Nociperfiehé ‘con froadi fotco, 8 aneumeey .+ ¢ @ .o ¢
Pizza di petcoca firoppare, guamita CoNZUECaro, s fior.,
Spogue di finocchi cou frondi (oun:, Scagguate.. ..., .-
- Domenica22.dé Sespembipss.
. Freddo.s..." a
Ichi borgefotti mondi con frondi fotto aneyati. - 1.
% Lingua di bufala fatata bollita guarniza con limone. - . !
Gallo d Tudia armato alla Porcughefa,guatnito di fufticelli,,
Ricota di capra frefca conzucearo fopra.. S
Platiglio di quagliein adobbo guarnito djlimoncello.
Vua mofcarella con frondi fotto coperta: dineus. - <, ..,
Caldo, . ' ‘ )
Efta di vitéila mongana, guarnita dilazzarole, e pruna, -
Mewoltra di.péra ripicnd con gallina,e falamis, |, «;
Patticcione difegatelli; piccioni, vitellag e fpeties o+ . (.}
Plartiglio di natee, lattaroli bifcotti di Spagna, ezuccaror .
Tagliarelli Siciliani Rufati con cafcio, e provola. . . .. deaneiy
Quaglie di fparapiero aroftitc con mollicadi panes, - ., . -
- F'““'u v '-‘ C
Afci caualli dbSictia can frondini cefiro fottos; -
Percosa di Sorrento comfrogds{otto-anenate, .
Mclonewaflorbfetmeopertg digedey . 15 aiq o ounet .
Spogae di finocchy mosnde copene digeve, ., . -y 7 1oy, -
Botarghe di pafta di amendole guarnicg difion,. | : ;.. .
Noci verdi monde netxe COAQUA AAEUAAS. 1on 7. o7 4 255
ST ) ‘Capo.

4

-
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Lunedi 8. di Seitembre. .
. Freddos " .
C Apo'di faced di Sorrenco guarnito dizuccaro - » _
Noci firoppate guarnite di zuccaro fopra. e
Pruna damafciné ton frondi (otto coperts dinque. -
Filetto di porc0'guarnico»di~limom,-§c mofcardinisy, - -
Galline falpimentate ift cafcia guarmte dicetranataeip ¢

‘Melone di paoe fecte'copesto di neue, efrontdis - o 1, ¢

A Caldo. -
L Attarolti virélla¥ndorati con fette di pane, &agro.. . .
., MenéRradi tétza Napolitane con ca{cio, € falami. . .
Spalla di caftra¥o'bollita, feruita con falzaverde., ... . K
Pafone alt’ Yigie(e nitrato ripieno di cofe firopate. . .
Semola ripiena con cafcio, & brodo grafle.- - .
Pollanche aroftite guarnie di limoncclloye pepes. - ..
. Fratsio . )
C Afcio Pirmelgtamom popz con frondi foctd. -+ .«
Poma di Capoai Chinoapettore coperte di newes .
Vua mofcarelrs ton Tromli fouto, e fopra coperta di aeue.
Lazzarole di Somma con frondi latro coperte dineug, . . .
Spogne-di fih3cehi7 nereisom frendufotso coperte dipeugy
Scacoladi mofcatdint; etadrilli, 8 gonferti-riccie -
Martedy 9. di.Sestembres
F 'G’ddd‘.x S -
Tchi albanegrii mvontdi con frondifoeto,e stue fopra.

! Plartiglio di zizza di vacta bollita,guarnita di limone,e pepe.

Paftorte di piccioni con fpeties; e Glami deotrp. . . ;
Gigotro di filetto di vitella gaaraio dilimoancello, e pepe,

N
.

B 20co magnare incanhellato guarnito di cetrouata', €. pigaoli.

Vua jefolia con-frondi fotto; gfopraaenes - . .. .
Caldo. - - .

ONari RofstiHigidol d'sprefia, melayefpecie. - . 27

MeneRra di melone ripiena dloua, cafcio, efpeties - -
Gallioe bollite feruite con falza di corngnali, ¢ zuccaro.
Pizza d' percoca, cetronata, oua, cannclls, ezuccaro,
Gunocehetti Rufati con prauola, e calcio veCchioidi. Afcoli;.-
Lattaroli di vitella imboracciati con canella; ¢ garofasi.

Frutti:: -

' Afchi di ricotra & Catabeix heeti con frondi forcos .~

IN\. Notiperfiche-con frondi fotro; e coperce di neue.
Melone di pane 3 ferte ancnatd con frondi foteoy @ fopras -~ -
Paftetelle reali ripiené di tetronata, c2occare. - ' 0
Sorbe agoftine (celee con {rondi'(otto couerte di neue.
Pera ferpentine con frodi forto; & ancuase.” =~

plactis

4
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Mercordiioids Seitombrs.. .-
.-Freddoa R

Lartiglio di natte guarnito con zuocaro di gn,e.tgof{om& -

‘attiglic di ragof, guarsitondilimone. & pepe., . -
Paftonedi luzzi con [ue fpétiey guaraito di cime di mattellal, |
Melone di ponte i felce con froudi fotto coperto di nene. ~
Tracene falpimentate, goarnite di limoancello, e pepe. .
Infalata potrida con variecofe firoppatgs . ;. - .,

R Calda~ ~~“'> .
=% Azz1di oua Franzefe con latee, ezuecago: fopra. | |
Antipafio di polpitelli ripieni di agrefta, ¢ pepe. -
Meaneftra di finocchi.con fetee di pave fotto,, : .
Alici frefehe fritee s guarnitedi limoncelli, & pepe lopra. .
Oua fritte con fette di pane indoratr, zuccaro »¢ cannella fopra.
Deatici aroftiti con (apore agro dolce guarnitis L a
Ffll"l‘. o T
C~ Afcio difiori mett6 fpareito con feandi-di gedro fotta, -
Percoca monde in adobbo con 6reco di Somma.
Lazzarole roffe con frondi fotco, &-{opra apeuate,
Oliue di Gaierd ‘bianche'feruite conlimoncello, e pepe fopra..
Pizza di pera firoppate guarnita con zuccare, ¢ fiori [opra. -
V ua corniola mofcarella coperca di neue, ¢ frondi..
Gionedi 1. di Sessembre.

Freddo. .
Runa 3 fidlchetello con froundi di vite fotto, e neue fopra. -
~ Batateoli di limoncelli piccoli con iue frondi é firopates
Sopreffata guara:ra di limone; € mofcardini fopra. .. ,
Pafticciore di quagtie, prefutto; lardo, € (petie dentro.- - ., -
Tagliarini di ricotrd guatniti di zuccaro, & acquarofa.: - . -
Vua maluafia della Cofta con frondi-forto,-ancuara fopra.. N
Caldo. A
ACcseno di prefutto con paffoli, pignoli,aceto,&moftocotto,.
Meneftra di corogni guaraita con boccolaro & peteorina,
Z zza di vacca lateance bolliea, gudrnita con limoacelio, e pepe,
Bocconetti fritti ripieni di natte, zuccaro, medolla, e oua,. -
Maccaroni (caldati ftufati con brodo grafly, zuccaro, e caonella.
Caponi aroftiti ripieni feruici con falza di crograli.. | v
. Prutts.
Afcio vecchio d’ Apruzzo netro fpartiter can frondi (otto.
: Pera bon Chriftiane con frondi totto: & ancuace fopra,
Sp.gne d finoceh: moode con fue frondi fotte, & aneuate.
Noci perfiche apertore con frondi di cedro {otio.
Pafteteile di Monache fritte ¢uarnite cen zuccaro, e fioti.
Poma bianche con frondi. (otco,& coperte di aeue fopra.. chi
. Fichi. -
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138  Lueerma . |
VenshBit A\ di Seteemibras
s ... Freddo:. . ..>
tbiti‘albanegsi thomlicopentidimeniess .-+~ 1 7 o~
Plateiglib dipefeie falmbne diffalvato guarnitq con pepe. * ;

-

Pefce eapone falpimeéntito con pepe; meraye limoacglip,y -+ ;

Pizza bianca'di tetotee guarniea di fior/, e zucearo. , . ... .
Pera firoppate: guaraite:d’oua; mele; znccare, & argento,
Ricotta di capra frefca, guacnita.con zuccaro, fiori, & oro.
] -Caldo. « .

0 Va buttite aldqu fesuiee con fuco.disgrefa fqpra, - -

Meneflritdi cabili feruita oon sarancellog ¢ pepefopra
Fragaglie fritte feruite contagmefti. Snpege. i i2on 0 .y .,
Pauj ripient di nitie s mantera; eetrongea, ftufati conlagee, .~ ./
Liaganelle fiufate con prouvale, natey auccaro, ecansella, | - |

og
4
2

Aurate frefche aroRitc fecnite canagro dolce fopras:

. Pratti.. - L
P Rotole dello-garigliand frefche con frondi di cetro foteo,™ |
Infalaca di lastache bianche.inconocechiate con radici, K
Ricci di mare I'va‘dentro L'alerd del fruteo ripieny. ., . | ’
Sorbk ¢on frondi di-finoechi fotto, & aneuate (opra. ,

Perfiche dpercore confrendi forco, 8 ancuate,. ;. e ey

$catola di pruma, perd,’c pafta di Genova. . ..
- Sabbato 13. di Sessembre,
, Fredda. - - -
C Etrangoleagre dolci firoppate con zuccaro di paretta. . -
Tataatello diffalzato guaraico di limongello,"&.pepe..:

Trotte falpimentate guarnite di meata. e pepe. - A
Paftone di vederefca.di tonno con fueifpetic dentra. - .~
Melone di pane con frondi fotro, € fopia anenate. o
Tofalata di molignanearoftite ycon arigano, oglio, € aceeo. -
P ARiccione d*anguille, tarancello, e fp=tie.

" Meneftradicicoria afciucea feruita con pepe.
Graicifritti-feruiti con limoncello piccolo, e pepe.
Triglie fritte’con falza di melapere, e moftaccioli.
Taralli Napolitzoi flufati con oline, oglio, & pepe.
Salpe frefche aroftite con agro dolce di oglio, & acito.;

' Frutti. .
S Ponnoli di:mare aroftiti feruiti conagro, € pepe.
Fongi areRiti ferniti con pepe, fale, 8 agro.

Vua mofcatella anenata con frondi fotto, e fopra. -

. Percora apertore di monte ancuate con frondi (oteo.

Pizza di cotogoi aroftiti firoppati con-zuccaro, e canella.
$pogac di finocchi aetee.con fue frondi fotto aneuate,
, pruna

A~
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-Domenica 14.d6 Sestombre. .
- Freddo. .
P Runa damafcine con frondi fotto, & eoperte di neve. .
Prefutto di Calabria guarnito con kmoncello, & anefiai. ~ .
Paftone i Croce di Malca di vitella gwaenito di mortella. @
Plattiglio di piedi di vitellajndorato con zuccaro, € cannelfs. -
Vua coda caualio con frond¥(opras e coperea dineue. @ '
Biznco magnare i fetee guarsito d’oro, & zuccaro, - ¢
. - Caldo. .
ANtipaRo diceruelli indorati con fette di pane fotto.
Menefira di cocosza ripiena di cafcio, oua,vitella,c {petie
Vacca bollita fernita con limoncello, acqua, ¢ fale.
Pizza di percoca cetronata, offa maftre , 8 zaccaro.
Zuappa reale di bifcorti di ppglia, naree, € prouola. -
Filetto di vitella aroftito, gdaraito di. limoncello, ¢ pepe.
Fratti.
C Afcio nettofpartito con frondi di cedro fotto. o
Mclone di pane roffo 4 fette coperto con frondi, e di neue,
Pera Sorreatine con frondi fotco, & aneuate. :
Nocj verdi moade fopra frondi di vite con aqna aneuati.
Lazzarole di Somma bianche coperte di neue.
Baratoli di cotogne con gramaglietti di gellomini intorao,
Lunedi 15. di Sestembre,
Freddo. :
M Aatechiglia lauorata guarnitd d’oro, e zuccaro di fopra.
“Fichi fatnefi moudi actti coperti di neue. - .
Verrinia firoppata guarnita dilimoacello, & mofeardini.
Tefta di vicella falpimentaca guarnica d’ona melci , ¢ cotogaaca,
Vua iofolia de Rifina con {ue frondi fotto, 8¢ aneaate.’ '
Acetello d'efiremitd di polli guarnito di limoncello, e pepe.
Caldo : '
P Tedi di vitella ftufaci ripieni di pafiolini. o
. Oglia alla Spagnola guarnita con polli, e tatti f2]ami .
Pafticciorri sfogliaci fritet ripieni di lazzarole, e fpetie.
Paparelli fufati repieni di lazzarole, pruna, e pepe. -
Meneftra di rifo ripiena con cafcio, oua, zucearo, e cannella.
Gallo d* India aroftito feruito con limoncello, e pepe.
F rutts, . .
C Afcio.cauillo dello.Foio vecchio fpartito con frondi fotto.
Bercoca'monde in adobbo con vino Cirella aneuato. .
Granati agro dolci feruiti con 2uccaro di panetto.
Sorbe coa frondi di finocchi fotto, & aneuate.
Pizza di melappie firoppate guarnita con zuccaro, ¢ fiori. -
$pogae di finocchi monde con fue frondi forto, & ancuzce.
. ) R 1che -

/



r3c ‘Lugerna
Mortedi 16. di-Sestembre..
' F"’d‘ﬁ; . .
Tchi ottatd mondi con frondi fotto coperti-dinzue.
Saciccione d fer:e gnarnito.dy Iimoncelloy e mofcardini.
raflone di capone con falami guarnito di cime di mottella,
Ricotee frefche guarsite dy euccaso, & fiori fopra .
Gigotto d: Gallo d’ India guarniro di kmoncello.piccolo.
Meloni ccgnoli di poute i felice i fetcte voperti dr frandi,e neue..
: Caldo. - -~
A Nripafto di fegatelli je ventricelli con fette.di pae fotto..
A Meneftra di fcarole con cafcio, prefutto; & verrinia..
Capone bollito con {alza vesde di moflacciolo. -
Paftore all’ loglefe di piccioni , e vitella lacante. - o
Fongi, € cocozza d1 Geooua repieni di tutti (alami,
Pollaftri arefti guarnici di limoncello piccolo, ¢ pepe. .
Frutts,. = _

Ozzarelle d’Auerfa frefche con frondi foreo: - w1 " ¢~

:Pera boa Criftiane aneuate con frondi di viti fotto, - +
Lazzaroli bianchi coperti d1 neue, ¢ frondi. -
Scatola d'amendole confetri lifci, e fufhicellis L e
Noei monde fopra frondi di vite con aquaanenata. -

Pruna bianche con frond fotto, € fopra anenare,
- Merecords 17. di Sestembre.
‘ Freddo.
Apo di latte guarnito con zuccaro di panetto fopra.

Prune d fialchetello con frondi fotto coperte dineue.
Ancioue di Genouai ne:te guarnite di limonceHo; & pepe..
Tortanecti d’oua, prouole, recotte, zuccaro; e fiori.’ :
Scorfani (alpimentati guarniti di menta limoncellos e pepe..
Ricci dii mare 'va deatro V'alszo ripieni. Co

Caldo..
S Vppa di lucerne ripiene di pignoli, paffolini, € pepe:.

Meneftra di broccoletri teruita con agro, ¢ pepe fopra..
Triglie fritte guarnite di limoncello lauocrato, ¢ pepe.
Neuole ripicne con.natte, zuccaro, e cannella fopra, .
Angulie grofie frefche aroftite con frondi di lauro, ¢ molica.
Mozzarelle di Capoa frefche fiufate con aqua.. .

- Frautti. : :
M Arzolini neti fpartiti con frondi di‘eetro fotto.
$ponnoli di mare aroftiti con fapore d’agro, ¢ pepe.
Perfiche apertore con frondi- fotto coperte di neue.
Pizza di datcili firopaci gonarsita di zuecaro. :
Spogae di finocchi netre aneuate con frondi forto.
Baraccoli di crugoali firoppati con fori d torno,,
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Gionedi 18. di Sesrembrs. ...
Freddo. ,
C Btringole agre dolci monde; & firoppate con suecaro.
Lingua di bufala bollita guataita con limoncello, .
Paftone di zizna di vacea tramezzata con prefutto.
_Piedi di vitella falpimentati con pepe {opra.
Melone bianco di pane con froadi fopra, 8 anenato.
Bianco magaare in pezzi guaraito di cetronata, e zuccaro.
Galdo. ,
T Efadi vite'la Rufaca ripiena con lazzarole, & herbette.
Meaefitra ditorze Napoliuneerﬁmnita coa {alami.
Petto di vitella feruico con falza verde.
Torta di ceruelli di vitella, oua, zuccaro, ¢ cannella.
Mille fanti Rufati con brado grao, & prounola.
Quaglic aroftite fernite con molica, & limoncello piccola.
Frutts. .
Afcio cauallo di Sicilia con froadi di cedro fotto.:

Percoca monde in adobbo con veraotico di Nola,
Pagtetelle di Monache indorace guarnite di fiori, € zuccaro,
$pogne di finocchi nette con frondi foreo, & aneunate.

Granate monde coo zuccaro di paneteo fopra.
Spafeclia di caRagaetee, e tortanelli di zuccaro.
N Vemerdi 19.d5 Sessembre.
Freddo.
P Lattiglio di atte laucrato guarnito di zncearo.
|~ Fichi mondi con froadi (otto, & ancuati. :
Borarghe 4 fette guarnite coa pepe, limoncello, aceto, & oglio.
Cafactelli di ricotea, zuecaro, & oua guaraiti di gefomini.
Cefali falpimentaci gaarniti dilimoncelio piccolo,menta,e pepe.
Infalata di molignane arofiite feruite con aceto , oglio, e pepe.
Cﬂl dﬂv
Va frefche da bere con onere feruite con fale. :
Meneftra di boraggine, e finocehi con paflolini dectro.
Linguati fritti guarniti con limoncello piceclo, & pepe. -
$uppa di {corfani guarnita con cannolicchi, & pepe.
Maccaroni di pughia flufaci con cafcio, € pronola.
Lacerti aroftiti guarniti di limoacello, ¢ pepe (opra.
Frutts.
C Afcio Parmegeiano in pezzi con frondi di cedro fotto.
Caflagne areltace feruice con fale, ¢ fpetie.
Pera carauella coperte di nene con frondi {otro.
Melone roffo 4 fette con frondi fotto, e fopra ane uato.
Canefirelleti alla Genouefa d: farina, botiro, & zaccaro.
$pogae di finocchi anenace con fue frondi fotto. ' :
R 3 Fichi
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Sabbato 20, di Setsembro. -
, Freddow - .
F [chi alba negri mondi cen frondi fotto; 8¢ aneuati.
Plattiglio di capitone diffalzato guarnito di limone.
Paftone di trotee di Sulmona guarnito di cime di himoncella.
Ricci di mare va dentro I'alcro del frutto ripieni.
- Vuacorniola con froudi fotco coperta di neue. -
Amito in pezzi fatto di ragofla guarnito di zuccaro.
Caldo. i
ANguilh aroftita coo frondi di lauro, e‘molica fopra. .
Meaefira di foglia cappuccia afciutta con pepe, ¢ finocehi.
Aguglie fritte groffe guarnice-con limonce!llo piccolo. -
Suppa di tonvincle gaarnita con cannolichi.
Lagaoelle fcaldate {eruite cdn falza verde. .
Ventrefca di tonno aroftita con fapore agretto, '
Frutti.
P Atelle aroflite con agro, 8 pepe fopra: ; :
Percoca di capo di chino aneuate can frondi fotto. - S
Oliuedi Cilento infornate feruite coa aceto, 8¢ oglio.. -
Infalaca di latctuche inconocchiate, con fiori. '
Pizza di cotogni firoppati guaroita d1 zuccaro, e fiori. :
Spogae di finocchi monde anenate con froadi {oteo.
Domesiea 21. di Settembre.

Freddo.
P Runa afialchetello con frondi fotto coperte di nene.. . .
Filetrello di .porco 4 fette guarnito con limoncello:
- Paftooe di quaglie con prefutto, & [petiato.
Caponi {al pimenzati guaraiti di limoacello, e pepe. :
Tagliariai di ricocta pafiata guarsiti con zuccaro,& aqua rofz.
Melone di pane con trondi {otto coperto di neue.
Caldo.
P Lattiglio di lattaroli indoraci guarriti con fecte di pane.
Meneftra di percoca ripiena cen cafcio, e (alami.
Cofcia dicaftrato bollita {ernita con falza verde.
" Pizza d’vua mofcarella, ona, moftaccioli, e zuccaro.
Lafagae di molignaae fcaldate con calcio Ruface..
Pollaitri aroftiti ripieui con pera, paficli, & agli.
Frutti. :
Afchi di Calabrianetti con frondi di finocchi fotto..
Acci mondianeuati con frondi di vite fotto.
Poma de la Coftacon froadi [otro coperte di neue.
Pizza i bocca di dama guaraita di zuccaro, e fiori.
Eazzarole bianche con trondi d’oro coperte di neue. *
$pogace di finocchi monde coperte di acue, -

Man:
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Lamedi.2a. di Sestemabre. - ;
- Freddo, ; ‘ i
M Antechiglizlauorata, guarnita con zuecaro, & ora. -
Fichi borgefotti mondi con frondi fotto coperti di neue..
Zizza di vacca i fette guaraita di limoacello, ¢ mofcardiai. °
Pizza bianca di prouola, guarnita di fiori, ¢ zuccaro.
Acetillo di quaglie guarnito di limoncello piccolo, ¢ pepe..
Vuarouella con (ue frondi fotto coperta di neue,
GCaldo. . . .
P Olpeteone di vitella guarnito di reffo d’oua, € cetronata, .
Meaneftra di foglie capicie ripiene con cafo. oua, e pepe.. -
Galline bollite feruite con falza verde;epepe. . :
Tortano di Sant’Antemo ftufato ripieno di cofe dolci, .
Gurocchetti ftufati con cafcio vecchio, e prouola,.
Papareili arofliti ripieni alla paefana..
- P’y"‘.o N
C A(cio di fiore netto fpartito con frondi: fotto. -y
Melone di pare con frondi fotto, copertodineue.. S
Pera carauelle con frondi foteo, & aneuste. .
Tortaperti di zuccaro guarniti di fiori fopra.
Sorbe fcelee con frondi foteo, & aneuate..
Noci perfiche con frondi fotto coperte di neue.
' Martedi 2 3. di Sestembre..
: Freddo :
C Itrangoli mondi agri dolci firoppati con zuccaros =~ -
Barateoli di-limoneelli piceoli firoppati con fuc cime. :
Sopreflata di Nola guarpita con limoncclio. s
Pafloae di-paparelli con falami; & fpeue dentro..
Melone di'paned fette coperco di neue, e frondi. o
Gigotto di vitella guarnito con limencello, meata, e pepe.
7 C‘ldao »
ACepe llo di prefiitto con feete di pane forto,.e fpetie.
Menefira di foglia cappuccia guarnita con falami,e cafcior
Vacea bollita fernitacon limoncello piccolo, € {ale.
Platig'io di piccioni indorato con fecte di pane fotco-
Suppa reale di bifcotti anccaro con lattarol, € proucle..
Ficetole aroftite intrameazate con lardelh di pettorina, ¢ molic*
: Frutis.
Afcio cauallo-d’Apruzze netto {partito per mezo,
Percoea monde in adobbo con Viro Girella..
Vua mofcarella con frond: iot'o aneuara.
Selliert mondi con froadi fo'to,& coperti di-ncue..
Carofelle di finocchio con frondi fo-to, & aneuate,
Scataia tonda di cogliandri, anefins, & confetti.
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Mersordi 34, di Settembre.
: Freddo. ' -
P Runi ealcaueglie con frondi foteo coperte di nede,
Plattiglio di pefce falmone guarnito di limoncello. .
Ricotte di Capua frefehe gaarnite con zuccaro,, ¢ fiori.
Dertici (alpimeatati guarniti di limoncello , & pepe.
. Cafae:lli d’oua, ricotta, e Zuccaro, guarniti di fori. .
Vaa anfolica con frondi fotto coperca di neue.
Cd’dao .
Olpettone d’ona, prouols, mollica guarnito di pignoli. .
Meueftra di finocchi eon-fette di pane fotto, e pepe fopra. -
_ Calamari fricti guarniti di limoncello. & pepe fopra. .
Tefta d’'ombrine ripiena di lazzarole, pepe, & agre@a. -
Brodetto d’oua. ptouols, cannella, pepe, & herberte.
Luzzi aroftiti con {apore agro dolce, € pepe.
Frautsi.
P Rouole di Campagna & Enoli netee con frondi fotto.
Infalata di cardoncini feruica con capparini, ¢ pepe.
Cotngni firoppati, guarniti di zuccaro, e fofticelli.
Noci perfiche {celte con frondi fotto ancuate,
Spogne di finocchi nette con {ue frondi {otto.
Scatola di cocozzara, pignolaca, & [corza di cetro.
: Giouedi a5. di Sestembre.

, Fyreddo.
Runa dimafcene con frondi foreo coperte di nene.
Capo di larre doppio fernito con zuccaro fopra. .
Prefurto ftellato guarnito con limoncelio, e: mofcardini, - -
Gallo ¢’ India alla Portaghefa guarnito di limoacella, ¢ pepe.
Plactiglio di piedi di vitella in adobbo guarniro con fpetie.
Melone di pane i fette coperto di frondi, ¢ neue.
. Caldo.
F Egato di vitella fritto feruito con agro; 8¢pepe.
Meoefira di peta guaraita con cafcio, {petie, ¢ falami
. Zizza di vaccabollica fernita con falza di pruna.
Suppa di galina ripiena fufaca con provola.
Pani ripieni di natte, zuccaro, mantechs, 8 oua.
Piccioni aroftiti guarniti con cagligrini fricti.
Frutti. .
C Alcio di Cerrito netco {partito con frondifotto.
Sorbe fcelte anenare con frondi di finocchio fotto.
Perfiche di Marano con frondi (otto, 8 aneuate.
Pizz1 di lazzarole firoppate guarnita di fioti. -
Spogne di finocchi aette anenate con frondi fotco.
Acci actci bianchi aneuati con frondi fotte.

~

Fichi
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Venerdi 16: di Settembres. . "
Freddo. ,
P Tchi ottati mondi con frondi fotro coperti di neue.
Alici falate guarnite con limoncello, e pepe fopra.
Ricotte di capra frefche con zuccaro fopra. :
Pizza bianca di prouolay e zuccaro guarnita di fiori,
Tracioe {alpimentate guarnite di meata. pepe, ¢ limoncello.
Pera firoppate guaraite con zuccaro, cecrilliy & fori. '
- Galdo.
Va buttate all’aqua feruite con agrefta. : -
MeaeRra di cicorie {eluaggie con tarantello , e pepe..
Secee fritte gnarnite con limancello piccolo, ¢ pepe.
Pafticciotti ripieni di cofe dolci, guarniti di ona mefci.
Rauioli d’oaa, prouole, zuccaro, ¢ cannella fopra.
Salpe frefche aroftice con fapare agro dolce.. |
Frutti. ‘
Alcio cauallo di Pollindicon frondi di cetro fotto.
Spoanoli di mare aroftiti feruiti con pepe, & agro..
Meclone di padula i fette coperco di neue, - .
Sfogliatelli alla Genouefa guarniti'd’anafini, € zuccarq..
Mela roffe con frondi fotto, e fopra coperte di neue. -
Vua con fue frondi fotto, ¢ fopra copeste di neue.
Sabbato 27. di Settembre.
. - Freddo.
C Etrangole agre dolci firoppate con zuecaro..
Taraotello aivoppato guaraito di limoancello.
Paftone di dentice guarnito-con fiori..
Scorfani rofff (alpimentati guarnici di limoncello..
Ricci di mare I’va dentro I'alcro del doro frutto ripieni.
Melone di pane 4 fette coa frondi foteo, 8 aneuato..
- Galdo.
C’ Alamari aroftiti ripienidi pignoli, herbette, e pafiolini..
Meneftra di torzi ftrafcinaci con pepe; e,finocch. :
Spinolette fritte fecuite con limoneello, e pepe fopra.
Tefte di liciola con pruna, pafloli, 8 agrefta Rufata.
Vermicelli di Sicilia feruiti con (alza verde..
Sarde aroftite con fale, fopra la brafcia..
, Frutsi.
Nfalaea di fcarole bianche con cepolla, e cappari. .
Gambari di aqua dolce (alpimencati guarnic-dell” ifteffi.. -
Percoca con frondi {orto,.8 fopra avenace.. .
Oliue di Terra noua guarnitecon oglio, 8 aceto.
Pizza di pera firoppata guarnita con zucearo ¢ fiori,.
$pogae di finocchi ancuace con frondi fotto.. _ .
o ' Fichi
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Domenica 28: di Setsembre. . |
) Freddo. :

Ichi albanegri mondi con frondi fotto coperti-di nene..

Verrinia guarnita con limoncello, mo{cardini, e fiori.
Paftone di gallo d’ India guarnito di.mortella, e fori.
Tefta di vitella falpimenracagnarnita di cotognata.
Melone di pane i fette netto coperto di neue.
Bianco magnareia pezzi guarnito di cetronata.

: Caldo.

Rodo lardiero di paparelli con fette dila rdo,e pepe. - -
Menefira di borraggine guarnita con offo mattro, e eafcio. -

Galline bollite ripisne di-calcio, oua, 8 fpetie. oo
Cubiglretei di natte,oua cocozzata, manceca , e medolla,
Foogi di Genoua guarniti di turti forti di falami., T

Filetto di vitella aroftito con faporeagrodolee. -~ .~ .

F r““‘o N .
. Ozzarélle di-Capua frefche fufate con pepe.

Pera(erpentine con frondi fotto anenate, ~ -

Sorbe {celte con frendi difinocchi foteo. .
Lazzarole-bianche confrondi:fotto aneuate,
Sfogliacelle ripfene &1 biaaco, zuccaro, e cannella.
‘Vua filueftre coa fae froadi fotto, & anenaca, -
Lunedi 29 dé Setbembre.

. Freddo.
) Rauna i fiafchetello con frondi forto, 8 anenatce. .
Mantechiglia di aatte frelche, gnaraite con zuccaro fopra,
Salciccione di Bologna bolliro con vino, fernito 4 feece.
Pafticcione di quagliedi fprouicro ripieno con fpetie.
.Gigotto di vitella guarnito con pepe, menta, e limoncello.
Vua mofcarella di pergola con fue frondi ancuaca.
) Caldo.
Bfta di vitella Rafaca; ripiena con pera, fpetie., & herbette;
, Mencftra di cocozzaripiena ¢ cafcio,oua,vitella,e (alami.
Vacca bollita gnarnira con petrofino, e pepe fopra. :
Plactiglio di piccioni defoffati in fuppa firupaca.
Maccaroni di Puglia Rufati con prouola, e cafeio vecchio.
‘Ficetole aroftite con lardicelli; & molica di pane fopra. -
~ BPrutti.
: Arzolini Fiorentini con frondi di eedro fopra.
) .Percoca mouade in adobbo con Greeo di Somma.
Melone di pane della Cerra 4 fetee coperto di neue.
Noci perfiche con frondi di vite fotco, 8 ancuate..
P122a 3 bocoa di dama guarnita con fiori 4 torno.
Garofelle di finocchi feelee con frondi fotco, & ;nenaae;~-f. i
R ' Fichi
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Martedi 30. di- Svstembres
] Freddo. . - o
Tehi lattaroli mondi £on frondi forto copertidi nene. 7
& Lirgua di bufala bollita guarnita con:limoncello, e pepe.
Galline {alpimentate in-cafeia puzrnite di pepe, € cetronata.
Plattiglie di piedi di vitellain adoboguarnico di limdcello,e pepe
Taglisrelli diricotea guitniti con succaro, &'squd rofs.
Vua groia aneuata-eon Yue frondi fosco,efoprai + 1. .. -
. .. Galdo, <)
I-myalfm di-paparelll ieratneszati con prefutto, e Tpede.” ;.
‘AMeneftra di torza gaarnita con verrima, cafcio ;e (opreata.
Perto di vitella feruito con limoacello: piccoloston aqua, ¢ falé.
Pizza d’visa thofcarella con moRaccioli, oua, ezuccaro, = - -*
Goocchetti Rufati con eafo cauallo, provols, egrafloi: -
Galiotti d' India arofliti ibortacdiari feraiti con falvaresle..
Frugsge v ’
Afcicanailidi Sicisrefthi confrondi forto. ! .07 5
s Rerg Caraueliecon’ frondi dioderoToves; B ancased, - .
Poma bianche apritore eon frondi di figoethi féeto.- " -
Caftagae aroftite ReruireConpepe;aptopGefale,: + (-
Spogne di finoc0Bi decte; con (0o frondi foteo anzunee. s
Scatola quadra' di radiche, B worzi-di htuea Sroppate. =3 i
Freddos. - L
P Runa damafcene coo fiondifotco copente dinetie. '} 1 ™
.- Baractoli di noci firoppati feruiti in-fotto¥oppe. -
Plattiglio di batee frefche fernito con racearo di pameted. - - -+ -
Tarantello guarnito di limone, oglio, pepe,& areto. RS

T
.

¥

Cafatelli in triangolo di caftio, ona, ricotte, ¢ yuccare, ©- - - *
Scorfaniialpimentati gurnlm di mensa; pepe ;e iimborello.  f
C‘ do. D LR

Va frefche butcate 3’2qua feruirte con futeo. d’igrefls.. -
Mcneftra di cocozza trita Tipiena con cafosoba, &-fict betep
Triglie fritte goaroite di limoncello, 8¢ pepe.. . - : 1 < .-
Spinola in fuppa guarnica con paffolini, & pignoli.: -
Brodetto di. prouola, eafo, oua, herberee, & fpetie.: -
Aurate arofiite: feruite con agro dolcey guaraite di limone!
Fratsh,. . 5 :
R Afchi di Calabriawettly: fparziti eon frondi fotée) - *: "
: Gambpri di. $atrfo aroftit! gudtaitircon 1 ffefloy e-pepe.. .
Oliue di Maranolaiigfornate (eruite eon’limoue, & aeeto. -
Voa coda caualio con fbe frondi fotto anenaea. -~ .
Caneftrell atls Genovefeodi zuteare, manteea e farina, :
3pogac di finocchi dered con ue frond: fotto 'ageua:e.;

R Sl

Fichi
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Giowedi 2. J'Oﬂolw'. S
Freddo. - .

F [chi albaoegln mondi con frondi fotta, coperti di neqe.

F letto di Giygliano & fetce guarn.cd limécello,e mofcardini. m. :
raftone di caponc ad. Aquila guaraito d’oro, & fiori. SR
Gigoreo di gallo d'India goarnito di cime di finocchi, ¢. pepe.
Tagliarioi di rigotea paffata gnarniti con zaccaro & agua rofu

Lazzarole firoppate guarnite di CEtXODALA; € AUFRATes 1i: ;.7
c‘l Os ¢ . .}

Aanalo di-erippa di- vitella fiufaca chreafeioherbuk, fpetic,

Meneftra di-fingcchiguarnita di prefuctoscafos& mmul-j,

Vacca bollita fcn\m con limoncellopiccolo 4 fette. - . = :15

Croftara di natee, verrisia, prefuttp, ona, & zuccan. ERFRES |

Rilo ftufato con latte, feruito con cafcio cauaﬂo{ogn. s
Capregti-arofiti ferwiti gonfabea di.csmgoabe i7i3.% o . -
Frustie, - 1

P Rouole ddlo(iaughiuofsefthtmfmﬂi fotte. . - .
‘A Perasign Criftisne cow frondt. di Vi (ojta goperte di neuk
Nefpole con frondi focsocopertedinenes +:v - o 0 7

Vua corniola bionda can. dn(oum&nc!na-, HOrit e B
Percoca di iplesto gan ifoteey ¢ fopsp)-& ancuate. = - o0
larattoud:moguta,ﬁapm gugmnd ‘oxmefioric - . .
x . Hyngrdi3di Qswobres. . 2 7.
. F'edbm R
F Tehi faroeficon fromdi-fotco coporidi ncuen - - Coe
Platciglio d’alici (alate guarnite dilimoencello ari no,epepc

Ricotte frefche della Torve, guaraite d1 succato, &- .
- Pefce capone {a)pjmeatato guarnite di hmone,herbcue, c pepe.
Tortanetti d'ous; zucearo, guarnitid fiori. :
Pera firoppatg guaraige.di mofcredioi .«mlu. ¢ zuccw.a. G
C‘ldo' < ~ ]
0 Va ﬁefche feruite conppere, & fales. ;- YTy
Mepefiraditoma condite con pcpc,ogho;e ﬁuoatn. <
Zcppolle di cicinelli frieci (eruiti con pepe. & agro . . -
Pani ripieni di nacre, manteca, €ocozzata, € 20ecro. :
Vermicelli di Cagliari flnfati can prounla, zugcara, etanndla.
Cefali di mare arofiri fergiti con i2pore.d’oglio, & agetpn - . -
Frutti. .
Tecotee falate di Potenzs Netee con frendifgteoet. ¢ in < -
. Sponnpli di: mare avoftiti feruiti-conagee, ¢ pepe. ~, P

Vua groumnftonds fotto, ¢ copertadinewe. .. .o

Sfogliatelle ripiene guarnite di-2uceard, & amito, - - ,", .y
Caltagne aroftite monde calde fervice con falcy pepe, & agro. 2
spogne di finochi son fue frondifotro ancuate. Lt

Cetrad:

-
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Sabbato 4. d'Otsodres
. Freddo.:" 1+ . )
C Btraugoliagri dolci in: mouxe firoppati €6n zutcaro. -
plarciglio di capitone guarnito di limroricello piccolo,e pepe
PaRone di trotee di Sulmona guarnito di ro[marico.
Melone di pane i fette coperto di neue, & frondi.
Plattiglio di botarghe feruito con agro di limone, e pepe.
Amito guareito di cetronata, pigaoli, zuccaro, & oro.
. caldo.-u. .0 i
Y:Cosfani fafari vipieni d pignoli pafloR, & pepe. ¢
Meanefira di boraggine; biete, finocehi, e broccoli.
Calamnari fricti guarniti dilimoocello, & pepe. - ;
Coppo di farde; maccaroni, tasantello, cetronats, & herbette. :
Awmendola con ragofta trita, zucearo, e cannella fopra.
Triglie aroftice guaraite con limoncello lauorato, ¢ pepe.
: : Fratti. o
Rlcci di mare ripieni I'vn deatroI'alero del frueto.
Infalaca di {caroie bianche guarnica 4’ oline, & vua.
Mela rofle con frondi [orto copertedineve., -~ - ° . .
Cardoni di Procita’wondi {eruiti confale,cepepe. i - - ° -
Pizza di mela appie aroftite guaraita con puccaro, € fiori.

Vua rouella bionda con frondi fotto aseuata. o
Donnnica s . &' Ostobres.
Freddo. .
Tehi Borgefotti .con frendi fottocoperte di newe, - - 7

X Mariglio di zizza di vaccafernita cos mofcardini fopras
Plactiglio di quaglie fatto i adobbo guaraico con limoncellos
Capretto falpimentaro guarnito d’berbette, e limoncello,
Vua'duraca con fue frondi fetto, e fopra ancuata, ‘
Bianco magnare inperzi guarnito di 2uccaro, & oro.

Calda. )
C Braelli di vitella indorati con fette di pape (oteo. .

Meneftra di foglia capuccie ripiena di vitella, cafo, e fpetie
Caponi bolliti ferniti con falza di lazzarole.

Paftone all’ Inglefe-nitrato ripieno di vitella piccara,

Foagi, e cocozza di Genova fufati con tarei talami.

Piccioni aroftiti guarniti di pafta alla Todefca. -
F rut ‘i o v

Afeio canallo di Brienza cetto, fpartito permez .

Sorbe fcelee con frondi di finocchi fotto, anevnate,
Lazzarole di Somma con frondi di vite fo:to coperte di nene.
Pafletelle di zuccaro, e cetronata guarniti con fiori,

Mela diece fcelte con frondi di finocch fotro.
" - Spogue di finocchi nette con frondi fotto aucnate. .
N 2 pruna
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Lanedi: & Qotobre-:
Freddoy 2.1 ’

P Runa cafcaneghe con frondi{ottoz e coperee di neue. - ¢ >,

Sopreffata di Nola-guirnita.con limoncello, (& aunefinia . ¢

- Gallod’ India armato alla Portughefe guarnico con fufticelli. -

Ricotte di capra guarnite con succaro, & fiori. »
Pafticcione di quaglie, e tortorelle con prefucco. ¢ fpetie.
Vua graffa con frandi foteo coperca dineue. :

, Caldo. . . .. . ’
ANtl’paRo di piedi divitelld ftufaco con herliette,¢ fotto cafcip -
Meneftradi brocoletti con prefutto; & pettorins.. ¢ .

Plariiglio di zizza di vacea frifto coa zuccaro, excanscila fopra..
Suppa di bilcotti di Spagna,-rofic d’ons.nacee; ¢ cetronata. . < -
Pani ripieni di tel’appie, pera, lazzarole, eauccaro. - -
Ficetole aroftite con lardelli, mollica di pane, ¢ pepe.
Fratti. « ... .
Afcio veechid di Cetrito nettb con frondi dicetro fotto.” -
s Pcrcoca moade in adobbo con Falanghioa. " - .
Pera carauelle con frondi di finocehofotro. = - - +: PR
Cardoni di Procita-mondi feruiti ¢on faleyaceto, e pepe.... -
. Pizza di.boeca di camaliere gmhq’::ﬂ zmecaro, ¢ fiori. . . ¢
Scattola di paffa di Geaous di varijdagori.- - « - . . .
Martédi 7. d' Ostobre. ... .
- Freddo.
Flchi afprini mondicen frondi fotto-anenati. ;- . ...
Prefigteo ﬂcuac‘og.nmim di-limoucello piecolo,e mofcardini
vaftone divitella in Crooe &t Malca - gnarnico-di cime di movoella,
Tefta di vitella falpimeptata gmarnicadidipones. 121 -~ @ 1
Vua aglianica con frondi fotto-coperte duneves - . - .
sfogliatelle di bianco:friste guaraite di zuccaro, ¢ fori.-
- Caldo. .
F' Bgato di vitella fritro feruito con fugo d’agrefta, e pepe.s
Meneftra di cotogni ftafate con: Faﬂo, cafcio,e prefucto.
Capretto bollito feruito con limancello piccolo, € faké. . . .
Paflicciotti in boccone fritti ripieni di wazte, c:gelo di‘cotogno.
~Tefta di capretto indorata con fette-di pane, zuccaro; e cannella,
Gallotd d¢° India arofliti, feraiti con fugo agrodoice..
. ' Prautti.
Afchi di Calauria necti con frondi di cetro fotto..
Acci grofll netti feruiti con acero, pepe, ¢ fale.
Laczarole bianche di Caferta con frondi, 8 aneuate.
Oliue di Gaeta grofle, bianche fernite conlimone. .~ >
Pera bergamotte con frondi fotro copesre di neue. ©
Scatola dipignolata, fongi, 8 cocoxzata di Genoua. . -'“.
. pruna
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Meycondi®: d’ Qstabres . <y,
Freddo, -~ . .
Runa calcaueglie confiondi.fotto anenate. . ~ - + - (¢
Anciouedi Genoua aette guarnice di limoncelli, e pepe. . ¢
Dentici (alpimencati guarnii di petrofino, pepe, ¢ limoncello.™
Pizza bianea di ricotta; zugcaro, guarnita di oua mefcis :
Plauiglio di rigofe guarnite. dilimore, e fne branchi.
Pera firoppate guarnite di zuccaro, 8 amagenc firoppate. .
Caldo. - ] .
O Va'ecenteripiene di tefte di caftio caualla hesbette,e pepe.
Menefira di caoli R omani: conditi con oglio, ¢ tarante
Linguati fritti goarniti di linmoncellapiccolo, & pepe. . -
Suppa di tonninole guarnits con camolicehi. .
Neole § modo di bocconettiripiene di natte, £ 2uctaro. , .
$pinolearoRite guarnite di limone con pepe..
~ F r "'tr L . .
O=zarelledi-Capua frelche fufates gon pepe fopras - -
- Catdoui:aceei feruiti con sceto, fale;epepe. -
Sorbe fcelte con frondi di wite {oteo ancuate. .
Giggiole fcolte con frondi fotro, & aqus aseuata. ..
Pizza di cetronata guarnita di fiori, e zuccaro fopea-
Vua duraca fcelaa con fue frondi anenata.
Giousdi 9. 8" Otsobre.
Freddo.
Etrangoli agre dolci netti iroppati ¢om zucearo. .
&L, Verrima firoppata guaraics dilimoncello, ¢ mofcarding. .
Plartigliv di quaglie remenatecon limoacello , pepe, 8 acetpe
Pafone di zizza'di vacca intramezzaca con prefatto, e fpetic.
Cotogne firoppate guaruite con cedrelli, ¢ zuccare. -
Crugoali-fcelti ancuali co:;;ondt di vite fotco..
Caldo.

BRta di vitella fufita ripics con mel'appie, pruna,e pepe:

. Meneflra di torze guarnita cog caf¢io, ¢ ceruellata..
Peteo di vitella bollito con (alZa verde... - o
Plattiglio di lattaroli inderaticon fertedi pane. . -~
Maccaroni di Sicilia fufaticon prauola, ¢ manteca., . . .
Pollanche infaggianate feruite con falzageale. .
Frasti
C Alcio camallo dello Foio mofcio fpartico per mezo.: -
Nefpole con frondi di vite fotto, 8 aucuate.
Mecls cannamele cou frondi di vice forto, e fopra.
$pogue di finocchi monde con {ue frondi fotto.
Granace monde feruite con zuceato fopra. - .
Baractoli di radiclie di lingua boue iafotca tazee.. Ficks”
G- : hichii
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243 - "Lueerng ' -
Venerdino. d Ossabre - . :.
Freddos -+
Tchi borgeforti nondi:con frondi forto avewatis *- - - ¢
Platiglio danguille {alate guarniton di limoncello. ..

. keflote di mare otiato guarnito go fue bemche. . . - . ¢
Trotce {alpimentate guarnite di limone, epepe. - S
Papelio alla Spagnola di-latte; auaszucearoincafeis, -+ ;'
Vua corniola cdrrfrdndicfdt;:, &fopraaneuata., . ;. - .:.,

aldo. -

'Olpéttone d'oua; moliiea, rerbexte, pepe, ecomanaea.; s \, ~
" Mesefra di boraccie con pallole catalogae .2 pepe. ;- 1 .7
S pinole fritte guatnire di limoncello, epepe fopray -2 . - .oy |
Frefone di pafta frolla fricra ripieno dicofe firoppates, ;. ..
Rauioli di ricetta ; oua, biece, flafati con progelas: ;- . 1 .,
Ombrina aroftita con oglio; aceto, ¢ guarnita con limoncello.
. Fratti. .
Afcio Parmeggianoa in pezzonetto con frondi focea. ™ . ;-
Caftane arofto d'inferco-calde fornite con-falese.pepes * |
_Percoca monde.in adobo con amarena di Gredo.c - '
Pizza dilazzarolé firoppate guarmita con zuccaro, e fiotiv .. -+
Sorbe {celte ton frondi di vite forto, & anenate, - -, -
Spogae di finocchi netve gon frondi faceo, 8 anevate. ;-
Sabbato 11.d' Ossobre.
Freddo. .
G Ranaté agre dokei m2tee fermite con zuecarofopra.: -1
¥ Plattiglio-di pefce Salmoane guaspito dilimoncelln,.e pepée
Poipo [alpimentato inpezzotti i modo di ragofta guarnito. -

Paflone di dencici con fpevie, pignoliy & herbette. .. -, ¢

Ricci di mare vo dentro 'alcro ripiceni del loro frutto, -+ . v .

Infalata di bifcotti, [carole, cappari, alici, ¢ limoncello. . . :
: Caldo. .. .

Eccie Rafate ripiewe di paffoli, herbetee, epepe. - - 1 -
S Menedra diradiche (offritce, feruite con pepe, & agro. +
Granci fricti guarniti con limoncello,.c pepefopras’ + v, - ¢
Scorfani flufati con fuppanipienidi lazzarole. .+ - .+
Taralli alla Napolitama con agho, oliue,pepe, arigane. . .
Salpearoftite con oglio, aceto, guarnite di imogcello.: ... .-
) Fruttie s . *

Arnumi di mare aroftiti con.agro dolce.e pepe.

Acci mondi {eruiti con pepe; aceto, e {ale.
$. 2nci falpimentati guarniti di limooeello, ¢ pepe.

- Mcela canamele di Somma feelte con frondi foteo.

Pizza di pera firoppate guaraita di fiori, e zuccaro, L
Barartoli di fiori di cetro firoppati con zuccaso, . ek -
(3



De (;m:;eg,g.xah I L43
Domenica1i & Ottobre. .
. F re ddo. ! t
F Ichi fpini &on frondi di vite fotto aneuati. g
- $corze di cetro firoppace guaraite di fiori, & oro..
$alciccione di Bologoa bollito con Vino teruiro 3 fetce, -
Pizz1 biancadi prouola, zuccare, guarniea di fori.
Biancb magnareincannellatoin pezz guaraito di, pignolic
Vua duraca con frondi focta, 8¢ fopra aneuata. ;-
- ~ Qaldo. .-+ .
Amq‘pm‘o di factaroli:di vicella indorati gnarnito di boteoni..
Meneftra di cardaui ripiena con pollanche,.cafcio, ¢ falamil
Paitoni di piccioni intramexzati con ficetole, e prefucco.
Quaglie fatte in brodo latdiero.con fapore agro dolce. .
Lafagne bollite con latte, fiufate con prouola, e calcio.
Galline arcere aroftice guardite di limoacelloy.¢ pepe. .
) , Frutti. PETIARN )
Rouole di Campagna mofcie netee con frondi fotto.. - .
CaRagne calde aroftite feruice con fale, ¢ pepe,
Mcla rofle d1 Gaetacon frondi di finecchio fotto.
Cardoni d’ Ifca feruiti con fale, aceto,e pepe. -
Spogne di finocchi niecte con {uc frondi fotto ancuace.. o
Scatola tonda di couferti amendole, ¢ fullicelli. . ., . |
' Lenediviid'Ostobre.
‘ Freddo, - ‘
-Runa calcaneledauate.con (ue frondi focte..
Lingua di bafala falata bollita feruita 3 fetces
Peperatadi gaudini guarnita di:limoncello. . . _
Vermicelli di ricotca guarniti con zucearo, ¢ fiori fopra,. .
Patticcioni di:quaglie, con piccioni peefueco,.e fpeties
Vua coda caunallo.con frondi {ott0, 8¢ ageuata .
‘ Caldo. . . .
C Aionza dj vitella fufaracen Berberre; pepe, e parmegiana,
Meacftra di torsi ripiera con cafcio, (alami, e pepe.: |, !
Cofcia di caftrato bollita feraica con limogeello piccolo, . -,
Suppadi ceruellaca-goaraite di lattarel:, & {pesies ~
Gnochetti fufati can brodo graflo,.calcio-canallo, e fpetie..
Pollaftri azoftisi goasniii con pafafriuca divarij lavori. |, .
Frutti.. . [ERIN )

'
s a f

M ozzarelle di*Gapua frefche.con frondi (oteo.. “\
Peggocadi Capo di morte can frondi foto, & anenate: ..
Sorbe fcelte ancuaze canfronds di fingechiofotta. . .5
$clieri netei feruiti con aceto, pepe, e fale,.. S :
Tortaoetti di zuccaro guaraniti con fori(opra..: s >

Spogae di finocchi neste con (ue frondi fostos gl



144 . Luycerna .} .

: Martedi14. & Otsobnee . \

' Fredda. 0 .
Ichi borgefotti con frondi fo10 eopersi-di neve. -

Filecto di Giugliano a fetee gnarnito dilimonccllo, & iniﬁn?;’

1. flone di paparelio guareito di ve;tinia sefpetics
Riccorte frefche con zuccaro, ¢ fori fopra.. |

Playiglo di péteo di gallo.d’ [adia rguarnieo di_limdnﬁ N e.p;pc. .
Granate agre dolci con zucaaro fopra=: -t .. bl

Caldo. .. .- A
P Olpeitone dF vitella,rieotis, prouola;mallica, ¢ [pesige.
Meneftra di cipolle tipiene di calciosoua, & falamis .. 4
Galline bollite fervite con falva:di pruss feeche. (...
Toreano ripieno di medolli; oua zuccaroj o cofe firoppate. .- ;;
Vermicelli bianehi ¢on calcioeanallo, e mazzarelle. . .. .o |
Filetto di vitcllaaroRito guarnico di limopcellp, ¢ pepes - .. i :
Fruttio v ..~

\
f
)
(]
3

M Areolini di Fiorénza fpartiti permezos -+ = «.. 1ot ¢

Pera baon Criftiaue con frordi di fioocghi. . - .+ . \I
©Ol.ue di Spagna guarnite conlimoncello,epepe> 3 + -« 1
Vua corntola con frondi fortoy Bcanehiata, :: ;5 1 sy = ovye

Spogoe di finocctii nerte con fue frondianenatei>-c. i cngl
Barateoli di torzi di lattuca tos gramaglieeshs ~ ;5 . 2050 100
Mercordi 25 .d.Ossobre.;

. Freddo. . -~ 3
B Aracteli di limoneelli piccoli firoppati con-fwe fronderte.
Bifcotti di Spagna feruiti con tazze di-Greco, ]

Luzzifalpimentati, guarniti di limoncello, e pepe. - -
Platciglio di'pefce fpata in adobbo guarnito dilimoncello,e pepe
Torcanetti d’'oua, ricotte, & zuccaro guarniti d’anefini. o
Ricci di-mare ripieni 'vadentro.'aliro del fuo frurte, |

. Caldo, .. -
Cf.’khﬁo’li&hiip’mi‘fofdlﬁm.pepe;oglimt'(ale..— Ce

Meiicfira di finocchiybroteoletei; boraggine; e biega: . -

Calamaréui (ritei, gaaraiti:di limoanceilo, € pepe.

Plattiglio d’oua fritce.coa fette di pane; zucearo, ¢ cannclls,. . .-

Brodetro di ealcios ous, prouola, hérbeete, & pepe. . .
Aurate aroftite con agro dolce. guarnico di limoneello.. . i . . - 3

N F'ﬂ"io' L
C Afcio dj Fiahdra [partito netto con frondi foted. ~~ ~ --
4°Gagebari di Barno mezi'mondi (alpimeacati con pepeifoprs.

Spo Ene di finocechimondé con fae frondifocto.

Sorbe fcelte lanate conaquaanenats. -« 0 v

Scatola di copeta di Bari conmolcardinifopra. - .- ..

Voa durasa con frondi forto, ¢ fopraancuata.” : A
S Maa-
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Gioneds 6. 4’ Ottobre.. - <.
- Freddo.
Antechlglia lauorataguarnita c5 oro,e zuccaro i panetwo
M Pruna damafcene cen frondi fotco, & ancuate. .
Zizza di vacca i fette, guarnita con limone, e mofcardini. .
Gigotto di conrgli di Procita gnarnito di pepe, ¢ limoncclia.
Calatelli diricotta, zucearo, oua, & aqua di rofe.
Vuarouclla con frondi di vite fotto, & aneuate. -
. Caldo.

P Afticcioni di piccioni, vitella, con prefutti, e fpetie.

Meneftra di finocchi con cafo, boceolaro, e falciccione.
Vacea bollica feraita con limoncello piccolo, & pepe.

Pzpari flufati ripieni con agreftagmel’appie, ¢ (petie.
Maccaroni fcaldati coo zuccaro, e cannella. .
Porchetta aroftica ripiena con pafloli, olive, € fuo fegato.
Frutti. . ’ ‘
C Afcio di fiore in pezzi fpartito netto con frondi (otto.

‘ Lazzarole di Somma bianche con frondi fotto, 8 aneuate.
Acci netti, feruiti con [ale, aceto, & pepe, .
Pcrcoca feelee con frondifotto, e fopra.

Nefpole fcelte con frond: di.vite fotto, 8 aneuate.
Caneftra di caftagne, e tortanetti di zuccaro, con figsi.
' Venerdl 17.d'0ss0bre.
F"lddﬂo .
P Lartiglio di natte fernito con zuecaro di panetto.

Fichi afprini con frondi fotro anenati. : .
X:gofte intiere meze monde guarnite con pepe. . . - :
Tracene falpimentate guarnite i limone, pepe, e menta. -

Pizza bianca di prouola, oua, e 2uccaro, guarnita di fiosi. A
Vua corniola di pergola-con fue frondi foro ancuata, . -+ -
) Caldo. ~
Va buttate all’ aqua; feruite eon prouola fopra. o
Menefradi fcarole condita con cglio , & finocchio fecca.
$arde di fpedone fritte giarnite con limone, epepe..
Qua fritte con fette di pane, zuceaso, e canaella fopra. ™ -
Calzonetti ripieni di cafcjo, oua. e ricotre fufaci con mantecs.
Luzzi aroftiti con fapore agro dolce guarniti didimooe, : ¢ . °
. Fraic
Afchi di Calabria netti con frondi di fihocchid fotto. 7 4 -
‘Oliue di Gaeta bianche con limoncello accto, & oglioy -
Pera bon Chriftiane con frendi di finocechio fotto. ot
Cardoni.neti ferii con fale, ateto, erpepe. - . .
Spogne di finocchi nette con frondi jotto aneuate. ’
Scatoladi pruca,pera, & pafia di Geuoua. RPN
EIASIN \ T Pruna

k]
v
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Sabbato 18. d'Ostobre.

Fre d‘ac E
P Runa eafciaueglie con frondi foteo, 8& ancuate,
Tarantello difalzato guaraico di limoncello, & pepe.
Pelce capone falpimentato guaranito dimenta, e pepe.
. Pafticcione d’anguille, capitone, tarantello, e fpecte.
- Mela tramontane firoppate guarnite di zuccaro, ¢ fiori,
Ricci di mare va dentro 'alcro del lor fructo ripieni.
- - caldo. .
ANtipaﬂo di polpi mofecatelli con paffoli pignoli, e pepe.
, Meneftra di broccoletti condita con oglio, pepe, & agro
Triglie fritce guaraite con limoncello piccolo, € pepe. :
Pani ftafaci ripieni di mel’appie firoppate con zuccaro.
Laganelle di Monache feruite con {alza verde.
Celali aroftiti con fapore d'oglio, € aceto.
Fratti. .
Srrn foli in monte guirnici di zuccaro fopra. Ty
. Infalara reale di tucee forei, di falami,e firoppati.
'Mela fpinofe con frondi di fiaocchio fotto.
Vua groia con fue froadifotco, e coperta di nene.
Spogne di finocchi nette con fue frondi fotto. .
$catola tonda di piftacchi, cetrilli, confetti, ¢ pigaolis
Domenica 19. 4’ Ottobre.

Freddo.
Flchi borgefotti mondi coa frondi fotto, & aneaate. Y
Sopreflace di Nola & fette guarnite con limoncello: '
Yaftone 4 meza luna di vitella guaraito di moreella, .
Seuiero di conigh guarnico di cetronata, e zuccaro. .
Bianco magunare i fette guarnito con zuccaro, 8 oro.
Voa nouclla con frond.i fotto, & coperta di neue. -
' Caldo.
C Roftaca di prefatto, prouola, nacee, cetronaes, 82ous. - |
Menefira di foglia cappuccia guarnita co cafeio, e versinis
Caponi bolliti guaraitt con petrofino, e limoncella.
Gratinata di capretto, roffo d'ouna, zueczro, & agro.
Plactiglio di piccioni difoffati ripieno di.cole firoppate.
Quaglie aroftite con lardelli, e mollica di pane. . .
' Frutti. - . .
Afeio cauallo di Sicilia con frondi di cedrofotto, .. -
Pera carauelle con_frond: di fenochi foeeo. v
©liuedi Mafla infornate feraite con limoacello , € pepe.
Sorbe fcelte con frondi di finocchio forto coperte di neue:
Mela caanamele con frondi di vite [otto. :
S¢atola in quadro di cotozzasa, pera 5 ¢ prans di'Geopgt; .
N - etraas




De Corteggiani, - 747
Lunedi-ao. & Otsobre. ‘ ~
Freddo. - * .
C Etrangole agre doici nette, ¢ firoppate conzuecaros.
Prefutto.ftellate guarnito di limoncello, e mofcardini. . :

Galli d’ India armati-4 {ei ale guarniti di cetronata,e limoncello.
Plartigllo di piedi di vitella indorati con zuccaro, e cannelia,

Tagliarini di ricotta guarniti con zéccaro, & aquarofa. -

Vua coda cauallo con fue frondi foxo, & anenata.
. : Caldo., , .
T Omacelle di fegato di vitella fernite con agra, e pepe.
‘ Meneftra di caoli guarnita di ceruellaca, e pollanche. .. -
$palle di capretto bollita guarnito con perrofino, e pepe.
Gigotto di galla d’ Indig con fpetie, e falami guaraito.
Semola ripiena con cafcio veechio, prouala, & oua.
Lactaroli aroftiti imborracciati coaditi con fpetie, ¢ lardelli.
- Frusti,
Afcio Parmeggiano in pezzi con frondi di cedrofotto,
Lazzarole bianche con frondi di vite fotto.

Mela diece con frondi di finocchio fotto. :
Caftague arofto calde feruite con fale, pepe, & agro.
‘$pogne di finocehi monde con fue frondiforco. .
Tazzetee di gelo di cotogai firoppaci.

‘ Marteds 21. &’ Ottobre.

Freddo. :
P Runa cafcaueglie nette lauace con fue frondi , & aneuvate.
Verrinia i fetre feruita con limoncello, & pepe. . :
Caponi falpimentati in ¢afcia guaroiti con limoncello , € pepe. .
Ricotte di Capua guarnite con zuccaro fopra. - L.
Acctello di piedi d’ agaello guarnito con limoncello piccolo.:
" Vua Greca coa froad: fotto coperca dineue. . L e
- Caldo. .
P Olpette di vitclla, ron oua, prouola, mollica, e fpetie.
Meoeftra di fcarole bianche guarnite con calcio,e falami,
Vitella bollita feruita con limoncello piccolo, e pepe.
Pani ripieni di natte, medolla, cocozsata con latte finfati;
Maccaroni di Sicilia fufati con cafcio Parmeggraro.
Faggiaoi aroftiti imborracciati feruiti con falza reale.
Frautti. '
C Afcio caunallo vecchio di Potenza netto (partito per mezo.
Mela canamele con frondi di finocchio fotco. .
Sorbe fcelte lauare, e fopra frondi di vite.
Pizza 4 bocea di dama guarnira con fiori, e zvecaro.

Pera bergamotce ancuate con frondi di vite forto. -
$pogne di finogchi nette con fue frondi fowco , & anenare, -~ . ~.
. ' a T 2 Capo

¢ -

v
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Mercords az.d" Ostobre. - ...

Freddo. - i T
C Apo di lattedoppio (eruito conzitcedro fopra.© - =+ 3,
Granate agre dolci monde feruite in tazzetre.. - - ¢ . &

Alici (alate guaraite di limoncello, & pepe fopra, :
Plaetiglio diragofte guaraito di limoncello, € pepe.
Treglie infcapece, guarnite di hmoncello, e pignoli. -
Cafarelli di auccaro, oua, e ricotte guarniti di fiorij .
Caldo.. ‘- - .
Va frelche da bere een:fue ouere (evuite’ comfaies - - -, -
-Meneftra di boragine ;biete, con cafcio, & oma. : | 3
Fialdone di femola, calcio, oua, ricotte, fpetiey e botirgs. - - -
Calamari fricei-guarniti di imoncello picolo,’& pepe.  + 7+ o
Tefle di ragoRa ripiene di molbica, pepe, & agro. At
.Dentici aroRiti con (apore agro dolce feruito -
A Fratti. . .- ' )
M Arzolini piccoli vecch: fpartiti con frondifotte. -
Lazzarole roffe £on frondi di inocchio fotto, aneuates . -*
Prcoca coa frondi fotto, &¢operte di neve.-- - .., .
Gambari d’aqaa dolce bolliti fervici con pepe,'efalene .. '
Spogne di finacchi nettd con frondi foteo anevate. -~ - - -
Barattoh di rad:che di lingue boue firoppaci. = .. : i
Gioneds a3. &' Qstobre. :

Freddo. . .
F Ichi borgefotti bianchiwetti con frondi fotto. C e
Salciccione vecchio i ferte guarnito conlimoneello.. - 7
Yattone di capretco con fpetie,e {alami dentro..: -~ . .
“Plareiglio di piccioniin ddobbo.guarnito di limoncello..
Bianco.magrareincanacllato guarnjto d’oro, e zyecaro. - ‘.
Vua fcluefira con {uc frond::{oteo coperta dineue. . -
’ . Caldo., - C _
T Orrefno alla Spagnala di lacearoli, bottoni, e prefateo.
Meneftra di lattache con cafcio,& ona,guarn.dt prefutto.
$palla di cafirato bollita, fefuita con (alza verde. P
Lingua-di viteHa indorarta feruitz con fapare agrodolee. - -
Snppa di bifcocei reali con gallina ripiena.. ’
Caponi aroftiti guaraiti di pafta d’alconfo.
Fratti. . :
™~ Afcio di fiore netto con frondi di cedro fotto.
Cardooi netti feruiti con aceto, fale, & pepe. -
Oiue d’ Afcoli con oglio, aceto, 8 pepe.
Spogne di finocchi nerte con fue froadi fotto, - -
Nefpole (celce lauate con frondi di vite coperte.
Scatola di paffole di Bari liuorata con oro. -

Ry
‘-

Cetrap=
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Venerdi 24.d” Ostobre. ‘
‘ Freddo.
C Etrangole monde in moate firoppate con zuecaro.
Qs PRlitiglio di capitone guarnito di limoncelio, & pepe.
Ricotte di Serino fre(che guarnite con zucearo, ¢ fiori fopra.
Trotte falpimentate guarnite di menta, ¢ pepe. :
Ricci di mare va dentro 'altro ripieni del loro-frutto.
Mecl'appie firoppate guarnite di zuccaro, & oua mefci.
~ Qaldo. .
T "Efta di‘ombrina ripiena di paffoli, pignoli, e pepe. -
Meneftra di czuli di Bologaa condia con olio, ¢ ocpe..
Linguati fricei guaraiti-di limoncello, ¢ pepes
Oua menate con manceca, zuccaro, e cannella.
Pizza di natte, manteca, guarnita con zuccaro fopra..
Cefali di mare aroftiti con fapore d’aceto, & oglio.
Frutts.
Tccotte falate di Porenza nette con frandi fotto..
Acci netti fpartiti feruiti.con fale, aceto, € pepe..
Mela rofle con frondi di finocchio fotto apeuate.
Scacola di copeta di Nola lauotraca d’anifi conficti.
~ $pogue di finocchi netre cob frondi fotto anenate..
Vua maluafia con froadi fotto, & aneunata. ’
Sabbato 25.4d’ Ossobre..
‘ Freddo.
G Ranate agre dolci netee feraice con zuccaro (opra:
Ancioue di Geaoua nette guarnice di limone, e pepe..
Dentici falpimentati guarniti d’oglio, p=pe , 8 limoncello.
Paftone d’anguille (petiate guarnito dt fioriy 8 oro, .
Plactiglio di botrargtre guarnito d’agro, oglio, € pepe.
Amito incannelfato guarsito di pigaoli, ¢ auccaro.
. Caldo. :
C Roftata di tarancello, eetronara, pepe, e paflolini.
Meneftra di radici alcintea conditta con agro, oglio, e pepe:
Ritondelli fritti guarniti di limoncello, e pepe.
Tefta di cernia Rufaca, guaraica con fructi di mare.
Taralli ftufati con oliue,0glio, peve, & agrefla.
- Calamari aroftiti ripica: dell’ 1Rteflo, pafloli, e fpetie..
' Frutti, ’
I Nfalata di mefeolanza coa cappari, fcirole, & oliue.
- 1 Zeppole fcaldate guarnite di zuccaro, mele, e fiori.
' Cardoni netti fpartiti ferniti con aceto, fale,.c pepe,
... Spogne di finocchi nette con frondi fotto aneuate.
Vua gruaancuata con fue froundi lotto.
$catola quadra di cetronata, pigno'ata, ¢ cocozzata. :
: . ' Fichi.
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Domeniea 36. d’ Ottobre.
Freddo. - .
F Ichi fpini netti con {ue frondi fotto coperti di neue,
Lingua di bufalo bollita guarnita con limoncello piccolo.
Galline talpimentate guarnite con hmoncello, & pepe.  —
Pi zza'bianca di prouole, ricotte, oua, zuccaro, guarnita di fiori.
Gigotto di lepre guarnito di limoncello,pepe, € cime di finocchi.
- Vua raccara con troadi forto, & coperta di ncue.
Caldo. )
B Rafciole di vitella alla Romana ripieve di pignoli, e fpetie.
Menefira di finocchi guarnita con pettorina prefutto,e pepe.,
Z 7122 di vacca bollica fernira 4 fetze con limone,- - ]
Pafliccione di quaglie, vitella; piccioni, (petie, 8 oua.
Maccaroni di Sicilia flufati con prouola, zuccaro, ¢ cannella. -
Gallo d’India-aroftito guarn. di limoncelle lanorate,e pepe {opra
: . Frutsi.
Afci caunalli frefchi di Potenza con frondi fotto. o
Lazzarole bianche con frondi fotco coperte di neue,
Percoca monde in adobbo con amarena di Greco,
Oliue di Spagna guarnite con oglio; aceto, e pepe,
Pera bergamotte con frondi di vite fotto aneuace.
Barattols di torzi di lactuche con gramaglietti intorno .
Lunedi 27. &' Otsobre.
Freddo.
C‘tmngole agre dolci netce firoppate con zuccaro di paneteo,
Filetto di poreo guatnito conlimoncello piccolo, & anefini.
Pattone di gallo d*lrdia alla reale guaroito d’oro,e fiori.
Tefte di caprettoin adobbo guarn. con limoncelle piccole,e pepe
Ricotee di capra guaraite ton zuccaro, ¢ fiori.
Plattiglio di quaglie con limoncello piccolo, & fpetie. -
c’ldﬂ. . .
T ERadj vitella fufaca ripiena di pafloli, prund.c mel’appie. -
Meneftra di foglia c:fpnccia ripiena con falato, e vitella.
Capponi bolliti feruiti con limoncelli piccoli,
. Pafticciotti ripieni di natte, medolla, ova, ¢ cetronata.
Lalagoe di Monache con mozzarelle, zuccaro, e cannelfa. :
Pernici aroflite imborracciace feruite con falza reale. .
- Frasi. :
Arzolini di Fiorenza con froudi di cedro fotto.
Mecla diece di Marano con frondi di vite fotto.
Caftagaoe aroftice feruite con fale, & pepe.
Spogne di finocchi nette con (ue froadi foteo.
" Torcanert:, & caRagnetee di zuccaro guarnice di fiori; -
Yaa coda cauallo ¢on frondi fotto aneuata. '

Pruna

b
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- De Cortegglani. s
Marteds 28. d’ Otsobre. -
- Freddo. )
P Runa cafcaueglie con frondi fotto lauati con aqua di neue.
Bianco magnare guaraito di pignoli cetronata, ¢ 2uccato.

Sopreffata di Nola guarnita con limoncello piccolo.
Paticcione di vitella, pollafiri in monce violato.
Acetello di fegatelli, e ventricelli gnarnico con pepe.
Vua nouclla con fuz frondi fotto, ¢ coperta dincue.

Caldo. . _
l‘Mpanata di zizza tramezzata con prefutto, € pepe. -

Mencftra di broceoli fpiccati con boccolaro, € ceruellaca.

Petto di vitella bollito feruito con limoncello piccolo.
Lacearoli di vitella indorati con zuccaro, e canoella fopra.
Fongi, ¢ cocozza di Genoua ripiena con cafcio, ¢ falami.
Pollaftri aroftici guarniti con tagliarini di pafta fricea.

Frutti. : ‘
P Rouole di Campagna d*6uol! mofeie netee fpartite. .

Pera bon chriftiane cod frondi foreo coperte dineue. -
Acci netti fpartici feruici con fale, & pepe. :
Sorbe fcelte lauate con frondi di finocchi fotco. - .
Lazzarole rofl= con frondi di vite fotto aneuate.
Scatola tonda di cetrllii, piftacchi, e conferti ricci.
Mercordi 29. d' Otsabre.
Freddo,

F Ichi alt;ahegri mondi con frondi fotto aneudti.’

Plattiglio d’anguille falate con limoacello piccolo, € pepe,.
Botarghe guarnite con limone, agro, & pepe. '
Ricotte frefche guarnite di zuccaro, & fiori. .

Paftone d’ombrina con fue fpetie, paflolini, e pignoli.

Triglic in {capece guamice di limoucello; € pepe, .
Caldo. =

0’ Va frefche buttate atl’aqua con cafcio fopra.

Meneftra:di finocchio con fetre di ‘pane forto. -
Calamari fritti goaroiti di limoncello piccolo, ¢ pepe. -
Aguelilli fricti di cafeto, oua, mollica, & ricotta. .

Rauioli nudi d’oua, ricotta, prouola, fufati con manceca.
Linguari imborracciati alla $pagnola con cappari, ¢ fpetie..
F fﬂ“l“. t ’ !
C Alciocauallo di Calabrix vecchie fpartito pet meza.
$Poadoli dimare arofirti con agro di haroncello fopra:’” .
Mcla cannamele con frondi di vite fotto; ¢ fopra. N
Pizza di pere ﬁmitc,-guamitt di zucearo, ¢ fiori.
Spogne di finocctu con fuc trondi fotto coperee di neue..
¥ua groia roffa con frendi {otco, & coperta dineue.- ce -
SN ctran-
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. : Gilouedi 30.d1 Otsobre. L.
Freddo. .
C Etrangola agre con zuccaro di paretto firoppate.
" Pruna cafcaueglie con {ue frendi fotto coperte di nege. .
Boceolaro a ferte firopdazo,guarnito con zuccaro,& mofcirdini.
Planglio di piedi di vitella, in adcbbo guarnito dl limoncello,
- Gallotro d’ India 2rmato alla pelicara con fufticelli. ‘
Tegliarelli di ricotta con zuccaro, & aqua rofa, .
Caldo. .
Omacelle di fegato di-vitella feruite con pepe, & agro. «-
Meneftra di torzi ripiena con caicic, prefuteo, & verrinia,
Galline bollité con petrofino fopra feruite con limoancello.. ’
Tefle di tapretco indorate con zucearo, e cannella fopra,
Supoa reale di bifcotti di $pagna con piccioni fircppati, :
Fileceo di vitella aroftito guarnitodi limoncello, e pepe. |
T - . Frutti. . . . ' \
M Arzolini di Fioreoza fre(chi fpartiti per mezo. .+ ~
Cardoai netti feruiti con pepe , & aceto. . - . .
Mcladiece con frondi di finocchi fotco aneuate. o \
Vua coda cauallo.confuefrondi, & aneuata. B
Percoca (celte con:frondefotto, 8 aneuvate. Lo
Scatola di copera di.Wola guarnita d'ancfini conficti.
Venerdi 31.:8° Otthre. |,
, Freddo.,
M Anrechiglia lanoraea guarnita con zucearo, & oro.
Bruna demalfcine bollite con 2uccaro iopra, .
‘Plaerigho di ragofte guarnito.di limooncello, & pepe. . -
Cefali d mare falp/mentati guarniti di mentay € pepe.. .
Cafarelli ¢i protola, zuctaro, ous, guarnizi di fiori., . .
Cotogne ﬁioppapgua_mite’mn zyccaro, getrilliy< fiorie
~ Caldo. ... .. '
" A Ntipafto.di polpeteiti, con pafiolini, e pepe. - @ ;.
A ‘Meneften:di-boreggine, fihocch ¢ broccolesti, - !
Triglie frices, guarnice.di limoncello-piccolo, e pepe.
Calamari ripicoi flufati con fette di panc fotto., - -
Maccaroni ftufati con prouolas cafcio cavallp, e manteca.
Dentici aroftiti feruiti con {almer{glio agyo dolce. . i
«  Frues. ., .
Frittiglie di ricotte, manteca; faring, oua, e sucearo.,;- ; . -
Caicro Parmeggiano in pezzi con frondidi cedro fotto: .
Acci netti feruiti coa fale; aceto, e pepe., -, , - ‘
" Oliue di Mafla1nfornate fofritte con pepe, & aglio.
Pafterelle fricee guarn:ite di zuccarope-fori fopra. . .
®cra bergamoteeifccice con frandi di finagchio fotto. 'R: 7
S . ) ieei
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SABBATO 1. DI NOVEBMBRE. .
‘ Freddo.
Teei di mare va dentre 1’alero del frucco loro ripieni,
. Plattiglio di ragofta guaruito di limoncello, e pepe, .
Pelce caponc {alpimentato guarnita di pepe, & amentaz.
Paftone di (pinole guarnito di rofmarino.
Melappie firoppate guarnite di zuccaro, o
Infalara di cardoni ferniti con oglios aceto, ¢ pepe.
Caldo. !
S Corfani in teame &ufari con pruna, & pigaoi.
-&d Meneftra di caoli Romani con fetce di tarantello.
Triglie fricte guarnicecon limoncello, 8 pepefopra,
Coppo di farde. cetronata, maccaroni, & fpetie.
Suppa di tonninole monde condita con (petic, 8 erbetce.
Cefali di mare arefiti guarniti di limoncello, & pepe.
Frutsi.
Liue di Gaera bianche con oglio, & aceto.
Plartiglio di botarghe con agro, oglio, € pepe.

. Caftagne verdi aroftite (eruite con fale, ¢ pepe.

/ le fcaldate guarnite con zrcearo, ¢ mele,
Mmpiuofe eon frondi di vite foteo, 8¢ aneuate,
Baractoli d’amatene fireppate guaroiti di fiori.
Domeniea 3.di N ouembre,
Fredde - ) ,
B Tanco magnare guarnito di cetronats, e zucearo di panette
Granate monde agre dolci feruite con zucearo fopra.
Prefucto d’Apruzzo vecchio ficllato guarnico di limone.
Gelarina di mufi, piedi, & oreechie di poreo guarnita.
Gigotto di gallo d’India guarpito di imooceHo.  ~
Mela fcirbpate guagnite di zuccaro, ¢ cannclla.
’ ca"ﬂo N
Eruelli di vicella indoraci con fette di pane fotto.
Menefira difinocchi feluaggi con calo, e peteorina,
Lacerto di vacca bollito fernico conlimoncello, e fale.
Pizza sfogliata di natte, cetronata, zucearo, ona, & aqua rofa.
Rifo flufato con protiola, latte, € cafcio Parmeggiano.
Galline arcere aroftite con falmariglio di meRo cotto.
Frutss.
P Rouola veechia netta fpartita con frondi fotto, ¢ fopra.
Pera buoa chriftiane con frondi di finocchio fotco anenate.
Sorbe [ceite lauate con frondi di finocchio foteo. T
Cardoni netti fpartiti, feruiti con fale, aceto, e pepe.
. Pizza di bocca di dama guaraita con zuccaro, ¢ fiori.
Spogae di finocchi mande con fue frond: foteo. ' :
C . Pruna

-



Y

1§54 . Lueerna
Lusedi 3. di N omembrs.

Freddo. -
Runa Damafine feeche bollice con vino, & zncearo. -

X Verrinia firoppata guarnita di cetronata, & mofcardini, -
Paflooe di capone di Nocera fatto ad Aquila guarnico.
Scuiero di caprio guarnito di limone lauoratco.
Capretto falpimentato guarnito di limoncello, & petrofino. -
Tagliarini di ricotta guarnici di zaccaro, & aquarofa.

Caldo.
‘ Ordi aroftici tramiezzaci di Jaedelli, & fro=di di lauro.

Menefira di foglia cappuccia guarni:: - .( prefatto,e caleio.

Caponi bolliti guarniti con petrofino, ¢ pepe fopra, ol
Tortano sfogliato ripieno di cofe dolci, e viceHa. . y
Lafagae fufate con prouola, manteca, e cafcio vecchio.
Filetto di porco aroflito con meze cepolle oute fotto, e pepe;

‘ Fruti.. _
Afcio canallo del Foio vecch'o, netto, fpartitd al mezzo,
Mel’appie di Somma fcelte con frondi di finocchio fottad
Vaa toftola netea con frondi.foteo, & fopra.: . o
Nefpole feelte con frondi di finocchio fotto .« L :
Dauili di Barbaria‘bollixi feruiri con zuccaro fopra. -
Baraceoli di radicheifiroppate, guaraiti con fiori,
Martedi 4. di Nousmbre.

. Fyeddo.
P Ignoli mondi lauati con aqua di rofe, e zuccaro fopra.
Salciccione di Bolegna 3 fette guarnita diJimoncello picolo.
Galline falpimentate in calcia guarnice di fpetie. .7+ <«
Ricotte di capra frefche guarnite di zueearo; efioric <.+ .,
Plattiglio di predi di witellain adobbo guarnito.  : @ -
- Acetillo di fegatelli, venrricelli, cetronaca, epepe. .- < ..
° Clldﬂo ¢
Eruelli di vitella ftufaci con cafcio, herbette, & pepes.
\ Brocceoli fpiccati con ceruelletta, e prefuttofopra. .+ -
Peceo di vitella bollito con petrofino, e pepe fopra.
Pafticeiotti in boccone rigienidina:te, ecetronata.. -
Fongi, e cocozzadi Genoua ripiena con potiafri, e falami.
Gallotti d’ Iadia aroRiti feruiti con falzareale.
Frusti.
Arzolini netti fpartiti con frondi dicetro foteo.
Melatramostane coa frondi di vite foteo, & fopra.
Oliue di Spagna conoglio,aceto, pepe, ¢ limoncello, ~
Pizza di cetronata, guarnica di zuecaro, ¢ fiori. ‘
$pogne di finocchio netee coa fue frondi anenate,
Vua'corniola con frondi fotto, ¢ copertadincue. - :
o B plattigl
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PMercordis. di N ouembrs.
s - Freddo.
P Latiglio di natee guarnito con zuccaro di panetto,
Tarantelio difalzito guarnito di limoncello, e pepe.
Pizza bianca di ricotta, bianco d'oua, 8¢ zuccaro.
Trotte {alpimentate, guarnice con oglio, & aceto.
Triglie in fcapece guaraite di limoncello, e pepe.
Vua Greca di Somma con frondi di.finocchio fotto.
. ‘ Caldo.
Va fresche battate 2ll’aqua feruite con prouola.
Meuefira di (enapi con capitone,.oglio, 8 pepe fopra,
Qalamari fritti guarnit: di limoncello lauoraco, € pepe.
Pani ripieni di natte, manteca, cetronata, & oua.
Brodetto alla Romana d’oua,prouola, zuccaro, e caanella.
Treglic arofite con(apore d’oglio, pepe, & aceto. -
_ Frutti, .
Pounolf aroftiti, (erniti con agro,e opra. - -
Mozzarelle d’ Auetfa con frondi di mchio fopra.
Nefpole feelte con frondi di finocchio foteo. -
CancRrellette alla Genouela guarsive di:mofcardmi. -
Mela cecrare fcelte con frondi di Goecchio fotto. -
Barattoli dicadiche di lingua boue $roppari.
‘ Gionedi 6. d¢ Nosembre. .
© Fre ddo. -
B Arateoli di limoncellé piccole firoppate. :
Lingua dibufala bolltta (eruica 4 fecte, guarnica.
Paftoni drrord: tramezzato di prefutro, € fpetisto.
Plattiglio di piccioni feluaggi fen2’offi in adobbo.
Pera firoppate guarnite di ¢etronata, e zudcaro {opra. .
Vua ¢(ca ancuata con frondifotd, e foprd. * -
Caldo.- .
ANtipaﬂodu‘ vitells ripieno di pafloti] pignoli, e fpetie.

Mepefira di rape Catelogne c8ndfcio, & pettorina. - °

Capretco bollite; guarnito di petrofiao, & pepe.

Pani sfogliati ripieni di vitella trita, 8 lattaroli, & oua.

Gnocchetti ftufati con prouola, zucéaros & cannella.

Colcia di caprio aroftita ferttirs con falmeriglio. -
Fraggh.

' C Afcip,hrmgségiﬂfbhpe‘z’ﬂ nexto'eonfrondi fores  * -

meh' diete deélfolpiane diSorenitbtonfrondi forto,
Cardoni nerei; ferbitf con' fife, #i-b,‘ & pepé.
Pafterelle di Monache ripiené ditcdfe fitoppate,
Granate agre dolei feruire cdn'zutcaro fopra.
Spogae di finocchi devte con fuetfiond forto,

Vo Citran.

-
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‘ Vegerdi7. di Nogembre
o Freddo. ‘ _
C Terangoli agre dolci netei firoppati can zuccaro:
Mantechiglia-4auorata guarnita d’oro, € zuccaro.
Gapitone difalzato.feruito con oglio, aceto, ¢ pepe.
Tortanetti di zuccaro, cetronata, ous, & mantecCa.
Dentici falpimentaci guarniti di limone, menta, € pepe.
Vua duraca aneuata con {ue frondi fotton
. Calda. :
Va fre(che da bere feruice con ouere, e fales
Broccoli fpiecati, feruiti con oglio, agro, & pepe.
Cecinelli fritti 4 modo di caftagnerte gnarniti con agro , ¢ pepes
Tortaao sfogliato, ripieno di natte, oua, & cocozzata,
-Rauiole ignade di prouola, oaa, zuccaro, e cannella.
Spinole di marc-aroftite con falmeriglio ,& agro dolce.
- ~ Frutts. ,
Teotte {alate di Calabria con froadi di finocehio fptee.:
Caroami aroftiti {cruiti con agrodilimonc, & pepe.
M.:ia cannamele feelte eon frondi focto, € fopra. -
Gambari falpimencati, guarpitidell’ ike.. . . - -
Spogue di finocchi mond: con fue frondi fotto, ancuates
Sotto coppe di pizzetre di-pifa reale guaraize di fippi,.
, Sabbato 8. di Nowembre. - . ,
. Freddo. .«
B Acilettd de noci conce firoppate con zueesro,¢ pele. :
Alici falate nette, ferite con oglio,acero, aregano,e pepey
Rucci di mare va dentro I’altro del lor fraeco ripieni, :
Paftone di cefali di mare can paffolini, piguoli, e (pecie.
Plactiglio di polpo falpimentato coneio dmodo di ragofta.
Amito incancllato ;nuiz:}i: pignali, cetronaca, e zuccaro.
[ i :
P Afticeione d*anguille, tarantello, ¢ frucei di mare.

Mencfira di borragine-guasnite con paflole catalogae]
Linguati fricei guarnici di limoncello piccologe pepe, ™ ~
Calamari ripicoi Rufati on (apore agro dolce,e fpetie.
Tarallialla Napolitana condits con aregano, oline, & ogliog
©mbrina aroftita con fapare d’oglio, aceto, & pepe,

Fratts.. .
Ambari bollici feruisi-conpepe, cfale; . . - .
Fofalaca di fcarole bianche con cappari, & olined . .
Placiiglio di botatghe guaynite di limonceliq, e pepe.
Pera buon chriftiane cob frondi di fivocchio fotto.
Vua corniola anenata con frandi foctp, & fopra, -
Basactoli di pera molcarelle guarniti con fogi,

\®.

..
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Domevira g. di Nosuslie, -
- Freddo. )
C Apo di larce doppio di Sorento con zuccaro fopra..
Filetto di Giugliano guarnito di limone lauorato,& anifini.
Seurero di palombi di gianda guarnito di zuccaro, & cananella.
Tefta dicaprettp inadobbo -guarnita di Jimoncello, e fpetic. .
Gallice falpimentate guarnite di [almeriglio,e c[:rpari: -
Limoncello piccolo d.fette congio con aqya, ¢ fale.
. CAIJO. T 5
T+ Bgatelli di poreo aroftiti {eruiti.con pepe, 8¢ agro.
L" ‘Menefra di torzi guarnita cdn calcio, e boccolaro,
Vitella bollita guarnita con petrofino, e pepe fopra.
Paftone all’ Inglefe di lattaroli, vitella, oua, e fpedie..
_ Rifo ripieno di cafcio, & ous, fufato con brodo ggafio.
Caponi arottic: guaruic: ds limoncello, & pepee
F "ll”‘_- . - :
C Afcio.-cauallo fpartito netto con frondi di eedro fottos
Acci oetti, fpartiti ferpici eom pepe, & fale. .
Mela cannamele celte con frondi di finocchio fotto.
Oliue di Maffa verdi fernite con Limone, & pepe.
$pogue di Snocchi monde con fue frondi fotto.
Scatola quadra di pignolata, cetronata, e cocozzatal
Lunedi 10. di N ousmbre.
Freddo.
B Taaco maagiare incannellato gaarnijto di.pignoli ,. & oro:.
Ventre di porco ripieno d’ouna, paffolini, hetbette, & fpeties
Gallod’ India armato guarnito di limoae, & fafticelti. -
Pizza bianca di prouola, oua, zuccaro, & mulco.
Gigotto di caprio guarnito di limone, pepe, e cetronata.’
Vua toftoladi Somma con-frondi (otto anenata.
: Caldo, ‘
Iupu'au di vitella, latearoli, prefutto, con tacte fpetie;.
Oglia alla Spagnola di varijverdumi, & falami. -
Cofcia di caftrato bollita, feruita con falza d’voa. -
Tefte di: capretto indorate con fetee'di pane, zuccaro, ¢ cannella)
Maccaroni (caldati fufati in brodo graffo, e manteca. T
Porchetea lattante ripiena di {uoi interioni,.oline, & arigano.
X p r ““’.- : ! ’ o
_Afcio cauallo di Sicilia-frefco con frondi di finecchio fotto.
Nefpole (calte con frondi di vite foted, 8 [opra.
Cardoni netti fpartizi (eruiti cou fale,aceto, € pepe,
Pera buon chrifianecon.frond: di vite fotco.
Kpogne di finocehi nette anesate con frondi foceo,.
Cancfira di catagnetee, & cossanesti dizuccaro.
L .mt
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Maitedd 11.'di Nogembre,. !
~ Freddo. -

Runa ¢afcauelle con fue frondi fotto, 8 anenate. - :
Sopreflata di Nola 4 fette con limoncello, e moscardini, -
Piftone di Gallipe arcere tramezzato con prefutto, e (petie.: - - .
Acet:llo di pledi d’ agneilo guarnito di limoacelloy 8 pepes. - -
Ricotre di capra guirnitd con 2ucearo fopra. © . v lig o
Cotogni firoppati guariiti con zuecaro, &oro. . . . ... ;-
C RoRata réale di prefutto, natee, cetronata, oua; € zucearo;
Menefira di cardoni ripiena ¢ cafeio,polianche,e versinia.

&

.

Petco di vitella bollito fernito con falza verde. .
Placeiglio di 1acearoli indorati con fetee di pane, e zuecaro.
Suppa di pane cen brodo eoncio, prouola, ona,e fpeties
Capretto aroftito imborracciato con fetee di pettorina. .- - . - -
- ... [Frasti. -

.- P Rouole di Campagns mofce nette con frondifotto. -~ +

Caftagne aroftite calde ferwice con pepe, e fale. .
Mel'appie feelte di Marano con frondi di finocchio fotto.
Eritigli di pafta reale, cetronata percopata, & zucciro. .~ 7
Sorbe fcelte aneuace con frondifoteo, - - 7 - . 5
.- Scatolatonda di pera, pruna; e pafta di Genova.

Mereordi 12, di Noyembre. .
. Freddo. :

C Etrangoli agr: dolci firoppati con zuccaro fopra, :
"Q Plattiglio d’2ncioue di Genoua guarnito c6 limone,e pepe
’ragliarini diricotea paflata con zuccaro, 8 aqua rofa. oo
Tefta di cernia falpimentata guarnita di limone, e pepe.
Caletellidi ricotta, oua, zuccaro, guarniti di fiori.
Ricci di mare ripieni I'vo 1'altro del 1ot fruteo, -

) - '< ) Cd’dﬂ.' Yoot _
P Opello-alla Spagnola d°oua, zucearo, latte, & bifcoctis

Meneftra di finocchio con fuppetea di pane fotto.
Spinoletce fritte guarnite di limonceello e pepe fopra.
Neuole innolte 4 iiodo di pafticciotti con zuccaro, ¢ cannells.
Tagliarini flufaci con prouola, ¢ ealcio cauallo.
Saips aroftite con fapore agrodolce. -

. Frausti. - 3 '
Icotte falate di Brienza netee con frondi foteo. T
Infalata miRicanza con oliue, cepolle, & capparic - ¢ .
Sdogne di finocchi monde con fué frondi fotco. SRR

Pera bergamotte fcelee con frondi di cetro forto. -

Granato alappio mondo feruito con zuccaro fopra.

Barateoli di fiori dj cetro firoppati con fiori 4 torno. Pross
. _Prusa

c—P -
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Giomedi 13, di Nosembre. - .
’ . Freddo. . . . - :
P Runa fecche bolliceeonvino fcraite ¢on zuccarp fopra.c -
Baccollare bollito guaraito di limone, ¢ molcardini.
Paftoae di capretto guarnitard’ono, & fiori fopra..; : i
Gigotto di coniglio guaraito di limonecllo, & pepe., o
Plagiglio di tordi 3 modo di quaglie con limoncello, e fpetic.
Vuz maluafia con frondi di firocchioYoto, & ancuata. .
Calde. .

T Bftd di vitella Rufaca ripiena con mol'appie, e fpetie. -

Meacfira di cepolls ripienadi cafeio, ovay R prefyro,,
Galline bollite f¢fuiteton limonretle piccole.. - - e e
Caubiglietti ripicni-di‘natte, mamteca, cewonats, e ziicearos. -
Rifo Rufate eoncalcio; oua, zucéate, & canoella fapra. . -
Pitcioni aroftiti; gtaraiti-eenlimoncélia rEpepa(Oprae . -

. Frattic =\ ]
Afcio canallo dello Foio fpartito con frand; fottas . « -
Percoca ancuace con frondi di finocchio'fottos - .

- Nelpole feelte con Trodndi di-vite fortoy &.fopray.” ~: ..,

Spogne di finocehi neite confut frondi fotogwl -5 .1r- ) ¢

Melafpinofe con fromdi Ubwitaforta. bt . e} = jevg.m - o 5
Caneftra di fongi finci db zntearo con fori. - - FIRTIR RIY
Viierdd 14 'ditNoarmbees.
Freddo...

Lattiglio di natee cetronatadrita con zupeano fopra,-; -
P Anguille falace difalzate gaarnitecon hmoocelley.. ; A
Ombrine falpimentate, guarmee di mentaypepe; sligenecllo,.
Ricci di mare ripieni vn denfro Palcracdblidor. frypeos -+ -
Paftone di luzzi ripieno di paffelini, pignodce-fpecie: ..
Vua verdefca netta con frondi fotto;} odi peug) cic -,

Caldo. D .
‘Va buttate all*aqua feruite cow proucts foprtai’; .- 10
Meneftra di caoli Roman! con pafloli catzlogeie: :+ . Y
Granci fritti guarniti di limoaeello,eipepefopra. , ,. .. :
Plactiglio d’oua fritce con fettedi page,yegucearo.. o~ .
.Calzonetti ripieni di ricotta, pronoha, e finfati. . -+ .- . .
Aurate aroflite:con merauflo apro doicefopra...: ..~ ., _
’ Frattt, >+
Afcio cauall6 dello Foio d'melone fpartito per mezd., .« .

\J Caftagne verdr aroftiteiferuite con (3le,epepe. - .-
Friee gli di pafta di zuccaro frini conmanteeas - ¢ - - -
Sorbe {celte con frondi fotto, ¢ fopra anenate. ST
Spoguoe di finocchi monde eon [ve frondi, aveuate: - :
Baratcoli di lazzarole fireppate guarniti di fiori.

-
v

et

pruge.
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Sabbato 5. di Nourmb;,
Freddoo . =~

Runa eafceuclie feeke con fue frondette, & anenate..

Plattiglio di ragoftz puaranito di limoneello, e pepe fopra.
Mel’appie {celte firoppate guarnite con zuecato.
Scuiero di calamari guarnito con cecronaca, & zuccaro.
Tracine falpimentate guarnite di limone, e menta.
Infalaca di cardoncini cotti feraiti con oglio, aceto, ¢ pepe. .
P’Aﬁom di dentice con pafioli, pignoli, herbetes, efpetie.

Menefradi (enapi afciuta con carantello, & pepe. -
Secce fritte guarnicocon limoncelio: & pepefopss.
Calamari Rufaci conmaraufto agrodolcedogra. . . .
Rifo fufaco conlatce dfarmendola, succaro, ecanmella, -~ .
Luzzi arofiti con fapore d*oglio) 8 aceto, giaraiti con limons,
. Frutti.
Ponneli aroftiti- feruiti con pepe , & agro fopra. - -
Plattigho di botarghe guarnito con limoacello lauorato.

Mela diece [celte can frondi:di finocchiofoteo. « = .
Scrofoli in monte lagorati guarniti di zuccaro fopra.
Radici nette con fue frondi feroiteconfale. | .

‘Graoate doppie fcelte boa zuccarodopra; -, . -

Dvomeniea 16: di N anseosbres
. ~ Freddo. - ’
Tanco magnare guarvito di_percopata zuecaro, & oro.'
Ventre di°porco ripieno di cafcio, oua, herbetce, & pepe.
Galline falpimentace in c2fcia guarnite di pepe, e limoncello, .
Freetigli fricti guarnitidi zuccaro, &cannclla fopra. - .
Plartiglio di caprecto icon {apore d’oua, e zuccaro firoppato.
Vua groia fcelza con foondi {otto, & ancuara. v
Caldo. . : -
Attaroli di vitellaindorati intrameszzati con cervetlaral
Menefra di findechi felnaggioli guarnita ¢cqn boccolaro.
Zizza di vacca bollit fernira con (alsa verde. ‘ :
Fungs, e cocozza di Genoua ripieni con polli, e falami.
Pizaa di natte, zuccaroy mapteca, & aquarofa
Coicja di caprio arofita con garefali, ¢ cannella.
F ’“"‘.o B ¢ .
Afciodi Cerritovettocon frondi di cetro fotto,
Cardoni di Giugliano necti ferniti con fale, e pepe.
Oliue frittecon oglio, aceto, e pepe, guaraite con limoneelle.
Mcla tramontane con frondi di inocehio (otto.
pogne d: finocchi con fae frondi fotto, &cancuate,
ansfira di giacci di zuccaro pigaolata, ¢ futticelliy

~

Scorze
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Lunedi 17.di Nosuembrs. .
Freddo.
S Corze di cetro firoppae in fotee coppa di criftalo.
;) Pignoli mendiin adnbbo con aqua dirofe; e zuccasqQ.
F. +futto {tellato guaroico di-limoncello, e mofcardini.
P. Rone di vitella in croce di Malca guarnito con oro.
€arogni fireppati dener’ogn’vno in pak:ccicteo.
_Ricotee di capra gdarnite di zucearo, e fopra fiori.
Calao
P ARiceione di vitella, piccioni , roffo d’oua, ¢ prefatto. )
- Ogliet:a baftirda alla Spagoola con boccolaro, 6 ceruel latas
Vacca bolita feruita con limoncello piccolc, e pepe. :
Ventre ripieno indorato con fette di pane, zuccaro, e cannella,
Lafagoe bollite, fufate con pronola, € manteca.
Gallo d’ India atoftito fetvi o con (alza reale. .
i F'“"'o . N :
C Afcio Parmeggiano in peazi.con frondi di cetro fotto.
Acci di padula grofil netti feruiti con pepe , ¢ fale,
Mela cannamele (celte con frondi di finocchio fotto.
Vua menna vacea 2oeuata con frond: fotto. - T
Lazzarcle bianche con froodi fotto, & fopra.. - T
$catola di copeta di Bari con mofcardin: lavorata. S
Marseai 18. di Noutmbre.. .
- Freddo. -
C Terangole agre dolei mondi firoppati con'zucearo fopras .
Vernoa fireppata guarnita d'anefini confetti. B}
Pafticcior.e rotondo di cofce di caprio guarnito di fiori. . .
Gelatinadi piedidi vitella guarnita disgranati , e pignoli. r
Tagharini di ricotra pafiaca guarnita conzucearo, & aqua rofa.:
Vua rouella bionda ¢on frondi {otto, & fopra. S
Caldo., . -
T Omacrlle di fegato di vitella guarnite con agro, € pepe. -
Menefira di foglie capuccie ripiena di (alami,e cafcio.
€apcni bolliti guaroiti con petrofini, e pepe.(opra. )
Gnocchertti flufati con preuola, znecaro, e cannella. - i
Gub glecri ripieni di vitella, oua, cetronata, & biango. ,
Pollaitri aroftiti guarnici di hmoncelio, e pepe fopra. - i
Frautts.

— g~ Alciovecchio neo fpartito con frondi fotege  ~ » -
C Pera buon chnftiase fcel-e con fre ndi totto. :
$pogre di finoccht nette ccn fue frond: fetto
Pizza di cetrorata, e cocozzata guarnita di fiori 3 o' no.
Mel’appie di Marano con frond: fatre, & anenate.
Scatola di pafta di Genova laveraca vania. N

oo X Mans
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Mexcordi 19, di Nouembre.
N
Freddo.
M Antechighia lauorata guarnita conzuecaro, & oro,
‘ Plattigho di capitone di Solmong guara. di limone,e pepe,
Scorfani rofll (alpimentati guarniti di limoncelo, ¢ arenta,
P.zza bianca di roccotta, bianco d’oua, e zuccaro.
Gelatina di cefali di miare goarnira di canoella fopra.
Vua bicnca con frondi fotto, e coperta di ncue,:
Caldo.
Via cecate, con cafcio, manteca, herbette, € pepe. S
Broccol: fpiccati feruiti con oglio, pepe, & agro fopra; .
Dolpitelli mofearelli fricts con maraafto dimoRocorto, '
Paai ripieni di nacte, manteca, & cceronata Rufaticon latte.
Maccaron di Palermo flafati con cafcio vecchio, ¢ prouola.
Triglic groffc aroftite guarsite con limoncello. . ‘
Fratti. .
Arzolini netti, fpartiti con frondi di eetro fotto.

. Gembari mollefi aroftits feruiti con agro, & pepe .
Cancfirelletci alla Genouefa di zuccaro, manteca, ¢ farin,
Mela dicce di $orento feelte con frondi fotco. -
©liue di Mafla verdiguarnite di limone, ¢ pepe.

. Barateoli di gelo di cotogne firoppati. e
| Giouedi 30.4d% N ousmbre.
Freddo.
P Runa cafcavelle ton feondi fotto, & fopra. - . cy
Salciccioni di Lombardia.bolliti con Vino. . .

Gallioe falpimentate, guarnite di limouceliof ¢ pepe.

Paftone di gallo d’-India, alla reale, guirnito d’oro. -
Gigotto di vitell2, guarnito di limone, manteca, ¢ pepe.
Ricotte frefce, gearnite di zuecaro, & fiori. o

« Caldo.
Bkodo lardiero diventrefca di parcherea, - i
-Meoeftra di rape Catalogne con prefuteo, e ca{cio.
‘Capretto bollito feruito con limoncello piccolo. -
* Pisza di ceruelli di vitella, frictigli, zaccaro, 8 ona.
Fefte di capretto.indorate con fette di pase, e zuccaros -
Filetto di porco foluaggio aroftito feruico ja falmeriglio,
Frosti.
A(cio cauallo veechio di Sicilia cng froadi fotto.”
Cardoni netti (partiti feruid con fale, e pepe.- -

Caftagne verdi aroftite feruicte coa fale, ¢ pepec ..

Mcla (pinofe di capo di moote con frondi fotto. . - - .
pogae di finocchi monde con frond: fotco. ... - - .«

Scacola di fukicelli, amendole, e mofcardini. .. .

e < Capo
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Venerds 21. di Nousmbre.

Freddo. -
C Apo di latte diSerento {eruito con zuecaro fopra.

Plactiglio di ragofte guarnito con limonceHo,e pepe fopra.
Paftone di capitone con paflolini, pignoli, e fpetie. .
Pefce capone {alpimentato gaarnito di limoacello, e pepe.
Cafacelli di prouole con zuccaro guarnito con fiori.

Vua Gfeca di Somma aneuata con frondi fotto.
A Caldo.
Annolicehi aperti ¢on ogliof pepe, 8 agro.

Mencfra di paftinache con mofto cotto, & pepe.
Triglie fritte gnarnite dilimoncell: lanorate. .
Neuole ripiene dinatte con zuccaro, & cannella.

Brodetto alla Romanad’oua, prouola, mollica, ¢ fpetie.
$pinole di mare aroftite, feruite con agro dolce.
Fr m“o o ’ ,
) Afchi di Calabria netti con frondi di finocchio fotto.:

Pateile di mare friite feruite con agro, ¢ pepe.
Accinetti, fpartiti feruiti con fale, 8 pepe.

Pizza di melappie fisoppare gnarnita dizuccaro. -

‘Pera bergamotee feelee con frondi di cetro fotto.

Spogae di finocchi con fue frondi {otto, & aneuare.
Sabbato 12, di Nouembre.

' Freddo
Tgnoli mondi, lauati con aqua rofs, 8 zucearo.
P Alici falate guarnite di hmoncello, e zoccaro.
Trote'di Piedimonte falpimeatate guarnite di limone.
Gelaiina d’ombrina, guarnita di granat, e cannella.
Fritelli di paftad vento di varij lauori con zuccaro, ¢ mele.
Ricci di mare va dentro 1'altro del lor frutto ripient. -
~ Caldo. .
' ANripaRo di polpi mofcatelli con pafloli, & pepe.
Meneftra di borragine, finocchy, biete, e pafloli.
Calamari fritei guarniti di limoncelle, e pepe tepra.
Sappa di tonninole, guaraita di cannolicchs, e tarancello.
Zeprole di cicinelh, feruiti con zaccaro, e canaella.
Ombrina arroflita feruica con fapore agro dolce.. ; 4
i - Frutti.
Nfalata-mefticanza, fearole; bifcotti. e cofe firoppate.
Tartufoli fexuiti cen 2gro, pepe, & oglio.
Spogne di finocéhinette con {ue froadi lotro.
Pafticciotti d’amendole monde firoppate con zuccaro.
Mela tramontane di Marano con frond: (otto. ~
Vua Suacftra ancoara, con frondi faco, x

A ]
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Domenita 23. di Nomembre.
. . Freddo.
B Tance magnare incanellaco guaraito di cetronata. .,
Lingua di bufala bollica guarnita con limoncello fopra. = .
Patticcione di tordi con prefurto, & fpetie. '
Pied: di vitella in adobbo con limoncello, & pepe.
Granate agre dolci feruite con zuccaro fopra.
Vua toftola con froadi di finocchi fotso, & anenata.
Cﬂldﬂo
S Pezzatello di piccionicon pafloli, pruna, e pignoli. . -
D Meneftra di torzi gaarnita con verrinia, & cafcio.
Colcia di vitella bollita con petrofioo, ¢ pepe fopra. ) '
Pizza di natte con zuccaro, oua, offo maftro, & aqua rofa.
Suppadiceruelli con ferze di pane, prouola, e calcio.
Filctto di caprio aroftito feruito con falmegiglios
: » Fruttse:
C Afcio Parmeggiano id peezi can frondi di cetro fotte. . o
Cardoni di Procita mondi feruiti con pepe, e fale. :
-Oi.ue dello Cilento infornate, feruite con oglic, & aceto.
Mela fpinofe di Caftell’ 3 mare con frondi di vite fotto. .
Pizza di bocca di dama guarnita di fiori, e znccaro.
Spogae di finotchi monde con (ue frondi fotto.
Laneds 14. di Nosembre.

o " Freddo.
Runa fecche bollite con vino feruite con zuccaro.
Filetto di porco guaraito con limoncello, & anefini.—
Cofcia di caprio falpimentata guarnita con imone, ¢ pepe.
Tagliarelli di ricocea guarniti di zuccaro , & oro. -
Plattiglio di.tortorclle arofljte guaraite con fpetic.
Fritcigli di pafta fricea ripieni dicetronata, & zuccaro. .
- Caldo.
P Olpettone di vitella, pane, prouola, oua, e fpetie.

Menefra di cardoni ripiena con calcio,pre(urto,e pollanche;
PaRone di z'zza di vacca con lattarolt, e prefucto. T
Plattighio di piccioni indorati coa fette di pane, & zuccaro,
Macearoai (caldati flufati con manteca, e bredo grafio.

_ Gallioe arcere aroftite feruite con falza reale.
-FPratti. N
C Afcio di Cerrito netto fpartito con froadi fotto,
Acci netti ferniti con-aceto, fale, 8 pepe. |
Mel'appie con frondi di finocchio fotto. o
Paftecelle nitrace, ripicne di cetronata, e zuccaro. .
Vua groia con frondi fotto coperta di neue.
$pogae di finocchi acie con fye frondi foo. ;.
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Mariedi 15 idi Nowembre.
Freddo. .
C Etrangoli agri dol¢i mend: ficoppati con zuccaro.
Sopreffata guarnita di limoncello. e mofcardini.’
Pattone di eolcia di cignale guaraico di frondi di cetro,
Gelatina di mufi, orecchie, ¢ piedi di porco guaraita.
Plattiglio di veu're ripieno, guaraito con limone, -
Vaua doraca con frondi {ottp, coperta di neue,
Caldo. . .
Cetelln di prefucto 2on aceto, moflo coteo, & pepe. . .
Medeftra di broceolt fpica:i guarnita di ceruellate, & pepo:
Milardibolliti feruiti con mofarda d’vua glaaica.
Torrano sfogliato ripieno d'oua, vitella, 8 offo mafra,
Fongi di Genoaa con calcio prefutta, e boccolaro.
Porchetra aroftica ripicna coa oliue fuo fegaco, & aglio.
Fratti. . A
: M Arzolino graffo-di Fiorenza (partita permezo.
Pera bon Criftiane con frand: di inocchiq fottos
Caftagne verdi aroRite feruirg.cop fale, & pepe.
- §pogae di finocchi nette con frondi fotto, & aneuate.
Mela cannamele di.Capo di monte con fiondi fotco.
Caneftra di tortanetti 4 grafiolidi zaccaro guarniti di fioric
Mereordi 26. di Nowsembre,
. FPreddo, . -
M Antechiglia lauoraca guarnita di zuccaro, & oro.
: Plattiglio d’arguille (alate guarnito di limone, e ptpey
Pizza di ricotta, oua, zucgaro, guarnita di fiori, ’
Scozfani {alpimentari guarnici con imoncello.
Seuierodieriglie guarnito di cetronata .
Vua verdefca cou frondi di finocchio, fotto..
Caldo, A :
V3 frefche da bere (sruite con anere, & fale. . _
Meneftra di finocchi feluaggioli con fetce di pane fotted
Liaguati frice guarniti con-hmaacello, & pepe fopra, .
Agoelillifricei di cafo, oua, ricotta, mantees, e zuccaro.
Strangola preti di prouola ftufaci con cafcio cauallo.
Salpe groffle arofice coa fapore agrodalce.
ﬁ'F raset. N i
Occiole di-mate fritte.coo oglio, pepe,-8 agro (opra, .
C Prouole ﬁcl.g Garig)iapo'moi‘cicfg%n frondi 1'6&9.?. ‘ :’I
t : : .

£

Scatola toada di cepeta con mejcard.ni fopra.

Riccr di marg va deacro I'altro can fua frutto dedtro.. =~

Mela cerrate di Cafesca feelee con frandi fotta, ' oo

$pogac di fnocchinete confug frondi forie, - L
el : o  Batateeli

-
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- Gloweds 27.di Nowembre. ..
Freddo.

Arateoli di limoncelle piceole firoppate eon fue frondette.
Boccolaro boliito guarnito di limoncello,& anefini confitti,

G116 d’ India armato guarnico di cetronata, oro, & fulicelli.

Ricotte frefche guarnite con zuccaro, & fiori.
Plattiglio di piccioni in adobbo guarmite. :
Vua coda caualloanevara con frondi fowzo. e
. Ca,doo ' ’
C Eeruellata aroftica tramezzata con fegatelli. -
- X Menefra di fcarole condita con cafcio, & oflomafiro. . .
Pollanche bellite con petrcfine, & pepe fopra. :
Tefta di vitella ftufata con lazzarole,e cofe agrerte.
Rilo fufato con cafcio) oua, zuccire, e candella.
£Caponi di Notera aroftiti ferusti con fapore agro dolce
X . Ffll"i. - . ) )
Afcio cauallo d’Apriizzo vecehio netto fpartito, -
Cardoni d1 Procita nerti feruiti con pepe, e fales
Mela dieci di Somma {cefte con frondi fotto.
Spoguoe d1 finocchi neteé con frondi fotte aneunate,
Oliue di Maffa'verdi ‘fertiite con limoncello.
- Scatola di pafa di Genoua di varlj lanori.
' Venerdy 28.di'Nouembre. -
. F’eddat
P Runa2 cafcavelie con fuéefrondi lavaté con agna aneuata.

Sarde falage nette fpartite guaroite con hmoncello, e pepe. -

Frifoue alla $pagnola, ripieno di natee, manteca, e 2uccaro. .
- Aurace grofle (alpimentate, guarnice:di limone, ¢ petrofino.
Tagliarini di ricojta paffara con zuccaro, & aquarofa.’
Placeiglio di treglic fcapece guarnite di hmouneye cappari. . .
.. Galdo .-/
') ARicgioni di calamari tarantello, e paffolini: o
Meneftra di broecoli aftiatea con anguille:f4late, ¢ pepes
s-rde di fpedone fritte guarnice di timoncellose pepe. .~ .
© ua meénate alla Spagnola con mauseca, e Pepe fcpra.
Maccaroni di Pugliaftufati con prouola,zuccaro, ¢ cannelia.
Deatici arotiti con meraufto agrodolce. - - S
o ) ,F”"."”""; % ‘ '

R Tcotee falate di Porenga, nette con frondi fottos- -+ ¢
: Accinetri fpartiticon pepe, & file feraieiy - no
Ouue di Gaiera infornare (éraite conliménccllo. :
Vua toftola di Somma con frondiforttn, & aneuatas
Gambari d’aqua dolce guarniti dell’ iftcfB boligi.: -

3pogoc di finocchi monde ton fu¢ frondifotea, ¢

N
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" Sabbato 29. di Nouembre. -
odif - Fredda.
i firoppate verdi con (ao gileppo. = . |
N Pllttig}ig di botarghe fernito copnpagro.e pepe,

" Paponed capitone con hcrbette, paflolini, e pignoli.

Percocafecche bollite con vino, zaccaro, e cannella.
Mel'appie firoppate, gnaroite di ectrilli firoppati.
Torci muflo di bifcotti, oline cappari, ¢ fpetic.,
o Calde. . L
LVceme ftaface con prasa, paffolini, herbetteye [peties
Meseftea di borsagine cop paffoli Cacalagpi dentro.
Ciciaelli fritei, guarniti di limancello, e pepe. . . -
$arde in carea-ftufate con paffelini, oglio, herbete, e pepe.
Suppa di ceci.con agli, rolamarina, € pepe,
Cefali di mare frolchi arohiti con fapore agro dolce.-
' Fratti. '

Bﬁra buon Chriftiahe {celee ‘con &éndi di.cedro focto

Carauminroftiti: con fapore d’agro, e pepe fopra.
Nefpole {ceite con frondi-dt finacchio foteo.
Zeppole fcaldateguarnite di fiori, zyccaro, ¢ mele.
Spogac di finotrhio monde con fye frondi aneuate.:
Granagé alappie aperte inquawro parti.
Domenica 30. 35 Noswembre.
Freddo,.
Blm'com‘lag'ue gaarajco di cecronars, ora, € 2uccaro..
Veptre ripicoa di cafo, oua, pepe,, & herbette.
Pattone di capane ad Aquila fummq d’oro.¢ frondi.
Scuiero di capsiaguaraite di limongallo, e cetronaca.
Petto di caprectofaipimentaco guarnito di limone, ¢ pepe.
Vua corniola bianca ¢on frondifowo ancnata,
' Caldo, .
: .A Neipafo di-piedi di vitella con agreteo e paflole.
Foglia cappuccia ripiena con prefurto guaraita.
Vacca boliita guarasts di petrofino, e pepe. . .«
Croftaca di prefatcossfilata,.naste, cetronata, € zuccaros
Meneftra di rifo fufaca con brodo graffa, calcio, & ova..
Piccioni aroftiti (eruiti con merauRo.d’agro, ¢ zuccaro.
Fratti. - ’
C Afcio di Cerrivo in pezzi [partici con frondi fotto.. -
Pera bergamotte fcelte con frondi fotto,
Cardont nett: fparciti ferviti con (ale, pepe, & aceto, ..
Pizza di bocca di dama guaraita dizugcaro, ¢ fiori.,
Oliue di $pagna, guaraite con limoacello, & pepe.
Spegucl figocchi monde con dug; frondj forco. ;. &
[ YORCONN : " 7o

/
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LVNEDI 1.D1 DECEMBRE..
) ‘Freddo,

C Apo di larte doppio gnarnito con ruccaro. : v

Prefutco d’Aprezzo, guarnito con hmone, & anefini.
Gelatnad mufi, riedr, orecchre di porco fperiacs,
Pafliccione di gallime arcere tramegzearo con fopre flaca.

Tagliarini di ricottads Palma paffaca guarnici conzacezro, .
- Gigotto di lepre guirnito di fimone, mentz; cpepds ... . o
Caldo, - ‘

raatelli di porco aroftiti feruiti.con.agro; epepb.c::. '
Mencfirs di tape catalogne fufate ton calcio, efalami. . °
- Caponi della Toree bolliti, tervie ¢on limoncello: 2 . '
Pafticciotn firoppati ripieni di nitfe maeca, e ziccaro. -
Fongi, e cocozza,di Genoud ftafaciconructi falami. <~ .

Filecto di porco aroftito feruitorcon cepollcarofice. . . . .

F'“"’- ) 4

Afcio cauallo delln Foio veechio fpartito per merzoy. © ( -

Sorbe @ G:rgliano {celté, lavace cowr frondi foteo. -
Noci netti fpartiti {eruiti con fale,epépe.. » o 5 0 =i
Mel'zpoic di Nola feelte eon frond1 4. finecchiafoste. .1 :
D:flettelle di Monache tipiene di césronara,® zutearo, ' @
Vua rouella di Capo dj monre copetea.dr neugs. - oer)
- Martedr ». dt Desembresis
. ' ‘ _ Fredds. - ) .
‘V Errinia bollifa-gnatnica con hmoncello; erpefeardini, +
Cofcta di caprio falpinfentdca.guarnita cos rofmarine 1
Ricotte frefche di Caferes Euarnitd di ductaro,e fiari. ©* > . . 1
Paftone di gallo d* India'alla reisle gusrnito confiori. . < -
Acctillo d’eftremitddi pelli guarso'dibmende. .. 1o -
Vaa toftola con frondi {otto coperca di newe, 75 .
, Caldo.v - .
Rodolardierd df ventrefca di¢ignale con fpétie.
B Menefira di'torzi gutroita ton cernéBaca. & cafcio.
Syalle di caprereo bollité fudtnite ndn'petrofino, ¢ pepe,
Paftone a1l nglefe dj viteHa: & pafta frofha. o
Surpa 4 tefadi c2preeto Rufita con prouola.
Galline arcere aroftice feve-te'con fakza reales. -
e Frutts, .
: C Aflcio di' Patragnone netto con frondi fotto. e
' Me'a cannamele di Pozzuolo con frondi fotte, V
P 2za di cetronata, cocozzata, ¢ zuccaro guarnita difiori,
Sprgne di finocchro negte con frondi fotto ancaate.
Ne'pnle di Capo di monte nette con frondifotto. ;
/Gianate alappic, monde ferdire’con zuccaro di pammo.«.’i LN
’ e

LNRPVER Y
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Mercordi 3.4 Descembres. :
Freddo.
Atte lateanti Plurnite dizacesro di paneteo, _
Tarantello difalzato guaraito di limoncelio, e pepe.
Pizzi bianca di ricotta, guarajca di fiori, a zatcaro.
Trotte.di prato (alpimencate guarnise di limaneello. e pepe
. Mela tramontane firoppate, §:xamite di neuole, eznccaro. -
Botarghe di cefali, guarnice di pepe; & agra, .
' Caldo.
O Va frefche buttate all'squa con prouota fopra. L
Menefira di finocehi felaaggioli, guarnita con capitone,
Triglie fritce guaraice coa limoncello lanorato. . S
Paoi ripieni di oatte, cetronaca, oua, 8 sgro. :
.+ Brodetro alla Remana di zucearo, oua, & agro.- -
Cefali di mare aroftiti feruiti con {zporeagrodolce .

S Ponnoli aroRici con aﬁ:o,&pepefemizi. e \
Rrouole dello Gatigliano netee fpattite per mezo.

Mela di Gaieta con frondi di finocchio fotto. :
Caftagoe verdi aroftite feruite con agro, pepe, ¢ fales
. $pogne di finocchi nette con fue frondi focco.
Barattoli d'amarcngfmiti dentro fottocoppe.
Giomedi 4.di Desembre.
\ F re “0. L
s Alciecione di Bologna bollito con viso, e guarnico.
Sevicro di caprio guarnito de pignoli, cetronata, e zuccaro.
- Caponi falpimentati guarniti di petrofine, ¢ limoneello. . -
Pofliccione di tordi ramezzati con prefateo.
Bianco mangiare incanellato guarnito con zuccaro,
Vua duraca con frondi di finocchi fotso.
/ : Caldo. S
ANcipano di cernellerta arofica con fetze di pane fotcos
Meueftra di cardoni ripiena con calcio, & falami.
Peteo di vitella bollito guatnito con petrofino, ¢ pepe.
Pizza di natte offomafro, oua zuecaro, & aqua rofa.
Lafagne bollite con lacte flufato prouola, manteca, ¢ cafcio,
Gallotti d* Indiaaroftiti guarniu di limoncello, ¢ pepe.
. : Frutti, .
M Arzolini getti fpartiti cob frondi di cetro fotco,
Mela dieci di Marano{celte con frondifotto,
Cardoni netci, fpartiti, feruiti con fale, pepe, & aceto.
Frittigli di biznco guarniti di succaro, e cannella. -
_ Spogae di finocchi monde ‘con (ue frondi fotto-
$cacola d'amendole, faticelli, ¢ coafetti. 'Y . -
. 7 3 - . Mm.
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Venerdi 5. 85 Desombre.. !,
Fredda. '

M Afrechiglia lauorita con oroy e zuccarp fopra. . - ¢

Alici falate guarnite dilimoncello, oglio; & aceto.
Cafarelli di prouolasana, zucdaro, & aqua rofa. ’

Pefce capone (alpimenrato guarnito-di limoncello, & pcpe. N
-Calamnariin (euierd paarnuti-di cacrooaca, e cannella. N

Vua coda cauallo fcelta :oblfnuh di fnocchjo. fates
Cd d0. v <
Va frefche da'bére; feruite con ouere, ¢ fale, .+ = -
Braccoli fpiceatiy conditi con oglio, fale, peperde agm. ¥
Cecinelli fritti gnamm con.limoncello, ¢ pepe fopra. - - .
Neuole 3 pafticciotti d'ous, mantecas gusrpite dunccaﬂh
Tagliarini di Sicilia fafati, con prousta, ¢ calcio. : il

Triglic aroftice guaroita.dilimongellos Bpepee- uos .. ..

Fratti.,. .- v5L

Afcio di cercelio neleo con:frondi i cetipfona. .- T

Riccidi mare va denpre ’altzo dedidos fzutto. npmu..

Calhgne verdi aroftite {eruite con falt, pepe, &agro. 11+, «

€anefirellenti alla Genpuefa ds farins. mantegas ¢ znccarc,
Spogne di finocchi nette can:ing frandi fotta. - -
Barateoli di radiche di linguabate AOPRAR. . . i . i ;.
Sabbato.6. 41 Deserlrn. .. )
Freddo.. -~
P Lattiglio di eapettone difalzato guarnieo. conhmoncelb,
Fellone di mare ouato gwarnito. con (uc branche.
Dentici falpimentati gageaiti di Jimone, meatas e pcpa
Gelatina di fpinolette- guarmga di.canpella. R
Amito iscancllato guaraita di percopata, € Zuccaro. -; .

Infalata di cardoncini fermcanleero&hoa &accto, L :

Caldo. ..
S uppa di fcorfani reff. ftufai coneptgnolc, eprana: - -
Menefira di radici foffricta con pepe, oglio, 8¢-aprow -
Calamari frieti guaroiti di imoncello,e. pepe fopras

Coppo di f3rde, maccaronis cctronatas € paffofifie: « v, -

Cmnol«cchn aperti (offricti con gglio, agro, e pepes, i .. . .
‘©Ombriacaroftite ferujse con meraufto agrodolce., -, ; , .
FPrustiy .
Ranci di mare aroftiti [eruiti con fde. ‘€pepea 1 - P
Oltue di Mcflina infornace guarnice. con. lunonqeuo,
Zepoole (caldate guaraite con mele, zuccaro, ¢ fiori.

. $pogne ds finocchi nette con (uc frondi fotto.- .

Vua Geeca di Nola con frondi di ﬁnoc:hqutco.

Sutohdlpaﬁohdnhrulo.u(osm QRO -, . i,
" Barateoli
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Domenica 7. di Decembre.
Freddo. . . o
Arateoli di limoneelle piccale firoppace con (ne cime,

B L'ngua di-bufilo botlica guarniia con limonceilo..
Dattone di prefutto d: cignale guaraitodi fiori. . ool
Acztillo di piedv'd’agnello guarmito di pepe, e menta.
V ua verdefca con trondi di ficocchifortto. .
Tagliarini diricotta paflata , guarniti coa zuccaro. -

4 Caldo. .- - , :
Ntipafto di piedi di vitella ftofaco eon pafioli. - Coe
A Meneftra di [caroley guaraitadicalcio. . . o

Cappari bolliti guarnit conpetrokno; e pepe. - -
Pizza di ceruells, frietigli, natse} cewronata, e zuccaro, - . ;
Gnocchetti Rufati con brodo grafio; prouola.ezuccare. : - ¢
Filetto di caprio feruito con falmeriglio agro dolce. |+ »
’ Frusts. h .

Alcio cauallo fpartito con frondi fotte..  ~ ° .~ .- 7
C Acci netti {parcici-feraiti con (ale, aceto, & pepe. -
Snogne di finocchi'moade cor tuefrosdifotto.: : - . .. -
Nelpols fcelce con frendi difinacchia fotto.s- - 1 - -~ 0 =
Mela [pinofe di Caferra {celte con frond: fotco. : -

* Caneftra di tortanetei, e.caftagoecte di zuceara, -, . ;. .

Lunédi 8.di Decembre, . . .

Freddo. - ° :
[anco mangiare, guarnito d’oro, e eetronatdi -~ gy
Eiletto di porco falato i fette gaarnito dr mofcardiais °
- Gigetrodi Jevre guannito di lkmone lagorato: . IR
Gelatina dv mufi, orecchie, ¢ piedi diporco..; - .- 5§

Fricigli di bianco guarnicy.di zuccaro,e fiorifopra. @7 .. - |
Vua aglianica-ancmaca gon froadt fectos Ebopras ¢ » 1o . o !
c‘ld’. '\" ) <) -t
Roflata di prouala, crtronies, natte, medolla ,-e 2avcaro,~ .
Menefira di broccoletti, gnarnita concaicio, e pettorinds
CafRraro bollito (eruito con moftarda foree.. - R
Plact'glio di teRe di-capteten indorate con fetredi pane.” @ -

Maccaroni fcaldatt con prouola, .zarcarose cannellac, . 0. .«
Caponi aroftiti ripieni conpifiole, &-odtugs . - - -2 v o
N Frauts.» - {

Aflcio Parmeggiduo in pezziton frondi dikecd fottd, ° 7
Cardoni neati, [eruit con fale, aceto, & pepes. -« ’

Sorbe (celte coo frondi di finocchs fotto. . - b
Mcela tramontane confrondidi'finocchi foktoa:: ¢ ..« .0 0 o7
Spc gne di finogchi pecte con fue freudifottos - 1o~ 2

L3t

Scatola dl pera, prund,epatadiGenoma. i, wrab vy Ll
FHRE. Y 2 Scorzq



~/

N

178 ‘Lucerna .
Martedi 9. di Desevibire.. )
: F"ld“d ‘

S Corze di cetra firoppate grarnite con-fiori. =* *

Sopreffaca guarnita d*anefini conficti. € himones
Pakone di caponi ad aquila guarnico di fiori, & oro.
Piccioni in adobbo.guaraiti di imoacello, e pepes o
Tagliarini di ricoree guarmizi-con zucearo {opra: ‘
Vaa toftola coa frondi fotto, & ancuata. .
Caldo.

' F Egatell di borco aroftiti ttamezzati di falcicce. -

Meneftra di finocchi con pettorina, ¢ prefutto..
Pollanche bollite guarnite con pepe fopra. - -
TeRa di vitella fufata guarnita d' cofe firoppate.
Suppa flufata con prouola, ona, zuccaro, € capuella,

Filetto di vitella aroftito guarnite conlimoacellas .. . :

. Frutti. . . .
Afcio di fiore nerto con frondi di cedro fotto.
Cefaglioni fpartiti, feruiti con (ale, ¢ pepe.
Oliue di Spagna guarnite con pepe, limooe, & aceto.

. Pizaadi cetronata guarnita di fiori, ¢ zuccaro fopra.
‘Mela pere d* inferto con frond: di cedro fotto. . - -

$pogue di finocchi nette con froadi fotto. L
Mercordi 10. di Dicembre, .

: Freddo. : ‘ )
Vagliata di latee, zuccaro, roffo d’ona, 8 aqua rofa.
Ancioue di Genoua cop oglio, aceto, & arigano,
Tortanerti di manteca, Zuccaro, ova, & ricotta guarniei.
Plactigho di ragofte guarnito di limonecllo lauorato:.
Traceue falpimentate, guarnite con petrofinos e pepe.
Ricci di mare va'dentro {'altro del lor frutto ripieni.
! Cd’do. R

0 Va ceeate ripiene dicalcio, herbette; manteca , ¢ pepe. -

Mesnefira di fenape con oglio; pepe. & agro.

Linguati fricei goarairi di limoncelle, & pepe. .

Torta di natre zuccaro, ous, cauclha, coffa maftre,
Rauioli di ricotts, prowola, e bieta. . . . .
Treglic aroftice con fapore agrodolce. - - . | .
: Frutti.: - . .
Ozzirelle di Capua frefche.con frondi fotte.
\nfalata di fcarole bianche con fiori {opra:
Pera bergamotte (celte con fipndi fotto . .
Vua filuefira di $anto Arpino coa frondi foteo’s
\g.:ogne di finocchi netce con [ue frondi, & ancuage.
rattoli di nefpole firoppate gnaraiticon fiori. - . 5
. 4 ance

7
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v . Giotiedi 11. di Decembre.
: - FPreddo.
B Tanco mangiare incanoellato guaruicto di pignoli. T
Prefatto veechio guarnito di limoacello, e mofcardisi,
Pafone alla reale di vitella guarnito di fiori, & oro, -

Seuiero di éoniglio guarnito di percopaea.
Capretto (alpimentato guaraito di limoncello, e pepes
Vua aglianica fcelia con frondi di finocchi fotto.
Caldo.
~\ Bruelli di vitella indorati con fette di pane fotto.

Meueftra di foglia con cafeio, boceolaro, e prefuttos
Vacca bollita guarnita con petrofino, ¢ pepe. .
Croftata di natre, cetronata, prefutto, e prouola.

Rifo flufato con brodo gnﬂs, latte, ¢ prouola.
- Filettodi poreo aroftito con cepolle.
- Frustt.
C Afcio caualio dello Foio netto (partico per mezo. .

Cardoni netti fpartiti feruiti con fale, aceto, ¢ pepes -
Mel’adpie fcelte con trondi fotto, & fopra. :
Oliue di Spagna goarnite con limoncello,e pepe.

Spogne di finocchi netee con fue frondi fotto.
Cancfira di pafta di Genova di varij lavori. .
Venerdira. ds Decembre.
Freddo. ‘
B Teotei di Spagna ferniti con tazzette di Malaafia.

Plattiglio.d’anguille difalzate guarsico di limone, e pepes
Luzzi falpimentati guarniti di petrefino, ¢ limoncello,
Tnglie rcarcce con paffole, pignoli, e cappari.

Tarcara di latte, maateca, ricotea, oua, e zuccaro.

Vua groia con frondi di finocchi fotto, ancuata.
: Caldo.

P Olpertone d’oua, pelce, prouola, herbetee, e fpetie.

Menefira di borragine con manteca, & paffolini. .

Aurate fritte, gnarnice di limoncello, 8 pepe.

Fritcata di narte, oua, prouola, zucearo, ¢ pepe. . .
Maccaroni di Puglia fufat con cafcio cauallos ¢ mozzarelle,
Dentici arofliti feruiti con merauflo, oglio, & aceto.

Frasti. -

C Afcio di fiore netto coun frondi di cetro fotto.

Secafici di mare falpimestati goarniti con 1) Refll,
Fructigh di pafta frieti di di varij Jauori con mele, ¢ zuceare.
Spoguoe di finocchi nette con fue frondi fotto.

Mela dieci [celee con fue frondi fotto, & fopra.
Baraceoli di gelodi cotogri con ramaglietes jntorno. Amito,
- ;e

(
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Sabbaso.r 3. di Decembre. . ..
Freddo.” .
Mito di [corfani geneftrato guarnito di pigmolis - -+ v.i ¢~
Plartigho di pelce (almore difalzato guarnito di limoge.
Paitone di trotted: P cdemonte guaraigo dicotmar.no. .
S-uiero di triglie guarnico d: zuccaro, cannella, ¢ cewronata.
. S$cawola di cauirle guarmea dioro, 8 argeato. - »
Dentici falpimentati guarniti di imoacello, e pepe..
, - . Caldo.
Afticcione di peflce, cardoni, e frutti di mares * - 7"
Meneftra dicaoli Romani con oglio, & paffolint, - -\ .-
Seccetélle fritte, guarnite di limoncello; e pepe fopra. . .5 .7
Pefee capone flufaro ripienocon pruna, pafiole, e pignoli, .
- Tarallialla Napolitana, flufati con aglio d’gliue, epepes': . -
Luzzi aroftiti con meraufio agro doice guarnito di limone, -
' Fratti. . . '
Ambarini d’aquadolce alpimentati guarniti con I’ iftefBi. .
spogae di finoechi monde coo fue frendi fatco. . - ¢
Ouue di Terra roua bianche con limonecilo, epoepe, .- . - -
Plactiglio di bott:rghcﬁuamito diagro,epepes r 0
Vua rouella fcelra con frondi fotto; Epanevatas - -~ v .
Crugnali firoppati dentro (ottotazzé di eriftalle. - ;- -+
“ Domenica 14 as Desembre. .
’ Ffeddv- ) " ‘ -
‘V Errinia firfoppata nitrata, gnarnica di cetronata. ! .
: Pafofie i capone.ad agnua, guarpito d’oro., i
_ Tagliarini di ricotea di Capoa guarniti€on zuccaro, . o
Gelatina di pollanchette guarnita di graoati, e cannella. - .
Cofcia di caprio falpamentata guarnita i limone. -
¥ua toftola can frondi di finocchio fotto. .. L
~ Caldo. .
Tedi di vitella flufaei con paflolini , e prgooli. - - "
) P Menefra di rape catalogne guaraite con cafcio, e falami.
Spalle di caoretto hollite guarnite con-petrofino, e pepe. -
Pafticciort: alla Francefe ripieni di piccioni. - =

Laf>gne di Monache flufate con prauola, & natee. e
allo d’ [ndia aroftito féruito con faifa reale. ST S
) Frutti. - .

Afcio Parmeggiano vetto con frondi di cetro fottos , - -~

C Accinetri fpartiti (cruiti con fale, & pepe.’ :

Nc:ipole (-nz’effi con frondi difinocchin fotto. .

$pogne d: finocchi nette con {ue frondi fotcos

Mela canamele fcelte con frondi fotto. .

Caftagaette, ¢ tostanetii di zuccaso guarnitedi fiozi. somn
. ) - 0120

—- .
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Lunedi-Ls. di Decembre. -
Freddo. .
Corze di cedro (eruite con carce fotto. ' -
Y salciccione di Bologaa bollico con Vino, feruito & fette.
Paftone di caprio guarnico di fiori, & argento. ‘
TeRa di cingale falpimentaca guaraita di fiori, e fpetie,
Acetillo di piedi dl caftrato con pepe , € menta.
Vua doraca con frondi fotto, & aneuata,.
) Caldo.
' Egatelli df poreo aroftiti con fua rezzay e pepei :
Menefira di cardoni con-pollanche cafcio, ¢ prefuttes
Gubiglietti ripieni di lattarol, cetronata, & vitella.
Piccioni indorati con fette di page, zuccaro, & cannellay
Fongi, e cocorza di Genoua flufati con ceruellata, .
Filetto di caprio aroftito con falmeriglio fopra.
- F ’“" ,. . . B

C Alcio di CaRtiglione netto can frondi fotto.

Acci netti fpartiti feruiti con aceto, pepe; ¢ fale.
Sorbe fcelte con frondi di finocchiofotto. )
Mela fpinofe di Somma con (ue frondi fotte. -
Spogae di finocchi pette con fue frondi fotto.
Scatola di pera. e pruna, e pafta di Genoua,

Martedi 16. di Decembre.
Freddo.

Llnguz di bufalo falata guarnita di limone; e pepe.’

Riceotte frefche guarnite di fiori, 8& zuccaro,
Seuiero di lepre guarnito di cetronata, zuccaro, & cansella,.
Piedi di vitella fslpimentati, guarniti di imoncello, ¢ pepe..
Vua verdefca con frondi di finocehio fotto. b
Bianco magnare incannellato guarnito di cetronara;

Caldo@

ERa di viteHa flufara con pruna, fpetie, e paffolini,. -

: Menefira di fcarole con caleio, finocchio, ¢ prefatto...
Petto di vitella bollito guarnito con petrofino, € pepes.
Paftone all’ Inglefe di carpe, e cofe firoppate .

Gnocchetti ftufati con prouola,cafcio,e graflo.
Galline arcere arcflite, guaraite dt limoncelloepepe. -
oL Frutts. :
Afcio cauallo d’Apruzzo veechio netto fpartito..
Nelpole {celte con frondi [otto, & fopra. "~
. Finocchi netgi-con {ue frondi fotto coperti di neue.
Oliue di Ma[fa branche, guarnite con limoncello, e pepe
Mela tramootane con frondi di finocchio fotto.
Seatola di nociata di Nola guaynica di mefcardini, & or;-* :
et . ‘ e -

-
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 Mereordi 17. di Decambre,
F re Jﬁlﬂ. ) -
Atce frefche, guarnite con zuccaro di paneteo. T
Tarantcllo 4 fette firoppato, guaroitordi cetronata, -
Trotee (alpimen:ate ¢on oglia, aceto, e pepe. :
Tortanetti di ricotea, oua, zuccaro, guaroiti con eeerillis -
Calamarifricei, Jeruiti con falza di mei’appie. .
Vua coda cauallo con frondi di finocchio fotto. .
C‘uo. ' : .
ANtip:ﬂo di morene ftuface con pafiole, pruna, efpetie.
' Meneftra di torzi ftrafcinaci con finocchi fecchi.
Polpitellj fricei, guaraiti di limoncello lanorato, ¢ pepe.
Paflone di cefali con paflolini, pignoli, ¢ fpetie.
Laganclle ftufate:con cafcio vecchio, e prouola. §
* Triglie aroftite con meraufto d’oglio, aceto, e pepe.
) Frutti. .
Afchi di fquillaci nerti coan froudi foteo. o
Ardichelle di mare fritte feruite con pepe, 8 agro. -
Infalaca di capparini con aceto, & zuccaro. _
Sfogliacelle di ricocra, cetronata, zuccaro, & cannella.
Spogne di finocchi aecte con {ue frondi fotto.
Pera vernotiche con froadi di finocchi foreo.
) Giowedi 18.d5 Decembre..
‘ Freddo. .
B Tanco mangiare incaancllato guarnito di cetronata. .
-Filetto di poreo guaraito di limoncello, e mofcardini.
Paitone di galio d* ladia guacsito di frondi di cetro, & oro.
Caponi falpimentati guaraiti di limoncello, pepe, ¢ amenta.
- Acetillo di Fegatelli, € vencricelli, guarniti di limone. -
. Vuaduraca ancaata con frondi (otto, ¢ fopra.
7 c“dao .
Olpettone di vitella, ona, ricotea eafcio, e cofe firoppate.
Meneftra di foglia cappuccia gaarnita dicalcio,& offomaftre .
Cofcia dicaftrato bollita, guarnita di limone, ¢ pepe.
Pizza di natte, cetronata, manteca, medola, e zuccaro.
Maccaroui {caldati, Rufati con manteca, e brodo graffo.
Capretto aroftito ripieno alla paéfana di varic cole,
. Frautti. .
M Arzolini frefchi fpartiti con frondi focto.
Sorbe fcelee cop frondi fotto, e fopra.
Ol ue di Gaieta bianche guarsite con oglio, 8 acetq.
Pera buon ChtiRiane con frondi di finocchi fotto.
P.zza di cecronata, guarnica dell'ifteffo con fiori fopra.
#rogne d: finotchi accte con (ue frondi forco, " Maa




-

" Triglie fricce guarnite con limonctllotauorato, e pepe.

4 "t -

Venerdi 1 9. di Decembre.
- Freddo. -

M Aatechiplii ladoracd, guarhita-d’oro, e ziicearn, -
L Alici n-tte guarnite con ogilo, gregano, & acets. ) -

PN

P:zz. di ricotta verace con ou12} zatcato, & aqua refa. -
Elefante di mare bollito, guaraito con limone/ € pepe.
R.cci di mare I'vn dentro I'alero del lor feucco'ripients /1.
Paitoae di cetali di mare con [petie, 8 arbette, N
- Caldo. ‘
0 Va ftufate con manteca, zuccaro, e cannelfa. "+ -
Menefra difinocchi feluaggiolr con fette di pame.

Patticciorti in boecone ripieni di tofe firoppate,
Strangola preri-di ricotea, manteca, zuccaro, ¢ €annella,
$pinole di mare aroRite guarnite conlimone, ¢ pepe. - -
.. Frutti. L
Ponnoli di mare aroftiti feruiti con agro, ¢ pepe.’

Prouole frefche di Campagna d’Buoli ¢dn frondi fotta. -

IR

Oliue d*Afcoli verdi guaraite ton limone, € pepe.
Spogne di finocchi nette ton fue frondi focco.

..

Vua groia di Somma Teelta con frondi fotroy - EEREN

Caflagae aroftite feruice ¢on fale, ¢ pepe. -
Sabbato’ to. ai Dectmbre,
. . _Freddo '
A !’ appie firoppatey guarnite con cime di cetro.

1
1
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R

" Plattiglio di caprtone difalzato guarnico di limcae,e pepe.

Dentice falpimentatoguarnito di pepe; e linfoncello. -

Seuicro di calamari fricei En’mim di_pigroli, e earmells, ./ --

Piarto di percoche fecche

Infalaca di tutee forttd*herbe, ¢ cofe froppate. - - -
.. . Cal do. :

C‘ Teinelli in teame con herberte, & pepe.

Menefira di broccol fpicats gaarnita di taraneello,

Calamari fricti guarniti di timonceilo, & péoe fopra. -
Coppo di farde, maccatoni. taraneello, ¢ cetronata, - :

Suppa di cecitondita'con'tefte d'agiio. herbetce, e cannella, - .

Cefali aroftiti con faipore agro doice fopra, = '« -+ -
.. Fragi, i )
C}m‘ﬂme aroftite feruité ton agro, e pepe fopra.:

Plauiglio di botarghe guarmto con oglio, pepe; & agro.:

Pizza di cotogna guarmita di cetrbnliea, ¢ zoccaro.

Spogne di finocchi nette eon fue frondi focto. -
Granati alapoij mondi con zuecaro di panetto fopra,
Basatioli d’amareucfitoppate fopta foxto‘f‘zz';_ei e

allite con vino , e zuctaro fopra. -

P

Capo

i
3

¥

Y

e

e

-



178 . Lueernd
Domenitasi. di Decembre, .
Freddo. §

C Apo di latee doppio con zpccaro finofopra. .- . - -
) Sopreflata guaraita con hmone, e mofcardini. c
Gallo d' India sila Poreoghefa guarnito di imooe, e aro.

Pafone di capretto & modo di leone guarnito di fiori.
Gelatina di tefta di cignale gnarnica di himone.
Vaa aglianica negra con frondi fotto. :
CdldO. N . :
B Rodo lardiero di anatrecon fapore agrodolce. .
Oglia in cafcia alla Spagnola guarnica di tucei (alamis :_ ,,
1mpanata ds zizzp di vaccatramezzata con prefurto. S
Plattighiodi piccionj indorato cpa Jattaroli, e fesee di pane.. -
Suppa di taralli-con gallina fopre fufacacon prouola. ;. . .»
Fileceo divitella aroftito guarnito cop limoncello ,e pepe. ., |
* . F'“"‘o, -
C Alcio canallo di Sicilia Ipartire con frondi fotto,. . .- - :
Cardoni netti fpartiti feruiti con-fale, ¢ pepe.. L
Mcla dieci fcelte coa frondi difinogchio fottq. | '
Sorbe fcelee con frond: di inohcciofotro. . L
$pogne di finocch: con fue fropdi fotto, & anevate.
Caocfira di cortanetti, & caftagnetee dizuccaro, . .
Lupeds 13.d6 Decembre.
. ' Freddo. . ]
B Arattoli di limoneeBi piccoli firoppati con fue cime. .
Boccolaro 3 fette guarnito di limoncells, & anefini eonfitel-
Seuiero.di coniglio guarnito di limoneello, & cetronata. -
Paftonc di tordi gon preluteo, fopreffata, & fpetie.
Plactiglio di zizsza di vacca gaarnito con molcardini.
Vua toftola con frondi foteo , & {opra ancunata. o
‘ / Cdldo. .
ACetillo di prefutto ripieno di paffolini,pignoli,e fette di pane
Broecoli [piccati concapone, prefutco pettorina,e cafCio.
Mailardi fufaci ripieni con md‘apg:’)e. prup3,.c (petie. :
Tortauo ripiepo di vitella, oua, medolle, ¢ latcaroli,
Semola ripiena con calcio, oua, latte, & brodo graffo.
Piccioni asotliri guarniti con imencello, ¢ pepe fopra.
) Pratsi. - . .
C Afcio di cerrito [partito con frandi di cedro [otto
4 Accidi Padula fpartiri (eruiti cop fale, dceto, ¢ peped
Neipole fenz’offa {celce con frondi (otto, e fopra. ‘
Mela cerrace (celte con frondi di cedro (otto, & ancuate.
Pizza dibocca di dama guaroica di fiori, e zuccaso.
* Spogac di finocchi actte con fue @9!‘![99‘0%““'2“; 4

. ! - i

i
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T artedi 23. di Desermsbrs. .
: - Freddo.. - .
P'Reﬁmo d’Apruzzo guarnito di limone, ¢ mo(cardiai.
Raftone di galline arcere con tnree forte di /petic. .
Pera firoppate guarnite con cetrilli moleardini, e zuccaros .
Gelasina di piedi, mufi.orecchie di porco con fpetie.
Ventre di perco ripieno di calcio. ona, paffolini, € pignoli.
Vua duraca con frondi di finaechio foteo aneuaca. S
B ' CJIJR. . . (
‘ C‘Roﬂm di :refutto,‘ prowola, cetronata, oua, & fpetie. -

Meneftra di torzi guarnica di verrinia, & medolli. i

Galline bollite guarnite con petrofino, & pepe fopra.
Tefle di capretto indorate con foste di pane, zuccaro , ¢ cannells.
" Farro ftufato con ona, prouola; e brodo-grafio. . :
Forchetta latcante aroftira ri piesacon {ue eftremicd. o
, Frutth .. -
. g7 Mlcio cauallo di Polino netto con frondi fosto: -

Cefaglioni netti fpartiti fernici con fale, aceto, e pepe.
Oliue di Maffa negre, guarnite con limore, oglio, & aceto.
Mel’appie fcelte con frondi di finocchio {otto.

Spogoe di finocchi nerte con fue frondi f(otco.
Caacftra di pafta di Genoua dévarij lanori.. ~. | . -
Mersords 24. di Decembra,
Freddo, ;
Vuagliata di latte; roflo d°ova, zucearo, & aquarofn. -
Arncioue di Genoua guarnite di limoacello lauorato.
. CafateHidiricotra, prouola, zuccaro, guaraiti di fori..
. Spinole fa} imentate guarnite di amenta, pepe, & limoze.
" Plaeriglio di ragoRle ¢on pepe; agro, & limone. T
Vua filuefiza duSomaia con frondi fotto anemata. =
Calde, . ~ '
0 Va fatte al'sgquadferuice con fale, & pepe. :
Meoeftra diradici condita con oglio, pepe, 8¢ agro foprav-
Alici frefche fritte gnarnite con limoncello lavorato fopra,
Pani ripieni di maoteca, natee, cetrorara, & ona fafate.
Vermicelli fafati con pronola, e cafeio Parmeggiano. -
Ombrine aroftite, fesuite con (apore agradolce, e pepe. -
‘ Frutss. ° .
R!eocte falaee i Povenza nette con frondifoeeo, -
Gambari di'finmearofisi feruici confale, e pepe.
Guanti fritti con mantees guirniti con zuccaro fopras .
Oliue bianche'guaraite con limoncello, & pepe. :
$pogne di finocchi nette eon fue frondi fotto, -
$catola di perp, & pruna, & pafta di Genoua. . o
. e . ) Z 2 Biance

-



8 §:1) . Lueerts -
‘ Glomedi -35. di Devembsrs.
o Freddo. . .
,B Ianeo mangiare in pezzi guarnito con-zuCeard,e percopata,
: Verrinia firoppata guarmea di mowcardin:, & znecaro, -
Taftone di vitella con (petie guarnwcod tiori; & aro, .
Plat:glio di riedi di vitella 10 adobbogoasaito.di jimone.,
Gigotto di colcia di caprio aroftico guaraia di himane, : -
Vua verdefca con fronds.fotto, & ancuatas .- .
Caldo. . .~ ‘
Olpette di vitella,nua, cafcio, prouola, ricotea, € fpetie, .
Meneftra di rape catalogne guaraita di cafcio, & pretutto,
Spalle di captetto bollitd guarnite con petrofino, ¢ pepe:
Gubiglienti r:pieni di latcaroli, oua, carne; cetronata, ¢ hedolla.
Rifo Rufaco r1pieno di cafcio cauallo, oua, € canaclla. * - - -
Fileteo di porco arofico con cepolle:fotton . .5 1., . . - §
) . F"‘”'..’ . ’ S.
C Afcio Rarmepggland in pezzinettd con'froadi di cedro fouo
Cardoni netti fpartiti {eraiti-con fale, ¢ pepe. S
Nefpole (celte con trnndi di inocchio fotto. - -
Mela cannamele (celce con frondi focte. , :
Tortaoetti, & caltagnette di zacearo guarniti di fioriz .
Spogae di finocchi nette con fue frondr fogto, . ;5.
Y #nerdiab. ds Decembres '
] Fredde, N :
Otaccioli foprx fottoicoppe con cared biaaca fopra,
Plattigho d’anguille ditalzavo guarniéo di limoncello, -
Ragofte (ane meze monde guiraie coa tue brancie. - o

.

Sarde (capece, guarnite di limoncello, znecaro, 8¢ cansella,

Paftcne di dencici con herbe:ce,:pignolsy 88pepe. 1 - ¢

Ricei di mare notci ripiensI’'vn Falcro del loxfiuttas: . .. . 7
Caldos 1.

0 Vaua frefche da bere feruite coa fueoyerds 20 i
- Mencfira d: finape con ogho, agro, 8c.pepe, - .. ¢ '
Linguati fricti guarniti di limoaeello,e pepe fopta.” =~ -
Platuglio d’oua fricte con fetee di pane wdorace fotto.
Broderto di cafcjo, oua, manteca, zaccaro, & canaells,
Salpe aroftite con falmepigliad’oglio  8c.acera:' . 5 .. ... .
Fratss... - .
Ozzarelle ftefche tonzuccero, eecatigily,'.! . -+ 1
Racelle reali (cficicee con og.io, pepe, B2 agros.. .+ . ;
Spogne di finocchi necte con {ue froadrfoctos - - 1 . .
Frittelle alla Milanefe con meateea, zucearo, e farina,
Vua groia con frood: forto, ¢ fopra ancuata. , N
Baratioli d'amarene firoppate fopsa jotto taszetee. :

-
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De Corteggiani. 8%
Sabkainaz. diDesgmbres -,
' Freddo..
'N‘ Oci concefiroppate feruite dentro va baciletto di critailo.
&N Plactiglio di pefce [1lmone d:(alzaco gyarnico. Lo
Gelavina di te@a di cernia guarnitadi himoneello. |~ .
Platiglio di bararghe di cefalo guarnito con pepe:, R
Vua rouella con frondi di finogchio forto. . . | .
Am:to di ragofta, zuccaro, lacte d'ameadols, & aq u2 rofa,
- Caldo. ‘ .
P %(ce capone in teame repieno con paffoliai, e pignoli..
.Meneftra di borragiae con-oglio, & paflnle cataloguey
Aurace frrree guarnits coo limoacello lavoraro.
-Calamari ripieni con pafolini cetrona:a, & pignali. D
Suppa di cannolic:hi guarnita con tponnrli, ¢ patélle. -~ ',
Deatici aroftits fernia con fugo dy cetrangplie, T
- - Frutth; , . T
Nfatata i fcarole bianche cop alice, cappari- .- = . ..
Pizza di mel’appie guarnita di cetronaca, € zUCCaros
Spozne di finocchi nette con frond: {otto aacuatc.
Ouue bianche guarnice con oglio, 8 aceto. | o
Fichi fecchi dello Celeato 4 coppie guarnici difiorid & °
Barateoli di crognali firoppati ferwici con fottgtazzes. .«
Domenica 18, ds Decembre., .~
~ Freddo. . -
Alcictione di Bologna guaraitodilimone, . - . . - .
Galline (alpimeatate guarn. di cetronaca, limoneallo,e-peped
Tagliarini di ricotta guarniti di zuccaro, & aquarola.
Pattone diaprio con falame, fpetie; guarnicodi fiori.
Platciglio dipicciom 1a adobbo guarnyci di imoae, ¢ pe
Vaua coraiola con froad: fotzo, & suewaca. . - . .
Caldo. - _
I _ARiccione di vitella; lettaroli, onssoffo maftro, e fpetie.. .
. Meacfra di cardoni guaraica di preforro, e fpecie,
e to di vitella bollito guaraito coa-petsoting. - .
Plactiglio d» lacearoliindorato con fetee di pane fotro,
Cocozza,e tong: dt Genoua flufat con cafcio, ¢ (aiami.-
Gallowt-d’ India agottitr feruiti coa (alza reale..
Frustss - . - .
~ Afciorcaualio del foio vecchio-con frondi focte. -
Acci (pastity ferdiri co.n:pege, & fale. -
Soibe fcelte con frondi d: fispcche tutto.
M- le {pinofe feelte con frondi d! fiaoechi (otto..
Spogne difinocchi nette con frondi (otr0 ancare.
Scatola quadra di. pére, pruna, ¢ cocosaa di Genona.

2
.

Scorae

’



183 Luecersa’ - ..
) Lunidi 29.-di Decembres....
: Freddo. - -
) S Corze di cedro firoppate in fotro coppe con carta. oy

Lir gua di bufalo falara bollita feruita 3 fette. . P
Scuiern d’anatre (eluaggie guarnito di pigooli. e -
Gallo d’India alla Portughe(e guarouto di limose.
Riccotta di capra guarnita con zaccaro, & fiori.- «
Vua aglianica negra con frondi di fnocchio fotte. -

C

Orrefeo di f":gmlli , ventricelli, prefutto, & {atearoli.
Meneftra difcarole con cafcio, beccolaro s & ofio mafire,
_ Caftrato bollito fernito con moftarda d’vua. . :
sfogliatelle ri‘rien'e di bianco, medolla, cetronata,ana,c 3NCCALO,
Suppa di taralli Bufata con provola,e brodo graffo. .
Filetto di caprio aroftito feruite con falmeriglio.
’ : Fruttic . _
C Afcio Parmeggiano netto, fpartito fernito €on frondi fotto»
- Oliue d'Afcoli bianche guarnite con oglio, & aceto,
‘Mela tramoanrane fcelce con frondi fotto. ~ -~ - T
Spogne di finocchi netre con (ue frondi forto. - o
Nefpole (celeé coa frondi di finocchio fottoe. 5
Caneftre di grafioli, & pezzerti di zuccaro. Col
Martedi 30. Decembrs.

h F re ddno B
Lattiglio di natte, € cetronata ¢rita mefca cunzucearc.
Filetco di Gingliano guarnjto di limone, e mofcardiois
Paftone di gallo d’ India alla reale, guarito di fiori-
Gelatina di mufi, orecehie,e piedi di porco feluaggio:
Mel'appioni firoppati guaroiti di zuccaro, ¢ mofcardini.
Vua groia con frondi fotto, & fopra ancuata. .

N ~ Caldo. -
Rodo lardieré di lepre con fapore agid dolee. - - -
MeneRra di foglia guarnita cou falami, e fpetie. s

Galline bollite guarnite di petrofino, e pepe.

Piz2a di natte, offo maftro, oua, zuccaro, ¢ cetronaca.

La(agae boliite con latte finfato zuccaro, e cannella.

Galline arcere aroflite gnarnite di limoue, e pepe fopra.

Frusti. ~
Afcio cauallo d°Apruzzo netto fpartitb con frondi fetta. -

- Cefaglioni teneri di Palesmo feruiti.con pepe, ¢ fale.

Mela pera fcelee con frondi fotto, 8¢ fopra. S

Spogne di finoechi nette con fue frondi fotto.

Oliue verdi guarnite con limone, e pepe.

Scatola di copeta guarnita d’ancfini, ¢ fafticellis Natie
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De Corteggiani. 183,
Mereordi 31. di Dusembrs.
Fr ldddo
N Acte frefche lattaati fermte con zuccaradi paneteo, . .
Tarantello difalzato gnaraito di limoncello.. B
- Pizza di riccotta guarnita gon fiofi. ¢ zucearr
Trotte (alpimentate guarnite con limoncello lauorato..
Gelatina di cefajo di mare guarnita di pignolie
I'appie ﬁ:oppatc guarnizedi ceerilli, e zucearo.
QCaldo.. e
Va frefce fatte all’aqua feruite con prayola, e pepe. .,
Meneftra di flaocch: feluaggiol: con feste di pane fotto~
Triglie fritee goaroite di limencello lauorato.
Pani ripieni di nate, auccaro, roffo d’qua, ¢ manteca,
Brodetto alia Romana d’oua, prouola, herbette, e pcpe. v
Cefali di mare aroftiti confalaveriglio agro dolce,. , ‘
F r“'io- 4
S Ponnoli di mare aroRiti feruiti con agro, ¢ pepr.
Prouole nette con frondi di cedr rh[otto. _
ne aroflite monde feruite con fale, e pepe..
Cane elletti alla Genouefa-di manteca, zuccaro,e fmnz-
Vua coda canalio fcelte con froo di fot:o,.ancnata.
Scatola di paffoli di Bari guarnici di argeato.. - ~ T
GIOVE DL 1. DL GENNARO. ot
FPreddo. .
B Tanco mangiare in pezzi goarnito di percopata, & oro, ..
Sopreflaca guarnita di limongello, ¢ mofcardiny. | -
Patt onerdi porco.fc luagg:o,gnamuo di folmarino. . ",
Gigoteo di coniglio, goarnito di pepe, limpncéllo, e cetronatal.
$p.lle di capreteo falpimentate gnarnite di hmonc, e pcpe.
Vua duraca.con frondi.fotzo, & foprs ancnzhe.

PN

¥

SR

Ca .
 Cetillo di prefurto np:eqp di paﬂ’olm:.pngnoh, e fprtie.
Mepefira.di torze Napolitane guarnite con ceruellate..
Vacea bolfia guarnica con limoncello, & pepe. fopra,
Croftata di prougla, oua, cetrqoara, bianco. ¢ zuccatg, .
Gnocchetti fufati con ¢alcio Parmeggiano; ¢ brodo grda'c.« !
Capoai impaftasi araftiti fervi cod (alza tcal:. o e
p """'o ) R
M Arzolini frefchi di-Fiorenza l) pamn eon froqdu [ogm
Cardoni- nem fpartiti fcruiti con fale, ¢ pepe. . o
Nefpole fena’offa fcelte con frondi di finocchi fotcoy. :
Mcia dxecn fceltc con fronds di fi : forco.. - o
$pagne di finocchi nette caa sue sotto. NUTLAT A
Smoh di momrdlm. mfech,g:‘upﬁ. ﬁg ceggm., E g
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184 Lugerna ,
Venerdi =, di Genmaro. .
Freddoy - i
M Anieclﬁg!‘a l:uoma ‘guarrita con zuccaro, & ofe. -
Alici [alaté gdarnite con oelio, aceto, & pepe.: @ -
Cafarelli di ticotta, zuceard, e pafta serle guasniti di fiori, .
Peice capone {alpim. goarn. co linjoncells, pepe ;e pecroﬁnc.
Scuicro di calamari, guarhito-con 2écciroy & cahnella. .
Vua Greca di Somma [celta con frondi {otroz
Caldo. - -+~ - ~

Va frefchie‘da bere feruite con fale,inouere. .

Btaccoli fpiciti conditi con dghay fale, pepesaugro. -
Cicinelli fritei guath:ti cont fitméncelio, & pipe. .1 .;.‘1
Tracine futate guarnit ;Un paffole, pruna, & fpeties: - .. .2
Neuole inacke'd modo di- pafticeiotti con ‘succard ye nlmellu‘ :
Trglie atoﬂlte guartite dit llmoncello, epepes: .

Frusss. ; o
C Afcio deﬂo tino fpattito con frondi di cedro foxeo 1 -
Mela rofie di Marané (celte con fronds fote, - - .
Bourghcgua roite con agro, ogho, e pepe. S ;
Pizza di mel'appie firoppate guarnita'con zuccaro, e ﬁom S
Oiiue di Maffa infornace feraite con ogiio, &ueto. Lol
Spogne dxﬁpogchx negee convue frodd: fottos HIEERE DA
- Sabbito‘s. di Gepnare. - .
Fredde.

Aftone 4’ f’«nola di mare guarnito con orn, efiori - ¢

Pacuigliod qn capxtonc difalzaen guarrito cop limencelios

nL wei alpiientari guaroiti‘di limone livotato. * ~ .03nu .
Fcllbne di dare‘guarnitc confuebrincie. = >+ o3 L.
Pignoli atondi fauati con aquarofa, feruiti con zucearo. ' :
Amito jncanacllato gaarhito di pcfcopan. 2u¢caro, 8¢ oro. -

. Caldo, - -

Ntvpaﬁb di polpitellicon cofe agrette.  * . .- -

A Mehefra'di sadici fofmta con peg; ogho. &agm Y

rel ¢

.Calamari Fritti ‘guaraiti di Lo

Cogpo nmact:rorﬂ, farde, ttnntt'llo,e cetrboact. SRVTI S
Menet'i] di earilli alla Napolitaoa ton ol -ue, & pepé. 1: .y
_$pinole aroflite ‘guarnite con‘hmoaceﬂc;&pepe. ol
: d' ) P;-m

Arnuthi | mare arofiti, feruiti ‘con agro, €

C Irfalstd dl.karole biapche guarnita 5::1' ul’;l::‘
Zeppcle tcaldate guarnite con zucearo, mele, e fionis
Spogne di finocehs mondefob [ie frondr- 1otto-,

Fera bergamotte.con frapdi di etdro fored. : :

Bagaeoli damatens i cppatt idbucciloi, - - SR
~ Scorze

[
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De Corteggiani.. 18g
Domsmica 4.di Gennaro.
Co Freddo.
S Corze di cedro firopate guarnite con fiori. :

- Boccolaro guarnito di limoacello lauorato, & anifini,
Paftane di capretto 4 modo di leone fnamito con oro, ¢ foris *
Tagliarini paffati di ricotea guarnici di zuccaro.. R
Acetillo di piedi di caftrato guarnito. di pepe, & meata.

Ventse di porco ripieno di eafcio, oua, € pignoii. .
Calde. -
C Eruelli di vaceaindorati con fetce di pane feruice con agro.
Oglia alla Spagnola guaraica di cafcio, polli,e falami. =~ ~
Plactighio di piccioni indorati con fecee di pane, e zuccaro. .
Patticciotti in boecone di cofe firoppate.
Macearoni flufati con'prouola, e grafo. =
Capretto aroftico,guarnito con limoncello, € pepes . .
. . Frutti. ’
Afcio cauallo fpartito.con frondi fotto. : a
- Acci di padula netti , fpartiti, feruiti confale,e pepe,
Oliue di Spagna guarnite con limoncelioy aceto, 8 pepe.
Spogue di finocchi nette con fue froudi fotto.
Mel'appie fcelte con frondi di finocchi fotco.
Paftecelle di Monache nitrate con fiori, e zuccarn.:
Lunedi 5. di Gennaro. .
- g Freddo, .
Bra [ciroppate gnarnite di mofeardini , € cetrilli.
Prefutto d’Apruzzo fellato guarnito di coriandri.-
.Colcia di caprio falpimentata guarnita di rofmarina.
Ricotte veraci di capra-guaaraite di fiori. e zuccaro.
Seuiero di lepre guarnito di cetronata, zucearo; e canaella.
Vua verdeica con frondi di-finocchio (ogtd. . . "
! ANcipaﬂo di piedi di vitella ripieno con cafcio, & oua.
- Meneftra di rape ¢atalogne guarnite con ceruellaca,
Capponi bolliti guarniti con petrofivo, e pepe,
Tefte di capretti indorate gnarnite di znccaro, e cannella,
Suppa di taralli fufata con prouola, grafio, e pepe.
Piccioni arofliei guaraiti con limoncello, ¢ pepe,
. Frutti.
Aflcioin reui netto fpartito con frondi fotto. -
Carciofole nouelle fpartite con fale, aceto, e pepe.
Mela cannamele con frondi fotto, & anenate.
$pogne di finocchi nette con fue frondi foco.
Sorbe di capo di monte con frondi fotror
. Scatola tonda di pafta di Genoua di varij lanosi,
S ) Aa Capo.



188 . :Locerag
Martedi-6. di Gennare. . :
- F’?ddﬂ.‘ :‘-M' v
Apo di latee doppio feruito.cop zuccaro fopra.

V errinia latrante guaroita con mofcarding, ¢ limone.
Tsntone di* gelline arcere tramozzatecon prefuteo, e [petie,
G:latina di tefta di eignale guarmita:dz limone. ,
Piactiglio di-petto di gallo d” India a fette guarnico. -

Vua groia con.frond: fotto, &aneusta.” -~ - .
Caldo. -
0 € gecelli di porce-contaa rezza aroftiti con cetrangola (opra.
F Meaefira di cardoni guarnita.concafcio, ¢ prefaseo. ..
$ palle di capretto bollice guataite con-petrafing, ¢ pepe.. ..
Ventre di porcoripienoindorato con fetee di paje, - Ner
Semola ripiena di cafcio; bua, prauola, ebrodo graffo.
Filetto di vitella aroftito guatnito con limoacello, e peper.. - -
Fratté, -~ 1\ .
Afcio canallo netto, fpartito.con. frondifottdy -~ . " =~
Mela fpinofe con frondivi:finocchio {ozto. o
Oliue inforaate, feruite coo oglio, & aceto.: ¢
Pera buon chriftiane con frondh di cedrofoteo.. -
Pizza di bocca di Dama gudrnisa con fiori y¢ zuccaro.
Spogae di finocchituete con fue frondifows,-- .. . -
T encords 7. di Gennars.
: Vagliaeadi larte, zuecaro, aqua rofa; & ona:
Q Ancione di Genowa guarnite di limoncello, e pepes
Tortanertirdi z0ccaro, ouz,e rieotta;, guarniti di fioris
Plartiglio di ragofta, guaroite-di limone,e pepe. = -
Triglie inifcapege, guarnite con paffoling; e pignoli. |
* Ricci di mare ripicai 'va.denteo I’'alao del-lore frutto.
Caldo. : C
O Va ceéite ripiene di eefte di cafeio caualio, e pepe.
Meneftra di fenape fpicate con oglio, agroye pepes
Alici frefee fritte guarnite di limaneello, e pepe. "
Pefce capone ftafaco con pruca, pignoli, 8¢ erbetee.
Tagliarini Rufati con proucls, zuccaro,e cangella.
Oumbrina araftita, guarnica conlimoncello, ¢ pepes
Fratss.
Ranci di mare’ aroftici-(eruiti con (ale, e pepe.
Mozzarelle di Capua frefche con frondi fotto.
Tarcufali flufaci con oglio, pepe, & agro.
Carciofale verdi fgruite con fale, pege, & aceto.
Spogune di finocchi-moade con fue frondi fottos

Baractoli di radiche di lingua boue firoppate. S

: , * Barateoli




De Corteggani. 18
Giouedi 8. di Gennaro.
- Freddo: = s
B Arateoli di confernadi cecro in fottoeazyes- + + * 1 L)
Salciceioni Lombardi- bolliti, guarnr di limone.. | :
Puftone di vitella guarnito con fiori, &oro. - . : H . .
Acetillo di efRzemsta di polhi fpetrato. - v . it a0
Platoglio di maliards fatto:u adobbo; guarnito di cappati, -
Vuatoftola guarnita con frondi fotro, e fiori fopras: . . . « .
Caldo. ... .
T Efta di vitella fufara ripiena di piffole ;e prunal =
Meneftra di fearnle biaoche guarace di falerceie; - : .
Petto di viteHa bolkto gnarnito comipetrafino, € pepes . .o .-
Paftone all’ Inglefe tip:eno.doua, e cofa firoppate: + = : - |
Rifo flufate con cafcio, oua; prouola.zucearo, e ednnella,
Porchetta aroftita ripiens di mela, e fucinteriori. -
. Frutti. ; _
CAfciO‘Parmeggi:no in pezzi netto;coo frondi forta. - - ©
Cefaglionrnetti fpartici (eruiti con fale, & pepe.
Calzonetti ripieni di bianco magnare cetronats, e:zecearo. =
M-la cramoaotane di Marana fceltecon:frondi fotee. = .2 . .
Nefpole (celte con frondi dLfinocchi (octe. = . . < - - .
Spogne di finocchi nette con fuefrondi fotto. - - e
Venerds 9. ds Gennaro. . ..
F"‘ddo. i A
B Hcotti di Spagna ferniti con tazzette di Vino amarens.
Paftone di tratte guaonito di fiori, 8 or6. - . -
Plateiglio d’anguille difalzace guarnicodilimone.. -
ranati alappi) mondi feraiti con zuecaro fopra. -
Scatolette di cauiale [coperte guarnitedi atgentod - -
Vuafilaefra con frondi ano,gc;ﬁopu.mun. PR FET
Caldo. . . - ' .
Olpettone d'ouay mollica; caloin, ricotta, e cetronata. © -
~ Meng@radi cadli Romani conditi ces oglio, ¢ pepes «
Linguaci tricti guaroiti ¢on limgae, e'pepe. ST B
Plattiglio d’oua friete ecn fecee di pane, e zuccaro.
Rauioli ignud; di riceotra,zuccaro, e manteca. . =~
-8alpe fre(che feruite con fapore-agro-dolce. '
Frusti. .
Afcio diifiore neteo.confrondi foteo. . ~ - - o
Scafici di mare fritei feruici con agroy e pepe. ‘
Oliune di Meflina infornace; feruite con pepe, & aceto.
Guanti di pafta d’amendole, zuccaro; e mele. : o
Spogne di finocchi monde con frondi, & aneuate, ' t
Barattoli di cotognati ,guarniti con fioriye oro. .
R ' Aa 3 Bacilotti

ebe

"
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Sabbato 10. di Gepnaro..
: Freddo.

Acilotei di noci firoppate con {uo giuleppo,e 2icearo fopra,

Paftrne-di luzzi (petiato guarnico d: rofmarino, & oro.
Plattigho di pefce guarnito di limoncello lauorato.:

Aurate fritte guarnite di limoncello, pépe, ¢ cappari.
Placeiglio di ragbfte guarnite di limoncellos e pepes -
Vua groia ancuata con froadi fotto, ¢ fopra. P
GCaldo. ‘
C'Annolichizperti’foﬂ‘ri;ﬁ conoglio, agro,épepe. -~ - -
Menéeftra di borragine, finocehio, pafioli, e breta.
Secce piccole fricte guaraice con limoscello lauorato.
Pafticcione di fraeti di mare,fongi, @tarancello.. - ° .
Laganclle con latte d’amendole, zuccaro, e canuclla fopra.
Dentici aroftiti feraiti con fapore agrodolee.: . . ... i} s
Frutti. .~ )
G Ambari d’aqua dolce (alpimentatt guarditi dell iftef®. -
.Infalaca di paRinache con aceto, motocotto, ¢ pepes - -
strufoli in mente:guarniti con zuccaro fopra. 2
Radici fcelte concre coa (ue frondette. C
Pera buon chriftiane con frond: di cedrofoeto. - -
$pogae di finoechi (celte con frondi fotto, - o
: Domenica 11. di Gennaro.
Freddo.

Tanco mangiare in cannelia guarnico di pignofi, e ruecaro.
B Lingua di‘b‘:‘f:lo falacaguaraita di limone, e pepe.
Paflone di caprio guarnito ¢on frondi di cedro, & oro.

Platciglio di piedi di vitella in adobbo con fpetic.
Gigotto di coniglio, guaraito di limoacello.
Vua aneuata con frondi di finocchio fotto. . -
N Caldo. . . ‘

Olpettonedi vitella, prouols: pane. oua,efpette. - -

P Menefira di foglia guaraita di cutce forei di falami.
Galllne bollite guarnite con petrofino, & pepe. -
Plattiglio di piccioni fens’offa nzti'ui di cofe firoppate.
Fongi, e cocozza di Genoua fnfati con brodo grafio,
Gallo d’ India aroftito guarnito con pafta fricea. .

- Frusti. - .
C Afcio di limofano fpartico per mezzo con frondi fotto. = -

Mela pera feelte con frondi di cetro fotto. T

Sorbe fcelte con frondi di finocchio fotton .
Piaza di cetronata guarnita con fiori..
Spogae di finocchi nette, con fue frondi fotto.
Granati agri dolci netti feruiti.con zuccaro fopra,.

A,

Filetro




De Corteggiani. , ¥8%
Lunédi 13. di Gennare. :
Freddo. ,
Heteo di Giugliano fuarnito di limoncelln, e mofeardinie
Paftone di gallo d’ India con fpecie, lardells, e (alami.
Tagluarini di ricotta guarniti di zaccaro, & aqua rofa.
Spalle di capretto falpimentace gaarmte di hmoncello, e pepe.
Scuiero di ventrefca di cignale guaranito di pignoli. '
Vua verdefca con frondi fotto, 8 fopra aneuata.
Caldo.
Rodalardiero dimallardi con fapore agro dolce.
Menefra di rape catalogne ftufatecon cafeio,e brodo grafflo. .
V..ca bollita. gnarnita con herbette, & pepe fopra.
Tortano di Sant’ Antimo ripienodi cole firoppate.
Lafagne di Monache Rufate con prouola, zaccaro, ¢ cannella,
Fileteo di caprioaroRito con falmeriglio, ¢ cappari.
L . F’““‘- .
Afci caualli d’Apruzzo fpartiti con frondi fotto. :
s Cardoni netti, [partiti, feruici con aceto, & fale,
Oliue di Maffa bianche guarnice con limoncello, ¢ pepe.
Pera buon chriftiane con frondi di cetro fotco.
Scatola di copeta di Nola eon mofeardim fopra.
Spogne di finocchi nette con (ue frondi focto.
Marsedi 13 di Gennara. -
S Freddo. ,
El'appie firoppate guarnite di cetrilli, e mofcardini.
$opreffita di Nola guaraita di limoncello, & anifini.’
Tetta di cignale {alpimentata guarnita di rofmarino, e limone.
Ricotte veraci guarnite con zucearo, e fiori i torno.
Gelatina di piedi,orecchie,c mufo di porco guarnito ¢o canella.
- Vuabianca con frondi fotto, 8 aseuata. .
Caldo. :
Omacelle di fégato di porco feruite con agreteo,

. Oglia alla Spagaola gaarnita con falami, ¢ (petie.
Caponi bolliti guarniti di petrofino, pepe, e limoncello.
Paficciotti ripieni di natee, cetronata, oua, 8 offo maftre;
Suppa di ventre ripi¢na ftufaca.con brodo graffo.

Galllne arcere aroftice guarnite di limencello.
Frutti. .
Arzoligi di Giorenza frefchi, (partitt con frondi focto.
Carcioffale netee feruite con fale, aceto, & pepe.
Ncipole fcelte con frondi di finoechro fotto. - .
Me a cannamele fcelte ¢on frondi di cetro forro.
Paltetelle di cetronara guarnite de 2accaro, e fiori.
$pogae di finocchi feelce con fuc frondi focco,.

+ Plattiglio:



- Wuarauelafeelta eon finacchifocto. . .

 MelaToinofe di Melito fcelte con frondi fotto..

190 - Lucersa . ;
Mercordi 14, di Genmaro,.
Freddo. A .-

1) Tatsiglio di natte, ecetronata trita con zucearo fopra. .,
“Tarantcilo firoppato guaspito d' mofcardiot. o

¥-27a di ricetra, ouy, 2uccare, & aqua rofa, .

Troge fa)wmcnmeguarmtc-di l;mo'wc:l_lo.,,&‘ppéc.x ot
Mel: tramontane firoppate guarnjte di ZYgcaro., - T
Plattiglio d’arenghe ouate guarnito d*oglio, acei0, £p3pe.,. , |
Caldo. ... = : o
Azza d’ona‘alla Franzefe di latee, zuccaro, & aquarofa,.
.$uppa di firoschi feluaggiali. vargita di.carantellos” ¢
Aurate fritte guaroite di hmoacello kuorato, ., AR
Paut ripieni di naste, Manteca, O¥d € ZHCCALQ. 2] Tl
Suppa di tarzlli comprouela Becalcio.. a4 . i T
Sarachi di porco; frefchy arofliti con lapore 3gro éo,lgc.} NS
Frustie . - ST
R Alchj diGalabiria netsi con frondi difinocehio fotto. , ..
Q. Lardichele di mare fritte fetuite con.pepe, agro, ¢ fale.

=

~ Sungne di finocchi nette con fue froadi fotto, |, . ...

Oliue di Gaeta bianche (eruite con limoncello, € pepes -
Baractol: dilazzirole frogpate.ig lotcqcoppae ¢ 1-. 'y 5.0 -
Grouedis 5 d1Gepnarar >«
. Freddo. = - -
Occolaro Hollito; guarnito di limone, e.mafcardini. . .
Pafione.d1porco feluaggio guarnito di rofmarioo, &.oro. -
S-uiero d lepre guarnito di pignoli, guccaro, & canocila. ‘o

Cee we

‘Caponi (11>’ mentat: guatniti di -moncello, & pepe.

Plartiglio di ventie ripienodi calcio, oya, e pignoli. | . . .
Vua toftola aneuata con fronds difivocchio foteon .~
Galdo. ;. D _ ’

Roftaa di prefutto, pronolss 8¢ cetromata: & ., . -
Meneftra;di torze.,Napplitaa‘mnarnit;.digce,r,l.leﬂ‘ata.j .

Spal'e di capretro belhireguatnire d: limene, ¢ pepe. '

Tefe di capretei indotate con-ferte di pane fotta.

Maccaroni fcaldari ftufati con cafcio, ¢ manseca..

Piccioni aroftiti guaroiti di paticciottic .. ., - .
Frutti. [ ) 3‘
C Afcio caaallo di $icvlia dpattito con frondifotto, .. . .-
Accinett: fparciti feruin confale, & pepe.. . -/,

Olive d' Gaeta bianche fesuite con oglio 82 -aceto,
$pogue di fioocchr necte con fue frondi fatto. ;

Scatolaguadra di pafta di-Genoua dj vari lanori. -
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Venerdi 16. ds Gennara.

S Freddo. - | .
MAAntechigh ladosaka guarsitad’oro, e zuceary.. ..,
A Alici falate goaroite di limongello lauorato.

Catatelli d ricotta, oua, e zuccaro gnaraiti di fiori.
Capnni marini (alpmebtati guarait di limone, e pepe,
Gelatinathi cefali di mare conpigooli, ¢ cannella,
Plactiglio di botarghe feruito con oglio, pepe, & agro.
‘ Caldo. :
Va frefche facte all'aqua feruite eon zuccaro, ¢ ,annclhi .
--Broccoli Tpicatiferuiti con oglio, pepe, & agro. - * |
Calamarerti fricei gwarniti con limoncello, e pepe.
Pizza di pattg;2uccaro,:oua, offo mafiro, & aqaarofa.
" Vermicelli di puglia-flufati con preuola,e calcio.
Luzzi aroftiiy feruici con limoncello, & pepe.
. Fratti.-
Q Pountidli di mare arofliti, (eruiti comagro, e pepe.. -~ - -
Ricotre falate nette can-frondidi finocchi fotto. N
Czftagne 4 rofto calde feruite conifale, pepe, & agro.. - .7
Sfogliatelle rip-ene di cetronata, gelo di cotogna, e zuccaro.. .,
$Spogne di finocchi mobnde con fue frondi fotto. R
Barattoli di g:lo di cotogna feruite (opra fotto tazze.,
Sabbato 17.di Gennaro,
. _ Freddo.
P Lartiglio di capitone difalzato guarnitodj limoncello. «
Pafione didentice guarnito di fiori, 8 oro fopra. o
F::lone di mare ouato guarnito con I'iftefle branche,.
Polpi mofcarelli falpimentati guarniti di himoncello.
‘Recei di- mare nects rip:eni vn dentro.I'alero del fruceo.
Vua coda cauallo della cofta can frondi fotto aneuata,
Caldo. -
S Corfani groffi fufati con paffole, bruna, & pepe.
Meneftra di radici afciutea condira con oglio, pepe, & agre,.
Triglie groffe fritee guarnite di limaocello, & pepe. .
Supoa di ceci roffi con aglietti, e rafmarina, .,
Gongole di mare (¢ firiced afciutee.con oglio, ¢ pepe,.
Cetali di mare arofhiti con agro dolces - - . .
C 7 Frutss. - - :
P,Atelle di-mare fritte con pepe, oglin, & agro.
Infalata di meflicanza con olive. cappari, & pepe.
Zeppole i torcancctiy guarnite di mele, fiori , € zuccaro. *
. Carcioffale (eruite con aceto, pepe, & fale. ' :
Spogne di finocchi monde con frond; fotto. -
$carola di paflolc di Bari (coperta.con carte fopra. :
R ’ Biaace-

N



192 Lueerna -
Dowmenira i 8. di Gennaros
Fréddo. .
Tanco mansiare in pezzi con zucearo, 8 bro foprd.r - -
B Prefutto d’Apruzzo fellato guarn.di mofeardii.e limocellp

G:gotto di filetto di eaprio goarnito di per.&‘limouc. ' o

Galline in cafeia [2]lpimentate guarnice di limopcello.
Plantiglio di tefRe di caprecti in adobbo guarnito di cappari.
Vua duraca con frondi fotto, 8 coperta di neue.
. Galdo.
‘Aficcione di vitella, piccioni lattaroli, oua, e prefucto. . -

~ Meneftra di rape catalogne flufaca con cafcio, 8 graffo.
Petto di vitella bolliro guaranito con petrofino, 8 pepe.
Pollaftrc flufate con mel'appie, paffole, prana, ¢ pepe. -
Semola ripiena di calcio; oua, ebrodo di caftrato, .
Porchetta aroftita ripiena d’oline, mela, & fuoi interjori.

' ' Frusti. . .
C Afcio vecehio di Cerrito neteo fpartito con frondifotas
: Spogne di finocchi nette con fue frondi fotco,
Pera buon chritiane con frondi di cedro fotto.
Caneftra di tortanetti, 8 caftagoette di zuccaro.
Nefpole fenz’ofla cos frondi di finocchio {6tto.

Granati agri dolci feruiti con zucearo fopra.

; Lupedi 19. di Gennaro.

_ Freddo.
‘V Brrinia firoppata goarnita con zuccaro, e mofcardini. -

'V Paftone di vitella in Croce di Malta con oro fopra.
Ta%liarini di ricotta guarniti con zuccaro, 8 aqua rofa.
Gelatina di<efta di cignale guarnita di cerronata, € pignoli.
Gallo d’India alla Portoghe(a guarnito di limoncello,e fufticelli.
Vua verdelca con frondi fotto, & aneuata. .

: . Qaldo,
Lartiglio di ceruelli inderati con fette di pane foteo.
P Meneftra di cardoni guarnita con cafcio,& offomaftro.

Cofcia di caftraco bollita ferunica con moRarda d’vua,

Pizza di natte, zuccaro, manteca, & roffo d’ouo.

.Rifo flnfato con caleio, ona, zuccaro, & cannella,
Filetto di vitella aroftito fatto in adobbo prima.
Frausti. ' ‘ .
: C Afcio ¢auallo di Polino netto fpartito con frondi fotto.
Oliuebianche guarnite con limoncello, & pepe.
Mcla tramontane con frondi fotto, 8 fopra. ’
Sorbe di capo di Monte eon froadi (otto,
* Spogne di finocchi nette con frondi fotro aneuate,
Scatola rotonda di pera, & pruna di Geaoua, . Sc
: P orze
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Marsedi 20. d1 Geanaro.
. Freddo. .
.Corze di cedro firoppate feruite in (orta copoe.
Salciccioni di Boli.gna guarart: con anifi confitti.
Paftore di ca-one fatto ad aquila con fpetie. :
Aceullo di piedidi cafirato guarnito con pepe, & menta.
Ricorte di Pezznolo guarnite con zuccaro, & fiori fopra.
Prefutto di caprio guaraito di hmoncello lavorato.
Calao. , .
F egatelli di porco aroftiti con fuerezee, epepes .
Meneftra difcarola con fincechio fecco, & calcio.
Galline bollire guarnite eon petrefino, & pepe {opra. T
Sfogliatellc d: bianco guarnite can zuccaro, ¢ cannella;
Fong' di Genoua ftufati con falami, & calcio.
Filetco di porco aroftito can cipalle, ¢ guarsito, .

o Frustte . : :

C‘ Afcio Parmeggiano petto fpactito con frondi di eedro foute

Cardoni nett1 fpartici - feraiti con fale, & pepe. '

Mela peracon frondi di finoechio fasto. _ S
Pizza 3 bccca di Dama guarnica con fieri fapra. o
$pogne di finoechi netee con fue froadi fotto.
Vua corniola bianca con frondi fatco, anenara:
: Mercords 21. as Gennaro,
Freddo. :
Vigliata di lacte, zuccaro, oua, & 2qua rofa. .
\Z. .Paftone di fpipole di mare guarnito di fiori, 8 ore.
Aucioue di Genoua guarnice di limoncello, & p-pe.
Triglie in feniero guarnite di zuccaro, & cannella.
Pla triFlio d'oua mefce, guaraizo di znccaio, e mofcardini
Vua filueftra con frondi forzo, 8 ancuaca. ;
Caldo. ‘
Va frefche da bere fernue in ouere, con fale.
Mencftra di caol: Romani eon paflole catalogne.’
Cicidelli fricti gnaraiti con limoncello lavorato, & pepe.
Torta di cetronara, zuccaro, oua, £:{cio, e manteca.
Brodetto alla Romana d’ong, latre, 8¢ squa rota, »
Triglic aroRice fesnige con limoucello, & pepe.
: Frusts. . ‘
- S Ponnoli di mare aroft i, ferniti con pepe, 8 agro.

Promole frefch: con froudi di cedrofoto. '
Oliue del CaRighone, feeuite con ogl 0, ac"c0, € pepes
Guanti di paflad’amendols, zuccarr,emele.
$Spogne di finocch: monde con (ue 1 ndi forto.
Mcla diccs dcclie con fronds di ﬁnocchw‘ f;uo

Biaaco
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Giouedi-33,di Genmard.
. ) Freddo. C . i
B Taneo migiare incannellato guarnito di cetronata, e 2uccaro,
Lingua di bufalo falaca guarnita con limoncello, & pepc,
Gigotto di filetto di cignale gaarnito di limoncello. * .
Pafticciond di galline arcere tramezzato di falami
Seuiero di lepre guarnito con zuccaro, € cannella, .
Vua toftola fcelta con frondi fotto, & dneuata. : .
Caldo. S
I A Neipafto di piedi di vitélla ripieno di paffole; e pruna.
Meneftra di foglia con tatee forti di falami. -
- Mallardi bolliti feruiri con falza di mel’appic. :
Tortano sfogliato, ripieno di cofe firoppate.
Lalagne bollite con latte, Rufate con zuccaro,
Gallo d’ India arqflito, feruito con falza reales
‘ Frassi. o
C Afcio di patragnone hétto fpartito con frondi di cedrofozta. -
(J Acci grofll netti; fpartiti, feruici con pepe, efald, - * ©

e cannelia.

Mela cerrate di Caftello con frondi di finoechi foteo.
Pafticelli di pafta d’amendole’fritti. guaraiti di zuccaro.
Nefpole fcelte con frondi difinocchio fotto. -~ * LI
Spogue di finocchi nette con fue frondi fottos-
Venerdi 23. di Gennaro. -
Freddos - E A -

Ucotti di zuccaro ferniti con tazzetee di Vino amarena. -

Trotte di pietra (alpimentate guarnite c6 limoncello.e peped
- “Plautiglio d’anguille falate guarpico con limoncello, ¢ pepey

Pizza bianca diricotta, oua, e zuccare. ~, - - »
Plactiglio di ragofte guarnito con pepe; élimone.. -
Vua groia fcelta, con frondi di finocchio fotto. " -+ -
: Caldo. 3
Va cecate ripiene con cafcio, pepe , & herbette,

" Meneftra di borragine con pafféle Catalogne , ¢ botirac
Calamari frittiguarniti dilimoncello, e pepe. o
Paoi ripienid’oua, zuccaro, e cofe firoppate.

Nenunole ripiene di hatte, guardite con zuccaro.
Spinole aroftite feruice con merdnfo agro doleed °
~ Frapi. -

C Arnumi di mare aroftiti ferniti con agro, & pepe. o

s Mozzarelle frefctic Rufate con zaccaro, 8 cinnelfa,
Caftagne aroRite monde feruite con falé, & pepe. R
Pera buon chriftiane con frondi di cedro fotto. - et
Spogne di finocchi monde con fue frondi fotto:, :
Baractoli dincfpole firoppate in foteo tazze. -

Amito.




De Corteggiani. 19%

Sabbayo 24. di Genmara. .
Freddo.
AMito diragofta, ggarnijto di pignoli, e zpgearo. . . ...
Dentici (alpimentati, guaratti di limoncello, & pepe,”” .
Plartiglio di botarghe guarnito di cefirilli, e zuccaro, | Ll
Mel'appie firoppate guarnite di cetrillis e zuceato, -
Ricci di mare netti ripieni va deatro 'altro.
Vua rouclla netea con frondi focco, & ascuata.
: Caldo.
! ANgm'l le aroftite con frondi di lauro, oglio, e pepe.
Meneftra di finocchi feluaggioli copfeete di pane. foteo. * K
Linguati fricti guarnia di limogcello, e pepefopra, | | '
. Paftone d’ombrina con (alami, ¢ (petie dentro, .~ .,
Taralli Napolicani Rufati con oline, ;rig&a‘nO. epepe. ..
Salpe frefche aroRite fernjce con peps, & fale, ... . - n
F’I‘“i.”* . _“_ N
G Ranci di mare aroftiti feruiti con pepe, ¢lale; - . . -
Infalata di-paRinache cotte con motRo cotco, e28ccarn.”
Plattiglio di tarenfali feruita con oglio, agro, 8¢ pepe.
Spogne di finocchi monde con (ne frondi [ofeo., .
Calzonetti ripienj dj pafia reale,xucearo, ecanaella.
Barateoli di gelo di cotogui, feruiti in (ottocoppe. . | .
Domenisa 25. di Gennaros '
Freddo, .
C Apo di natte doppio feruito con zuccaro fopra.. . -
Filetto di- Giugligno guarnito con limongello, ¢ mofcqrd}m.
Pattone digajlo d’ 1adia guaraico di frafche di-mortella, & oro.:
Plactiglio di piedi di.gicella falpimentati guarnco dilimone.

Gelatina di teta di signale-con zucearo, & ganaella, | Y
Vuaduraca fceka.cgmfrondliédtﬁmmlm otoe, . . .}
Caldo. . h

C RoRata.di.prefieto; pronolas eua, zuceara, & cetronatar -
Meneftra di foglie-Napolitane guazn.can calcio,c cerncllaca
Vacea bollita guarnica con petrofino,8¢.pepe fopra.
Tefle di caprecti indomeeicon fecte di pane fotton
Goocchetu Rufati con cafeio. cauallore brodo graflo.
Capretto aroftito guarnito con pepe fopra, . S
’ . F "“”’o .
Afcio cauallo d’Apruzzo netto {partito per meeo ,
Oliue di Spagna gnarnite gon limoncello, & pepe.
Mel’appie di Serino fcelte con frondi fotto.
Granat agri dolci fergiti con znccaro fopra.
Spogne di finocchi agtee confue frondi fotto.
- Canefira di caltagaetee, ¢ tortanctii di zuccaro, L
oL B Bb » Barac.
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Lunedi 26. di Genmarey

‘ Freddo. -
Arattoli di limonceHi piccoli firoppati con (ue frondi;
: Sopreffita guarnira eon limoncello, & anchni.
Paftone di caprio guarnito di fronds, & oro.
Spalle di capretto aleffe guarnite con falza di meRaccioli.
Acetillo deftremiti di prlh guarnito con limoncello, & pepe.
Mela tramoataac firoppate guarnite di cetrili, ¢ zuccaro.
P Olpetrone ripieno di cafeio, ous, mollica, & fpetie,
&7 Ogliaalla $pagnola di capone; & cucei falami,
Mallardi fRufati- con fapore agrettodi prona. . -~
Suppa diveatre ripiena, flufata ‘con provola. * * MRS
Tartara di natte, 083, € zuccaro ; sfoghata.’ - - Co
Galline agcere aroftice guarnite con ecruellates -~
. . Frutts, - - .
Arzolini di Fiorenza nerti fpareici con frondi Tottos
Cirdoni mondi feruiti coh fale, aceto, & pepe, -
Mela cannamele feelee con froadi di cedro fotro. o
Spogne di finoechi monde con {ae frondi fotco.
Vua verdefcs aneuata con froadidi finocchio fotto.
Scacola di copera guariita con fufticelli fopra.
Marseds 27. di Gennare.
- . Freddo.
B Occolaro bollito guarnito di mofcardini, ¢ limone: ,
- Paftone-di eignale cramezzato con prefutro, ¢ fpetie, -
Fclte di capre't in adobbo guarnite con eappari, &pepes. -
Gigotto i gallo ¢'Iindia guarnito di limoncctlo.
Vua toftola con frondi di finocchio [otto, ancuata.
Bianco mangiare incannellaco guarnito di pignoliv
Caldo 2
B Rodo Jirdiero di ventrefca di eignale; con fpeties
&) -Menefira di rape catalogae fufate con calcioze falamj.
Lapoai bollw, feruiti 2e0 moftarda. ’ T :
Pafticciotti in boceene; rigieni d’ous, natte, e manteca,
Maccaroni fealdatiy fufati con prouola, ¢ mozsarellc.
Piccioni aroftiti guarniti cen pafta lauorata “
Fratti.
™ Afcio caualto diSicilia frefco con frondi forto,
$clleri mondi feraiti conacero, fale, e pept. -
Mela fpinofe con frondi di finocchio- foteo.
©l-ue di Terranoua bianche guarnitecon limoncellos
$pogue di finocchi monde con (ue frondi fotro.
Scacols. quadra d'amendole, mofsardini, ¢ fulticellis
. - eltiglia.

~
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Mereovdi 18..di Gennaro,
Freddo, .
P Lattiglio di natte lauorato con zuccaro, & orom

Pafone di Cerniz guarnito coa tarancello, & fpetie. -
Lafatelli di prouolc, oua,e zuccaro gnarni di forie .
Plattiglio di polpo mondo i thodo di-ragofta, & pepe.

Scatolette di cansalt fcoperte (eruite in foreo tazzes

Vua filuetra con frend: fotto, & coperta di ncaes

' Caldo. . ' :

Azza di ltre con oua, e zuccaro, gnarnita dibifeottol
Mecacftra di broccoli con oglio, prpe, 8 agro.

Aurate fricce guarnice di limoncello, e pcpe lopra,.

Plactiglio d’ona fritre con fecce'di pane. ' -

Laganelle ftufate con prouola, manceca, e parmeggidno.

Dentici aroftiti guatnici con limoncelio lauorato, ¢ pepe-.

Frusti, .

S Cafeci di mare filpisiencat guarniei-delliftefsics ' -

Cafcio di fiore netto con froondi di cedro fotto. .
Caftagne 3 rofto calde teruite con{ale; & pepe.. : )
Pizaadi mel'appie aroftice, guarnica con auccaro, & oro,. “
Ricci di mareripieni vo dentro 1'alcro del featto. ;
$pogne di finocchi monde con fue-frondi fotto. -

Giossedi 29. ds Gennaro,
. *Freddo.
™ Corze di cedro firoppaceferuite con carte bianches. .
Prefutto vecchio d’Apruzzo guarnico di limoncellos: '
Paftorie di caprecto i modo di leone guaraitod’oro..
Cofcia dl caprio faloimentaca-goarnita di rofmaring.
Plactiglio di ventre ripieno di cafcio,oun, ¢ pigaoli,.
Ricotte veraci di capra.guarvire con 20ccaro lopsay: -
. . Qalde. .
P Olpettone reale di roflo d'ona, eetronata, e pignoli.

Meneftra di cardoni guaraita co-ceruellaca,cafcio,e verrinia;
Spalle di capretto bollito guacnito eon aetrofino, e pege.
Palombi della ghianda ftatat: con mela, & pruna .
$uppa di piccioni difoflaci firoppaca guarg.ta di lazzarole,. .
Eiletto di c1gnale aroftico cen fatzadivaa.. . - - i

_ Frant, . . ,
‘ C Afcio di CaRignano neteo fpartito con frondi di cedro fotte

4 Cardoni di Procita feruici con fale, e pepe. .. Co
Mecla tramoutane-feelce coa frondi di cedrafoteo.
_Pizza di cetronata guarnica dell* ifteffa, & zuccaro,
Voa toflola con frondi di finocchio fotta.. .,
$pogucdi Bagcchio.con fuc frondifocro, . /- R

. alle
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Vemerdi 30. di. Gennara,
: Freddo. . -
NI Amecbigﬁ;‘laﬁbnu,gmmira conzuccaro-8 Qro, 1 .
Tracine grofie falpimentate guarnite con pepe, . - v
Mela colafioe firoppate guarnite dicetrillic, ~
Pizza di ricotta, oua, zuccaroy 8 agua rofa, N
Plattiglio d’areaghe ouale,:glumitc conpepes - - .. y-
Vua groia roffa con frondi i finocchio fotto. - L
: Ca"oo .
O Vi Frelche da bere, feruite con ouere, e fale. -
Paftone di {pinole con tarantello tramezzato.
Suppa di finocchi {eluaggioli con pepe,epaffole. - . '
* $eechie fritte guarnite di limoncello Jauorsto, e pepe..
Calzonetti ripieni di cafcio, oua, pranola, e zuccaro.

ZTuzziaroftiti guarniti con limooecllo ladoratoy .
, Pratti, = - - )
Afcio di Piandra fpartito confrondifotto=- - -~ =

: Pera &' inuerno con frondi di finocchio fotto . .
Carciofale primarole, feraite con fale,aceto; e pepe.;
Oliue di $anto Lorenzo guarnite con oglio , limone, ¢ pepe. -
spogne di finocehio monde con fue frandi (otea. I
Baratroli di lazzarole firoppate feruice con fotcogoppe. .
. Sabbato 31, di:Gepnare. -
Freddo.
‘ AMito incaniellato guarnito di cetronata; epigaoli, -
Placliglio di ragofa guarnito di limoucelio, epe pe.
‘Aurate fritte in adebbo con cappari, mofto cotto, & {peties « - -
Pef:e capone falpimentato, guarnito di pepe; & limongella, -, '
Ricei di mare netti va dentro I'ahro delfratro repienis :
ua coda cauallg fcelra con frondi di finogchio fotce.
. Cdldo. : ‘. !
P ARiccione di cardoni, tareafali, taraneéllose frutei di mare. -
Torze Rralcinae confinocchio, nglio, agro, & fpeties -
L;rguati fritti guatnitidi hmoocello laworato. ‘
Suppa di ceci rofll 'con erberte, agliye-rofotarioa. - - -
Cannolicchi aperti con fetee Qi pane fotto, € pepe fopra.
Ombrina aroftita, guaréics condimoacello, € pepev :
)  Frasticone
Nfalat# rbale di bifeori, ulive; &ccappard,
Mela pera, {ernite con frondidi finocchio fotto.
Plattiglio di botarghe guarnito con.eglio, pope, & aceto..
Granati agri ddlci feraiti con anccarofoprae . S
$pogne di finocchi monde con fuefrondifoctos « . '
Digooli in adobbo con aqua di rofc, causcaro fopta. 8 o :
0¢co @1 Tolc, ¢'ANe ianeo
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DOMENIGA 1. DI FERRARO.
s Freddo. . '
. Tanco mangiare in pezzi guarnito di oro. P
B Mortadella di Ferrara eon limoncello, & auefini.
Paftone di coniglio ¢on prefutto, 8 fpetic,. T
Gelatina di tefta di cignale guarnira con cannella.
Plattiglio di palombi con falza ¢"amendola fopra.
Vua groia fcclta con frandi fotco, 8 anenata.. .
- Calde:
Bruelli, & lattaroli indorati con fette di pane. - 4 ...
\s Meneftra di cauli con-verrinia, e ceruellata.
Vacca bollita, guarnita con petrofino, € pepe, . ¢ .-
Tortano sfogliato ripieno'd’ona, & piccival.. T
Rifo ftofaco ripieno di proudla, & oua.’ . U
Porchetta lattante aroftita , ertpicna con (uoi interiorss. - = . . -
: - . F r “_“ . - .
C Afcio cauallo del Foio néteo fpartito con frondi fotto:. -
Cardoui netti ferditi con aceto, fale, & pepe, =
Mel’appie [celte cou frondi di finocchio (otta,
Pizza 4 bocca di damaguarnita difiori.. - .. " - . | | |
Nefpole fcelte con frondi di finoechio foreon - - ... = . ¢
Granati agri dolcii nettisferaiti conzacearosr: . - . - . . ¢
LunediscdiFebrara.. . .
Freddo.. ’
‘V Erriaia firoppata guaknita di mofcardini.-
" PaRtonedi capome ad Aquila guarnito d’oro, e fiori.
Tagliarini di ricotea paffata; guarniti dizuccaro, & aqua rof,.

———

Galliae falpimentate guarniice di limoticelle, e pepe. ¢

Acetillo dv piedidi cz&utg&nmitq di'menra, e limoné.. g

Vua toftola fcelta cont fro ‘Idﬂﬁnocch’g@mtos, L)
~ Qalde. "

Roftita di'prefateé, pfotioly, cetrdfata, oua, € fpetie: - 7
Menefira di rapefutara con ceruellata, & falami. ™~ ™

Caponi bolliti, feruiti con moftarda d’vua..: '

Mallardi Rufaci, ripieni di pruna; & paffole.

Fongi, e cocozza'di-Gtroua ftufati con catei fakim?y ~ - .
Fileuo di caprio:atoRito con filmeriglioagrodelce. -« -
~ Rl artiglao et on roadi B cedei o '

‘ Partiiegglato niéted eonfrondi 8i cedroforess © -
C Celagliont {atcanti; néuf; feruiti eomracta, fale, ¢ pepes.
Oliue diSpagha (eruite'’cotilimone, epepe, -
Mela cannamele coa frondi di finocchit foteo.. |
Pizza di mel"appiécon zucearo), & cannélla.
5‘295"9& fisocchynctrecon Mae frondi fokeos- - .

S Barateoli,



e

Martedi 3. di Febraro”
Freddo. :
Arateoli di limoncelle piccole firoppate confue frondetee.
Mortadelle ds Modena bollite, feruite alieffe. =~ -

Pattone di palombi di ghiauda, tramezzato ds prefutto,’;, -
Seuiero di conigtio, guarnito di zuccaro, ecannglla, * 7
Ca(etelli di ricotta, oua, zuccaro, & aqua difiori. .~ O
Vua duracafcelia con frongi fotto, & ancyara,. ., -

: Caldo. i
ngatelli di parco con (ve rezze aroftiti ferniti con agra:- .
Meneftra d. fcarole con calcio, e finocchj fecchi.
¥ :teo di vitella bollico feruito con limonce.la tagliato.
. Gubigl:etti ripieni dinatte, cetronata medolle, oua ezuceara: -
Lafagoe di Mooache con maateca, zuccaro, & ganoella.
Galio &’ IndiaaroRito f2ruito con faiza reale, -
: Fratti,
Mcia di caftignano necto, con frondi di cedro fotta,
sorbe fcelte con frondi. feto, &fopra., .. ;. .
Mela di~c1 di Marapo con frondi di finocch foteo. R
Spogne di finocchi monde con fue frond), ageuate. .. . |
Pignoli 10 adobbo conaqua di:role-feruiti con zuccaro,
Scatola quadra di prusa, radiche, & pera. | .. | .
Mercordi 4. ai Febraro. o
P Laetiglio di oatre doppiocon zucearo fopra. . - _
X" rarantelio difalzato gnarnito con mongello,oglio. & acetn.
Densici falpimentati guaraiti di lmoncello [auorato, ¢ pepe.
Pizza b-anca di proyoja,e.zuceard, guarnica d’oua meice. . |
Inialaga di patinachecon falea dimoftaccrolis’. |
Vua filuefra fcclea con-frondi (orto ademata. , = ' o
-Qaldo .
P Opiallo 2112 Spagaola di latee, oua, zyccaro, 8-aqua; refa,
Broceoli fpicatj «poditi,con oglio, agrn, ¢ pepe fopra, -
L :nguati fricti guaroiti di hmonelanogato,.c pepe.
Plate:glio d’oua fricte Ruface con lacee, e bifcotti.
Angelilli di ricotta, prouale, molliea, e zuccaro. &
¥ glic grofle aroftite, gaarnite di limoacello,.c pepe. |
- Frats. . .. . '
Afchi di Calabria aroftid conzucearo, e canne}la fopras
$ponnol: di mage aroftici, feruici con pepe, & oglio,
Caneftrellerti alla G-noneta di zuccarqy, ¢ manceca.
Spogae d: finocchi Bonde con fue frond: fotro.
P-:ra buon chrift:ane fcelte con frondi di.cedro fotto.
N:ipole feazola cop frond: fotto, £ fopra, Ridace
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Gionedi 5¢di Febrave. .
- Freddo. -
Tsnco mangiare incanheliatos guarnito di pignol..,. . . .,
Linkoa dxbufalodalata, balljta ferpica ¢on mofeardityy |
Gallo d’ India armaro alla Portughefe. . - . .. ;| .. "
Tefte di capretciin adobbo gnarnite di&a{pa;i, epigaolic ., .,
Gigotto di-filetto di'caprio guarnitocon limoncello, . | -
Vna verdelca con froadi fotto, coperta di nene. . - T
Caldo. . )
Olpetrone-di vitelH2, prouola, enasmollica, e fpatie,
PMe‘n‘éﬁra di cauli; guaranita con boccolaro. :: . . !
Caﬂraeé?ldlll;fg‘ f::ndito.conmoﬁaédlad’v& Gropait L
Paftone all’ Inglefe di piccioni, vitells, ¢ eqf¢ fisoppate.: . .
Pootalicchi di Barbasia fufadi congraffe. .. - . " _
Capretei aroftiti, guareiti di limeacello lauorato,e pepes - | -
Frautts. : '
Afcio eadallo & Abruzzo netto fpartitp eon frondi fottes

LIS I

Cardoni netti {pareizi, ferniti con pepe; & fale. - -

- Ollue d’Alcoli bianche feruite con oglios. 8 2cet0e - N
Mela tramontané (celce con frondi di finoechi foteo, - -
Spogne di finocchi mondk con fut fromdi fogeoy .-, ’
Scajola di noctiata guarnita con faRioglli opra. . - ..

V enerdi 6. di Fabrarge -
Freddo... A
Mlm’e&!ﬁgﬁa fruorats, guarnica cOD zuecaro, & oro. -
Alicecee fatate nette, guarnite con arigano, oglio,8 sceto.
Pelce cipone {alpimentrato; guarnito di limoocello, - -
Tortapetti diricosta, pronela, ous,esuccaroei .- .. i ..
Plactiglio di Tatamaei fricei in (c;p?s. SRR
Vua cornidld ton frondi di finocchio foreee ¢ !
* . ) C"dﬂ.“ '
O Va frefche fine allaqua, feruite con pepe, e fale, ...
Meneftra di pifelli; cardoni, {petic, 82.herbecte,
Aurate fritte, guarnite con limancello,.e pepe (opra.
Neuole inuoteé § modo di'pafticciotci con zuccaros
Sarachi di poreo frefehi aroftici con agro dplce. - |
Ombrina aroRits, grarnitaces limoncella, € pepe. - - .
Fruttéa:
thorte faface di Potenza uettecon frondi foreo,, -

. Gambari di mase fatpimentati , guarnici dell’ 1ftftefll,
Infalata di ¢appari, mefcolanza, & oliue. . o
Slogliatelle di ricotte, oua, zaccaro, ¢ pafta reale.

Pera be rgamotte (celee con frondi fotto ‘
$pogac di finocchi monde con {ue frondi fotto, .,
‘ T Ce¢c . paflone

Y -

.
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Sabbasto 7. di Febraro. -
i Freddo. . B

ARone di cefali di mare con pignoli, paflolini, & fpetie. - -

Plattiglio di' ragofie guaraito con pepe; ¢ limancello. . ¢
Mel'appie firoppate, guaraite con mofcardini, e zuccatoy, - = |,
Gelatina di fpinoleted, gdaraita con succasro, € caspeilay ', . .
Ricci di mare detti, ripieni vn dentro |’altro del loro fratee.
Vua groia fcelea con frdndiriﬁnoccbio foro, - - ., 1., .,

Caldo.

S Vppa di [corfani rofl ripiena di paffole;e prung. - i
Meneftra di fineceb: feluaggioli con fette di pane fotyos
Sccchie fritee, guarnite con'limoncello lauoraco, & pepe. ~ .
Coppo di mac¢aroniy (arde, cetronata, &tarantellg. .- . |
Calamari aroftiti, ripieni dipaffolini, e pigaplis: . . ..;- ..
Zeppole fealdate con mede, ¢ zuccaro fopras - .. ;.
: Frutti. ‘

] “Nfalata di caulifiori, (eruita con fale, pepe, & agrod o -
. Acei émrfpamu. ferniti coa.aceto, fale, & pepe: '
Oliue di Caferta, fernite con pepe; oglio, & aceto.
Spogue di finocehi monde con (ue freadi fotte,
Mela diecifcelee cou froudi di inocchio fotto, .
Baraccoli di gelo di rotegui feruiti infowo coppe. -
Domemren8 di Febrare. . .
i = d Fredde. .
Abo di lati¢ doppio guirnito con zneearo di panecros .
C &P;’mno falato, guarnito con limaacello, ¢ morc;ardini.’
Pattooe di cignale, guarinito di cime dimortella, & oro.. .
Plartiglio di galline areere aroftite a modo di guaglie. :
Seniero d'anatre feluaggicguarnito con zuecaro, ¢ cannella,
Vua toftola feelra con trondi di igocchio fatto, anepata. |
o Caldo. . .
Rippa di vacea Rofats concafcio, Seowa. -, -
Menefira di broccoli coperta con taponiy, € eeruellata.
Veatre ripicno di ticotea, oua, cifcio, {petic ;¢ brodo concio.
Plawiglio di lattaroli indorati con zuccare y¢ canuella.
Meneftra di gnocchetti Rufati con cafcio eauallo. _
Caponi impataci feruiti, aroftiticon falaaverde, .
Frussi. 4
M Arzolini Fiorentini netti fpartiti con froud; foxtol -
Cardoni nexi, fpartiti con pepe, aceto, efale. -
M-la pera fclee con frondi di cedro foteo.
Paftetelle 4 vento di pafta d'amendole, zuccaro, ¢ fiori,
$pognedi finocchi monde con fue frondiforee, .. . .
Scatala siconda di mofcardini, confei, ¢ amendole. A
, FUEEET poprefim




De C orteggiani. 03
- Lanedi 9. di Febraro.
: .- i - Freddo. S
S Opreffzra di Nola con limoncello, e mofcardini.. |
Tefta di‘cignale falpimentara guarnita con limooe-
Ricotee frefche con zuccaro, guarnite con fiori.
Paftone di lepre tramezzatacon prefuta, 8¢ fpetic:
Gelatina di porchetta; guaraita di granaci, B
Plactiglio di ventre ripreno,guarnito con limone.
ST - Guldo. -
T Omacelle di fegato con zucearo, & cannella

Menefra di cardoni, cafcio, prefatto,e ceruellatze
Galline bollite, guarnite con petrofino & pepe. .
Sfogliatelle ripiene di bianeo, cecronara, & zuccaro, )
Maccaroni fealdati, Aufati con prouola, e mantecs. ,
Galli d’ India aroftiti, ripieni di mel'appic, Seolive. . - -~ -

: - Pruttia. ‘ B R

Afcio cauallo di Sicilia frelco con frondi fotto.

Mela cerrate (celee con frondi fotto. S
Pizza di cetronata, guarnitacon fiori, € zuccaro. . T
$pogae di finocchi monde con fue frondi fotto. ’

arcioffale nouelle, feruite con pepe, 8 (ale,
Vua corasola con frondi di finocchio fotto..

Martedi 10. di Febraro]

. Freddo. Ce
Taneo mangiare guarnito di cetronata, esuecaro fopra: , .
Prefurto fteltaro guarnico d’annefini coofittis S

Caponi falpimentati guarniti di limoacello, zuccaro, ¢ pepes.
Pafliccione di piccioni tramezzato di cervellata.
Gigotto di caprio, guarnito con pepe, e limoncello lanorato
Vua toftola di Capo di monte con frondi fotto. ]
' " QGaldo. . L
C Roftaca sfogliata di prefateo, prouola, e eetronatai
Oglia alla Spagnola guarnita con pollanche, ¢ falami,
* Tefla di vitella Rufata ripiena con fapore agretto. .. o
Pafticciotei in boccone di cofe firoppate, . X .
I.afa%uc di Monache Rufate con zaccaro, ecannella. *
Porchetta aroflita ripicoa confuc interiors, & oliue.
: Frusti. : -
Afcio cauallo del Foio netto eon frondi fotto.
Cardonj mondi feruiti con fale, aceto, ¢ pepe.
Mozzarelle flufate con zuccaro, 8 canaela fopra, L
Pizza di bocca di dama guamita con frondi di cedro, .
MePappie fcelte con frondi di finocchio fotto. .+ . -
Spogne di finocc hi monde con fuc frondi fotco. S0
. . €c 3 - Ricei

T i



204 Luoeerna’ .-
© - Mereordi 11, di Febraro,@& Primo di Quarefima,
' Fpeddo. - - - -

- Tcei di mare va dentro Faltro.del frateo ripieni.
Cpitonecon limoncello.aceto,oglio,e prpe fopra. -
Scorfani falpimentati goarniri con limoncello, & pepe,
Triglie fritte in [capete, guarnite con limoncello.. - -

2 '

Paftone di trotte, guarnito di fraichedimortella, : ,

Infalaca di cardoni, bolliti, freddis conoglio. e pepe.. « ., -.
., . Calde. .. . :
" A Cetillo di tarantello, moftocotto;raceto, & pepe..
Menefira di finocchi [alaaggioluin fuppetea. T e
Calamari fritti guarniti ces hmoncello,e pepe.. -
Suppa di tonninole monde con herbeeee,e pepe - . L il
Meraufto di eriglie guirobto di oetronata, e 7uccares. - - ;. :p
Rifo filufato c6n amendole, succaro, e cannella: = - "y
Zeppole di cidineHicon succaro, 8 cansella fopra.. . | -
Dentici arofitiferuiti con faporé agro dolce.

Sl i Prattee I A N T L ~
BOmrgb‘e guatnite d’oglio, agro; &.pepes. ;-5 4 7
| Cardoni mmondi conaceto, (2le; e-pepe,: . . -y 10 g
Mcla dieci con froedi di cedio fotto, 8z anemates: ., it .., ...y

$pogue di finacchi mondeicon faefrondi fotte:. - s
Voa toftola con frondi fotro, R anewata. .. : - (. .
&catola di pignolata, e-pafta reale di Genoua.
Gjlouedia. di Febraros -
Freddo. .
AMiio,gnarnito con cetronats, piguoli, e zuccaro.

/ Alies fa!a’teﬂcmumonccllo,.o&,iccm,&v pepes: -1 v 2
Tracene (alpimeatate guardite condimoncello, € pepe.. . .- -
Gelitina di cefali gaarnica di percopata, ¢ limancello, -,
Plattiglio di ragofia, guarnivocon pepe, & agro,. . i -
Tofalata di lactuta, oliue, cappari, aceto, & oglio.. :

ca“m E : ! Ce
 Olpeteone di fcarole, carantello; pignoli, 8 herbette..
. Brocebli Tpicad coo agro, oglio, & pepefopsa. . .. .
Liogunati fritti guarnitidi irmencello, epepe, . o, :
RPafticcione di fongi, capitone, e frutci di mare,. - ' .

Suppa di cannolicchi alcineea con ggro dolce, e pepe;.
Tefe di ragofte ripicne con molliche, agro, € pepe,
‘Faralli alla Napolicana comroliue, aregano, € pepe
Triglie grofle aroRite confapore agro dolce fopia.

Liue bianche, limoncello, oglio, aceto, 8 pepes: .
0' Finocchi moadi con fue frondi forto, & anowatis .
Pizza di mel’appiey e citcronaca guarnita-di fiori,. -
Vua maluafia con frondi forto, 8 aoenaca,
Mela pera con frondi di finocchio forg0.
Baraceoli di cotoguataguaraiti dj fiori- -
o ' o !lgﬂoh




o . a?, 1o
De Cortepgiani. 20§
Venerdi13. ditFebravo; . -
o 'F’ddm( R '
: P Tgnoli ntondi lavatl cow aqua di rofe; e zuccara.-
Plattiglio d1'faridne; gua¥nitodi limoncello. -
Ombrina falpimentata‘ guirnitadi timoneollo, e pepe. -
Mel'appie firoppate guarnité di racearo di pasnetto,
Pizza bianca d’amendole; ezucedro guarnita di fioriy -
Infalata di raponzoli cotti con pepe, e moftocotto,
) _ . Caldo.. - - .
Vppd'di fcorFidettl féoia fpive ripiena di paffolini. - -
Menéftfa di fcarolecon finotehi fecchi. :
Calamar frittl guartiti con agro, & limoncello, .
Coppo di farde, cetronar, caradtel lo, & pepe. 5 .-
$arachi aroftiti cod Tipoteiagrodolee. . .
' ;mccar:midi Puelia corffilza verde. (to"“ S
ponnole aroffite conogli;agrd, & pepe 1 ORI
Lacerti aroftiti con'ﬁpgé o’gidolce fopra.. - - ..:
., Frusi..
C ARagne aroﬁitg{?ﬁuitcédn agro, e pepe.-
Tarcufali foftitti;con oglio,pepe, & agro. -
Finocchi aneuati netti con' fae frondi fotto. .
Peta buon chriftiane con frondi (otto, 8 aneuates- -
Vua toftola con frondi fotto, e coperra di acue.
$catola di mezzeamendole conficte, e ceerillic: - .
Sabbato 14.di Febraro. .
- _Freddo. :
‘K Ncjoue.dj Genauia guarnice con limone; & pepe, -
‘Plaetigliv di percbca fecche, guarnite di zuccaro.- -
Cefali falpimentati; gdiraiti con hwoncello, ¢ pepe.,
Paftone di anguille tramezzato di taraurello.. =~
Vuacoda cauvallp anedarta con frondi fotco. :
Tafalaca.di latcuche con cipoliette, ¢ cappari.. -
. Caldoi- ! -
Neipafto di polpittelli mofcarelli ripieni di jaffole..
Meneftra &i cicorie con pépey 88 odored’”  aetic
Anguille di mare ffjéte; guarnite compepe. - . .
Tortano sfogliato Yipieno di tofedola, e firoppate.
Calamari fufati, ripieni di paffoley: pigeoii; & herbette.-
Zeppole di cecirofli comzitcearo, & cannellafopeae:
Meaeftta di fafolini con’ cipolletre, e-pepe fopra.:
Ombrina aroftita son faporeagro dolce; e pepe.-
, . Frans
-Ardonf‘mondi feruiti con'aceto; (ale, e pepe..
. Oliue di Spagna, guarbixe cda himoncelloy ¢ pepe .-
Sconcigli aroflit: con fapbre agro; € pope.fopra. + - . - -
Melatramontane confrondi ditedvo fotro. .~ - -
Spogoe di ficocchinerce, con [ug frond: forcos:
Albari ¢’arharéne firoppite, guataiti difiaris
’ ’ Amitor



ads . haieernao D . 7Y
Domenicars, di Febragge. .-
Freddoc .-+
" A Mito incanneHato: gu)rqixo;diyigqoli,‘czuccp,rc; .
‘Platrigho d ¢2pitone gpanpito di caranteilp, o
Paftone di cefah di mare,guamitodi florka (... ;L Nl
Melone @’ iruerno i feceé, coperso @i neue.... | O
Tefte di cernis falpimentate, guarajte di pepée. . . O
Infalaca di fearole bianche.cop cappari.. ,, 1 .. - ., |
Caldo. ST
P Lattiglio di eftremita di pefee fritto, ferpito con ageo: .. .

L SN .

‘Meneftra di fpinaci con mofio cotto, - pafole, & pepe. .
Pafticciotti in boccone ripieni di cofe firoppate.. .. . .
Agughie fritte, guarnite di Lmongello, & pepe. . SN
Cocozze di Genoua fritte, leruice con falza veede, . *
Suppa di tartofali afciutcacon pepe fopsa. ., i .. - oo
Gnocchetti fiufati conilatre d'apendola, ccannelly, 7
spinole arofite con fapore.agrodolee, €. PRRS«. . ;s (1. .

Frutti. ~ .
C Arciofale feruite con aceto, pepe, & falee- - . 7
Mela cannamele con frondi di cedro fotco. - .
Scacola dr pafiole di Bari, gusrnita conoro.” . - oA s
Finocchi mondi aneuari con frondi fottos ,., . . .° . ;
Gambari d'aqoa dolce falpimentad. L
Scatola di pafta di Geaoua con varijlaworic. . T T~
' Lunedi 16. di Febrarg. |, - '
Freddo. ]

Ellone ouato, guarsito coa fuebraoehe. .~ .. .. - L
I Placiglio d'arenghe onace guarnico di limonéetio's e pepe,
Gelatina d'anguille di mare guarmea dilmove, . . k
Padone di ventrefca ditonno con herbette, € pepe.. D )
Sarache fritte io adobbo,.guarnite di limoneello. -
Infalaca di cardoni cotti, {eruiti .con oglio, aceto, € pepe.

c"d’. f

Anvolicchi afciutei aperti, con pepes & nfro fopra.

Meuaeftra di pifelli, gnamita contarantello, ¢ pepe.
Cecinclli fritei, guarniti con limancello, ¢ pepe. . )
Suppa di merluzn bolliti conlatte d’amendole.. .
Tefte di capitoni. fiufare, guarnite con (parap s S
Pizza di [pinacy, con fsede, feoza fpine, pafiole, e pepes.
Luzzi aroftiti, guasniti confapore agro dolce. ' Lo
-Carnumi arofici, (erniti con agro, ¢ pepe. . ‘

: Frutti. ‘

Trufoliin cornne con 2uccare, & argento fopra,

Oliag d’ Abruazo, feruite conozglo, 8caceed, . - el
Cardoai netti, fecniti con aceto, (ale, ¢ pepe., o .
Mela pera ancuate, cen frondi di cedro fotto, .

Finocchi mondi 1nenadi con (e frondi fotzo, . . .
Tortanetci, & caftagacue di zucsato, guasnii di Sosi. ABxgd §

«
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De Cotteggidni. 2oy
Martedi 1v7.di Febrava. - ) .

. B Freddo. '

‘Al.ba_ri dimoncellé piccole firopatecon faecime. . . - -
Trotee (alpimentate, gaarnite di limone, ¢ pepe.

Pizza di dateili, cetronata, e mefaccioli. . TN

Vua biancaatienats con frondi forgo.” - - - Y

Scatolette di cauiale dentro foton coppe. -
Infalata di cappari €on limowcelio, & pepe-.:
.. Caldo :
Olpette di farde, tarantello, 8 moftacciokis
Mencfra di radici, con pepe, oglio, & agro.
Linguati foieti, guaraiti con hmoncello, & pepe
Maraufo di taraotello, gdamicddi cetronata.

)

Paftone di déntici; guarsico dell’sheffo,e pepe.

‘$arde areganate; aroftice nella braggia. . . N
Sturione aroftito allo figiédo.pilosivercon grafio di eassatellos - | -
Lentechiata ripicnacon faldmi e pepee - ., . .
... Frusté,
f Ccigr?gl mondiferuivicon (ale, epepe. =~
Zeppole

confrondi dicborragine;, zuccaro, e meles -
Caftagoe verdi aroRite, (éluite con fale, & pepe.
Mel'appie con frondi di Aidecchiforeos - - - ., . .
$poguae di fitocchi con fue frondi, 8canewage.: - -4 i .
Pignolata incano¢Hata feruita inforto wakze. ;. -
Mvreordi 18, dé Febrago.:
. Freddoy i

Runa damafeene bollive con zuccaro-fopea, -

Ragofte falpimedrate fane, guarnite con (ue:branchie.
Plattig'io di paftinache firoppace, con zuccaro, ¢ caanclla foprag
Seuiero di triglie fritte gharvito di paa di Gesoga, '
Fritciglie di biancy ripiene di_zuecaros e cannclla.
Infalatadi biftotei & modo'di torcimuffo. .. .4+

- Calde:: .
Racine bollite tipi¢ne cou paffolidi, epigaols - - -
Meueftra di cardoni, guarnied di carancellp e pepes i}
gecchic fritte, guarnitecon limone, ¢ pepe. - 0
Paftone alt” inglefe di farde, ¢ fracti di mare.
Suppa di carrufali, e-fpogaoki con pepe fopra..

Menefra di fanette con:moRncacto, ¢ pepe {opra :
Zeppole di pafta di anfeddnle conzuccaro, e mele.
Gronge fenza (piné aroftico con frondi di lauso, |
- Frat. o

Arciofale bollige, feruire con peve, 2420, & fale.

Pera baon chri®tiane con frondi di cedro fotro.
Otiue di S:tilia infornate (eruite con limoae, ¢ pepey
$pogne d1 finocchi con fue fronds forco, anecace.
Darali di Barbarizen feavole ronde fcoperre, - ;
Spafa di fongt di zuccace coa fiori, ¢ ora fopra.

Y PURRR
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_ Gionsdirrendi Febragiar ety
7 Fredda: ‘- -

Ptgnoli laudvicen anus di rofeye 2eeafa ppTdy ir o7
Amito incavacllaroguarnito £oppeazsill. izugcarQs,” Ao,
Plattig'io di tarantello GropRatder, « oL IS < 1
Pafone di capitone, paffoles pignolé, peper X hethgetes * - ::,'. ’
Tracine in bianco guarnite di limoncallar 51 - -5 ; b 309590
Infalata dimefcolaq:a:cnn-.ec,n\!tm;,&(.‘.é@lp;_. NN ity
. Cd‘dﬂ- l"%‘»t, ‘ ITIR S

Attaroli, & ouadi pefac frjeci con fece dipane. .. - ...
Broccolt negri foffcitsicon aglio, 3870 & PEPS-.om °)
Trglie fritte, guarnice di limonce &pepey . L, 4

Scorfani bolliti in latee d’amendaldes § pera. . o Crhobae A
Paticci di tartufoli, & fpognamgwam;;p;esgm&b oy
Suppa di tonninole con harhetsy siphpSAoptd. . 1L, Lo,
Sande di fpedode arofimcon apRieSRANIEEs 1. [, ..o o
sponnoli aroftiti con pepesiBa AEIRMARE S £2r i e G sag

4 o Frutthe 1\ . 8.l
Ardoni netti, fopani cod 3CREOY REPD PRI Feny - . 1y
C Vuitdﬁol»ém frondi-di ﬁMCth{QHQa&; ,’cuatﬁ_{) eA

Mela fpinefe conf:ondi;diﬁnmhimﬁetta- ey RO

Platuglio di wartufali conogliayacerds & Bepfe, o oy I

Spogne di finocchbrom fuedrondi fariqy & a0guatey ) 1y oo o -
Sl

Scatola dinocciata i Bariycalbani GUIMEy,- -5 ) _
Kewerdisondi Febrator -
Freddow. -3 )
. A Liei falate gaaedice conoglio, $CPLOS areffato, § REPS- .-, -
Gehtidadi fniudcttaguarnita.digran;ti,- ST A
Trielic in feapece, guaraicedi himanogllo, e PEPSS. , o (.p11 s
Pizza di bisneO’'®m thisdidi;200carQs B¢ fiorls - oo 1 S
Platciglio di péfoe.eon pepe; oglios & 3cFL0. - Loy gy e
Infalaca di fearole bianbiveitan oglio;|acst0s efale o o
: . < Caldov: . ) . .
) ARiccionb:difgmole; finttidi mace, 8 fpeties . yiy 7 ooy 2
Meneftta di foasapi in fuppetca con pepe fopra.....
Granci fritti, guarswi-coo limopeelloy B2 pEPE-. . L.¢ -0
scorze di meloni feethe, fritte coo falza verde foprac. | i -
Suppa dilumacbe'-pmgatedi;ooﬂa-dqmongc.; e e
Meneftra di farrorton amendoh.smq&o,,;,cgnn;u&‘ Y
Triglie aroftite afciuvee foprala brag@ides - i . st s :
Gambari d’agua dolce aroftiti con peps OPFle. & i ¢y N
’ ' Fruttie . = ) :
Arciofaleferuke con fale, aceto, epepes o o -
Caftagne verdi aroftite, {eruice con fale, & pepes
_ Zeppole fcaldate con zuccaro, cmele fopra.
Mela cannamele con frondidi cedrofotto., . -
Olive ¢ Afcoli verdi feruice conlimoncelia. L
JBarattoli amarene firoppate i (AZECKE,,

o
TR Y

platiglio




De Corteggiani. - 209
Sabbayo a. di Febrara.
Freddo.

‘Lateiglio d’2nguille, guarnito di limoneellos .
P MerauRodi luuari guareito di cetronaca, & pe pe, - v
Vua biznca con frondi:forto, & .aneuata. S

" Paftone di ventrefca di tonno con-tarantello, € fpetie. -
Cefali falpimentati, guarnici di meata, 8 pepe fopra.- .
Infalata di cardonciai biaqchi, & fior1 di boragine, . ; N
Caldo.
Efte di ragofte ripiene di mollica, pepe, 82,380, . -~
T Meneftra di torzicon adore-d’aglio, e finoccht fecchi. * .
Sarde frirte guarnite di Jisoacello, e pepefapra. . :
Suppadi cefalibatliti con latte d’ameadola, ¢ pepe. -
Pizza di (arde, cetronata, macaroni, e tarantelio.
Spinole aroftite, con oglio, agro, ¢ pepe fopra.
Menefita di femola, ripiena con lacce d’amendoia.
~ Linguati fritti.-e pei incarbonati con aceto, ¢ mollica.
’ A P rﬂ”i: T ‘
C Afagne vetdi atoftite, {erujte con fale,e prpe.. - - -
Mela pera coa frondi di finocchio fotto. .o
Meclone d' inuernoygunarnito.di fiosiy € froodi fottp. - -
Spogne di finocchi monde con frondi fotto. - N
Botarghe guarnite d'agro, pepe, ¢ limooeeljo, - -
Scatola di pruea di Genoua, ¢ pafta di varij lauori,
Domnists 33.ds Febraro.
, Freddo. .
B Tanco mangisre di-ragofte , guarnito di zuccaro, = - -
;Plactiglio di pefce con (3lmobedi(ajsato guarnito di imene
Morene in [capece gganite di limoneellp, & pepes - - .
Ricotte di latee d'amendole, & zuccaro, : )
Scuiero di paftinache con poluere-di moftaccioli,
Infalata di fparagi cotti con pepe fopra. -
= ) Cﬂ‘dao . . .
Afticcione di calamari. taraacello, & {pognole. : .
Meanefira di talli d: finoechi in fuppa con pepe. -
Calamari fritti, guarnid di limoncello, ¢ pepe fopra.'
Sappa di tarantello,cappari, pignoli, & paflole,
Paftone di [pinole con paffole, e fpetie. L
Spere di mare aroftite con fapere d'agro, e pepe.
Laganelle con fal3a verde iraolte, & pepe fopra. -
Lacertigroll aroftlti con fapore agro dolce, e pepe,
‘ F m“‘o -
T Artafali aroRici, feruiti confale, e pepe.
Fichi Troisni feechi dello Cilento, e guarniti.
Melatramontanecon frondi di finocchio fatto. e
Guanci di pafta fritti, ferviti con znecaro, & mele. . , e
Finocchi mondi ‘ancuati coo frondi fotto, . .
+ " Albari di nefpole feng’offa firoppate con argento fopra.
Lo S Dd Plattiglio
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170 Lucerna

Lunedi 23. di Febrare.

N , Freddo. -

P Lattiglio d’arenghe ouate guaraito con limoteetlo, e pipes
Luzzi{alpimvencaci, guarsiti.con limoncello, & pepe. " :
Bianco di fcorfani, guarnito di cecropata, & pigaoli. . . . -
Paitone di cernia tramezzatd con tarantelldar ©. o
Melone di pane & fetee con frondi fotco, & anenato. . »
Infalata di lupeli coter, feruiti con pepe, ¢ fale. :
) . Caldo. =
" A NguitlearbRice eon frondi dilanrosepepe... . 7
Meoeftra dv pilelR, carcioffale, 8arantello,, - .+ -
Scccie fritce, guatoite di himoncello , & pepesi. - v~ -
Pafticcione nipieno di'farde, carcioffale, & ratantelloy -
Sugppa di leatecchie con hetbette, e pepe fopra, - R
Tefte di ragofte,ripiene det fuo liquore;, ~ -~ . .. -
Alici frelche aroRite fopra'la braggia con fale, B s
— Sconcigli di mars, eruity convglio, pepe; Seagroe ... 5. .-
) Fr“"'o : 5.‘
F Rifoni alls Spagoola frites ripiesi di Cofe doled, =~ 4 7,
Carcioffale aroftite, féruice con oglio;fale, e pepe, * + 7
- Melappie [celte con frondi di findechi fotroe > v 1L
Ona di cefali, fernite con oglio, agro, 8 pepe. - - =
Spogne di finocchi hev con (ue fronditotto. - ¢ -~ 1 :
Scactola di piRacchi, amendole, e eeeritli conferd. - . 5 - L0
Marterdi 34. ds Febraro. ..
. Lo F"fd‘@. ERN ;‘-

. M El'appie firoppace, gwarnite con zuccare, o ceeriltic * -~
i - Racer di mare netri vo deoio Faltro del lor fiucro ripienis
' Gclatina d’anguille di mare; goarnita di pignolis = .+ - -
Pizza d' percoca fecche, percopata pifta; e aucearo.r « ;. 1o
Alici falate feruite con limoncello piccolo, 8crpepe. = - 12
Infalata di cardoncini costi.con (ale, aceto, s pepe. 2. .

Caldo. - :
S Corfanetti ripieni con paffole, pignoli, provd, e peped” 1 - ¢

Meneftra di fcarole con finoochi tecchi, e tarantello. . ¢

Lingnati fratei guaraniti con limoneells, & pope: -1 ¢ - !
Suppadiceci rofi conrofmarina;c cannglla. . R
Pafticciorti firoppati guarniti di cetronata, ezucearo: -
Spognole ftufare con fapore dagro; epepe. - . :
Rifo con larte d’amendola, & zuccaro, e cannella fopra.- .
Ventrelca ditoane aroftita con fapore agre dolce [opra.

Frutts.
: A Cecci necti fpartici feraiti confale, e peps. .

Amendole monde adornate con aqua, e fale. . -

Sratola di paffole di Bari lauorata con oro fopra:
Mcla tramontane con frondi di cedro fatto. -
Firocchi neter mondi con fue fronds, & aneuatis
Barattoli d'amasene firoppate, guarace d’oro.

ey

Baractoli
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Mercordi 25, di Febraro.
Freddo. . :

Arattoli di limoncelle piceole firrppate. i
B Plauiglio di ragofte, guarnito di moacello, e pepe.
Denrici falpimentaci, guaroiti di mentd, limone, € pepe. -
Plattigho di percoca (ecche con zaccaro fopra.

Cefali fritei con fal22.di moRaccioli, & zuccaro,
Infalaca di raponzoli cotti con pepe; ¢ moftocotto. . :
Caldo. . - - .

Aftone d' fuzzi, taraatello, 8 cannoljcthi. -

Oclha alla $pagnola, guarnira di capitone. s
anguille frefche fricce, laruite con agro, 8 pepe.

Grongo bollito con fapore di latte d’amendole.
Suppa di fpinole, herbette, paflolini, ¢ pignol: . :
Taralli alla Napolicana con oglio, oliue, € pepe.: T
Sarachi aroftitt 5 feruiti con falmeriglio agretto. -
Cannolicchi aperti, {offritti con agre, oglio, e pepe..
Fr”"'o N

Ardoni mondi,{eruiti coa aceto, fale; ¢ pepey -

Oliue fritee, feruite con ogl o, 8&-pepe. - T =k
Caftagne verdi aroftite, feruite con pepe, & fale. - S
Pera bergamotte con trondi di cedro fotro. o
_ Rauanicchi moadi feruiti con fale, & pepe.
Pizza di cetronata, guarnica.dell’ iReflo, & fiorf.

Giouedi 26.ds Febraro. .

- . Freddo.. - .
P Runa damafcene bollite con vino, e zuccaro fopra.

Mofaccioli frefchi, feruiti coa tazzette di Greco. -
Pafton: di Rurione guaraito di frondi, e oro.

Triglie fritte in {euicro, guarnite di cetronata.

Vua bianca con frondi {otto 8 coperta di neue, -

Infalata di lupoli cotti, feruiti con pepefopra, . . .

Caldo.. . .

P Lattiglio d’e@retbitd di pefce fricto ferniti con agro, ¢ pepey
.Menefra di borragine con paffale, & pepe fopra. . - i

Alici frefche fritte, feruite con limoneello, e pepe. - -

Sarde in carta imborracciace con paffole, & pignoli.

Pafticcione di fongi di Gencua, carcioffale, e pepe.

Broccoli fritti con falza verde, e {petic fopra.

Fauetta alla Venétiana con fette di pane, e moflo cotto,

Triglie aroftite coa fapore agro dolce fopra. ‘

Frutti, f
Z Eppole di rifo con zuccaro, e cannella fopra. - T
Mela sfasinate con frondi di finncchio fotco. - o

" Noci fecche aperte, nette, fenzafcorza. . .
Pizza 4 bocca di Dama nitrata guarnica di fiori 4
Spogne di finocchi netee, ¢ coperte di néues - - . o
Scatoladipera, & prom diGenaua. - .. o Lo L

ORI - - Dd'» Capitone
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‘ Venerdi 27. di Febraro
P re ddo- )
. C Apitone difalfato con limoncello. accto, oglio, e pepe, -
. $corfani falpimentati guarniti di limoncello lauoraco,
Ricci di mare vn dentro "altro d=l lor itotto ripieni,
Triglie fricce in fcapece guaraite d' limone.. . -
Paftone di trotte, guarnito di frafche di mortella.
1nfalata di cardoni bollitisferuit: conoglio,aceto,e pepes
. : Caldo.. '
‘ ACetilIo di tarantelio, mofto cotto,aceta; & pepe,
Meneftra di finocchs feluaggioli in fuppetta.
Seccic fritce sguaraite con limoncello, € pepe.
Suppa di toaninole monde condita con herbette,
Meraufto di.tnglie; guarnico di cetronata, e zuccaro..
Rilo conamendole, zuccaro, & cannclla fopre.
Zeppole di cicinell con zaccaro, ¢ cannella fopra..
Deancici aroftici coa fapore agro dolce fopra.. . «
P m"'. . R
B Otarghe guaraice di oglio, agro, & pepe.. '
. Carcioffale feruice com aceto, fale, € pepe..
Mela dieci con frondi di cedro fotro.. -
Fioocchi moadi con fue frondi foteo, 8 ancuati..
Vaartoftola con frondi di finocchio fotto.
Scacola di p:gaolara, & pafta di Genoua.
Sabbato 18. ds Febraro..

Freddo..
! A Mito guarnito di-cetrona‘a, pignoli,.e zuccaro..

. alicifalate conlimoncello, oglio, aceto, ¢ pepe. -
Tracine (alpimentate, guarnite di hmoncello, & agro..
Gelatina di.cefali di mare, guaraita di percopata.
Plateglio di rago@a, guarnica dell’ iftefo con pepe. |
Inialaca d: fparagi.con pepe, oglio, & aceto.feruita.

Caldo... .
'Olpeteone di farde, tarantello, pignoli, & herbette..
i Broccgli fpicati, fcruiti con pepe, oglio, & agro.
Linguati fricet, guaraiti di limoncello, 8¢ pepe..
Patticcionedi fongi di Genoua, & capitone.
Suppa di caanolicchi alciutti con agro dolce, e pepe.
Tefte di ragofte riprene di agro dolce; e pepe.. -
Taralli alla Napolitana-con aregano; pepe, 8¢ oliue.
Ombrina aroftica con fapore agro-dolce fopra..
F rutté. ’

Liued’ Afcoli con oglio, aceto, 8 pepe: '

"Finocchi moadi con (ue frondifotco aneuati..
Pizza di mel’appie, e cetronata, guatnita di fiori.
Vua groia.con frondi fotto, e coperta di neue.

Mela pera con frondi di finocchi (otro.
Baracoli di cotognata coperti-cos carte fotto.. : ‘
: ' - ‘ Ragofte:

.




De Corveggidni. 218

DOMENIQA . PI MARZO.
~ Freddoy: -, .
RAgnﬁe falpimeatatec_nuite-mnrepe; elimoacello. . -
Slattigho ds faxaghey con, limosello agro, € pepes . ¢
R.cci di mare vo-deatro Palcro dellor fructo riprent. .
Paftooe di trotte, guarnito.di mortejla, &oro. - -0 1o 0
PaRicciotti d’ameadole atorrate con zuccara, oglio ,.¢ mele)
Infalata di laccughe. bianche, gaaroite con Gopie . .. . .
Calde.. . .
Olparte di gicigellj, tarancello, efructi di mare) - .-
< Meneftra di pifellt con lactuca, & herbette. - 3
Dentici in pezar fritti, guarniti con limoncelloe . - -
Tefta di Rurione fufaca, coperea di (paragi. S
Pizzadi dattili cetropata, (arde, ¢ tarantello. : :
Meruzzodi pietraalla pacfanacon brodo concia.- - .
Laganelle afciutte, feruste con pepe , & aceto. .. .
Lioguati arofti, con fapore agro dolce.
' Frutti,.
- Ardoni netti, feruiti con falg, e pepe. BT
s Oliue dello Cilento infornate, {eruite con: limoncello.
Mela dieci anenate con-frondi di cedro fotto.
Spogae di finocchi anenate con (ue frond: fotto. :
Gambari [alpimentati, guararci dell’ iftefll. o
Scatloa di paffole di Bari, guarnita con argento. _
Lunedi 2045 Margo..
: : Freddo. .
* A Mito di ragofRta, guarnito di pafta di Genouva.-
plattiglio d’arenghé¢ ouate, guarnito con pepe
Luzzi falpmentaci gparaiti con imoscello, & menta.
Seuiero d: luzzi guarnito dizuccaro; e canaella,
Melone d’ inuerno aneuato con frondi di cedro fotto.. -
Infalata di mefcolanza con oliue, e fiori fopra.. .
Calao
C Roftata sfogliata di carantello; cetronata: & zuccare,. - 7/
Meneftra di fpinaci, paffolini, & motto cotco. ’
_ Calamari fritti guaraiti di limoneello, & pepe..
Suppa di tefa di cernia Zon latte d'amendole.
Coconzze di Genooa fritte, feruite con lalza verde..
Menefra di faloli con herbette; ¢ pepe:
Spinole aroftite con fapore agro dolce.
Sponnoli aroftiti con agro, € pepe fopras.
Frusts:
C*Efaglioni di Palermo, feruici con fale, e pepe.
Cattagae verd: aroftite feruite coo fale, e pepe..
Pera buon chriftiane:con frondi di cedro fotto.
Botarghe guarnite con limoncello; e pepe. !
‘Finocchi mondicpa-fue frondi fotco- . _
2.zza di copeta guarnita con fufticcllis ¢ oro..

[
}

Citrangn!?
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LU M}"d,‘g. i Whdrels 3 W. 0 2
. Freddv;tav
Ifrang6li tvondtih modtedon zdecavofopras '’ 1 7 1
Fellope: ovato-puarnidd conle fuctranche, v . .o, o
Auci frelchein bianco ghavnrécen pepe, ementa. i .
Plattiglio di capitone dviakzato'guatnito ton limoneella. - « .«
Pigza.bianck &imito; wuariicd con sacciro, &floriv « -
Infalata di cirdoncini'eon dglic, aceto, & pepliicr o 1l
Caldo. = -
Aftorie di.ventrefea’di tohne'con optioj € fpetie, - 2. 1) 77
Menefira di pifelli con anguille dilzate. ~ ~ - . -~ =
Lioguati fricti guaraitecdnhmoncello, & pepe. s- .1 .0 .
Suppa di [corfani, con latte damendole, ~ - = =0

Sarde in carte con paflolini, pignoli, & UL :

Plactiglio di umﬂgj{r ftdtati?gnvprpe. (m,&*agro.h 3

Farro con latte d’amendole, zuccaro, e.camella:fopra, - HEI

Auglic aroftite con fapote d’oghioy & aceto. + .. .i..
Frusti.

C Ar;ioﬂ'ale feruite con pepe; fale, &acetd’ - v e
Gimbati d’aqaa dolce, guarnici dellifte o
Mcla cannamele con frondi dicedro (otco.
. Olue di Gaieta verdi con limoncedlo, & pepe.
$pogne di finocchi con fue frondi foteo, aneuate. | :
Scacola di pignolata, cocozars, & paftareales .« .. . . .
' Mercordi 4. di Marze. 3
) Freddo.
Mito incaomellato, guarnito di zucearo. -
Plattiglio di ragofte, guarnito dell’ 1fteffo, e pepes .
G-latina di {pinolette Jauorata con granati fopra.
Paftone di cernia, guarnito di morteila. o
Mel'appiefiroppate, guarnite di fiori di cedre.
1nfalata dicappari, botarghe..c prpe. : o .
Caldo. - ‘
. P Olpettone di Cernia, tarantello, mollica, e pepes
Menefira di cicorie afciutra con pepe fopra.
Ventrefca di tonno fritra, guarnita con limoae.
Pafliccione alla Francefa di farde, & tartofali.
Suppa di tonninole alciutca con pepe fopra. .
Zéppole con frondi di borragine, mele, e zuccaro. '
Sc¢mola con latte d’amendole, zuccaro, e canaella. -
Oftrache di Taranto aroftite conagro, ¢ pepefopra.
Fratti.
™ Ardoni mondi feruiti con fale, aceto, & pepe.
» Pera buoachriftiane con frondi di cedro fottos:
Patlole Catalogne monde con zuccaro fopra. :
Patetelle d’amendole ¢on zuccaro fopra. - -
Spogne di finocchi aneuate con fue frondi foxo. .« L

Batagtol: di lazzarole fivoppatein tazzette, = 5 . .. .
AR pes ” plattiglie




' De Corteggiani. - 'l
Giouedi 5. di Margo. . . -

FPredio. -
Ptattigliocﬁrmllpconibmoptello,,&pep.e;:...‘ e
spinote in fcapeco san pafiole, £appar , .~ = ;" { !

S

Vua toftola con frond: di finncchio fotto, & ancuatay ., .

Pafticcione d’anguille, capetoni, &fpetie. - o 1 - !

Plactiglio d’oftreche con hmene, &qepe. ... -, - 7

Infalaca di paftinache cotte, con aceto, & maftpcotig., .

- Ca’dO . e

' ANtipaRo di polgi mofcarelli con paffole,.c pignalic, -
Meneftra di tinacchi feluaggioli con pepe(qora. .

Sarde friste guarnite con limosgello, e pepe-fopsds - .y -

Calamari ripieni fufati con herbetre, & fpctie.

- Meraafto di trigliegen (alza dimelappia, € mogacciali'._’:-‘ : N

Frefone al!a.Spagnola frite ripienodi coledolgi.. .
Laganelle con falza verde, & pepe fopra. . . | .-
Salpe frefche arofice con fapore d'agro. «
: Fruttie- -+
Blleri netti-fpartits;, ferniti con-fale,e pepas . - -
) Motz pera con:frond: dreadra foreo, anquates . -
Caftagne verdi arofiite, feruite con fale, & pepe. i’
Spogue di finocchsancuate con (ue fronds (05t@e ,-.
Bottarghe, feruite con oglio, agro, & acpe,-: - ;" -~
Scatola di cocozzatay ¢ metonata d» Genouay . ;2
Venerds 6 .ds Margp.
Freddo.. .
B Arattoli di limoncelle piccole firoppate.. - .
Alici falate guarpite copaceto,oglio, & aregano
Merlazzi faloimestati, goarniti ds wenca, & pepe. . -’
Pizza di datuli, percopasa, gelo, & #pCCAFO. - ..o -
Platciglio di psrcoca frivte confalzadicetronata. - -,
Infalata di monache lanoraca di tuwtifalumis, . . . . ;
Ca"am A

C Annolicehi aperti, feruiti con oglio, agr6, e pepé.‘_.
Meaeftra dt cardoni guaraita di tarangello.
Auglic fritce, guarnice di limoocello, & pepe. .

~ -

Scortani ripicn con pepe, & latte d’amendole. a
Pafticciott: di tarcnfoli, & cofefiroppate. - - . -

Suppa di .céci mepdi con pepey & berbetees. - -
_ Sponnoli arnRici con agro, & pepefopra.. 1 .
Ragofta imboracciata conpepe,etarantelle.. . (.
’ — Frusti
Arciofale feruite con fale; pepe, 82 acetes
Oliue fritte ferurte con e giiv, € pepe.-
Mela dicer con frond: di cedro (otto.. R
Z:opole 3 trrtanett: gnarnite con mele. e fork ;

v,

.

’5?ua.Vcnenana di pafta réale, gharnita & Gerio ., rr

SV e et

Bknco

L - ‘%
Syogne di fi :occht anenate con fiondi foreo- - - - e

’
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1% - Lucerna*

Sabbato 7. di-Marzo. -
Freddo.

B Tanco mangiarédiragoﬁ'a gaamita:di cerrovata. .- '

Dentici {alpimentari cos menta,limbaeello, & pripe.
G latina di angurkle frefche guarnite dieabnellas ~ <lc i -
Trigliein fcapece con eappdri, ¢ limoneello.” = "+ .5 ¢

Vua filuéftra aneuaca coafrondifotio. - ' - mdz-;.l,
Infalata di[carole biandhe ton' capparini.. =~ - hoe.
Caldo, =

! A Nguilie aroftite con frondi di lauro, € moltied.
Meneftra-di pifé!li; cipollatce, & torze di laceucaw - -~ .-

PRVEN

../

Seccie fritee, ghatnite di liméncello, & pepe.- !~ ¢ 221 1. 2

Ciciaelli bolliti aféintei cor agrbde pepefoptlrs 2. = i ...
Fongi di G¥énéua fufati con capitdne; e pepe v v o

Pizza di fparagi.{pogacle, tartufsli; hervetce, e pepe. - ;o

Tefte di ragofte ripiene di-molliea, agro, pepe. -

Triglicaroftice con fapore agrodolece. -+ .+ . .- iy
Fruttio -

B Otarghe guarnite d’agro, limoncello; e pepe.

Pera buon chriffiane feruite con fréndi di cedrofottos: * -

-

Cattagne verdi aroftice feruice con fale, epepe.. 1. “onr{

Spogne di finocchi sncuate con [we frondi fotto. 2 HETEAS Bt

Gambari bolliti, guaeniti dell’ifledo.: ~ + - o 0 oneoe o

Torcanetti, e caftagdetee di zuccaro con frandi. ;.. .
‘ ‘Domieniia 8.di Marzo.
: - Freddo. - )
M Ela pera firoppate, guaraite di zucearo, & fufticethis

4 ..

Plattiglio di faracche con fimoncello, & pepe. ¢ | .

. Meneftra di-{arde fenza'fpine conzucearo; € eanncles (<L » .

Paftore di luzzi, gudrnite'di cimeldi moreelle:- > . -

Lacerti {alpimentati gndiniti di limoncello, ¢ pepe. » -

Jnofalata di fparagi con pepe; fale, Bcacetoe .+ - -
Laldo.

¥ Mpanata di Roriohe intramexzaca di tarautello. .

I Broccoli fpicati con oglio, agro, 8 pepe fopra.

Cicinelli fritti, guarniddi limoneello, 8t pepe. ‘

Tefte di capitoni bollite con latte d’amendgle.. A

Paai ripieni di cetronata, pafta reale, & zuccare. . . >

P N

. Suppa di fpognole con.pepe, psfiole,pignoli, & herbetce. - .

Laganelle di monache feruite'con falza verde.:
Sarichi arofliti con fapore d’oglio, aceto, ¢ pepe.
Frasti. :

" A Cci mondi feruiti con fale, aceto, e peps:

Mel’appie con frondi di cedro fotto. .
Oliue di Spagna conaceto, timoncello, & pepe. -
Spogne di finocchi arienace con fue froadi fotre.
Vua groia aneuata con frondi di finocchifortae -
Scatola conda dimez¢ amendole confesce, Prock




Dé-Corteggiani. Eid)

Lancdi 9. &8 Margr.-'".
Freddo. i ' : .
B Tanco mangise gHeorfiniconmmeearo fopra: - : .
Paltone di trotte, guarite di cimedi mortella; - ¢
Piatiglio di brancie'di polpofalpimentate. . ° . ﬁ -
Scacoletre di cauifley amftesdoro.&ngenn troe

Melone d’ inuetd@ #@con frondi forees. <~ ot
Infalaca di paﬂmacheﬁn'co’?mocowm ezucayroit 0 ‘
Cﬂ 10e

Aanmo d’eRbeitd di pefee fritto con agre fopra.
Meuekid. difinocehi in fqy«m gurm con angmﬂu
Triglie Fricte guarniee di limoneelto; & S

Plzza di caftagre, msftaceiali, 8 pafta reales t L S

Suppa di candelihivguidrairadl taraocelion : - . f=snf';0, vl

acelli dncecneonameﬁd&e,iﬁncmw'm. Coeiiarg 2

Fauetta menata coi'eded dpbane fricce, epopes -t rifie ot

Veatrelca di cosad ardiita con fapete e cvaient 1
Frotth:'? -

ooty

Mamm&o 4ot Féruice con fele - Serpepe: -
: C Cardodi fl’él'ditfténfﬂe,epo”. el ER LU
Mela tcramontane #da R TS T TP I N TS W SR
Tartafali srofti@5Ferbit Bok ALY, cpepR. 3. [ 43 015 = p.;-_ 1
Spogne di finoecHi-sfetfari¢on foe frondi fonod.. w Ak tezeqd
Scarola di copeta di Biti; guainita d'angee. ;00752 Wl
Mdprdiyo-di ma .

Freddo. ™ ,

R Teei di mrevn denfro Falro del fratto rigienty -~~~ Y.
Plarriglie d?pene:fphde inadobbocon aecves. i f

Tracine falpnmm hnn&a |kgoauﬁ¢,g;x””,; T

Pizza di ragofta, e p2 Foantita difond. 7 (e
Vua bianca col ‘I’otarfh ‘topertx di nene: Adcly
Infalata di cucbuvragmtemmm %on oddem. SR

Caldo, -+ - -
Corfanetei in véime con pripas; paffole; opm el
Broccoli {picari foffri t&goa n’igudlv’, c.ptpe- T
Lacerti fricti, guaraiti dihafoneello, & pepe. - - =

PaRicciocti di tarcofali, (pogndti , paffote, ¢ gnok. P T ¢

Suppadi fparagi, czppar ﬁ’oﬂo}goad, &,1:'6 Ao v

Meaeftra di fafolini con cf fette l'opn- R SLE S Y E 0

Dentici arofici mﬁmagtom o cbiniaeaze

- Cocciole aroftite con ferre di prne féeto tm boie seopied
Frutths <=

C ArcioFsié arittiee Fétuice con oRtiv, fale, 2 p Opﬁ' oA ey

Oliue fritee, feraite con ﬁo,&m bRY {ENS 3' ‘“

Finocehi moadi eonfnefroudt n(- e

Mela [pinofe con frondi di eedroforeol: =~ .. i

Fichi fecchi craiani di Calabria aperth o3 % iiir: cancid b““ : 't

anohdxpﬂ'polcﬁuppm gMb‘iﬁm"%' S Rt
mu



nd o -Loeerng i
~ . Mereord] 11, di Maraan 3
F’ld‘o.
Pkunadama&ioébollicemn zaccaro fapra. - - .o v

Plattiglio d"arenghe ouate con limoncello, ¢ pepe: { i
Paftone di cefali, Eurniti di fiori, & argento.. e
Mela tramontane firoppate, guarnice di zbcgarg. -~ - -,

alamari falpimentati; guasniti di.iwoné, A pepts ¢ .. ©
faika diregonroliconpepe, cfiorifopra, ..\ ;- i
c‘)dao o ’}\ M

Nripafo di ventrefca di toono con pepe, & herbewel 1+ -

- MeneRra di cardeniy goaraita con taraacellosg:pepes / \
Seccie fritce, gaarnite di limoncello , 8 pepe. - - N
Anguille in teame ripicne di mely, pignoli. ¢ peper.. (5 ,: ¢+
Coppo di farde, cctrosata, taran;q?lp,_& MARArody ;3 b5, . !
Sponnoli aroftici, feruiti con pepey E agrae 1 oy L sl 10
Mencfira di taralli san plive, oglio, & avogenes - - Tr :: o 23
Linguati fritti, e lod incazhonati con,popefopras - ... . v, .’

‘ fol ‘ F’“m.,'; DR & )
-€* Trufoli ia montes guarniti con zucearo, 8 02, . - .54 7
S Pera bon chriftisae con-frondi di ﬁnoccbiofq:cq;“ T :
Cardoni mondi, feruii con pepes fple.Scaceten- .- . 0
Botarghe di cefali,goarnis duligoncelios epepe. - . o
Spogse di finocchi.con (Be frondi 0140, S J0€RALK. : . - >

‘ »scatoladipereopatae,ggnquqdi 00AR i 1t .
- Glound Az2«di. Mapmty -

: Freddo. - - \

. SOmouz‘udi’cliﬂallo'tipiene&nqd.ﬁm )awg, v -
' Ancioue di Genoua,guatsite di limoneslie, & pepes -
Gelatina di ccfali, guarnica disuccaro, ¢ cansglls. .. (.
Paftone di lamprede, guataito di fiori, &oree » - . 5 ¢
Triglic in adobbo, guarnite di-paffele, o limoacalle. . .. . .
Ynfalatadilateathe nmcz'c,e‘h'mm.m cipolletees g fiotis - ).

e e 3w

Afticciode anguille; tarantello, carcioffale, efpetied -

Oglietea in calcia, guarnita dicapitone, ¢ fponnolis :
Marmori fritti guaraiti di limongelloy 8 pepe. -
Pizza ripiena di gelo di cotogui, & ligaore di ragofta, o

~ Sarde fensa fpine & medo di 3eppole eon agros :
“Pefce cappone in teame.ripicso di pafiolini, e pignoli. . .
Maccaroni di Puglia con noece actornace, ¢ pepe inwobe; -
Spinole aroftirecon ﬁpo;,d‘pg.o dolce. s

re

G Ambaj d'aoqua dolee bolliti, guarnici dell’iflefll, -

Mela dieci con fronde di eedro focto. - - -

Dattili di Barbaria, i eon fiori.

Paftetelle d’amendole consucearo fopra.

Spoga‘:ﬁﬁno«himueqa fu‘iq:fom:

!m_!-_ = "n) M_-’_ 2083, e . e
R --.l’!!!!“ = © Farsanello

. - B m——————
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De Correggiani. 319
Veperdi 13. dé Marge. ... . ..
Freddo.: .

) Acamelld firoppato; guatnito di mofeardins -~ ;-
T Plattiglio di ragoRe, guarnito'di limone, ¢ pepe. ‘
Vua bianca aaneuata coa frondi fotto. R
Trotte in bianco, guarnite con pepe, ¢ limones - -
Scuiero difeccic fritrelcon zucearo, e cannclia fopral
Infalaca di urdoncini-boéﬁ:;" con pepe [opra.

8430.. 2 ’

ARone di (pinole con paffolini, herberte, epepes -
P Menefiza difenapecon pepe,&agdfopn.u IR I
Scorfanetti 1n teame, ripient di mela, & prana, . . o
Linguaci imborraceiau alla Spagnola con capparini,
Saporetco di fpognole copfexce di:pane fotto, ot
Zeppole di cici amadodicaftegoetcs. .- - . .
mfgmlatted'agmnuabyemwv,:.;:t BTCRE
Triglic aroftice con fapoted’agrodolee. . .. .. . :c .

mp'f::n“i;c 4 f: ¢

ARagne vendi ite, feruite com fale,epepe; 1 :. .
C Carcioffale bollie, feruice con fale,c pepes  ~ :0 , .
sl cu el i o

i chicon (ue frondifotco, & ancune. ‘

(g;i,ug:«eii Gaeta inforeate guarnite con limoacello,

Baractoli di cotognara,guarnita di fori, ¢ aro.

Sathato 14. di Margo. .
. Freddo,
Clmngoli mondi con zuccaro di panetto fopra: - -; ;i
Tarantello difslzato guarnito di limoacello, e pepes .. .

Paflone ditrocee, guarnito di cime di moreelle. ™~ . . .
Tracine falpimentate, guarnice di limoacello, ¢ pepen - .-
Seuiero di paftinache conauccaro, ¢ canmella. - . .
Infalaga difparagi bollité c?n aceto,fale,.c fpetie, N

aldo. :

Stremitd di pefté fritco eon agro, e pepe fopra. =
. Menefra di pifelli, earciol’afe” ¢ tal'amelk?.l'a ST
l-inénati fricti guarniti dﬁ.limoncello,e pspes . C
Paftiecione di cag;o-e;cfoa i d{Genoua, - -
Broeroli fritti, infarinati con falza verde fopra.. -
Cefali ripieni di"prune,pignoli,pafiole;e fpetie.
Semola con latte d’amendole, succaro, ¢ canaclla fopra;
Deatici aroftiti con fapore d’agro dolce, . .. »
C Ardoni mondi, feruiti con fale, 8¢ pepe. :

Pera bergamotte con frondi di cedro focto
Oliue dello Cileato ite di limoncello, - : /
Einocehi mondi con {ue frondi foro, & aneuati - RS
Ameodole acorrate con oglio, & sueearo, ; - . .
$catola di faficelly & amendologonkerei. | . . . . &

oo T Be 2 Prura
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mmmimm. mrq "i
Freddos: .

P Runa damafcene daliitacon mn:?&um:o l‘dpta. A

Alici Taface patmedthm onBgepe. - T,
Gelatina d’an mllefrercbe; guaibitc dilimencello. : - 1. -
Piz2a bianca di ragefis, latre d'smcnsolaseruccaro; & - o -
Tefta d’'ombryna falg:memats, gm«rdalmane.e Lo
Iofalaca di fiori di basagrnes & ndbthatu SN :: R

m’ Ca’dﬂ ..‘I PR ﬁ'oN

Ceti chpqawd!o..xmo pa pruga. - -
A Menefira di.nocse fissfcioate cqn: pq»mﬁnoaha. S
Inglie fricte guataite di imoocelloye pepena-s:nr: « o0 ;
Suppa di fpinaiege nnpalolt.pgnok.tmu-nm TN SR PR
Bocconetti f:umnprcuitgqldthwﬂ gagh by
Sponoli di mare aroRitiesupsgroue pwbpbf LR BT
Meoeftra. di falcligi¥omvecpn] legsaspapofopam’'s - - . ¢
Lozziaroftiti con fapored’sgsodniesfogsda. vy - 11 .

Enpole di ‘me m‘\; ,

p e em M I&m: v, N 3 PRI
Z ca'r'é.omﬁmg mﬁh\.ppﬂp‘a S
Vua verdeica ancusta.dom fremd fbownt (03 208 Fuaet, -
Mele fpinofe mﬁadtdradkdhu,&m:mv o
Spogoe di finoccli.con fie frondifotto, Sxanedates. = »- o .
Barateoli di crugnabireppaci: guamitt cquozo.. . .

Lasedt 16:di Maron?, )
Arateoli dilimfowsello piccole firoppati. oo v 7y
Platiglie doanpnillzcon lmonalbaewp; c

Paftone d’anguille aaraito di cimeds momlu. , o

‘Iughe in ([capgcp sgoatsite con himoncello.- . B
Platiglio di ventreled si.consorimpozai imu. D ey
Infalata di cappacivfx fiosi diborragine: .0 . ...
Caldo. = .3 -
POlpetwneMardqwﬂmmﬂnu &hegbiettei: - .. 3
Mecaefira nbo&mgacuo prliciedentibjepepe. ¢ v (1
Sarde di fpedone frive, gremitscomlimbneeites: 1:: 1 50301
'Ieﬂc di ragofte, ripicne di oolho,awoeemu ~ isoiReT
. Ia di polpitellxTipiean di prous o pigaohic .- e
Sar fritte in feuicso,cd @ 2hétaroy. & eanpsiln. LT
Fauetta con maofto.esew . 8. cipolletee fopsas: .. : 'm-
‘!nghcatoﬁucconfapo;d"agcom R R
'“"'o- e T ,

S'rrnfoli:”nmommeamdu paoenoa. R AL

Botarghe feruisroen agro, & pepe. SN S FP
Mela cerrate roffe cooﬁ'oododlcdum S b e
Acci mondi con acom, fale, 3¢ popée .! .a USRS '4~
Scacola di pera , & prusadi Gemola. - et e tinnre

’W@Cdiﬂnocchﬂllm*m " ,) If"::) R




De Cpm%giini. 21%

Marprds 37.4i Marza.
Freddo.. . . o
Teei di mre.vo-danerg Faltro del frarto ripleni-.
.vlatnglio di ragofta guagnito di. lmaneclo, ¢ pepe.
Faitonedi ventre(ca di tonuo con oup fopra.., .,
Mel'appie firnppate, guarsite Con ZUECAT0., -, .
. Vua rofa con frand, lapra, € eopgrtadi neues .
 Infalata di lacthche, feruita con cipolleya.;
C‘,da". LT ‘
Omacelle di farde; (petic, & moffaccialiy. .. - ‘
MencRupdi{carole afciuata con pepe, fopra.- -
Calamari frictt, guarnici di limoncello,epepe, . . . -
" Tefta di‘cernia Rofata con fpognole; e [patagie: - .
PaRiccione all_’hgl;& ripicao di cofe.doles. : -
Sponvoli aroftiti onfaporeagrodolegs . -
Menefira di gqoqz‘m con Jaute d’amendoly fopia. .
Zeppolk [caidate, EYproite OR ZUCCIIQ, SIPEASs - ;-
‘Fragti. . a2
C Otogne vepdi aroftite feruite con fale, g popes -
Carcioffalg ageRite cancglio, falpgye peple .« iy |
Mela pera con frondi di finocchi oto, aneqates , . 45:; 0 .
Oliue di Gieta fritte con pepo, 8 acetorfoBrA-- vy ,ene. - ¢
$pogae di finocchi con fue frondi (0610, AREPAL o7 o . v °
Barateoli di lazzarcle, guarnite con argentos 5 1, oty o L1t

M ercordi- 18. di Margg. |

TL

SO M

b S

. Freddo: S
AM?to incanaellaco; guarnise di cetronasts. N N
Capitone del3lzato con limoncellos & pepes:, - (v .. !

Fellone ovato, gnagnito dell’ iRefla,a pepe. - 1 - . 1o
Lacerei falpinrentasis guaspiti di 'mone, 6 mentae: -« :u
Pizza d' pereoca: (eccho, cestonats, & cotronata.. .. . .40l
Iafalaca di (paragi; guwaroita.copfiori. - - - . . &'

CGI‘GB‘ RIY I ,

Corfanesti-ie teagte compaffalini; cprumgs . . . .1 - . .
S Meneftrs di brogeoligon ageos ppepelopsas - . ¢
Secetelle fritee, guarnice di L lo, e pepfs. - .
. Pafoned’ombpes con (pogaple. &sarastelige; ;- - 4
Auglie aroftite coniapored pglios&aceion] oo ¢ . R
Menefira di lencecchie guarnitp ¢on; fetre di pane,.
Carnumi-arofliticonagroy, & pepe fopra. -

Capitone frefcoaroflito con fapore.agso dolce, . .
. ~ Frutti. -~
TArtufalj{ofrkzim‘gro, oglio,epepos o+,
. Catdoni mond, foruncgen. {ale e pepes. - o i

¥:chi lamrolk{pqeb delld Cilemaer. . -cane . ey
Mcla cannamele con-frendi dicedso forgmy > -1 . 1 L
Spogae di finocchi aneuate con fge frondi fectos
$catola di pigoolaws ¢ gafixsealdy. . .- . .

oy or

-
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Gilouedi 19. di Margo,
Freddo. - ©

-

( Ctmplgoli-mondi €on zuccaro di pannereo fopral’ T

Piatrglio d’arénghe ouate con limoaceello, -
Gelatina di Cernia, guarnica di ¢etronata, - et
Daftoae di trotee, guarnito dj fiori, & oro. - T
- Scorfani falpimentati, guaraiti dilinonccllo, e pepe; - -

. Infalaca di pagtinache cotte con moftd corto. - ° - ¢

Caldo. '_ - ‘

!ANguille arofité, feruice con agro, & pepe.
Meneftra di {pinaci con paflole,'c mofto cotrd, -
Marmori- fritti, gnarniti con hmone, e pepe. = ' - '
Coppo di (arde, madtclg, 8 maccaromi. -¢ ¢ F L

“Zeppole di ciciaelli con zuccaro, ¢ cannella fopth. i =
,LumaMpﬁate fritce con falzaverde. - - 2! - .
Menchra di fongh ¢i Genoua, ripien con eapiont;

Dentici arofiti confipore agro dolce fopra, /. /:+-c - o S

_ Prutii. (
C Arcioffdle teadere, lcruite con fale, 8 pepe.:- i1
‘ Perabergamatce confrondi di cedro fottoy Li: @ ¢

-Pizza di cetronata guarnita dell’iftefla . - - e
Vaua groia con frondi di finocchio fottos ~* - ¢ -
$pogne di finocchi con'fue frondi fotte: >~ v
Scatola tonda di mofcardini.e pignoli confett. S
Viénerdi 20 dsMargo. -
L Freddo. o
{D Tgnoli mondi lauati con aquarofz, e zuccaro.
Botarghe, guarnite di limoncello, & pepe.
izza bianca di’ ragofta guarnita di cecronacs,
Luzzi falpimentati, guarniti di limoney & pepe. - ..
Platciglio di percoca fecche bollite con zuccaro foru. "
dofalaca di lopoli con pep:,’ ::oto cotto, aceto, ¢ fale, - - .
Caldo. - -

C Annolicehi 2pefti, féruiti con agro, e pepe fopra.

Menefira ditorze con finocehia, fale, & pepe f@lﬂ -

Liciaclli frict; feruidi con agio, & pepe. ‘
Patticciotei di carcufali, fporgnole,c frucei di mare,
Cocozze di Genoua fritte;

ICalamari ripieni flufani con agrerto , € pepe. .
Taralli alla Napolitana con aregano, oglio, e pepes
Ventre(ca di tonno aroftita.con fapore agro dolce.

b do i fale, 8¢
Ambari di aqua dolce, ferniti con pepe;
Gy Giccicon frondid; cedro focto. ,

Ouae di Spagna guarnite con limoncello, 8 pepe,
Noci mollefi fecche, ¢ monde con frondi foteo. ‘
Spogne di finocchintonde, & anevate, Coa

sca gola di i : ' |
Jola di percopata »& pignolata di G‘{"’"‘ Ancioud

erait¢ con falsa verde. -
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De Corteggiani. 223
~ Sabbaro 21. di M arzo. . 1
Freddo.
* A Ncioue di Genoua, guareite di limoneello. 4 ,
Trotte falpimentate, guarnite di pepe, € limoncello. .
Gelatina dicefali, guarnita di cotognata. : '
Vua bianca aneuata con Frondi forto, ,
Paftone di lazsi, gusroito con cime di cetro.
Infalata di bifcotts, alici, oliue, ¢ fiori di borragines
c Caldo. ‘
Olpette di tonno, mollica, tarantello, e pepe.
P Meneftra di radici con ;'npe. & agrofopra.
Triglie fritte, guarnite con limoncello, ¢ pepe.
Pizza di dautili, mel'appie, zaccaro, ¢ cannella.
Suppadi carcufali €on agro.& pepe fopra;
Meaeftra di fafolini con cipolletre, 8 pcfe., o
Frefone alla Spagnola, ripieno di cofe dolci.. .
Vope aroftite coa fapore agro dolce fopras-
Frutti.
- Ardoni mondi feruiti con fale, & pepe, .
Caftague aroflite, (esnite-con fale, e pepe..
Mela pera con fmndi‘dﬁum forto: -
$pogne di finocchi monde, & ancuate, s
Granci di mare falpimentati, guarniti dell”ifteff.. " -
Scatoladi pafta di Genoua di vasij lavori, o
. Domenica 32.di Marzo. ;
F. ""do. : .
Pkuna damafcene bollite conzuccare fopra. :
Paftone di fflurione guarnito con cime di mortelle:
Ragofte fane bollite, monde coo pepe fopra. .
Trotee falpimentate, guarnite con limoncelloy & pepe..
Seuiero di paftenache con zucearo, & canaella..
-Jofalaca di cauli fori con pepe fopra.- T
“Qaldo. ‘ ‘
IANﬁ pafto di £olpi mofcarelli con fecee di pane,.
f

| DR -

Meneftra di fioocchi feluaggioli in (uppa,
nguati fritti, guarniti con limoncello, e pepe..
Scorfaoi in teame, tiricui di pruna, ¢ pafiole.
Saporetto di [pegnole con agro, pepe, ¢ pignoli.
Meraufto di triglie fenza [pine cou zuccaro.
Pizze fricte sfogliate, guarnite con zuccaro fopri;.
Triglie arofite con Daporeagro dolce..
’ F '““0
C Arcioffale bollite, feruite con fale, e pepe..,
Mel"appie con frondi di finocchio fotto.
s di finocchi monde, & aneuate.
Amendole ambzofine monde, 8 atorrate, -
Vua toftola confrondidi finocchio fotto, , .
Basactoli di percopaca, guarnita di fori, © 1 © A
e T Batanoli .

e -



, SNt
134 Licerna < *
Lanedizy. di Margo.
_Freddo. .
‘B Arateoli di tutro cetro dentro fottocoppe con fiori,~ &
P

N

Tarantello firoppatd guarnito di limoncello. S
inolain biaco, guaraka di limgneetio, e pepe.  * *

-
'™

Paftoue di trotee guaroico ¢f fiori, B ord. - N
Guanei di pafta fricei con'mele, zucesro, @ fiori. = © - - 3¢
Xofalata di fcafole biaiiche con cappdrighe "« - '+ '
Caldo. : .
Aticcione di calamari,fongi, e frutri di mares ©_
P Meacfra di cicoria felaagziola con pepe fopra. =~ -
arde fritte, guarnite cod pepe, elimoncello.; <,
Merluzzi infapperta’con {apore d’ameadole, 'S agro. -+
Broccoli frieti con {alza &i mel’appiefopra, =1 57 7 -
Vermicells con mollica, Pége & améhdole acbrrate.
Calzonert ripieni di cole aici con zucearo {opra,” -
Salpe arofite con fapore agrodolce. ~, o
., Frattd .
s Cafici falpimentati, guarnitidell ifteffg. . "2 "% 7
Oliue biaache, guamite di limouceflg. =~ ~°% *72:3 - =
Pera bergamotte coo frondi foreo, & anevate, @ ' -3 s
Nocelle biaoche aroftice dentrols padeMta, * 77 =27 2" "2
Spogae di finocehi anetrare con frondifdtco,
Lanchradi cahagneree, & cofe di zuccaro.
"Martedi 24 di'Mi-zo. " ¥ |
: .. Freddd. D
N Ori firoppaté €un fuo gileppoin piacti di criftalio. .

g
-~
L Y

I -

W pee

EET T
S B R P J

. A
P 2

Platciglio di ragofte coan fue bragpcie, ¢ pepe. ,
efta di Rarione (alpifmentara gaarnica d chimere, - 7% =
Seuiero di calamaricon zicdaro, B cannella. 7 T
Cafacelli di zucearo, tocozza; ¢ pafta damendole.” ~ - ‘
Jufalaa di fparagi cocti coo pipe, cfiori fopra. % - 2ol
B Caldo. fole, & pigiol
" Corfani in teame, ripieni con paflole, & pigrdoli, -
§ Meneftra di fearole con paffole, & prnua.gn"-’) N
‘Auglic fricte. guarnice di limoacello, e pepe.- ~ °
Suppa di rareafali, canaolicchi, e avancefod- * | - - ¢
' Pizza di catagae bianche coﬁ{i}zﬁgﬁmqﬂzt&o{iﬁ CTe s
Sponnoli aroltiti con fapore agro dolce” - - T
Lagaaelle feruite ¢on falza verdé fopra, '*5& >2 -3 -
_ Cetali arofkiti con fapore agrodolce, R RO RN
L liod Fratti. . T e b
attiglio di Botarghe con agro, Bepepes = ° 1%’ |
P Caftagne arofto calde cp_ngioc, e% P L ‘

Pera buon chriftiane con froodi di cetro fotte” - -
Carcioffale bdllite, ferité conaceto, file, € pepdt ;l‘,‘j e

$pogae di finacchi anenate con frondi fecto. " ! .
Torta Veactiapa di pafca reate, & mel'appies 7 - ' - (o<
Lo .., Barattodi
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Mereordi 25.di Marzo.
' ~ Freddo.

B Aratroli di limencelle piccole firoppate. :

plattiglio di arenghe ogate con limoncello, e pepe.
Tattone di capitone, guarnito di limone,e pepe.
Cernia {alpimentata gnaraita di limone, € pepe.
Vua groia aneuara con frondi di cedro fotto.
Iafalaza di fioti di borragine, e mefcolanza.

Caldo. o

Olpettone-d’anguille, tarcufali , & frueti di mare, -

Meane Rra di broccoli bolliti con cechio di tonno.
Triglie fricte guarnite con limoncello, & pepe.
Linguaci imboracciati alla Spagnola con cappari.
Zeppole di cicinelli, goarnitt con-zuccaro, ¢ cannells,
Fongi di Genoua, guarniti con tarantello, £ pepe. -
Gongole aperte fritte con agro, & pepe.
Occhiate frefche aroftite, {cruite conagro.

_ Frutti,

Arcioffali fricti, feruiti con pepe, aceto, ¢ fale,

Pizza di mela firopate con zuccaro di panetto,
Olue d’Afeoli bianche, guarnite con limoncello,
Radici tennere feruite coa fale, € pepe. o
Paflole catalegne monde con zuccaro fopra. :

- Scatola di confetti, & mezze amendole, e foRticellic

Gioneds 26. ds Margo.

, Freddo. ‘ .
S Corze di cetro Sroppate feruite (opra earte;
'J Plattiglio d’arenghe ouate con limoucello, ¢ pepe.
Peperata di mﬁlie fritte, guarnite di cetronaca. '
Paftone di cefali di mare guarnito di fioris
Mel’appie firoppate, guaroite di zucearo.
Iofalaca di bifcottini, alici,olive, e fiori.;

. Galdo.

ANtipa fto di calamari tipieno di paflolini.
. Meneftra di fparagi con cannol.cchi,e pepe
Anguille fricte, guarnite di limoneello, & pepe.
Plattiglio di paflinache frittecon falza reale.
Pafticciotti ripieni di gelo di cotogoi. .
Suppa di {pinole con paflole. e pepe fopra.
Ceci roffi con herbette, aglio, e pepe.
Spinola aroftica con fapore agro dolce.

Ve dis g Fraussi. ‘h.

. ine di $pagaa con aceto, pepe, & limoneello:
0 Mcla tramontane con frondi%gi finocchio fotto. -
Graati d’acqua dolee boiliti, & mezi moddi. ,
Spogne di finocchi anenate, con frondi forto.

Vua coftola aneuata con frond' foreo.
Barattol di lazzarole firoppate, in tazzette. f
- ‘- ‘ F

Amite
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Venordi 27, di Margo.
‘ Freddo. E
A Mito guarnito di pignoli, & zuccaro fopra.

Luzzi {alpimentati, guarniei di imoncello lanorato,
Scatolette di cauiale lauare con oro dentro fotco coppe.
Paftone di trotte guarnito di fiori, & oro. :
Plarriglio di farache conlimongello, e pepe. .
Jofalaea di Lacenca inconocchiata con cipollette.

Caldo. ‘
' A Cetillo dj tarantello con mofto cotto, ¢ pepe.
. Meacfira di pifelli, carciofiale, 8 capitone.
Sarde di (pedone fritte fenza fpine guarnite.
‘Pizza di1 fparagi, fpoguaols, pere , e moftaccioli.
TeRa di ragolta aroftira, ripiena di foo fapore.
Zeppole dirifo d caftagnetee con zucearo, e canvella.
Maccaroni di Pugha con{alza verde fopra.
Veatrefca di tonno aroftita con fapore.d’agro.
' . Fratii. |
C Arcioffale teopere feruice con fale, e peped :

Fichi oteate fecchi di Calabria. - L

Perabuon chriftiane con frondi fotto,

Tareufali aroftiti mondi con fale, ¢ pepe.

$pogue di finocchi con {ue frondi {otio.

Caancfira di fongi, & fiori di anecaro, -

. " Sabbato 8. di disrzo.
Freddo. .

P Tgnoliin adobbo. con agua di rofe, e zuccam«
Plauiglio di ragofla guarnitodipepe. . -

Botarghe guarnite dilimoncello, pepe; & agro.

Cefali falpimentati guarniti di Limoncello.

Seuiero di treglie, guaraite di cetronata. -

Infalaca di lupoli cotti con pepe, ¢ mofto cotto. ,_
‘ ido. :
C Annolicchi aroftiti con agro, ¢ pepe fopra,: :
Meneflradi fenapi con agro,epepe fopra, - =)

Cicinelli fritti, guarniti cen agro, & pepe. .

Porcacchie fritte con falza verde fopra.

Suppa di polpiteili, guarnita con caanolicchis -

PaRticciotti di patelle, e taracufali firoppatis

Zeppole fcaldate con zuccaro,e mele fopra. .

Sarde aroftite fopra li carbonil

C . Frutti. N

C Aftagne verdi aroflite, fernite con (ale, ¢ pepe.
Acci mond con aceto, pepe, &fale. |

Oliue infornate, guarnite di imoncello.

Mela pera eon frondi di inocchio foteo. -

Spogne di finocchi con (uc frondi fotro.

$catola dipaa di Genoua di varij lavari
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DOMENICA 29. di S ARZO di PASCH A,
. ’ Freddo.

Va benedette mounde, guarnite con fiori (opra.

Agacllo Pafchale arofiito flizzato con argento, & oro.

Filetto guarnito di mofcardini, con limone.
Fiorita di capra, guarnita di zuccaro, e fori. ;
- Calatelli lauorati, guatniti di 2ucearo, ¢ cétrona ta.
Paftone di vitella latcagee con falami dentro.
Caldo, b
) Ollanche bollite eon brodo eoncio, herbette, e pepe.
P Croftata di natce, prouola, offomafro, & prefacco
Plactiglio di lattaroli, e bottoni indorati con ferte dj pane.
- Pafticciotti ripieni dj vitella, e cole firoppate. .
Rauioli igoudi Rafati con zuccaro, e canpella, . -
Piccioni domefici aroftiti guarniti di pafta Todefca.
. F"““"o," L
k Arzolini di Fiorenza fpartiti con frondi fotro..
M Carciofale monde, feruite con fale, aceto, ¢ pepe.
Amendole noudlie monde con aqug ancuate. - ;-
Mela roffe con frondi fotto, e fiori fopra. .
Bianco magnare, guaraito di cecropata,&oro. . . .
Spogne di finocchi monde coperte di neae. L

- -Lunedi 30.di Mapgo; - - -

Fredde, .
Etrangole agre dolci monde coperte di zueearo;
Prefutco d’Abruzzo 4 fecte gnarnito. di wmoflcardini;
Pizza bianca di ricotta guarnita di zucearo,.e fiori.
Platciglio di quaglic, guarnito con limoncello, e pepe,
Piccioni in adobbo, guarniti di ca pparini. '
Nauette in patticcioti, ripiene di bianco mangiare..
‘c‘ldao .
T Efta di vitella flufaca, rilpicna dipaflole, e pruna.
Menefira di fane nouelle con carcioffale, ¢ Qalami.
Caponi bolliti, feruiti con {alza verde. . -
Plactiglio di piedi di vitella indorati con fette dj pane. -
Pizza di femola, proyola, ricotta, ecetronata, .
Faggiani aroftiti , feruiti con falzareale. .
, Frutti, . .
) Afcio di fiore netto con frondi di eetro fetto;
Faue nouelle cou frondi di finocchio fosto.
Pattetelle di tutto ceero guarnite di fiori. .
Carcioffale fritte, feruite con acero, pepe, ¢ fale;
$pogue difinocclti moude cop frond; facro, o
Scatola di pafta di Genoua di varjj lauori. . S
f 3 Natte

[ U . i

N
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Martedi 11.di Margo.

’ Freddo.

N Atte lattanti guarnite con zaccaro opra. .

| Sopreffata guarnita di limoncello, ¢ mofeardini.
(:‘;llo,d’ ladia gu?rnim di fuﬁ:cilli., ,
platriglio di quaglie,guarnito di limone,e 3
Pizza%i ricotea, guarnita di fiori, & oro.. pepe R
Vua groia con frondi.fotto coperta di neue.. -

‘ Caldo.. - ,
' & Ntipafte di piedi di vitells fufico con fpetie..
FA Meoeftra di pifelli con earciofikle, pepe, ¢ falami,
Vacca bollita, fernita con (alza verde. )
leiﬁlio di.piccioni con zuccaro, ¢ canaella..
" Rifo ftufato con.cafcio, & oua, e pepe-fopra. |

Fileteo di Vicella aroRtite, guarnito di limone..

Prusts. ,
, C Alcio-cauallo det Boio.fpartito eon frondi fotto. -
.J Carcioffale aroftité, feruite confale, aceto e pepe,.

_Amendole monde (eruite con-aqua aneuita

Oline di Spagna conoglio, pepe , ¢ limoncello.

Spogae di fingcchi-nette coa frondi fortos

$catola di fufticelli, citrithi, €. conferti lifci..

MERGORDIL i. DI APRILE.

) " Freddo.. ,
'Fiaole {cslte, lauate-con Grreeos € znearo forni

araotello defalzato guarnito con limoncello lanorate.
Pizza di ricotta eon:znecaro, ¢ fiori.fopra..
Tracine {alpimentate, gaataite dilimone, 8¢ pepe:.
Ricei di mare ripieni}'va Unltto del frateo. -
1ofalaca di fparagi con fioxi di boraginefopra.. -

- Caldo.. - ,
O_Va bollite coniatee, Rofite con prouols. -
Meneftra di talli-di {carole con botiro..

Triglie, guarnite di limoncetio, ¢ berea '
Panj ripieni. di cofe dol¢i, Rofaci con latee.. - -
Ftittata con fiori di fambuco, zucearo, é cannella..
Lacerti aroftiti con (almeriglio agro dolce.” -

\ : - Erutts. -

Rouolé mofeie netee con frondi fotto. -
. Carciofile aroftice; feruice con oglio, 8 aceto..
Mela dolci nouelle con fue frondifotto.
~ $pogne di finocchi newt con frondi fotto.
Faue nouclle, feraite con fale, & pepe. o
Ssacola di copeta, guarnits con moftardini.. Bisaco
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: Giowedi 2. di Apriles. -
Freddo.
B Taaco incanuellato guarnito con pigaoli.
Verrinia guarnita di mofcardini, e limoncello.

PaRone di vitella, guarnito di fiori, & oro.

-Aguaello-$alpimentato, guarnita con.limone.

Plactiglio di quaglie con limoncelio, & pepe.

Vuaz rofla can frondi fotto, coperta di ncue.

\ Caldo. :
T Orrefno alla $pagnola di lactaroli, & bottoni.

: . Meneftra di pifelli gnarnita di encei falami.

Peteo di vitella, feruito con falza verde ..

Plactiglto di piccioni indorati con ferte di pane.

- Laiagae ftufate con natte,.zuecaro, e cannella.

Gallo d'[ndia arofito, gnatnito con frittigli fopra..
Frutsi. -
C Afcio Parmeggiano netto con frendi fotco.

4 Pizza di cetronaca con zuccaro, e fiori fopra..
Amendole monde con-frondi fotto, & fopra.
Melappie [celte con frondi fotto aneuate.

Spogne di finocchi mondi confrondi fotto.
Scatola rotonda di pignoli, & amendole confeeti. .
Venerdi 3, di dprils.
Freddo.. -
‘ M Aantechiglia lauorata guarnita con zueearo, & oro-
Triglie in fcapece, guarnite di cappariy € pepe.
Plataglio d’'oua melei guarnito di zuccaro.
PaRone di ventrefca di tonno con fiori.-
Tagliarelli di pata Todefea con zuccaro fopra. "~
Scosfani (alpimencati, guarniti di limone,e pepe-
) Caldo. .

Va da bere; fernite'con-ouere, & fale. .

Broccoli fpicati, feruiticon agro,og!lio, ¢ pepe..

‘Sarde di (pedoue, guarnite cgo limoae.

Paficciotti di neuole con zuccaro, € cannclla.

- Maccaroni di Poglia eon prouola fufati. .
Calamari ripieai delli fedll, & aroRici.. -
M Arzolini aperti con frondi di cédro fofi0.

Carcioffale bollite con aceto, & fale. -
Caancfirelletti-alla Geoouela, guarme; di zuccaro.}
Ol:ue di Gaeta feruite coi oglio, aceto, ¢ pepe.
Spogne d finocehi monde, coperte di aeue. »
$cacola.di percopata, ¢ cocomzata di Genoua... R

T T Barateolii

A



230.  arLucerma -

Sabbaksw. di Apriles.
— Freddo. - .
Arattoli di conferua di tucro ceteo con fiori.
,Ancioue di Genoua con aregano, oglio, & aceto.
Seuiera di calamari con zuccaro, & cannella. i
Cerniz in bianco, gbarnita d’herbette, & pepe.
Dentici fritti con mofto cotto, e cappari fopra.
Infalata di fiori di borragine,e melcolanza. . .
Caldo. »
T Efta di cernia Rufara concofe agrette. -
Spinaci con paffole, pape, ¢ mofto coteo.
Calamaretti fritti, feruici con agro, e pape. ::
Pafticcione di pelce, carcioffali, € tarcuffali.
Suppa di cannolicchi, patelle, 8 fponnoli-- - . . .
Anguille aroftite cop frondi di lauro, e mollicas ., | 1
Frutss. _
El'appie fcelte con frondi dicetrafotto. - -1+
Plattiglio di botarghe con-agro, & pepe. - :
Vua groia con frdandi fotto, & aneuvata. B R YT
Faue noucelle monde feruite con fale, epepe.’ - :
$pogaedi finocchi monde coperte diacue.
Torunettidi paftad’amendolc.confioric ... .
- Domepica 3. di Aprile,,
A Freddo.
C Ecrangole agre dolci coperte di zucearo. K
_ Bianco mangiare, guarnito.con zucearo, & oro fopra,
Pre(utto ftellaco, guarpito dilimone, & anchini.
PafRone di vitclla, goaroito di fiori, &oro. . v
Capretto falpimentato guarnito can limone; e pepes . -
Plactiglio di qfaglic in adobbo cog agro dolge. -
.Caldo. -
T Orefno di prefatto, lactaroli, 8 panefotto.. ., -

1 ‘Menefira di faue nouelle confalami, & pepe;' .
Pollanche bollite, feruite con falza verde, L
Platelglio di natte, bifcotti di znccard, e casnella. |
Laganelle Rufate con cafcio cauallo, ¢ proucla. . | |
Caponi aroffiti, {eruiti.con falza verde. I

Frutti. EEEE
™ Alcio di Fiandra nesto con frondi fotte: . .
Carcioffale bollite, feruite con aceto, & fale) .- - |-
Mela cramonsanc.con frondi fotto, & aneuate, -
Amendole monde caperte di neue,
Spogae di finocchi coa frondi fotto. ) :
Scacola di pera, pruna, & togzi dilattucz, .,
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- Lunedi 6. di Aprile,
Freddo.
Raule feelte lavate con Greco, ezuccaro fopra. -
Verrinia firoppata, guarnita di cecronata,
Vizza di ricotea, guarnita d’oro, & fiori {epra. -
Paponi falpimentati in cafcia, gnarnitid’oro.
Gigoteo di lepre, guarnito di limone, & pepe.
Vua groia con frondi fopra, & copeita dincue,
Caldo.
Ane onto all’Abrozaele con prefutto, e pepe. - - R
Meneftradi fcarole con cafcio, e boccolara.. ., - Lo
Vacca bollita, feruita con limoncello piccolo. :
Cubiglietti ripieni di cole firoppate, ¢ zuccaro.
Rifo ftufato con zuccaro, e cannella fopra. ;
Fijeteo di vicella lactante aroftita guarngea. . -
Froatts. .. .
C Afcio Parmeggiano con frondi di cetro fotto.
Faue nouelle, feruite-con fale, e pepe.
Sfogliatelle ripiene di bianco , & zucecaro.
Mela noaclle con frondi fotto, & ancnate.
Spogne di. finocchi nette con frondi {orte. .
Caftagnette, & torzanettidi pafta d’'amendoles -
M arteds 7. ds Aprile,
~ Freddo. . :
Corze di cedro firoppate, guarnite con fiori, )
Paftone di quaglie, tramezaato con prefutto, e pepes
-Salciecione di Bologna bollito:con Maluafia. ' )
‘Ricorea di capra guarsita di zuccaro, & fiori,

- Plawtiglio di piedi dl vitellain adobbo.

Mela tramontane firoppate con zugcaro.
Caldo.

‘ C Roftata di prouola, prefutto, oua, e zuccaro..

Pifelli coperti con capone, & falami.
Plattiglio di piccioni 'ndorati con fette di pane.
Fosgi, e cocczza d' Geaoua con cutti falami.
Suppa di zizza di vacca lateance, e fpetie,
Capretto aroftito alla paelana ripieno.

. Frusti, )
C Afcio di dioppito petto con frondi fotto. c

Oliue di Spagna con oglio, aceto, & pepes ...
Mela (pinofe con frondi fotto.annenate. - .
Pizza di cetronata guarnita dell’ ifteflo.
Spogne di finocchi nette coperte di nene.

- ¥aa gro1a con frondi fotto, & ancuata,
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Mercords 8. di Aprile.
N Freddo. '
Of1cea di rof} d’oua;, 2vecaro, latee, 8 aqua di fori,
Plattiglio di ragofta, guarmtocon limone, e pepe.
Pizza bianca, guarnicadi rofe, e zuccaro.
Tracene falpimentate, gparnite con limone, .
Ricei di mare ripieni va dentro'l'altro det lor frutto.
Paftone d’ombriaa con tarantello, 8¢ fpetie. '
Caldo.

Va da bere feruite con oucre, & fale.
! Brocecoli fpicati con agro; 8 pepe. ,
Sarde fritte, guarnite con limoncello lanoraco,
Pani ripieni d; cofe firoppate, e 2uccaro,
Maccaroni di Puglia (caldati con mozaarelle.
Tnglie aroftite con meranfo, oglio, & aceto.

"~ Pruth.

C Afcio Parmeggiano.netto con frondi fatto.

Carcioffale aroftite cou cglie, (2le; <pepe.
Gambari di mare bolliti, fetniti con fale.
Riccotea di capra, guarnita con fiori, 8 oro.
Soogne di fisocchi netre, coperte di nene.
Forgi, e caflagaetee di pata d’2mendole.

Gionsdi 9. di Aprilee

. . Freddo. :
: C Apo.dilatee garnito con zuccaro fopra.
Fileten di porcoguarnito di limoncello, & anifivi.

Vatione digallo &' India 4 modo di Aquila.

Plattiglio di zizza con limoacello, & pepe.

Gigotto di vitella, guarnito di limone lauorate.

Vua bianca con froodi fatto coperta di neue,

Caido.
ARiccione di vitella, picccioni, falami, e fpetie; -
Meneftra di faue nouclle con falciceioue, e eafcio.

Spalle di capretto bollite, feruite con {alza verde.
Platr:glio di fartaroli indorato con tette di pane.
Cnoccherei ftufati con prouola, & cafcio.

Pollaftri aroftici sipien: di oliae, 8 paffole.

F"“"’o
Afcio cauallo di Sicilra con frondi fotto.
Carcwnffale (eruice con aceto, pepe, ¢ fale.

Pe1. buon « hrithane con frondi fotto, ansuate.
Paf.ctelle d' zuccaro, guaraite di fiori, -

M: 1a tramoe:tane con frondids finoechi foteo.

$p+ gue difinocchi newce coperte dincue.

Ancione

“
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Venerdi 10, di Aprile
. Fredda. '
ANcione di Genoua, feruite con aregano, oglio, & acews. -
"\ Paftoncdi trotte con herberre, piguoli, e pepe.
Tartara di latte, 2uccaro, ous, & aqua rofa.
Trighe in fcapece, guarnite di limone lauoraco.
Vermicelli di ricotta , guarniti con zuccaro,.
ScorTani (alpimentati, guarniti di limoacello.
-~ c"do o .
Anolichi aperti con oglio, pepe, 8 agro . :
Meneftre di {carole con l;o:iro,}aﬂoi:?e fpeties
Calamaretti fricti, gnarniti con limoncelli, ¢ pepe.

- Fiadooe di femola, oua, cafcio, & fpetie.

Neule inuolce con natte, & zuccaro.
Cermotte aroftite, guarnite di limone, e pepe;
} Fratti. -~
Rouole vecchie nette con frondi fotto. ~
Mela nouelle, guarnite con rue feondi fotto.
Oliue d’Afcoli-con limoncello, & oglio.
Canefrellette alla Genouefe, guaranite di fiori,
Spogne di fiooechi monde coperte di neue,
Scatola di mofcardini, & anifi confitti.
: Sabbato 11. di Aprife.
Freddo. : ;
F Raule lanate con maluafia,e zucearo fopra, b
MoRaccioli Napolitini con tazzette di Greco,
Luzzi in bianco guarniti con limoneello, & pepe.
Paftone di ventrefca di touno coa fpetie. ’
Platciglio di ragofte, guarnite con limone.
Mcla tramontaae firoppate, guarnite con oro.
, . Caldo. _

I) Afticcione di capitone, carcioffale, e tarantelio. -

Foglie Napolitane frafcinate con fpetic.
Cefali fricti guarniti con limoncello, e pepe.
Suppa di fparagi, cxanolicchi, e patelle real;.
Laganelle di monache, feruite con falza verde.
Deatici aroftiti con intingolo agro dolce.

Frutss. !

C Arcioffale netee, feruite con fale, 8 pepe. -

Struffoli 4 corona guarniti d’oro, e fiori.
Plattiglio dibottarghe con agro, e pepe. : :
Oliue d’ Afcoli bianches guaraite con limoue. a :
Spogne di finocchi monde coperte di neue. ‘ ‘
Barattoli di cotogaata, guaraijti di rofe. -

e Gg . Cetrangole
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~ Domueniea 11.4di Aprile.
) Freddo.
Etrangole agre dolci monde con zuecaro fopra.
Sopreffaca di Nola, guarnita con moicardini, ¢ limone,
Gigotto di lepre, guarn;to con limoncello, e pepe..
Cafatell quarrian, guarniti di zucearo.. .
Impanata d: galln d’ India con fiori fopra.
Vua bianca con frond: (orto. e coperta di nene. .
Cﬂ’dﬂm .
P Oloeteone di vitell2, guarnito di roffo d’ oua,,
Meneftra di finocchi feluaggioli con falami.
Capooibolliti, {eruiti con falza verde..
Plaerigho d, piedi di vitella indorati. _
Maccaroni fcaldati. Rufaey con brodo di capoae.
Piccioni aroftisi , guarniti di pafticciotti..
Frutss.. :
Arzolini [partiti con frondi di cecro fotto..
Carcinfale (eruite can pepe, & fale.
St-giiacelle di bianco con zuccaro di panetto fopra.
Faue notelle monde con frondi (otto, ancuate,
Spogae d. finocchi nerte eon frond: forto, aneuate.
Scatola di piRac chi, amendole, & fufticelli.
- Luneds 13 ds Aprsle..
Fredao. )
Riole nette eon zuccara di panetto {opra.
Plactigl o di fianchetto di vitella r-pieno.
Seuiero di coniflio, gaarnieo di pigroli.
Caposiin caffa falcimentaci con pepe fopra.
Plactiglio di quaglie con limoncello, e pepe.
Bianco mangiare incannellato con zuccare {opras
Caldo. )
T Efa di vitella flufara con fapore agretto.
Menefra d: pifelli, carciofale, & falami.
Petto di vitella bollito, feruito con (alza verde..
Impanaca di zizza lattante con fpetie dentro.
M:llifant: Rufari con brodo graffo,
Pullanche infaggianate, feruite con limones
. Fruts,
Afcio di fiore netto con frondi di cetro fotto,.
+ Carciofale aroflite con fale, oglio, ¢ pepe.
Mela cramoanrane confrondi di cetro fottos - *
Oliu¢ d: Gaera con oglin, ace'o, & pepe.  °
Sp:-goe difizocch con frondi (otto ancnate.
Buratcoli di gelo di lazzarolz firoppate.

Man-.
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M artedi 14. di Aprile.
: Freddo. .
Antechiglia lanorata d corona con oro {opra,
Verrinia firoppata, guarnita di zuccaro.
Ya=one di vitella con rofe, efiori fopra,
Gelacina di caponztii, guarnita di pignoli.
Mela firoppate, guarnite d’argento.
" Vua groia con frondi fotto, aneuata. .
Caldao Ve
Llngua di virella indorata con fetee di pane.
Meneftra di fearole con cafcio, falami, ¢ pepe.
PaRicciotti ripien dicofe fircppate. - i
Fongi di Genoua ftafati con pollafiri.
Suppa di piccioni firoppati con zuccaro.
- -Filetto di vitella aroft:to, guarnito con limoune;
Fraust. :
Afcio eauallo del Foio netto con frondi fottas
Faue nouelle nette, feruite con fale, € pepe. -
Pizza di cetronata, guarnica di rofe. -
Carciofale monde, feruite con (ale, ¢ pepe.
Pera bergamotte con frondi forroaneuate.
$pogne di finocchi monde con frondi fotto,
Meroords 13. di Aprile.
Freddo.
N Atte guarnite con zucearo di panetto.
Ricci va dentro I'alero, ripieni de’ for frutei,
Tnglie in finiero guarnite di cetronaia. ’ .
Tefta di Rurione falpimentata, guarnica.
Pizza bianca di ricotta, guarnita di fiori.
Vua bianca con frondifotco, 8 ancuata.
Caldo. )
Va fatee 2ll’aqua con prouols fopra.
Meoeftra di fcarole con eafcio, ¢ boccolaro,
Paflope di cefali con fpetie, ¢ falami.
Ventrefca di tonno fritta con pepe fopra.
Friteata di fparagi con fpetie fopra. T
Starione aroftico pilotaco con graflo di tarantello..
Y LA
Afcio di Limofano netto con frondi fotto.
Frittighe di paRa guarn:te con mele, & fioris
Faue noueclle, feruite con fale, e pepe.
Infalara di mefcolanza, ¢ fiori di boraggine.
Botarghe, e fongi di pafta d'amendole.
Spogac di finocchi moade, coperte di nene. - :
P " Gg » Gicncats

N

-~
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Glosedi 16. di Apriles
. Freddo.
G Toncata dl vacea con sacearo fopra.

Eiletto di G:ugliano , guaranico di mofeardini,
Gigorto di coniglio, gaarnito di imone lanorate. .
Bianco mangiare in pezzi con cetronata.

Frefone a vento ripieno di cole firoppate.

Paftone di quaglie, guarnito di rofe. N
Galdo.

T ERa di vitella Rufaca con paffole,.¢ prune:

Meneftea di fcarole con cafcio, e tutti falami,.
Petto di vitella bolliro, feruito con falza verde.
‘Torcano, rpieno di lactaroli, & piccioni,

Rifo fiufato con brodo grafio, latte , e prouola..
Pernici imborracchiate, feruite con falzareale. -
Fratti.
.Rouele mo(cie nette,.con frondi di cetro fotto.

Carciofale bollite, feruite eon acero, fale, ¢ pepes.
Mela nouelle con frondi fotto, ancuate. ‘
Fongi di pafta Todefca con zuccaro fopra,

Spogae di fin6cchi monde coperte di neue..
$catola di radiche, pruna, e pafta di Genoua,.
‘ Venerdi 17 di Aprile.
Freddo.
F Ragole lanate con Greco, e zuccaro fopra.

Alici falate necte, guarnite eon limoncello,.
impanata di capitone con tarantello, e-pepe..
Fioriradi capra, guarnita di fiori, ¢ zuccaro.
Plartigl:o d’alici frefche, guarnito con fpetie..
Ricci di mare, tipieni ’va dentro I'altro.

. . Caldo.
tzza d'oua, latte, aqua di fori, e zucearo. .
~ Meneftra di ralli di lapoli con oglio, aceto, € pepe:.
1rgheftitte, fcruite con agro, & pepe.
Patticciotti di neuole ripient di zuccaro.
Lafagae ftufate,con laree, zuccaro, e cannella.
Sarachi di porto-aroftiti, feruiti con 2gro dolee.
Pratii. '
Afchi di Calabriaaectti con frondi fotte: -
Faue nouelle moude, feruite con pepe,e fale..
©liue d’Afcoli con oglio, aceto, e pepe.
Pakecelle di Monache guaraite di fiori.
Larciofale aroftite con oglio, fale, e pepe-

RPere bergamotce con frondi fotto, aneuates : .
- & , ’ ‘ Baraceoll’
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, Sabbato 13. di Aprile. g
' Freddo. .
B Arattoli di imoncelli piccols firoppati. :
Plattiglio di rarantello, guarnito di limone:
l_h&oﬂe fane, meze monde falpimentate.
Paktone d’anguille, guarnite di rofe.
Dentici in {dapece, con cappari, ¢ fpetie.
Amito incannellato, guarnito di pignoli,
. Galdo.
T B@a di furione, coperta con broceoli.
TeRa di ragefta ripiena di fuo liquore.
$arde fricte guarnute di limoncello, ¢ pepe.
Coppo reale di farde, cetronata, e tarcufali.
Linguati fritti, guaraui di limone, e pepe.
Triglie aroRite, feruite con agro dolce.
‘ FPratti.
I Nfalata di fparagi, goacnita con fiori.
Spoonoli di mare aroftiti con oglio,& agro.
Pizza di cetronata, goarnita dirole. .
Oliue di Meffina, con oglio, aceto, € pepe.
Spogne di finocchi monde, coperte di nene.
Vaua bian¢a con froadi fotto, e fopra.
Domeniea 1 9. i Aprils.
Freddo.
C Eerangole agre dolci monde conzucearo fopra:
Morzadelle di Ferrara bollite gnaraite di limone:
Impanata di tortorelle con prefutto, e fpetie.
Placciglio di petco di gallod’ India con pepe,
Bianco magnare incannellato con oro {opra.
Vua bianca con frondi fotto, 8 ancuata.
C, ' Ca ido. .
P I22a di fragole, natte, zuccaro, & offa maftre.
Piedi di vitella ftufati con cofe agrette, ¢ pepe.
Menefra di caob: fiori con pollanche. '
Placeigho di zizza indorara coo fette di pane.
_Gnocchetti tufat con beodo, cafo, & oua.
Gallo @’ India aroftito feruito con falza reale..
Frusts. .
Afcio canallodi Sicitia con frondi foteo.
: Mela cerate con frondi {atto, ¢ fiors fopra.
Carciofale bollite (eruite con aceto, fale, e pepe.
€arofelle difinocchi con frondi iotco anenace.
Pizza di datuls barbarifche con.fiori fopra. -
Scatola di pigaolata, & pattareale, ’

. - Pragole
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Luneds so. di Aprile.
S Freddo.
F Ragole netee lanate con cirella,’e zuccaro fopra.
L' Prefurco vecchio del!a montagna. .
1 - g'iarini di ricorta, guarniti di zuccaro, ’ 9
Plattiglie diquaglie con aceto, limone, e pepe.
Torta d’'oua, laue, zuccaro, & aquarofa.
Caponi falpimentati, guarniti di limone, e pepes * )
Caldo. - ' .
T Orrelno alla Spagnola di bottoni, e lattaroli. .
Oglia alla Spagnola con pollami, falami, e fpetie.
G.llo d’ India fenz’offa ripieno di cofe firoppate.
Tomacelle reali di fegato di vitella, e pepe.
Raujoli di prouola, ricotta, oua, e zuccaro.
Fulecto di vitella aroftito con (petie fopra.
B Frahs,
Afcio di Fiandra netto con frondi focto. -
Amendole monde coa frondi fotto, & ancuate.
Sfog'iatelle r piene di bianco magnaré con oro.
Mela Gaitanelle con frondi fotto coperte di neue,
Spogre di finocchi monde con frondi {otto.
Scatola di copeta, guarnita di fuft:celli.
Marteds a1. di Aprile.
Freddo.
M ArtechigliaJauoraca, goarnita eon znccaro, & oro.
Sopreflaca guarnita dilimoncello, e mofeardiai.
Paltcpe di conigho, guaranito di rofe, & oro. :
Acetillo di piedi di vitella con limone, e pepes
P gn-liin adobbo in aqua di fiori con zuccaro.
Plactiglio di piccioni in adobbo con agro dolces
- Galdo.
Roftata di prefutto, e natee. con zuccaro-

s Meneftra di pifelli, carciofale, ¢ vanj falami,
Pereo di vitella bollito, feruito con falza verde.
Platciglio di tefte di capretti indorate.

Macciaroni di monache, ftufati con pronola.
Capretti di latce aroftici guarniti con pafta Todelca.
: Fratti.

Arzolino aperto net-o con frondi fotto,

Faue nouelie monde, feruite con fale, € pepes
Ohue di Calabria con cglio, aceto, & pepe.
Pizza di cetronata. guarnica di role, 8 oro.
~ Mela tramontane con frondi [otto aneuare.,
$pozac di finocchi monde, coperte di neue.

Placiglio -

. o —
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. Mercordi 22.ds Aprile.
Freddo. '
Lateiglio di natte con cetronaca erita, & zuccaro.
* K Tarantello defalzato, guarnito con limone.
- Przza bianca di ricotta, guarnita dirofe.
- Oambrina falpimentata,guarnita di hmone. -
Impanata di cernia con frocti di mare, & oro fopra.’
“Triglie in {capece con cappari, ¢ {petie.
" Caldo.
Va da bere, feruite con.ouere, & fale.
Meneftea di faue nonctle con calcio, & oua.
Sarde fenza fpine fritce d modo di zeppole. -
Pani ripieni di cole dolei, & zuccaro. *
Rauioli reueftiti, ftufati con zuccaro, € cannella.
Ventrelca di tonno aroftita con agro dolce..
.. EBrute.
C Alcio di Caftignano netto con frondi fotto,.
Carciofal¢ monde, (eruite con aceto, fale, ¢ pepe..
Ameandols monde coa frondi fotto, & aneuate.
Paftetelle di cutro cetrn, guarnite di rcfe. -
Ricci di mare ripieni vo dentro Paltro del lor frutto .
Spogae di finocchi monde eoperee di neue,
Grosueds 23. ds Aprsle,
Fredao.
F Ragole lauate eon Vino coperte di zuccaro,

L Salciceiotti di Bologna, guarniti con limones
Paftone di vitella a ftella con orn fopra.. .
Caponi falpimentati, guarniti di limoncello.
Quaglie renouate con liponcello, aceto, e pepe..
Bianco mangiare, guarniro di zaccaro, & oro..

Caldo.
) T Efta di vitella finfaca con paffole,.e pruna..
Oglia alla $pagnola di carne, caicio, e falami.
Irmpanaca all’ Inglefa di cofe firoppate.
Plattiglio di lartaroli, bottoni, & animelle..
Lafagne bollice coa latee, fufate con pronola,.
Pcllaftei aroftiti, guarniti di pafta codelca.
*  Frutts..
Rouole frefche con frondi fotto, & fopra..
Mela noaelle con frondi fotto, ancuage.
Pizza di cetronata, guarnita di rofe.
Cerale nouclle con.frond: fotto, aneuate.. “
Carciofale bollite, feruite con aceto, fale, € pepe. .
.8pogne difinocchi monde coperte di neue..
. ’ Gioncata:
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Venerdi 24.di Aprile.
Freddo. -
Yoncatadi vacea, feruita con zuccaro fopra;
Capitone defalzato, guarnito di limone, e pepe,
Impanata di trotte con paffole, pignoli, e fpetie.
Traccine falpimentate con aqua, aceto, ¢ fale.
Cafarelli di ricotta, guaraiti d'orn, e rofe.
Plattiglio di ragofie, con limone, e pepe.
Caldo. D
Va buttate all’aqua con prouola, e-pepefopra,’

Pafticcioni di p:felli, carcioffale, e frucei di mare.

Linguatti fricei coperti con falza di moRacciolic
Brodeteo alla Romana con zuccaro, ¢ canaella.
Frittata con fparagi, prouola, ouz, e fpetic.

- Luzzi arofiti con falmeriglio agro dolces”

N

Fratti. .
Alcio cauallo di Polino con frondi fotto
Ameundolenouelle moade con aqua anenata.
Pafticciotei fireppati fritei con zuccaro fopra.
Carcioffalz aroftite con pepe, cglio, € (ale,
Canefirelletti alla Genouefa conzuccaro fopra.
$pogne di inocchi monde coperte di teue.
) Sabbato 25, ds Aprile.
Freddo.
‘F Ragole lauate eon Vino, ¢operte di neue.
Plattiglio di {almonc difalzato con limone, e fpesic.
Ricci di mare ripieni vn denwro Falero’del f